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Pastaring

Rengjeringsverktoy

PASTAPLATER

Spaghetti Fusilli

Bucatini Stor makaroni

Rigatoni Liten makaroni
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PRODUKTSIKKERHET

NORSK

Din og andres sikkerhet er svaert viktig.

Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og felg dem noye.

Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjer deg oppmerksom pa& mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
“FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE [vnirnbbtceatio
A ADVARSEL [Fintrtsnscn

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke folger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forhandsregler skal alltid etterfolges ved bruk av elektriske
@ apparater, inkludert folgende: @

1. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet kan fore til personskader.

2. For & beskytte deg mot elektrisk stot, sett aldri kjigkkenmaskinen i vann eller
andre vaesker.

3. Trekk ut kjskkenmaskinens stikkontakt nar den ikke er i bruk, for du setter pa eller
tar av deler og fer rengjering.

4. Gjelder bare for EU-land: Apparatene kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sansemessige eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og
kunnskap, hvis de har blitt innfert i eller fatt anvisninger om sikker bruk av
apparatet, og forstar farene vedrarende bruken. Barn skal ikke leke med
apparatet.

5. Gjelder bare for EU-land: Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Oppbevar
apparat og ledning utilgjengelig for barn.

6. Dette apparatet ma ikke brukes av personer (deriblant barn) med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller uten erfaring og kunnskap, med
mindre de er under tilsyn eller har fatt veiledning i & bruke apparatet pa en
sikker mate og forstar farene som er involvert.

7. Barn ber veere under tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

8. Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og ledningen ma veere
utenfor barns rekkevidde.

9. Unngé kontakt med deler i bevegelse. Hold fingrene borte fra matedpning og
utlap.

10. lkke bruk apparater med skadet ledning eller stapsel, etter at apparatet har hatt
funksjonssvikt, eller hvis det har falt ned eller blitt skadet p& noen mate. Kontakt
produsenten pé telefonnummeret til kundeservice for & f& informasjon om
undersgkelse, reparasjon eller justering.
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PRODUKTSIKKERHET

11. Legg aldri i deig for hand. Bruk alltid kombinasjonsverkteyet til & mate deigen.

12. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av KitchenAid, kan fare til
brann, elektrisk stot eller skade.

18. Ikke bruk kjgkkenmaskinen utenders.

14. La ikke ledningen henge over kanten av bordet eller benken.

15. La aldri apparatet veere uten tilsyn nar det er i bruk.

16. Sla av apparatet, trekk ut stopselet, og ta av Gourmet-pastapressetilbehoret fra
apparatet for rengjoring og nér det ikke er i bruk. Sla av apparatet, og kontroller
at motoren har fullstendig stoppet for du setter pa eller tar av deler.

17. Se ogsa avsnittet Viktige forholdsregler, som felger med kjokkenmaskinens
bruksanvisning.

18. Se avsnittet «Vedlikehold og rengjering» for anvisninger om rengjering av
overflatene i kontakt med mat.

19. Dette apparatet er tiltenkt bruk i husholdninger og lignende omgivelser, som
- i kjioskkenomrader for ansatte pa kontorer, i butikker eller andre arbeidsmiljger
—igardshus
- av kunder pa hoteller, moteller og andre boligmiljger
— i Bed-and-Breakfast-type miljoer.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE

Instruksjoner er ogsa tilgjengelige pa Internett. Ga til nettsiden var pa:
www.KitchenAid.eu
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PRODUKTSIKKERHET
v
KASSERING AV ELEKTRISK UTSTYR g
2
Kassering av innpakningsmaterialet avhendet pa riktig mate, vil du bidra til
Innpakningsmaterialet er resirkulerbart & forhindre mulige negative konsekvenser
og er merket med resirkulerings- foromlljz og helse som eIIers'kunne
symbolet L’.\.\ De forskjellige delene av forarsakoes av uhensiktsmessig
innpakningen ma derfor kasseres pa en avfallshandtering av dette produktet.
?nS\{(ar]lcig n;éte OfQI: P:jenhold Fil lokale For naermere informasjon om
orskritter for aviallsdeponering. handtering, kassering og resirkulering
Kassering av produktet av dette produktet, kontakt kommunen,
o . i t eller forretni
- Ved & sikre at dette produktet blir éeeﬁogjséﬁggﬁiﬂeef er forretningen
SAMSVARSERKLARING
Dette apparatet er utformet, konstruert og distribuert i samsvar med
sikkerhetskravene til EF-direktivene: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC
og 2011/65/EU (RoHS-direktiv).
BRUKE PRODUKTET
VELGE RETT PASTAPLATE
@ ANBEFALT @
PASTAPLATE HASTIGHET FOR ANBEFALT LENGDE
KJBKKENMASKINEN
SPAGHETTI 10 Cirka 24 cm
BUCATINI 10 Cirka 24 cm
RIGATONI 6 Cirka 4 cm
FUSILLI 3 Cirka 4 cm
STOR %) .
MAKARON] |5 6 Opptl 3 cm
LITEN 3 8o .
MAKARONI 6 Opptil 4 cm
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MONTERE PASTAPRESSEN

Roter tradskjeereren bort fra huset,
slik at du kan sette inn mateskruen.
1 Sett mateskruen inn i huset, med
tappen forst. Mateskruen skal sitte
helt pa plass inne i husets base.

2

Plasser valgt pastaplate pa huset,
slik at pastaplatens tapper passer
inn i mateskruens base.

Skru pastaringen pa huset til den

3 sitter godt pa plass.

FESTE PASTAPRESSEN

1,

1 Sla kjgkkenmaskinen AV, og trekk
ut stopselet.
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BRUKE PRODUKTET
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For kjskkenmaskiner med hengslet tilbehgrsfestedeksel: Vipp opp for a apne.
2 For kjgkkenmaskiner med avtakbart tilbeharsfestedeksel: Vri tilbeharsknotten
mot klokken for 3 fjerne tilbehgrsfestedekselet.
@ For tilbehgrsakselshuset inn @
i tilbeharsfestet, og pass pa at
?er;\é:tseDlz:]Sg;szzt'ec:e;;gtzgg?de Stram kjokkenmaskinens tilbehars-
3 ’ a9, 4 festeknott til pastapressen er
roter pastapressen frem og tilbake. odt festet
Stiften pa tilbehgrshuset passer 9 ’
inn i hakket pa festekanten nar
den er i riktig posisjon.
7
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BRUKE PRODUKTET
TILBERED PASTA

VIKTIG: Nar du bruker pastapressen, ma du ikke ha pa deg slips, skjerf, lase klzer eller
lange halskjeder. Samle langt har med en strikk/klemme.

Tilbered pastadeigen (se delen
1 «Oppskrifter»). Form deigen til sma
boller pa sterrelse med en valnatt.

MERK: Pastapressen er kun ment

a brukes med pastadeig. For a unnga
skader pa pastapressen ma du ikke
mate den med annet enn pastadeig.

‘ ‘ W11519073A.indb 8

A ADVARSEL

Y5

Fare for roterende kniv

Bruk alltid stamperen.
Hold fingrene borte fra dpningene.
Oppbevar den utilgjengelig for barn.

Hvis du ikke overholder disse
reglene, kan det fore til amputasjon
eller kuttskader.

O str 2 4 8 10

T

Still inn kjskkenmaskinens
2 hastighet i henhold til tabellen

«Velge rett pastaplate».

12/28/2020 1:00:45 PM‘ ‘
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BRUKE PRODUKTET

NORSK

Mat deigkuler pa sterrelse med
en valngtt langsomt i beholderen.

3 Deigen skal mate seg selv derfra.
Vent til mateskruen er synlig for
du mater i neste deigkule.

Bruk kombinasjonsverktayet til

4 a dytte deigen bare hvis deigen
blir hengende i beholderen og
slutter & mate seg selv.

5 pastaen i ensket lengde nar den
kommer ut av pressen. Se «Velge
rett pastaplate» for anbefalt lengde.
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A ADVARSEL

Fare for matforgiftning

La ikke matvarer som inneholder
lett bedervelige ingredienser som
egg, meieriprodukter og kjott
ligge fremme mer enn en time
utenfor kjoleskapet.

Ellers kan det fore til
matforgiftning eller sykdom.
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Separer pasta etter utpressmg.
Pastaen kan kokes med et samme.

s
L
Il
Terking av pasta kan gjgres ved
a henge lange nudler pa KitchenAid

6 Drying Rack (S5KPDR) eller ved

a legge pastaen som skal terkes
utover pa et handkle som ligger
pa et flatt bord, i ett enkelt lag.

DEMONTERE PASTAPRESSEN

§‘ B

. ‘I‘
1 Sla kjskkenmaskinen AV, og trekk 2 Fjern pastapressetilbehgret
ut stopselet. fra kjgkkenmaskinen.

10
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BRUKE PRODUKTET
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Skru lgs pastaringen for a fierne
den. Hvis pastaringen sitter for hardt

NORSK

fast, kan du tre fastnekkelsiden av Bruk kroken pa kombinasjons-
3 kombinasjonsverktayet over sporene 4 verktoyet til 3 trekke mateskruen
pa ringen, og dreie det som vist. ut av pastapressehuset.

Nar du har fjernet pastaringen,
kan du trykke ut pastaplaten.

VIKTIG: Nar du har fiernet mateskruen fra
pressehuset, ma du rengjgre mateskruen
for eventuell terket pastadeig.

Se «Vedlikehold og rengjaring» for

mer informasjon.

ALTERNATIVT: Hvis du skal bruke flere
pastaplater, fester du neste pastaplate
ved a felge instruksjonene i avsnittet
«Montere pastapressen».

MERK: La kjskkenmaskinen hvile i minst

1 time etter at en deigmengde tilsvarende
to oppskrifter er blitt presset ut rett

etter hverandre.

1"
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING
RENGJ@RE PASTAPRESSEN OG TILBEH@R

Dette tilbeharet er beregnet pa bare & brukes med pastadeig. For & unnga skader pa
pastapressen ma du ikke mate den med annet enn pastadeig.

VIKTIG: Ikke bruk metallgjenstander til a rengjere pastapressen. Pressehuset, trad-
skjeereren og pastaplatene taler ikke vask i oppvaskmaskin eller nedsenkning i vann
eller andre vaesker. Pressehuset, tradskjeereren og pastaplatene skal vaskes for hand.

oSy,
§' i

i,

1

Sla kjskkenmaskinen AV, og trekk
ut stepselet.

Demonter pastapresseenheten
2 helt. Felg instruksjonene i avsnittet
«Demontere pastapressen».

3

Ta bort den helt terre deigen med
rengjeringsverktoyet. Bruk om
nedvendig en tannpirker til & pirke ut
eventuelle gjenveerende deigrester.

4 hand. Vask med en myk, fuktig klut.

Pastapressehuset, tradskjaereren og
pastaplatene skal kun rengjgres for

Terk grundig av med en myk, terr
klut. Ikke senk dem i vann eller andre
vaesker. Ikke vask i oppvaskmaskinen.

12
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

Vask pastaringen, mateskruen og
kombinasjonsverktayet for hand

5 med en myk klut, i varmt sdpevann;
eller vask dem pa den gverste hyllen
i oppvaskmaskinen.

OPPSKRIFTER
KOK PASTA

A ADVARSEL

Fare for matforgiftning

La ikke matvarer som inneholder
lett bedervelige ingredienser som
egg, meieriprodukter og kjott
ligge fremme mer enn en time
utenfor kjoleskapet.

Ellers kan det fare til
matforgiftning eller sykdom.

‘ ‘ W11519073A.indb 13

Tilsett 2 ss salt, 15 ml (1ss) olje (valgfritt)
i 5,7 | kokende vann. Legg i litt pasta om
gangen, og la det koke til pastaen er

“al dente” eller gir litt tyggemotstand.
Pastaen flyter opp under kokingen, sa du
ber rere i den sa den skal bli jevnt kokt.
Renn av i et derslag.

Torket pasta — 7 minutter

Fersk pasta — 2 til 5 minutter, avhengig
av hvor tykke nudlene er

13

NORSK
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OPPSKRIFTER
ENKEL EGGPASTA

4 store egg Knus eggene i et malebeger. Sjekk at
eggene utgjer ca. 200 ml. Dersom de
utgjer mindre enn 200 ml, tilsett 2 ml (1 ts)
15 ml (1 ss) vann vann om gangen, til malet er nadd.

415 g siktet hvetemel

1 ts salt Plasser mel og salt i kjskkenmaskinbollen.
Fest bollen og flatvispen. Still til Hastighet 2
og tilsett egg og 15 ml (1 ss) vann gradvis.
Bland i 30 sekunder. Stopp kjgkkenmaskinen
og bytt ut flatvispen med eltekroken. Still til
hastighet 2 og elt i 2 minutter.

La deigen hvile i 20 minutter.

Ta deigen ut av bollen og plasser den pa
en ren overflate.

Deigen kan virke smuldrete. Kna den for
hand i 30-60 sekunder, eller til deigen er
jevn, smidig og lett kan formes til en kule.

Del den i biter pa storrelse med en
valngtt, og press pastaen i gnsket form.
Skill og terk pastaen som gnsket. Felg
instruksjonene for tilberedning ovenfor.

Gir: Ca. 580 g deig

14
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FEILSOKING
Hvis kjskkenmaskinen fungerer darlig
A ADVARSE L eller ikke starter ved bruk av pastapresse-
tilbehgret, kontroller felgende forst:
1. Brukte du korrekt hastighet for
pastaplaten, som angitt i tabellen
«Velge rett pastaplate»?

2. Monterte og festet du pastapresse-
tilbehgret pa riktig mate, som vist
i avsnittet «Slik bruker du pastapressen»?

NORSK

Fare for elekirisk stot 3. Fulgte du bruksinstruksjonene,

Koble til jordet kontakt. som forklart i avsnittet «Slik bruker
du pastapressen»?

Jordingsspydet ma ikke fjernes.
4. Er deigen din tilberedt i henhold

Ikke bruk adapter. til oppskriften?

Ikke bruk skjoteledning. 5. Er ledningen til kjskkenmaskinen

Huvis disse reglene ikke folges, koblet til?

kan det fore til dad, brann eller 6. Er sikringen i stramkursen som kjskken-
elektrisk stot. maskinen er koblet til i orden? Hvis du

har en overbelastningsbryter, kontroller
at kretsen er lukket.

7. Sla av kjskkenmaskinen i 10-15 sekunder,
@ og sl& den pa igjen. Hvis kjskkenmaskinen @
fortsatt ikke vil starte, lar du den kjele seg
ned i 30 minutter fgr du praver igjen.
Hvis problemet ikke skyldes noen av
punktene over, se avsnittet “Vilkar for
KitchenAid garantien («Garanti»)”.

Ikke send pastapressetilbeharet eller
kijgkkenmaskinen tilbake til forhandleren,
da denne ikke utfgrer service.

15
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VILKAR FOR KITCHENAID GARANTIEN
(«GARANTI»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia
(«Garantist ») gir sluttkunden, som er en forbruker, en garanti i henhold til felgende
vilkar.

Garantien gjelder i tillegg til og verken begrenser eller pavirker de lovbestemte
garantirettighetene til sluttkunden mot selgeren av produktet. Loven datert 21. juni
2002 nr. 34 om forbrukerkjep sier i korthet at produktene ma vaere som beskrevet i
innkjepsavtalen. Dersom det ikke fremgar i avtalen, skal produktet passe til sitt vanlige
formal, i henhold til forbrukerens rimelige forventning, passe til et bestemt formal

som selgeren var eller skal veere klar over, samsvare med prover og ha en tilstrekkelig
innpakning, veere i samsvar med offentlige lovkrav og veere fri for tredjeparts rettigheter.
Du har rettigheter under loven til en delvis eller fullstendig refusjon eller reparasjon,
avhengig av omstendighetene. Du finner mer informasjon her

www.forbrukerradet.no

1) GARANTIENS OMFANG OG VILKA

a) Garantisten gir Garantien for produktene nevnt under del 1.b), som en forbruker har
kjopt fra en selger eller et selskap i KitchenAid-Group i landene innen Det europeiske
okonomiske samarbeidsomradet, Moldova, Montenegro, Russland, Sveits eller Tyrkia.

b) Garantiperioden avhenger av det innkjgpte produktet og er som falger:
S5KSMPEXTA To ars full garanti fra kjspsdato.

c) Garantiperioden begynner fra kjspsdatoen. Det vil si datoen da en forbruker kjopte
produktet fra en forhandler eller et selskap i KitchenAid-Group.

@ d) Garantien dekker produktets defektfrie funksjon. @

e) Garantisten skal gi forbrukeren felgende tjenester under denne garantien, i henhold til
Garantistens valg, dersom det oppstar en feil i garantiperioden:

- Reparasjon av det defekte produktet eller den defekte produktdelen, eller

- Erstatning av det defekte produktet eller den defekte produktdelen. Hvis et produkt
ikke lenger er tilgjengelig, har Garantisten rett til & bytte ut produktet med et produkt av
lik eller hgyere verdi.

f) Hvis forbrukeren ansker a reise et krav under garantien, ma forbrukeren kontakte
det landsspesifikke KitchenAid-servicesenteret eller Garantisten direkte pa
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;
E-postadresse:CONSUMERCARE.NO@kitchenaid.eu /

Telefonnummer: 00 800 381 040 26

g) Reparasjonskostnadene, inkludert reservedeler og leveringskostnader av det defektfrie
produktet eller den defektfrie produktdelen, skal dekkes av Garantisten. Garantisten skal
ogsa dekke leveringskostnadene for retur av det defekte produktet eller den defekte
produktdelen hvis Garantisten eller det landsspesifikke KitchenAid-kundeservicesenteret
ba om retur av det defekte produktet eller den defekte produktdelen. Forbrukeren skal
imidlertid dekke kostnadene ved hensiktsmessig innpakking for returen av det defekte
produktet eller den defekte produktdelen.

h) For & kunne reise et krav under garantien ma forbrukeren fremvise kvitteringen eller
fakturaen for kjgpet av produktet.

16
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VILKAR FOR KITCHENAID GARANTIEN

(«GARANTI») 5
2) GARANTIENS BEGRENSNINGER g
a) Garantien gjelder bare for produkter som brukes til private formal, og ikke til
profesjonelle eller kommersielle formal.
b) Garantien gjelder ikke ved normal slitasje, feil eller sdeleggende bruk, manglende
overholdelse av instruksjonene for bruk, bruk av produktet ved feil elektrisk
spenning, montering og bruk i strid med gjeldende elektriske forskrifter, og
maktbruk (f.eks. slag).
c) Garantien gjelder ikke hvis produktet er endret eller konvertert, f.eks.
konverteringer av produkter pa 120 V til produkter pa 220-240 V.
d) Bestemmelsen for Garantitjenester utvider ikke Garantiperioden og starter heller
ikke en ny Garantiperiode. Garantiperioden for monterte reservedeler slutter med
Garantiperioden for hele produktet.
Etter utlepet av Garantiperioden eller for produkter der Garantien ikke gjelder, er
KitchenAid-kundeservicesentrene fortsatt tilgjengelige for sluttkunden for sparsmal
og informasjon. Du finner ogsa mer informasjon pa hjemmesiden var:
www.kitchenaid.eu
PRODUKTREGISTRERING

@ Registrer det nye KitchenAid-apparatet ditt na: http://www.kitchenaid.eu/register @

©2020 Alle rettigheter forbeholdt.
KITCHENAID og designen til kjskkenmaskinen er varemerker i USA og andre steder.

17
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i/ Kierukka

L

OSAT JA OMINAISUUDET

SUOMI

Kotelo

Pastarengas

Taikinapainin/
yhdistelméatyékalu

@ Leikkuri

\ Kaavin

PASTALEVYT
Spagetti Fusilli
Bucatini Suuri makaroni
Rigatoni Pieni makaroni

19
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TUOTTEEN TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittain tarkeaa.

Tassa kayttdohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohijeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen
A VAARA voi aiheuttaa vilittémésti kuoleman

tai henkilévahingon.

g VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kay ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit védhentaa
loukkaantumisen riskié ja mita voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kaytettaessa on aina noudatettava tavallisia turvatoimia,
@ joihin kuuluvat seuraavat: @

1. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkayttd voi johtaa henkilévahinkoon.

2. Ala upota yleiskonetta veteen tai muuhun nesteeseen sahkdiskun vaaran
VUOKSI.

3. Irrota yleiskoneen liitosjohto pistorasiasta, kun laitetta ei kdyteta, ennen osien
kiinnittdmista tai irrottamista ja laitteen puhdistamista.

4. Vain Euroopan unioni: Henkilt, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset
ominaisuudet ovat heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, saavat
kayttaa laitteita, jos heita valvotaan tai heille on opetettu miten laitetta kdytetéén
turvallisesti ja he ymmartavat mahdolliset vaarat. Lapset eivat saa leikkia
laitteella.

5. Vain Euroopan unioni: Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten kayttéon. Pida laite ja
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

6. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttéon, lapset

mukaan lukien, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, ellei heité valvota tai ellei
heille ole opetettu miten laitetta kdytetdén turvallisesti ja he ymmartavat
mahdolliset vaarat.

. Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

8. Lapset eivét saa kayttaa laitetta. Laite ja johto tulee pitd4 poissa lasten
ulottuvilta.

9. VAlt4 liikkuvien osien koskettamista. Al laita sormiasi systto- tai
tyhjennysaukkoihin.

~
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TUOTTEEN TURVALLISUUS

10. Al kayta mitaan sahkolaitetta, jossa on viallinen sahkdjohto tai pistoke, tai sen
jalkeen, kun laitteeseen on tullut vika tai se on pudonnut tai vaurioitunut. Pyyda
valmistajan asiakaspalvelusta lisétietoja laitteen tutkimisesta, huollosta tai
saadosta.

11. Ala sy6t4 taikinaa laitteeseen kasin. Kéyté aina yhdistelméatydkalua, kun syotét
ruoka-ainetta laitteeseen.

12. Muiden kuin KitchenAid-yhtidn suosittelemien tai myymien lisalaitteiden kayttd
voi aiheuttaa tulipalon, sahkdéiskun tai henkildvahingon.

13. Ala kéyta yleiskonetta ulkona.

14. Ala jata laitteen virtajohtoa roikkumaan pdydén tai tydtason reunan yli.

15. Al4 koskaan jata toiminnassa olevaa laitetta ilman valvontaa.

16. Katkaise laitteen virta ja irrota se virtaldhteesta. Irrota pastapuristin laitteesta
ennen laitteen puhdistusta ja silloin, kun laitetta ei kdyteta. Katkaise laitteen
virta ja varmista, ettd moottori on téysin pyséhtynyt ennen kuin liitat ja poistat
lisdvarusteita.

17. Katso my®&s yleiskoneen kéyttdoppaasta kohta Térkeéat turvatoimenpiteet.

18. Kohdassa Hoito ja puhdistus on ohjeet elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa
olevien pintojen puhdistamiseen.

19. Tama laite on tarkoitettu kotitalouksiin ja vastaaviin tarkoituksiin, kuten
- henkilokunnan keittidihin kaupoissa, toimistoissa ja muissa tydympaéristdissa
— maatiloille
— hotellien, motellien ja muiden asuinymparistdjen asiakkaiden kayttéon
— aamiaismajoituskayttoon.

® SAASTA NAMA OHJEET ®

Ohjeet ovat saatavana osoitteessa:
www.kitchenaid.fi tai www.KitchenAid.eu

SUOMI
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TUOTTEEN TURVALLISUUS
SAHKOLAITTEIDEN HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaalien havittdminen havittamisesta, ehkaiset osaltasi
Pakkausmateriaalit ovat kierratettavia, ja ymparisto- ja teryeysl'??itto.j.af joita
ne on merkitty kierratyssymbolilla L’.\) tuotteen virheellinen jatekasittely
Pakkauksen kaikki osat on havitettava voisi aiheuttaa.

vastuullisesti ja taysin paikallisten Lisatietoja tuotteen kasittelysta,
viranomaisten jatehuoltoa koskevien talteenotosta ja kierratyksesta saa
s&adosten mukaisesti. kaupungin- tai kunnanvirastosta,

paikallisesta jatehuoltoliikkeesta

Tuotteen havittéminen tai liikkeesta, josta tuote ostettiin.

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta

VAATIMUSTENMUKAISUUSLAUSEKE

Téma laite on suunniteltu, valmistettu ja toimitettu EU-direktiivien 2014/35/EU,
2014/30/EU, 2009/125/EY ja 2011/65/EU (RoHS-direktiivi) turvallisuusvaatimusten
mukaisesti.

TUOTTEEN KAYTTO
OIKEAN PASTALEVYN VALINTA

R P - N ET T °

SPAGETTI 10 Noin 24 cm

BUCATINI | (5] 10 Noin 24 cm

RIGATONI 6 Noin 4 cm

FUSILLI 3 Noin 4 cm

SUR 6 ——

miﬂkRONl 6 Enintaan 4 cm

22

‘ ‘ W11519073A.indb 22 @ 12/28/2020 1:00:50PM‘ ‘



TUOTTEEN KAYTTO
PASTAPURISTIMEN KOKOAMINEN

SUOMI

Kierra leikkuria poispéain kotelon
kannasta siten, etta kierukka voidaan

1 asettaa paikalleen. Aseta kierukka
kotelon kantaan ristinmuotoinen
kieleke edella. Kierukan on asetuttava
taysin kotelon sisaan.

Aseta valittu pastalevy kotelon
2 kantaan siten, ettd pastalevyn
kieleke sijoittuu kierukan kantaan.

Kierréd pastarengas kotelon
3 kantaan siten, etti se asettuu
tiukasti paikalleen.

PASTAPURISTIMEN KIINNITTAMINEN

1 Kytke virta pois yleiskoneesta ja
irrota pistoke pistorasiasta.
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TUOTTEEN KAYTTO

Yleiskoneet, joissa on saranallinen lisélaitekytkentépisteen kansi: Avaa kansi.

2 Yleiskoneet, joissa on irrotettava lisilaitekytkentépisteen kansi:
Irrota lisalaitekytkentépisteen kansi kdédntamalla lisélaitenuppi vastapaivaan.

Tyoénna lisévarusteen akseli
koteloineen kiinnityspééhan
Ja varmista, etta akseli sop!. Kirista yleiskoneen kiinnityspaan
3 nelidméiseen istukkaan. Kaantele Bl .cpia, kunnes pastapuristin on
pastapuristinta tarvittaessa tiukasti kiinni yleiskoneessa
edestakaisin. Lisévarusteen kotelon )
tappi sopii oikeassa asennossa
kytkentapisteen reunan loveen.
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TUOTTEEN KAYTTO
PASTAN VALMISTAMINEN

TARKEAA: Kun kaytat pastapuristinta, ala pida solmiota, kaulahuivia, valjia vaatteita tai
pitkid kaulaketjuja. Kiinnita pitkat hiukset soljella.

: AVAROITUS [I:

Y5

Pyérivat terat aiheuttavat vaaran.

Valmista pastataikina (katso . .
1 Resepteji-osio). Muotoile taikinasta Syété aina ruoka-aineet
saksanpahkinan kokoisia palloja. painikkeen avulla.

Al laita sormia aukkoihin.

HUOM.: Pastapuristin on suunniteltu . . .
kaytettavaksi vain pastataikinan kanssa. Pidé laite poissa lasten ulottuvilta.
Ala laita laitteeseen mitédén muuta kuin

pastataikinaa, jotta laite ei vaurioidu. Laiminlyonti saattaa aiheuttaa

leikkautumisia ja viiltoja.

O str 2 4 8 10

T

2 Aseta yleiskoneen nopeus Oikean
pastalevyn valinta -taulukon mukaisesti.
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TUOTTEEN KAYTTO

Syota hitaasti saksanpahkinan
kokoiset taikinapallot sy&tto-

3 suppiloon. Laite sy&ttéé taikinan
kierukan lapi itsestaan. Odota
ennen seuraavan palan sy6ttamista,
ettd kierukka on nakyvissa.

Tyonna taikinaa yhdistelmatyokalulla
4 ainoastaan, jos taikina jaa syotto-
suppiloon ja ei lilku en&é itsestaan.

leikkaa se leikkurilla halutun

5 pituiseksi. Suositellut pituudet
mainitaan Oikean pastalevyn
valinta -taulukossa.
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TUOTTEEN KAYTTO

A VAROITUS

(

Ruokamyrkytyksenvaara | |  SmEs (o, g?
Ala jaté nopeasti pilaantuvia %% =
valmistusaineita, kuten munaa, W}; o
meijerituotteita tai lihaa siséltavia m\“‘m\“ 3 W‘ﬂ'gj 7

—

ruokia ilman jaahdytysta yhta
tuntia pitempaan.

"""" =
e
!W dll =
A AL =2
Muuten voi aiheutua ruokamyrkytys Erottele pasta pursottamisen jalkeen.
tai sairastuminen. Pasta voidaan keittda valittomasti.
Jos haluat kuivata pastan, aseta
6 pitkd pasta pastan kuivaustelineelle
(SKPDR) tai kuivata se yhtena
kerroksena tasaiselle alustalle
asetetun pyyheliinan p&alla.

PASTAPURISTIMEN PURKAMINEN

I,

1 Kytke virta pois yleiskoneesta ja 2

irrota pistoke pistorasiasta. Irrota pastapuristin yleiskoneesta.

27

‘ ‘ W11519073A.indb 27 @ 12/28/2020 1:00:52PM‘ ‘



BT o [ T

TUOTTEEN KAYTTO

—-
|

P

Irrota pastarengas kiertdamalla

se irti. Jos pastarengas on liian

kirealla irrotettavaksi kasin, liu'uta
3 yhdistelmatydkalun vaantdavainpas

uriin ja kdadnna kuvan mukaisesti.

Kun pastarengas on irrotettu,

napsauta pastalevy irti.

4 Ved3 kierukka ulos pastapuristimen
kotelosta yhdistelméatydkalun koukulla.

TARKEAA: Kun kierukka on irrotettu
kotelosta, puhdista kaikki kuivunut taikina
kierukasta. Katso lisatietoja Hoito ja
puhdistus -osiosta.

VALINNAINEN: Kiinnita halutessasi
seuraava pastalevy Pastapuristimen
kokoaminen -osion ohjeiden mukaisesti.

HUOM.: Anna yleiskoneen lev&ta vahintaéan
tunnin ajan, kun silla on pursotettu kaksi
pastataikinareseptia perékkain.
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HOITO JA PUHDISTUS
PASTAPURISTIMEN JA LISALAITTEIDEN PUHDISTUS

Lisalaitteet on suunniteltu kdytettaviksi ainoastaan pastataikinan kasittelyyn. Al3 laita
pastapuristimeen mitdédn muuta kuin pastataikinaa, jotta laite ei vaurioidu.

TARKEAA: Als puhdista pastapuristinta metallivélineills. Al pese koteloa, leikkuria
ja pastalevyja astianpesukoneessa tai upota niita veteen tai muihin nesteisiin.
Kotelo, leikkuri ja pastalevyt on pestava kasin.

SUOMI

i,

Kytke virta pois yleiskoneesta ja Pura pastapuristin kokonaan.
1 Y Irta pois ylelska J 2 Noudata Pastapuristimen
irrota pistoke pistorasiasta. : . Y
purkaminen -osion ohjeita.

Puhdista pastapuristimen kotelo,
leikkuri ja pastalevyt ainoastaan

Poista kaikki kuivunut taikina kasin. Pyyhi pehmeall3, kostealla
3 kaapimella. Poista jaljella oleva 4 liinalla. Kuivaa huolellisesti pehme3ll,
taikina tarvittaessa hammastikulla. kuivalla liinalla. Ald upota veteen

tai muihin nesteisiin. Ald pese
astianpesukoneessa.
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HOITO JA PUHDISTUS

Pese pastarengas, kierukka
ja yhdistelmatyokalu kasin
5 pehmedllad kankaalla ja
ldmpimalla saippuavedella
tai astianpesukoneessa
ylemmalla telineelld.

RESEPTEJA

PASTAN KEITTAMINEN

Lisaa 5,7 litraan kiehuvaa vetta 2 tl suolaa
A VAROITUS ja halutessasi 15 ml (1 rkl) ruokadljya.
Lisaa pasta véhan kerrassaan ja jatka

kieh mi kunn n "al dente”

@ Ruokamyrkytyksen vaara jaehi::ﬁm ljitii'tegé pisrtF;aesstsaa?Pas?ca?(ZIIEi @
Al3 jata nopeasti pilaantuvia keitettdessa veden paalla, joten sekoita
valmistusaineita, kuten munaa, ajoittain, jotta se kypsyy tasaisesti. Valuta
meijerituotteita tai lihaa sisaltavia vesi pois siivilassd.
ruokia ilman jaahdytysta yhta Kuiva pasta — 7 minuuttia

tuntia pitempaan. Tuore pasta — 2-5 minuuttia nuudelin

Muuten voi aiheutua ruokamyrkytys paksuudesta riippuen
tai sairastuminen.
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RESEPTEJA
YKSINKERTAINEN MUNAPASTA

4 suurta kananmunaa Riko kananmunat lasiseen mitta-astiaan.
Varmista, ettd munia on yhteensd 2 dl.

Jos niitd on vahemman kuin 2 dl, lisaa vetta
15 ml (1 rkl) vetta 1 tl kerrallaan, kunnes munaseosta on 2 dl.

415 g vehnajauhoja, siivildityna

1 tl suolaa Laita jauhot ja suola yleiskoneen kulhoon.
Kytke kulho ja litted sekoitin. Valitse
nopeus 2 ja lisdd kananmunat seka 15 ml
(1 rkl) vetta vahitellen. Sekoita 30 sekunnin
ajan. Pysayta yleiskone ja vaihda littedn
sekoittimen tilalle taikinakoukku. Valitse
nopeus 2 ja vaivaa 2 minuuttia.

SUOMI

Anna taikinan seistad 20 minuuttia.

Poista seos kulhosta ja aseta puhtaalle
pinnalle.

Taikina voi vaikuttaa murenevalta.
Vaivaa kasin 0,5-1 minuuttia tai kunnes
taikina on tasaista ja taipuisaa ja pysyy
kasassa pallona.

Muotoile saksanpahkinan kokoisia paloja
ja pursota pasta haluttuun muotoon.
Erottele ja kuivaa halutulla tavalla edella
@ olevien valmistusohjeiden mukaisesti. @

Riittoisuus: noin 580 g taikinaa
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VIANETSINTA
Jos yleiskoneesi toimii vaérin tai se ei
AVAROITUS kédynnisty pastapuristinta kaytettaessa,
tarkista seuraavat seikat:

1. Kaytitkd pastalevylle oikeaa nopeutta
Oikean pastalevyn valinta -taulukon

suositusten mukaisesti?

g

Kokositko ja kiinnititkd pastapuristimen

N asianmukaisesti Pastapuristimen kaytté
Séhkoiskun vaara -osion ohjeiden mukaan?

Kytke laite maadoitettuun
pistorasiaan.

w

Noudatitko Pastapuristimen kayttd
i -osion ohjeita?
Ala irrota maadoitusjohdinta.

P - 4. Onko taikina valmistettu reseptin
Ala kayta sovitinta. mukaan?

Ala kayta jatkojohtoa.

Naiden ohjeiden laiminlyéminen ) ) ) L
voi johtaa kuolemaan, tulipaloon 6. Onko yleiskoneen pistorasiaan liittyva
tai sahkoiskuun. sulake kunnossa? Jos sinulla on sulake-
kaappi, varmista etté piiri on suljettu.

5. Onko yleiskone kiinni pistorasiassa?

7. Sammuta yleiskone 10-15 sekunniksi ja
kéynnisté se uudelleen. Jos yleiskone
ei lahde kayntiin, anna sen viilentya
30 minuutin ajan ennen uudelleen
@ kaynnistamista. @
Jos ongelma ei johdu yllamainituista
seikoista, katso KitchenAid takuuehdot
("Takuu”) .

Al3 palauta pastapuristinta tai yleiskonetta
jalleenmyyjélle, silla jalleenmyyjalla ei
ole huoltopalvelua.
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KITCHENAID TAKUUEHDOT ("TAKUU")

KitchenAid Europa, Inc., jonka osoite on Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgium ("Takuun antaja") my&ntaa loppuasiakkaalle, joka on kuluttaja,
seuraavien ehtojen mukaisen Takuun.

Takuu tdydentdd loppukéayttdjan lakisdateisia takuuoikeuksia suhteessa tuotteen myyjaén
eika rajoita niitd eika vaikuta niihin, Suomen kuluttajansuojalain mukaisesti (38/1978).

1) TAKUUN LAAJUUS JA EHDOT

a) Takuun antaja myontaa takuun takuunsaajan tuotteille, jotka on mainittu osassa 1.b)
ja jotka kuluttaja on ostanut KitchenAid-Groupiin kuuluvalta myyjalta tai yritykseltd
Euroopan talousalueen maassa, Moldovassa, Montenegrossa, Ven&jalla, Sveitsissa tai
Turkissa.

SUOMI

b) Takuuaika maaraytyy ostetun tuotteen mukaan seuraavasti:
S5KSMPEXTA Kahden vuoden tdydellinen takuu ostopaivasta lukien.

c) Takuuaika alkaa ostospaivéasta eli paivasta, jolloin kuluttaja osti tuotteen
KitchenAid-Groupiin kuuluvalta myyjélta tai yritykselta.

d) Takuu kattaa tuotteen virheettdmyyden.

e) Takuun antaja tarjoaa kuluttajalle tdmé&n Takuun puitteissa seuraavia palveluja takuun
antajan valinnan mukaan, jos virhe ilmenee Takuuajan kuluessa:

- viallisen tuotteen tai tuotteen osan korjaus tai

- viallisen tuotteen tai tuotteen osan vaihto. Jos tuotetta ei ole en&é saatavilla, Takuun
@ antajalla on oikeus vaihtaa tuote arvoltaan vastaavaan tai kallimpaan. @

f) Jos kuluttaja haluaa tehda takuuvaatimuksen, hdnen on otettava yhteys maakohtaiseen
KitchenAidin asiakaspalvelukeskukseen tai suoraan Takuun antajaan, jonka osoite on
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;
sdhkdpostiosoite: CONSUMERCARE.FI@kitchenaid.eu / puhelin: 00 800 381 040 26

g) Takuun antaja vastaa korjauskuluista, kuten varaosista ja virheettémén tuotteen
tai tuotteen osan toimituskuluista. Lisaksi Takuun antaja vastaa viallisen tuotteen

tai tuotteen osan palautuskuluista, jos Takuun antaja tai maakohtainen KitchenAid-
asiakaspalvelukeskus on pyytényt viallisen tuotteen tai tuotteen osan palauttamista.

h) Asiakkaan on esitettava tuotteen ostokuitti tai -lasku voidakseen tehda
takuuvaatimuksen.
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KITCHENAID TAKUUEHDOT ("TAKUU")

2) TAKUUN RAJOITUKSET

a) Takuu koskee ainoastaan tuotteiden yksityiskaytt6d, ei ammattikayttoa eika kaupallista
kayttoa.

b) Takuu ei kata normaalia kulumista, virheellistad kdyttoa tai vaarinkdyttda, kayttdohjeiden
laiminlyontia, tuotteen kayttoa vaarélla jannitteelld, asennusta ja kayttoa sovellettavien
séhkovaatimusten vastaisesti eiké liiallisen voiman kéyttoa (kuten iskuja).

c) Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta on muokattu tai muunnettu esimerkiksi 120 voltin
tuotteesta 220-240 voltin tuotteeksi.

d) Takuuhuollot eivat jatku Takuuajan jélkeen eikd takuuhuollosta ala uusi Takuuaika.
Asennettujen varaosien Takuuaika paéattyy koko tuotteen Takuuajan paattyessa.

Loppuasiakas voi edelleen esittaa kysymyksia ja pyytaa lisdtietoja KitchenAid-
asiakaspalvelukeskuksista, kun Takuuaika on paattynyt, tai niiden tuotteiden
yhteydess3, joita Takuu ei kata. Lisatietoja on my&s sivustossamme:
www.kitchenaid.eu

TUOTTEEN REKISTEROINTI

Rekisterdi uusi KitchenAid-tuotteesi nyt: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Kaikki oikeudet pidatetaan.
KITCHENAID ja yleiskoneen muotoilu ovat tavaramerkkeja USA:ssa ja muualla.
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DELE OG FUNKTIONER

Snegl

>

DANSK

Pastaring

\ Dejskubber/
kombiredskab

Renggringsredskab

PASTAPLADER

Spaghetti Fusilli

Bucatini Store makaroni

Rigatoni Sma makaroni
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PRODUKTSIKKERHED

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan vaere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet “FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks falger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger fortzeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE
® SIKKERHEDSANVISNINGER ®

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde de
grundlzeggende sikkerhedsanvisninger, herunder:

1. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan resultere i personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma mixeren ikke anbringes i vand
eller anden veeske.

3. Tag stikket ud af stikkontakten nar apparatet ikke bruges, for du seetter tilbehor
pa eller tager tilbeher af, og fer rengering.

4. Kun EU: Apparaterne kan bruges af personer, der er fysisk, sensorisk eller
mentalt funktionsheemmede eller uden forudgaende erfaring og viden, hvis de
er under opsyn eller har féet den nedvendige oplaering i sikker brug af apparatet
samt forstar farerne ved forkert brug. Bern ma ikke lege med apparatet.

5. Kun EU: Dette apparat méa ikke anvendes af bgrn. Opbevar apparatet og dets
ledning utilgeengeligt for barn.

6. Apparatet ma ikke bruges af bern eller personer, som er fysisk, sensorisk eller
mentalt funktionsheemmede, eller som mangler den ngdvendige erfaring og
viden, medmindre de er under opsyn eller har faet den ngdvendige opleering i
sikker brug af apparatet samt forstar farerne ved forkert brug.

. Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

8. Barn ma ikke bruge apparatet. Apparatet og ledningen skal holdes uden for
barns reekkevidde.

9. Undga at komme i bergring med de bevaegelige dele. Hold fingrene pa afstand af
ind- og udferingsabningerne.

~
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PRODUKTSIKKERHED

10. Brug ikke apparatet med en beskadiget ledning eller stik, eller efter at apparatet
har vist fejlfunktion, eller har veeret tabt eller er beskadiget p& nogen made.
Kontakt producenten p& dennes kundeservicenummer for at fa oplysninger om
eftersyn, reparation eller justering.

11. Aldrig pafylde dej med handen. Brug altid kombiredskabet til at skubbe dejen
ned med.

12. Brug ikke tilbeher, der ikke er anbefalet eller szelges af KitchenAid, da dette kan
medfere brand, elektrisk stad eller personskade.

13. Brug ikke mixeren udenders.

14. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af kekkenbordet.

15. Lad aldrig apparatet vaere uden opsyn, nar det er i brug.

16. Sluk apparatet, tag stikket ud af stikkontakten, og afmonter
gourmetpastapresseren fra maskinen fer rengering, og nar det ikke er i brug.
Sluk for apparatet, og serg for, at motoren stopper helt, for du tager dele af eller
pa.

17. Se ogsa afsnittet Vigtige sikkerhedsforanstaltninger” i vejledningen til
kokkenmaskinen

18. Der henvises til afsnittet "Vedligeholdelse og rengering” vedrgrende anvisninger
om rengering af overflader, der kommer i kontakt med levnedsmidler.

19. Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug samt til brug:

— i personalekakkener i butikker, pa kontorer eller andre arbejdspladser
— i landkekkener
— af geester pa hoteller, moteller og i lignende omgivelser
@ - pa bed and breakfast-lignende steder. @

GEM DENNE VEJLEDNING

Vejledning er ogsa tilgeengelig online. Ga til vores website pa:
www.KitchenAid.eu

DANSK
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PRODUKTSIKKERHED

BORTSKAFFELSE AF ELEKTRISKE APPARATER

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er
genanvendeligt og er maerket

med genbrugssymbolet LA .

De forskellige indpakningsdele skal
derfor bortskaffes pa forsvarlig vis og
i fuld overensstemmelse med lokale
miljgregler for bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af produktet
- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes

OVERENSSTEMMELSESERKLARING

korrekt, er du med til at undga de
potentielle negative konsekvenser for
miljeet og folkesundheden, der kan
veere resultatet af uhensigtsmaessig
bortskaffelse af dette produkt.

For yderligere oplysninger om
handtering, genvinding og genbrug
af dette produkt bedes man kontakte
de lokale myndigheder, renovations-
selskabet eller forretningen, hvor
produktet er kabt.

Dette apparat er designet, fremstillet og distribueret i overensstemmelse med
sikkerhedskravene i EU-direktiverne: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC og

2011/65/EU (RoHS-direktivet).

PRODUKTANVENDELSE

SADAN V/ZLGES DEN RIGTIGE PASTAPLADE

PASTAPLADE | UIXERHASTIGHED | UDPRESNINGSLANGDE
SPAGHETTI 10 s 24 cm

BUCATINI 10 . 24 om

RIGATONI 6 a4 em

FUSILLI 3 a4 em

SMTEKF;FROM 6 Op til 5 cm

ﬁ/ll\ﬂ‘AKARONI 6 Op til 4 cm
38
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PRODUKTANVENDELSE
MONTERING AF PASTAPRESSE

DANSK

Drej kniven veek fra huset, sa sneglen

1 kan indszettes. Indszet sneglen 2
i huset, krydstappen ferst. Sneglen
skal helt ind i huset.

Placér den valgte pastaplade i huset,
sa pastapladens tapper indseettes
i sneglens hus.

3 Skru pastaringen ind i huset, indtil
den sidder helt pa plads.

PASATNING AF PASTAPRESSE

1,

1 Sluk for mixeren og stikkontakten
og fjern stikket i stikkontakten.

39
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PRODUKTANVENDELSE

For mixer med et daeksel til tilbehgrsmuffe: Vend for at dbne.

2 For mixer med et aftageligt daeksel til tilbehgrsmuffe: Drej tilbeharsskruen
mod uret for lasne og fjerne tilbeharsmuffen.

Seet tilbehgrets akselhus i tilbehors-
muffen. Serg for, at drivakslen passer
ind i den firkantede tilbeharsmuffe.

Hvis det er ngdvendigt, kan pasta- Spaend tilbehgrsskruen pa mixeren,
3 pressen justeres ved at dreje den 4 indtil pastapressetilbehgret er last
frem eller tilbage. Nar tilbehgret helt fast til mixeren.

er i den korrekte position, passer
tappen pa tilbehoret i tapabningen
pa kanten af tilbehgrsholderen.

40
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PRODUKTANVENDELSE
TILBEREDELSE AF PASTA

VIGTIGT: Beer ikke slips, torkleede, lost tgj eller lange halskaeder, nar pastapressen
bruges, og szt langt har op med et spaende.

- A ADVARSEL

5

Fare. Roterende kniv

DANSK

Tilberedelse af pastadej (se afsnittet
1 "Opskrifter"). Form dejen i kugler p& Brug altid nedskubberen.
sterrelse med en valngd.

Hold fingrene vaek fra dbningerne.

BEMARK: Pastapressen er udelukkende Hold uden for bgrns rzekkevidde.
beregnet til at blive brugt til pastade;j.

Undga at beskadige pastapressen ved Der er risiko for amputationer
ikke at bruge den til andre formal end og snitsar.

fremstilling af pasta.

O str 2 4 8 10

T

Mixerhastigheden indstilles ved at
2 bruge skemaet "Sadan veelges den
rigtige pastaplade".

41
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PRODUKTANVENDELSE

Send langsomt dejklumper pa

3 gten. ej 4 hvis dejen seetter sig fast i tragten

'gennem sneglgn. Vent, indtil og ikke fremfores automatisk.
sneglen er synlig, fer den

neeste dejklump indferes.

med kniven, i takt med at den

5 kommer ud af pressen. Se "S&dan
vaelges den rigtige pastaplade”
for anbefalede lzengder.

42
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PRODUKTANVENDELSE

A ADVARSEL

Risiko for madforgiftning

Lad aldrig letfordaervelige
ingredienser, f.eks. &g,
mejeriprodukter og kod, sta uden
for koleskabet i mere end en time.

Det kan medfere madforgiftning.

AFMONTERING AF PASTAPRESSE

6 Anbring lang pasta pa et KitchenAid-

(

/7
AR

(

!ll(

iR~
T

e

o koges IfZLd'é”; e

torrestativ (5KPDR), eller laeg den til
torre i ét lag pa et viskestykke pa en
plan flade, hvis pastaen skal tarres.

I,

1 Sluk for mixeren og stikkontakten
og fjern stikket i stikkontakten.

2 Tag pastapressetilbehgret af mixeren.

43
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=

P

Skru pastaringen af for at tage den
af. Seet kombiredskabets skruenagle-

side fast i rillerne og drej som vist, Brug kombiredskabets krog til
3 hvis pastaringen sidder for fast 4 at treekke sneglen ud af pasta-
til at kunne lgsnes med handen. pressens hus.

Nar pastaringen er taget af,
kan pastapladen tages af.

VIGTIGT: Nar sneglen er taget ud af
huset, skal evt. indterret dej fjernes
fra sneglen. Se "Vedligeholdelse

og rengering" for flere oplysninger.

VALGFRIT: Hvis det agnskes, kan den
naeste pastaplade pasaettes. Folg
vejledningen i afsnittet "Montering
af pastapresse".

BEMARK: Lad mixeren hvile i mindst
1 timer, hvis der har veeret udpresset to
pastadejopskrifter lige efter hinanden.

44
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING
RENG@RING AF PASTAPRESSE OG TILBEH@R

Dette tilbeher er udelukkende beregnet til at blive brugt til pastadej. Undga at beskadige
pastapressen ved ikke at bruge den til andre formal end fremstilling af pasta.

VIGTIGT: Brug ikke metalobjekter til at rengere pastapressen. Vask ikke pastapressens
hus, kniv eller pastapladerne i opvaskemaskine, og nedsaenk dem ikke i vand eller
anden vaeske. Hus, kniv og pastaplader skal vaskes i handen.

S 1234 6
— H

i,

1

Sluk for mixeren og stikkontakten
og fjern stikket i stikkontakten.

Skil pastapressen ad. Brug
2 vejledningen fra afsnittet
"Afmontering af pastapresse".

3

Fjern den terre dej fuldsteendigt
med rengeringsredskabet.

Brug en tandstik til at fjerne
evt. resterende de;j.

Pastapressens hus, kniv og pasta-
pladerne ma kun vaskes op i handen.
4 Vaskes af med en blad, fugtig klud.
Ter grundigt med en bled, ter klud.
Nedsaenk ikke i vand eller andre

vaesker. Taler ikke maskinopvask.
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING

Vask pastaringen, sneglen og
kombiredskabet i handen med

5 en bled klud i varmt saebevand,
eller vask det pa gverste hylde
i opvaskemaskinen.

OPSKRIFTER
KOGNING AF PASTA

Heeld 2 tsk. salt og 15 ml (1 spsk.) olie
A ADVARSEL (kan udelades) i 5,7 | kogende vand.
Tilseet langsomt pasta og fortsaet med

at koge, indtil pastaen er "al dente" eller

en anelse fast at bide i. Pasta flyder op @
mod overfladen under kogning, s& omrer
regelmaessigt for at koge al pastaen.

Risiko for madforgiftning

Lad aldrig letfordeervelige

ingredienser, f.eks. ag, Brug et derslag til at dreene vandet.

mejeriprodukter og kod, sta uden Tor pasta — 7 minutter

for keleskabet i mere end en time. Frisk pasta — 2 til 5 minutter, afhaengigt
af tykkelse

Det kan medfare madforgiftning.
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OPSKRIFTER
BASISOPSKRIFT PA PASTA MED 4G

4 store &g Sla seggene ud i en malekop af glas.

Kontrollér, at eeggemangden er 200 ml.

Hvis der er mindre end 200 ml., tilszettes

15 ml (1 spsk.) vand vand, 2 ml (1 tsk.) ad gangen, indtil der
er 200 ml.

1 tsk. salt

415 g sigtet almindeligt mel

Hzeld mel og salt i mixerskalen. Pasaet skal
og det flade piskeris. Seet pa hastighed 2
og tilseet eeg og 15 ml (1 spsk.) vand lidt
ad gangen. Bland i 30 sekunder. Stop
mixeren, og udskift det flade piskeris

med dejkrogen. Seet pa hastighed 2

og &lt i 2 minutter.

Lad dejen hvile i 20 min.

DANSK

Fjern blandingen fra skalen, og placér den
pa en ren flade.

Dejen kan se smuldret ud. Zlt dejen med
handkraft i 30-60 sekunder, eller indtil
dejen er glat og bled og samlet i en kugle.

Form dejklumper pa sterrelse med en
valngd, og udpres pasta i den gnskede
form. Adskilles og tarres efter gnske.

@ Folg vejledning ovenfor. @
Til: Omkring 580 g dej
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FEJLFINDING

K-

Fare for elektrisk stod

Saet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Fjern ikke stikben med jordforbindelse.
Brug ikke en adapter.
Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfere personskade,
brand eller elektrisk stod.

48
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Hvis din mixer ikke fungerer, eller ikke
fungerer korrekt, nar du bruger pastapresse-
tilbeheret, skal du kontrollere falgende:

1.

Brugte du den korrekte hastighed for
pastapladen, som angivet i skemaet
"Sadan veelges den rigtige pastaplade"?

. Monterede og pasatte du pastapresse-

tilbehgret korrekt, som vist i afsnittet
"Brug af pastapresse"?

. Fulgte du vejledningen til brug

som beskrevet i afsnittet "Brug
af pastapresse"?

. Er dejen tilberedt efter opskriften?
. Er mixeren tilsluttet en stikkontakt?

. Fungerer sikringen pa den kreds,

som mixeren er tilsluttet? Hvis du
har et HFI-relze skal du sikre, at
det er tilsluttet.

. Sluk for mixeren i 10-15 sekunder, og

teend derefter igen. Hvis mixeren stadig
ikke starter, kan du lade den afkale i en
halv time, inden du teender den igen.

Se afsnittet "Vilkar for KitchenAids garanti
("Garanti”)", hvis problemet ikke skyldes
nogen af ovenstaende punkter.

Send ikke pastapresse-tilbeharet
eller mixeren retur til forhandleren.
Her udferes ingen reparationer.
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VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
("GARANTI")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien
("Garant") giver slutkunden, som er forbruger, en Garanti i henhold til fglgende vilkar.

Garantien geelder ud over og begreenser ikke slutkundens lovbestemte
garantirettigheder over for seelgeren af produktet. | henhold til den danske kabelov
(Lbkg 2014-02-17 nr. 140) og den danske forbrugeraftalelov har forbrugeren ret til inden
for en periode pa 2 ar at give meddelelse om mangler, i hvilket fald forbrugeren har ret
til enten at kraeve reparation eller udskiftning af et defekt produkt. | de ferste 6 maneder
efter kebet anses en defekt for at veere eksisterende pa kabstidspunktet, medmindre
saelgeren beviser andet.

1) GARANTIENS OMFANG OG BETINGELSER

a) Garanten giver garanti for de i sektion 1.b) neevnte produkter, som en forbruger
har kebt hos en szlger eller et firma i KitchenAid-gruppen i landene i det Europeeiske
Bkonomiske Samarbejdsomrade, Moldova, Montenegro, Rusland, Schweiz eller Tyrkiet.

DANSK

b) Garantiperioden afhaenger af det kgbte produkt og er som falger:
SKSMPEXTA To ars fuld garanti fra kebsdatoen.

c) Garantiperioden begynder pa kabsdatoen, dvs. den dato, hvor en forbruger kabte
produktet hos en forhandler eller et firma i KitchenAid-gruppen.

d) Garantien daekker produktets fejlfrie beskaffenhed.

e) Garanten skal efter garantigiverens valg yde fglgende tjenester for forbrugeren, hvis
der opstar en fejl i garantiperioden:

- Reparation af det defekte produkt eller den defekte produktdel eller

- Udskiftning af det defekte produkt eller den defekte produktdel. Hvis et produkt ikke
laengere er tilgeengeligt, er Garanten berettiget til at ombytte produktet til et produkt af
samme eller hgjere veerdi.

f) Hvis forbrugeren ensker at fremseette et krav i henhold til garantien, skal forbrugeren
kontakte det landespecifikke KitchenAid-servicecenter eller Garanten direkte pa
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, boks 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien.
E-mail-adresse: CONSUMERCARE.DK@kitchenaid.eu/telefonnummer:

00 800 381 040 26

g) Omkostningerne ved reparation, herunder reservedele, og portoomkostningerne ved
levering af et mangelfrit produkt eller en mangelfuld produktdel afholdes af Garanten.
Garanten skal ogsa afholde portoomkostningerne ved returnering af det defekte produkt
eller den defekte produktdel, hvis Garanten eller det landespecifikke KitchenAid-
kundeservicecenter har anmodet om returnering af det defekte produkt eller den defekte
produktdel. Forbrugeren skal dog afholde omkostningerne ved passende emballage til
returnering af det defekte produkt eller den defekte produktdel.

h) For at kunne fremsaette et krav i henhold til garantien skal forbrugeren fremvise
kvitteringen eller fakturaen for kebet af produktet.
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VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
("GARANTI")

2) BEGRANSNINGER AF GARANTIEN

a) Garantien geelder kun for produkter, der anvendes til private formal og ikke til
erhvervsmaessige eller kommercielle formal.b) Garantien gaelder ikke ved normal
slitage, forkert brug eller misbrug, manglende overholdelse af brugsvejledningen,
brug af produktet ved forkert elektrisk spaending, installation og drift i strid med
geldende elektriske bestemmelser og brug af kraft (f.eks. slag).

c) Garantien geelder ikke, hvis produktet er blevet aendret eller konverteret, f.eks. fra
120 V-produkter til 220-240 V-produkter.

d) Tjenesteydelser i henhold til Garantien forleenger ikke garantiperioden og
indleder heller ikke en ny garantiperiode. Garantien ophgrer efter udlgbet af den
oprindelige garantiperiode. Garantiperioden for installerede reservedele udlgber
med garantiperioden for hele produktet.

Efter udlgbet af garantiperioden eller ved produkter, som garantien ikke geelder
for, kan slutbrugeren stadig henvende sig til KitchenAids kundeservicecentre med
spergsmal og oplysninger. Yderligere oplysninger findes ogsa pa vores hjemmeside:
www.kitchenaid.eu

PRODUKTREGISTRERING

@ Registrer dit nye KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register @

©2020 Alle rettigheder forbeholdes.
KITCHENAID og kekkenmaskinens design er varemaerker i USA og andre lande.

50

‘ ‘ W11519073A.indb 50 @ 12/28/2020 1:00:59PM‘ ‘


http://www.kitchenaid.eu
http://www.kitchenaid.eu/register

BT ] o I T
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\ Deigtrodari/
pastahringslykill

HLUTAR OG EIGINLEIKAR

Pastahringur

[SLENSKA

Hreinsunarverkfaeri

PASTAPLOTUR

Spaghetti Fusilli

Bucatini Stérar makkarénur

Rigatoni Litlar makkarénur
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VORUORYGGI

Oryggi pitt og 6ryggi annarra er mjog mikilvaegt.

Vid héfum sett morg mikilveeg 6ryggisfyrirmaeli i pessa handbdk og a teekid pitt.

Aridandi er ad lesa oll 6ryggisfyrirmeeli og fara eftir peim.
betta er 6ryggisvidvorunartakn.
betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.
Ollum éryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmaeli og annadhvort
ordid ,HAETTA* eda ,,VIDVORUN". bessi ord merkja:

A H ETT A bu getur daid eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
g - bu getur daid eda slasast alvarlega
VIDVO RU N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll 6ryggisfyrirmeelin segja pér hver hugsanlega heettan er, segja pér hvernig draga
4 Ur heettu & meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

Vid notkun rafteekja parf avallt ad fylgja grundvallaréryggisradstéofunum, par
@ a medal: @

1. Lesa allar leidbeiningar. Rong notkun heimilistaekis kann ad leida til likamstjéns.

2. Aldrei ma setja bordhraerivélina i vatn eda annan vbkva pvi pad getur valdid
raflosti.

3. Alltaf skal taka bordhreaerivélina Ur sambandi pegar hun er ekki i notkun, pegar
aukahlutir eru settir & eda teknir af henni og adur en hun er hreinsud.

4. ESB eingdngu: Einstaklingar sem hafa skerta likamlega, skynjunarlega eda
andlega haefni eda skortir reynslu og pekkingu geta notad heimilistaeki, ef fylgst
er med peim eda peir hafa fengid leidbeiningar um érugga notkun teekisins og
skilja heettur sem henni fylgja. Bérn skulu ekki leika sér med teekid.

5. ESB eingdngu: Bérn mega ekki nota petta teeki. Geymid teeki og rafmagnssnuru
pess par sem bérn na ekki til.

6. Ekki er aetlast til ad einstaklingar, asamt bornum, sem hafa skerta likamlega,
skynjunarlega eda andlega haefni eda skortir reynslu og pekkingu geta notad
petta taeki, nema peir hafa verid undir eftirlit eda leidbeiningar um 6rugga
notkun teekisins og skilja haettur sem henni fylgja.

7. Born skulu vera undir eftirliti til ad tryggja ad pau leiki sér ekki med teekid.

8. Ekki er aetlast til ad bérn noti teekid. Geyma eetti taekid og snuruna pess par
sem born na ekki til.

9. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast. Haltu fingrum fra inntaksopi og uttaki.

10. Ekki skal nota nein teeki med skemmdar snurur eda kleer eda eftir ad taekid
hefur bilad, dottid eda skemmst &4 nokkurn annan hatt. Hafid samband vid
framleidanda i gegnum simanumer pjonustuvers til ad fa upplysingar um
skodun, vidgerdir eda stillingar.

11. Aldrei setja deig i med hondunum. Alltaf nota deigtrodaran til ad yta & eftir
matvaelum.
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VORUORYGGI

12. Notkun fylgihluta, sem KitchenAid maelir ekki med eda selur, getur valdid
eldsvoda, raflosti eda meidslum.

13. Notadu bordhreerivélina ekki utanhuss.

14. EKki lata sndruna hanga fram af bordi eda bekk.

15. Yfirgefid aldrei taekid eftirlitslaust pegar pad er i notkun.

16. Slokkvid a teekinu, takid Ur sambandi vid innstungu og losid Gourmet
pastakeflid af taekinu fyrir prif og pegar pad er ekki i notkun. SIékkvid & teekinu
og tryggid ad moétorinn stodvist alveg adur en fylgihlutir eru festir 4 eda losadir
fra.

17. Sja einnig kaflann um mikilvaegar éryggisradstafanir i leidbeiningabaeklingnum
fyrir hreerivélina.

18. Skodid kaflann ,Umhirda og hreinsun* fyrir leidbeiningar um prif & yfirbordi par
sem matvaeli hafa verid.

19. betta taeki er atlad til notkunar & heimilum eda alika notkun, eins og:

- & kaffistofum starfsfélks i verslunum, & skrifstofum eda 68rum vinnustédum;
- & bondabasjum;

- fyrir gesti a hételum, mételum eda 6drum gististodum eda ibudum;

- a gistiheimilum.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR |

Einnig ma finna leidbeiningar 4 netinu & vefsidu okkar:
www.KitchenAid.eu

ISLENSKA
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VORUORYGGI
FORGUN RAFBUNADARURGANGS

Férgun umbudaefnis

Umbudaefnid er endurvinnanlegt og

er merkt med endurvinnslutakninu LA .
Pvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af dbyrgd og i fullri
fylgni vid reglugerdir stadaryfirvalda sem
stjoérna férgun drgangs.

Vérunni hent

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé
fargad a réttan hatt hjalpar pu til vid ad
koma i veg fyrir hugsanlegar neikvaedar

SAMRZEMISYFIRLYSING

afleidingar fyrir umhverfid og heilsu

manna, sem annars gaetu orsakast af
6videigandi medhondlun vid férgun

pessarar voru.

Fyrir itarlegri upplysingar um
medhéndlun, endurheimt og
endurvinnslu pessarar voru skaltu
vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjornarskrifstofur i pinum
heimabae, heimilissorpférgunarpjénustu

eda verslunina par sem pu keyptir voruna.

Petta taeki hefur verid hannad, byggt og pvi dreift i samraemi vid dryggiskrofurnar
eftirfarandi tilskipunum Evrépuradsins: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC og

2011/65/EU (RoHS tilskipun).

NOTKUN VORUNNAR

@& RETT PASTAPLATA VALIN @&
RADLAGDUR HRAPI | RADLOGD LENGD
PASTAPLATA BORPHRZRIVELAR | UTPRESSUNAR
SPAGHETTI 10 Um pad bil 24 sm
BUCATINI 10 Um pad bil 24 sm
RIGATONI 6 Um bad bil 4 sm
FUSILLI 3 Um pad bil 4 sm
STORAR
MAKKARONUR 6 Alltad 5 cm
LITLAR Ao
MAKKARONUR @ 6 Allt ad 4 cm
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NOTKUN VORUNNAR
PASTAPRESSAN SETT SAMAN

SnGdu skeranum fra undirstédu
hussins svo haegt sé ad setja

1 snigilinn i. Settu snigilinn inn
i undirstddu hussins, krossendann
fyrst. Snigillinn zetti ad setjast
fullkomlega inni i hisinu.

Settu valda pastaplétu & undirstédu
2 hussins pannig ad flipi pastaplétunnar
gangi inn i undirstédu snigilsins.

Skrifadu pastahring upp & undirstédu
3 hssins par til hann situr pétt
a sinum stad.

PASTAPRESSAN SETT A

1 Slékktu & bordhreerivélinni og taktu
ar sambandi.
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NOTKUN VORUNNAR

Fyrir bordhreerivélar med hlif & hjdrum fyrir fylgihlutadrif: Smelltu upp til ad opna.

2 Fyrir bordhraerivélar med lausa hlif fyrir fylgihlutadrif: Snadu fylgihlutahnddnum
rangszlis til ad fjarleegja hlif fyrir fylgihlutadrif.

Settu 6xulhus fylgihlutarins inn

i fylgihlutadrifid og geettu pess

ad afléxullinn passi inn i ferhyrndu
3 drifgrépina. Ef naudsyn krefur skaltu

snla pastapressunni fram og aftur.

Pinninn & fylgihlutarhisinu passar

inn i hakid a drifbraninni pegar

hann er i réttri stédu.

Hertu fylgihlutahnddinn & bord-
4 hreerivélinni par til pastapressan er
fullkomlega f&st vid bordhraerivélina.

56

‘ ‘ W11519073A.indb 56 @ 12/28/2020 1:01:02PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

NOTKUN VORUNNAR
PASTA BUID TIL

MIKILVZGT: Pegar bl notar pastapressu skaltu ekki vera med bindi, trefla, flaksandi
fatnad, eda langar hélsfestar; taktu sitt har saman med spennu.

A A VIDVORUN

5

Haetta par sem hnifar snuast

Budu til pastadeig (sja hlutann

1 . Uppskriftir’). Métadu deigid Notadu alltaf matvaelatrodara. S
i kalur & steerd vid valhnetu.
| Xulur @ steer® vic verhnety Haltu fingrum fra opum og trekkt. %
ATH: Pastapressan er adeins honnud til Geymist par sem bérn na ekki til. o
notkunar med pastadeigi. Til ad fordast
skemmdir & pastapressunni skaltu ekki Misbrestur a ad gera svo getur
setja neitt annad en pastadeig i hana. valdié utlimamissi eda skuréum.

O str 2 4 8 10

T

Stilltu hrada bordhrzerivélarinnar
2 samkvaemt téflunni ,Rétt pasta-
plata valin”.
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NOTKUN VORUNNAR

Matadu haegt deigkdlum & steerd vid

valhnetu ofan i trektina; deigid eetti Notadu deigtrodaran til ad prysta
3 ad ganga sjalft gegnum snigilinn. 4 deiginu nidur ef pad festist i trektinni
Biddu par til snigillinn er synilegur og gengur ekki lengur sjalft nidur.

&dur en pu baetir vid nzesta bita.

5 i eskilegar lengdir pegar pad kemur
Ut dr pressunni. Sja ,Rétt pastaplata
valin” vegna radlagdra lengda.
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NOTKUN VORUNNAR

A VIDVORUN

Haetta 4 matareitrun

Ekki lata matvaeli sem innihalda
rotgjarnt innihald, svo sem egg,
mjoélkurvorur og kjot, standa i meira
en eina klukkustund an kaelingar.

Ad 68rum kosti er haetta
a matareitrun eda veikindum.

PASTAPRESSAN TEKIN { SUNDUR

i =
TImE=<
IO =
“N‘l\\\\‘l‘ W ﬂ??r
e
Il =
Adskildu pastad eftir utpressun Elda
ma pastad strax. Ef 4 ad purrka peer
6 skal setja langar nidlur & KitchenAid-
purrkgrind (5KPDR), eda purrka
i einféldu lagi & purrku sem 16gd
er 4 sléttan flot.

4")

===

b‘ B

sy

1 Slokktu & bordhraerivélinni og taktu
ar sambandi.

2 Fjarlaegdu pastapressuna
af bordhreerivélinni.
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NOTKUN VORUNNAR

=

P

Losadu pastahringinn til ad fjarleegja
hann. Ef pastahringurinn er of fastur
til ad haegt sé ad fjarleegja hann

3 med hendinni skal renna lykilhlid 4
pastahringslykilsins upp & raufarnar
og snua eins og synt er. Pegar pasta-
hringurinn hefur verid tekinn af er
haegt ad smella Gt pastaplétunni.

Notadu pastahringslykilinn til
ad draga snigilinn Ut ur husi
pastapressunnar.

MIKILVZ&GT: Eftir ad snigillinn hefur verid
fjarleegdur Ur hdsinu skaltu geeta pess ad

@ hreinsa allt purrt deig Ur sniglinum. Sja
»,Umhirda og hreinsun” til ad fa itaratrioi.

VALFRJALST: Ef bl 6skar getur pu
fest naestu pastaplétu vid, samkvaemt
leidbeiningunum i hlutanum
.Pastapressan sett saman”.

ATH: Leyfdu bordhreerivélinni ad
bida i ad minnsta kosti 1 klukkustund
eftir ad hafa pressad ut 2 samfelldar
pastadeigsuppskriftir.
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UMHIRDA OG HREINSUN
PASTAPRESSAN OG FYLGIHLUTIR HREINSUD

Pessir aukahlutir eru adeins hannadir til notkunar med pastadeigi. Til ad fordast skemmdir
& pastapressunni skaltu ekki setja neitt annad en pastadeig i hana.

MIKILVZGT: Notadu ekki malmhluti til ad hreinsa Gr pastapressunni. Ekki pvo husid,
skerann og pastapldturnar i upppvottavél eda kaffeera pau i vatni eda 68rum vékvum.
Pvo eetti hisid, skerann og pastapléturnar i héndunum.

i,

Taktu pastapressuna ad fullu i sundur.
2 Notadu leidbeiningarnar Gr hlutanum
.Pastapressan tekin i sundur”.

[SLENSKA

1 Slékktu & bordhreerivélinni og taktu
ar sambandi.

Hreinsadu hds pastapressunnar,
skera og pastaplotur adeins

i héndunum. Pvodu med mjikum,
rékum klat. Purrkadu vandlega
med mjakum, purrum klat. Ekki
kaffeera i vatni eda 68rum vokvum.
Ekki pvo i upppvottavél.

Fjarleegdu gegnpurrt deig med
3 hreinsiverkfzerinu. Notadu tannsténgul 4

til ad plokka pad sem eftir er af

deiginu af, ef naudsyn krefur.
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UMHIRDPA OG HREINSUN

Pvodu pastahringinn, snigilinn og

5 pastahringslykilinn i héndunum med
mjukum klat, i volgu sépuvatni; eda
bvodu i efstu grind i upppvottavél.

UPPSKRIFTIR
PASTA ELDAD

=m Baettu 2 teskeidum af salti og 1 matskeid
A VIDVO RUN af oliu (valkveett) Gt i 5,7 L af sjédandi
vatni. Baettu smatt og smatt pasta Gt i og

haltu 4fram ad elda & sudu par til pastad er
»al dente” eda svolitid pétt pegar bitid er

@ EkKi lata matvaeli sem innihalda i pad. Pasta flytur ofan & vatninu 4 medan @

taiarnt innihald. svo sem verid er ad elda pad, svo pu skalt hreera
ro 9‘ rnt innihald, svo se qu’ . af og til svo pad eldist jafnt. Notadu sigti
mjolkurvorur og kjot, standa i meira til ad lata siga af.

en eina klukkustund an kaelingar.

Heetta 4 matareitrun

Purrt pasta — 7 minatur

Ad 68rum Kosti er hzetta Ferskt pasta — 2 til 5 minGtur,
4 matareitrun eda veikindum. eftir pykkt nddlanna
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UPPSKRIFTIR
EINFALT EGGJANUBLUPASTA

4 stér egg Brjéttu eggin ofan i mzelibolla ar gleri.
Athugadu ad eggin nai 200 ml. Ef pau eru
minna en 200 ml skaltu beeta vid vatni, 2 ml
15 ml (1 msk) vatn (1 tsk) i einu, par til magninu er nad.

415 g sigtad hveiti

1 tsk. salt Settu hveiti og salt i skal bordhraerivélar.
Festu skél og flatan hreerara. Settu & hrada 2
og baettu smatt og smatt i eggjum og 15 ml
(1 msk) af vatni. Hraerdu i 30 sekdndur.
Stédvadu bordhreerivélina og skiptu
flata hraeraranum Gt fyrir deigkrok. Settu
& hrada 2 og hnodadu i 2 mindtur.

Lattu deigid jafna sig i 20 mindtur.
Fjarlaeegdu blénduna ar skalinni og settu

& hreinan flot.

Deigid kann ad virdast mylsnukennt.
Hnodadu i héndunum i 30 sekdandur til

1 mindtu, eda pangad til deigid er mjukt,
pbjalt og helst saman i kdlu.

iSLENSKA

Myndadu bita & steerd vid valhnetu og
pressadu pastad i éskada [6gun. Adskildu
og purrkadu eins og skad er, i samraemi
@ vid eldunarleidbeiningarnar ad ofan. @

Afrakstur: Um 580 g af deigi
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BILANALEIT

o Vi [ hugadu eftirfarandi ef
AVIDVO Ru N bg]rsgfz?a:gjgﬁ: tbilljagraeéuaevitrlliaarraeﬂkiI |§egar

afesta pastapressan er i notkun:
1. Notadir pd réttan hrada fyrir pasta-
plétuna eins og lagt er til i tflunni
‘ .Rétt pastaplata valin”?

2. Settir pu rétt saman og festir pasta-
pressuna almennilega vid eins og synt

Hzetta 4 raflosti er i hlutanum , Pastapressan notud”?
Stingid inn i jardtengda innstungu. 3. Fylgdir b}j notk]unarleiabeiningunum
eins og lyst er i hlutanum
Ekki fjarlaegja jarétenginguna. .Pastapressan notud”?
Ekki nota millistykki. 4. Er deigid buid til i samraemi

. PN
Ekki nota framlengingarsnuru. vi® uppskriftina?

s, o
Misbrestur 4 ad fylgja pessum 5. Er bordhreerivélin i sambandi?

leidbeiningum getur leitt til dauda, 6. Er 6ryggid fyrir innstunguna sem bord-
eldsvoda eda raflosts. hreerivélin notar i lagi? Gakktu ur skugga
um ad lekalidi hafi ekki slegid at.

7. Slokktu & bordhreerivélinni
i 10-15 sekundur og kveiktu svo
4 henni aftur. Ef han fer samt ekki

@ i gang skal leyfa henni ad kélna @
i 30 minGtur adur en kveikt er aftur
a henni.

Ef vandamalid er ekki vegna neins
af ofangreindum atridum sja hlutann
.Abyrgdarskilmalar KitchenAid
(,Abyrgd”) “.

Ekki fara med pastapressuna eda
bordhraerivélina aftur til séluadila
bar sem hann veitir ekki pjénustu.

64

‘ ‘ W11519073A.indb 64 @ 12/28/2020 1:01:05PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

ABYRGDARSKILMALAR KITCHENAID
(,ABYRGP")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgiu
(,abyrgdaradili”) veitir lokakaupanda, sem er neytandi, dbyrgd samkveemt eftirfarandi
skilmalum.

Abyrgdin er vidbot vid 16gbundin abyrgdaréttindi lokakaupanda gagnvart seljanda
vérunnar og hefur engar takmarkanir eda ahrif & pau. | stuttu mali kemur fram i I6gum nr.
48/2003 um neytendakaup ad vérur verdi ad vera i pvi astandi sem peim er lyst, haefar
fyrir tilgang sinn og af fullnzegjandi gaedum. Ef i [j6s kemur ad varan er gollud verdur
neytandi ad tilkynna seljanda um gallann an éparfa tafa. Neytandi hefur aldrei skemmri
tima en tvo manudi til ad leggja fram kvértun.

L6g nimer 48/2003 um neytendakaup skyra einnig fra dkvednum réadstéfunum sem
neytandi getur notad til ad vernda rétt sinn, svo sem:

- AJ halda aftur af greidslu.

- Val & milli leidréttingar eda nyrrar athendingar.
- Beidni um afslatt.

- Beidni um riftun.

- Bétakrofur.

[SLENSKA

Pessi réttindi eru hdd dkvednum undantekningum. Haegt er ad nalgast nanari upplysingar
4 vefsidu Neytendastofunnar & www.neytendastofa.is eda med pvi ad hringja i
00354 510 1100.

1) UMFANG OG SKILMALAR ABYRGDARINNAR

@ a) Abyrgdaradili veitir 4byrgd & vérunum sem eru taldar upp i hluta 1.b) sem neytandi @
hefur keypt fra seljanda eda fyrirteeki fra KitchenAid-samsteypunni i landi innan evrépska
efnahagssvaedisins, eda i Moldévu, Svartfjallalandi, Risslandi, Sviss eda Tyrklandi.

b) Abyrgdartimabili® fer eftir vérunni sem er keypt og er sem hér segir:
5KSMPEXTA Full abyrgd i tvé ar fra kaupdegi.

c) Abyrgdartimabilid hefst 4 kaupdegi, p.e. daginn sem kaupandi keypti véruna fra
s6luadila eda fyrirtaeki fra KitchenAid-samsteypunni.

d) Abyrgdin tryggir ad varan skuli vera gallalaus.

e) Abyrgdaradili skal veita neytanda eftirfarandi pjénustu undir pessari dbyrgd, eftir
akvordun dbyrgdaradila, ef galli kemur i 1jés & dbyrgdartimabilinu:

- Vidgerd & golludu vérunni eda ihlutnum, eda

- Skipti & gélludu voérunni eda thlutnum fyrir nyja. Ef varan er ekki lengur i bodi er
abyrgdaradila heimilt ad skipta Gt vérunni fyrir jafn dyra eda dyrari véru.

f) Ef neytandi vill leggja fram kréfu undir dbyrgdinni verdu hann ad hafa samband vid
innlendan pjénustuadila KitchenAid & www.kitchenaid.is (Netfang: sala@rafland.is ;
Simanumer +354 520 7900) eda beint vid dbyrgdaradilann i KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgiu.
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ABYRGDARSKILMALAR KITCHENAID
(,ABYRGP")

g) Abyrgdaradili skal bera kostnad vegna vidgerdar dsamt varahlutum og
sendingarkostnad vegna afhendingar & gallalausri véru eda ihlut. Abyrgdaradili skal einnig
bera sendingarkostnad vegna skila & golludu vérunni eda ihlutnum ef abyrgdaradilinn eda
innlendi KitchenAid pjénustuadilinn bad um ad golludu vérunni eda ihlutnum yrdi skilad.
Hins vegar skal neytandi bera kostnad vegna videigandi umbuida fyrir drugg skil & golludu
vérunni eda ihlutnum.h) Neytandi verdur ad framvisa kvittun eda reikning sem sénnun
fyrir kaupum & vérunni ef hann vill leggja fram kréfu undir dbyrgdinni.

2) TAKMARKANIR A ABYRGDINNI

a) Abyrgdin 4 eingéngu vid um vérur sem eru notadar i heimilistilgangi og ekki um
faglegar vorur eda vorur notadar i atvinnuskyni.

b) Abyrgdin & ekki vid um edlilegt slit, ranga notkun eda misnotkun, ef ekki er farid
eftir notkunarleidbeiningunum, ef varan er notud vid ranga rafspennu, ef uppsetning
eda notkun brjéta gegn videigandi reglugerdum um rafmagn, og ef 6héflegt afl er
notad (t.d. hégg).

c) Abyrgdin & ekki vid ef vérunni hefur verid breytt eda skipt um spennu, t.d. ef 120
V vérum er breytt til ad nota 220-240 V.

d) Veitt pjonusta samkvaemt abyrgdinni framlengir ekki 4byrgdartimabilid né heldur
markar hin upphaf nys dbyrgdartimabils. Abyrgdartimabilinu fyrir isetta varahluti
lykur & sama tima og abyrgdartimabilid fyrir alla véruna.

@ Pjonustuadilar KitchenAid geta enn adstodad neytendur med spurningar og veitingu @
upplysinga eftir ad dbyrgdin er Gtrunnin, eda fyrir vérur sem falla ekki undir abyrgd.
Hzegt er ad nélgast frekari upplysingar a vefsidu okkar: www.kitchenaid.eu

VORUSKRANING

Skradu nyja KitchenAid takid pitt nina: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Oll réttindi askilin.
KITCHENAID og hénnun hreerivélarinnar eru vérumerki i Bandarikjunum og annars stadar.
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YACTU N X XAPAKTEPUCTUKW

Kopnyc

N

LWHek

MpwmxumHoe

/

@ CTPYHHbBIN HOX

YcTpoiictBo AnA
npotanknusaHua nogaumn/
KOMOUHVPOBaHHbIIA
pabounii MHCTPYMEHT

NHcTpymeHT
ANA OYNCTKMN

MNACTUHDbI ANA NACTbI

Cnarertu ®ysnnnn
BykaTuHm KpynHble makapoHbl
Puratoun Menkue makapoHbl
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TEXHUKA BE3OMNMACHOCTU NPU
NCNoJib3OBAHUN NMPUBOPA

Bawa 6e3onacHOCTb 1 6@30NacHOCTb APYrnx CcTont Ha nepBom mecTe.

B AaHHOM NHCTPYKLMM 1 Ha BalleM YCTPONCTBE Mbl Pa3MECTUNI MHOXECTBO BaXHbIX COOBLLEHNI
0 6e3onacHocTn. O6A3aTeNbHO NPOYTHTE BCE COOBLIEHNA O 6e30MacHOCTW 1 ClefyinTe UX yKasaHUsaM.

370 cUMBON NpeaynpexaeHna 06 onacHoCTM.
3TOT CUMBON NpeAynNpPexAaeT Bac O BO3MOXHbIX OMACHOCTAX, CNOCOGHBIX HAHECTU TpaBMy
1M gaxe ybnTtb Bac 1 APYrvix ofen.

Bce coobuieHuns o 6e3onacHOCTY CiefyioT 3a 3TUM CMBOSIOM 1 croBamm «<OMNMACHOCTb»
nnn «<BHUMAHWE». 3Tn cnosa 03HavatoT:

Mbi MmoKeTe Norm6HYTb MM NONYUNTD TSKENbIe TPaBMbl,
o n Ac H o CT b €cnn HeMeiNEeHHO He NocNieAyeTe NHCTPYKLNAM.
‘ ' B H M MA H M E MbI MoXeTe NOrM6HYTb UK NONYYUTDb TAXKenble
TPaBMbl, €CNIU HE NOC/IefyeTe UHCTPYKLNAM.

I'Ipenynpex(,quMﬂ 06 onacHocTn YKaXyT BamM Ha NMoTeHUManbHYyO ONacHOCTb, AadyT peKkomeHpauun
OTHOCUTEJIbHO TOTO, KaK YMEHbLUNTb BEPOATHOCTb TPABMbl, a TakXe Ha TO, YTO MOXeT I'IpOVI3OVITl/I,
eC/in Bbl He 6yneTe cnefoBaTb UHCTPYKUNAM.

MEPDBI MPEAOCTOPOXHOCTWU

@ Mpn ncnonb3oBaHnM 6bITOBbIX 3NEKTPONPUGOPOB Heo6xoaNMO cobnioaaTb @
OCHOBHbIe MepPbl NPefOCTOPOXKHOCTH, B HACTHOCTH:

1. MpouTunTe BCE MHCTPYKLUMN. HeNpaBuibHOE UCMOb30BaHME YCTPOMCTBA MOXET
NPUBECTY K CEPbE3HbIM TPAaBMaM.

2. Bo n3bexxaHvie pucka nopaxeHus TOKOM KaTeropmyecku 3anpeLyeHo norpykatb MUKCep
B BOAY U APYTYIO KNAKOCTb.

3. OTcoefMHUTE MUKCEP OT PO3ETKM, KOrfa Bbl €r0 He UCMosb3yeTe, neper yCTaHOBKOW
W CHATUEM HacafoK, a TakxKe nepep, YACTKOW.

4. Tonbko ana EC: nnua c orpaHNYeHHbIMM GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMUN UM YMCTBEHHbBIMU
CMoCoBHOCTAMY, IMGO He MMeloLLMe HaAJIeXxalLiero onbiTa UCTONb30BaHUA U 3HAHN,
MOTYT NOJIb30BaTbCA NEKTPOOLITOBLIMM MPUGOPaMM TOIbKO B TOM C/lyyae, €CSIN OHU
HaxoAATCA Nog NPYCMOTPOM UM MPOUHCTPYKTUPOBaHbI MO BOMpPoCy 6e30nacHoro
UCMOMb30BaHNA 3N1eKTPO6LITOBOrO Nprbopa 1 0CO3HAIOT CBA3aHHbIE C STUM puUcku. He
Mo3BONANTE AETAM UrPaTh C MPUOGOPOM.

5. Tonbko ans EC: gaHHbIN Npubop He JOMKEH UCMOSb30BaTbCA AeTbMU. XpaHuTe npubop
W ero CETEBOW LWHYP B MECTax, HeJOCTYMHbIX A1 AeTEN.

6. [aHHbIA Nprbop He NpefHa3HadYeH Ans UCMOob30BaHWA NLAMK, BKoUas AeTel,
OrPaHNYEHHbIMN GU3NUECKUMM, CEHCOPHBIMU VAN MCUXNYECKUMUN BOSMOXHOCTAMM UM
He 06/1aAaoLLMMMN LOCTATOUYHBIM HAaBbIKOM U 3HAHVSIMY, 33 NCKITIOYEHNEM TEX CyYaeB,
Korfa Takue NMua HaxoAATCA NoA NPYCMOTPOM WU MONYUMIN Hagexallmne yKasaHus
no 6e30MacHOro NCMosib30BaHMio NPUGOPA N OCO3HAIOT CBA3AHHbIE C 3TVIM OMACHOCTY.

7. Cnepute 3a [eTbMU 1 He AOMYCKalTe, YTo6bI OHY UIPasin C NPUGOPOM.

8. [laHHbI Nprbop He NOANEXNT UCMOb30BaHMI0 AeTbMU. [prGOP 1 ero ceTeBol LWHYpP
[OJTKHbI HAXOAUTLCS BHE JOCTYNa AeTel.

9. M3beraiiTe KOHTAKTa C ABWXKYLLMMUNCA AeTanamu. [lepxuTte nanbLbl Ha 6e30MacHOM
paccToAHUN OT OTBEPCTUIA.
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TEXHUKA BE3OMNMACHOCTU NPU
NCNoJib3OBAHUN NMPUBOPA

10. He ncnonb3yiiTe Nprbop C NOBPEXAEHHbBIM CETEBBIM LUHYPOM U BUITKON WA
nocrie BO3HMKHOBEHWSA HEUCMPaBHOCTeN B paboTe npubopa uim ero nageHvs uim
noboro gpyroro nospexxaeHus. Ana nonyyeHna nuHdopmaumm ob6 ocMoTpe, peMoHTe
WA perynnpoBke obpaTnuTech K MPON3BOANUTENIO MO HOMepY TenlepoHa LieHTpa
06CnyXBaHWA KIIMEHTOB.

11. He npoTankuBaiTe Tecto pykamu. Bcerga ncnonb3yite KOMOMHMPOBaHHbIV paboumin
WHCTPYMEHT ANA NPOTaNKMBaHUA.

12. Wcnonb3oBaHWe HacafokK, He peKoMeHoBaHHbIX pupmoi KitchenAid, moxeT
NPYBECTU K NoXapy, NOPa)KeHNIo S1EKTPNYECKNM TOKOM U TPaBMe.

13. He ucnonb3oBaTb BHE MOMELLEHUA.

14. He fonyckaiiTe CBMCAHUA LWHYPaA NMUTaHWA C Kpas CToNa Uiv Apyroi paboyei
NOBEPXHOCTN.

15. Hukorpa He ocTaBnainTe paboTatowmii nprbop 6e3 nprcmoTpa.

16. Mepep ounCTKOM 1 KOraa Nnpubop He NCNOoJb3yeTCs, BbIKMOUMTE ero, OTKIYUTe ero
OT 2M1IeKTPOCETMN 1 OTCOeAUHUTE HAaCaAKY-NPecc AnA nacTbl oT npubopa. Boiknounte
npubop 1 ybe[mTech, YTO MOTOP MOSTHOCTbIO OCTAHOBWICA, MPEXAe YeM CHUMATb UAn
HapeBaTb AeTanu.

17. Takxke cMm. pasgen «Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTUY B PYKOBOACTBE MO SKCMyaTaLum
MiaHeTapHOro MrKcepa.

18. VIHCTPYKLMM MO OUYNCTKE MOBEPXHOCTEN, KOHTAKTUPYIOLLMX C MULLEBBIMU MPOAYKTaMM,
CM. B pasgene «YXo[ 1 YNCTKa».

19. [aHHbIN Nnprbop npeaHa3HayeH A1 SKCnayaTaLmm B ObITy 1 aHanOrMUHbIX YCIOBUAX,

@ Hanpumep:
- B 30HaX KyXHW NepcoHarna B MarasvHax, oducax nim Apyrmx paboumnx nomeLyeHmsx;
- B 3arOPOAHbIX AOMaX;
- KNMEHTaMU B FOCTVHNMLIAX, MOTENSX U BPYTUX XKUIbIX MOMELLEHUAX;
- B MUHU-OTENSAX.

COXPAHUTE 5T UHCTPYKLUUN

WHCTpYKLUM Tak>Ke AOCTYMHbI B IHTepHeTe Ha Hallem Beb-caiiTe no agpecy:
www.KitchenAid.ru nnm www.KitchenAid.eu
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TEXHUKA BE3OMNMACHOCTU NPU
NCnoJib3OBAHUN NPUBOPA

YTUITN3ALNA OTXOJ0B SJIEKTPUYECKOTO ObOPYAOBAHWA

YTununsauyma ynakoBo4YHbIX MaTepuasnos HeraTUBHble MOCNeACTBYA ANA OKPYKaloLLeit
Cpeqbl 1 3[0POBbA YeNOBEKa, KOTopble
MOTU Gbl ObITb BbI3BaHbI HEMPABUIIbHOW
yTunm3aumen 3Toro npoaykKTa.

YnakoBoYHble MaTepuasnbl Moanexat
BTOPUYHOW NepepaboTke 1 coaepkaT
COOTBETCTBYIOLLMI 3HAK Ny Tem He meHee,
OTAeNbHble YaCTW YNaKOBKM JOMKHbI

6bITb YTUNN30BaHbI COFMAcHO Npasuiam
MeCTHOW aMVHUCTPaLNN, KacaloLwmmca
NNKBUOALNN OTXOAOB.

[Ona nonyuyeHus 6onee nogpo6HON
nHoopmaumm ob yxone, yTunmsaumm

1 nepepaboTKe AaHHOTO Npubopa,
noxanyicTa, obpallanTecb B MeCTHble
Yrunusauusa nsgenus opraHbl BnacTu, cny»koy cbopa
ObITOBbIX OTXOLOB WU MarasuH,

- CobntogeHue Npasvn yTUansaumm nsgenns
rae Bbl Kynunm npoaykKT.

nomoraeT NpeaoTBpaTuTb NOTEHUMaNbHbIe

OEKJITAPALMA O COOTBETCTBUN

[laHHbI Npnbop pa3paboTaH, M3rOTOBJIEH N PACMPOCTPAHAETCA B COOTBETCTBUN C TPebOBaHNAMM
6e3onacHocTn gupektus EC 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC n 2011/65/EU (OunpekTrBa
RoHS).

MNCMNOJZIb3OBAHUE NPUBOPA
BbIEOP MPABW/IbHOV MIACTMHbI 419 NACTBI

PEKOMEHYEMAA
MJIACTUHA onAa CKOPOCTb PEKOMEHAYEMAA
MACTbI HACTOJIbHOIO OJIMHA U3OENNA
MUMKCEPA
CMNATETTU 10 Okono 24 cm
BYKATUHWN 10 Okono 24 cm
PUTATOHU 6 Okono 4 cm
oYy3UINn 3 OKono 4 cm
KPYIHbIE
MAKAPOHbI ° Hlos cm
MEJTKUE 6% 8o
MAKAPOHbI 6 fo4cm
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MCMNOJZIb3OBAHUE NPUBOPA
CBOPKA MPECCA /11l MACTbI

MoBepHUTE CTPYHHDIN HOX, YTOObI

BCTaBUTb LUHeK. BcTaBbTe WHeK MomecTnTe BbIGPaHHYO MNACTUHY
q BOcHoBaHue kopnyca CTOPOHO 9 AnANacTbl Ha OCHOBaHWe Kopryca
C KPecToo6pasHbIM BbICTYMOM. TaK, COBMECTUTE BbICTYMbl MIaCTUHbI
LLIHeK fomKeH NOMHOCTbIO MOMECTUTLCA C Masamu Ha Kopnyce.
B KOprycC.

3aKpyTUTE MPUKMMHOE KOJbLIO Ha
3 ocHOBaHUM KOpMyca, NOKa OHO He
OyneT HageXXHO 3aKPErJIEHO.

MPUCOEOVNHEHWE MPECCA JTA NACTDbI

1 BblkntounTe HaCTONbHbBIN MUKCEP
(kHonka OFF) u oTcoeguHuTe OT CeTU.
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MCMNOJZIb3OBAHUE NPUBOPA

[Ana HaCTONbHbIX MUKCepoB C OTKUAHDbIM KOJINAYKOM HacagKu:
MogHnmunTe BBEpPX, 4TOObI OTKPbITb.

[nA HaCcTONbHBIX MMKCEPOB CO CbeMHbIM KONINaykoM HacagKu:
MoBepHMTE KPeMeXHblii BUHT NPOTUB YaCOBOW CTPENKM, YTOObI OTCOEAVHNTDL KOJINAYOoK.

BcTaBbTe Kopryc € BafiloM Nprieoaa
HaCafKU B COEANHUTESIbHYIO BTYSIKY
Tak, UTo6bl TPAHCMUCCVOHHDI Bafl
NAOTHO BOLLEN B KBaJpaTHOE OTBEpCTME
3 srynku. Mpu HEOBXOAUMOCTY BpaLLaiiTe 4
npecc AnsA NacTbl Biepes v Hasag.
B npaBuUnbHOM NONOXKEHUN WTUGT
HaCafKu BCTaHET B Na3 Ha KPOMKe
COeAVHUTENBHOW BTYSKN.

3aTAHUTE KpenexHbl BUHT
COEAMHUTENBHOW BTYNKN MUKCEPa,
noKa npecc Ans nacTbl He bygeT
Ha[lIeXKHO 3aKperieH.
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NCNOJIb3OBAHUE NMPUBOPA
NPUrOTOBNEHUE MACTbI

BHUMAHWUE: MNpwn ncnonb3oBaHUM npecca AnsA NacTbl He HageBalnTe rancTyku, Wwapdbl nam
AJIMHHble BYCbl; AIMHHbIE BONOCHI PEKOMEHAYETCA 3aKONOTb.

- A BHUMAHUE

5

Bpau.|a|ou.|eec5| ne3Bue onacHo

anFOTOBbTe TecTo AnA nactbl
1 (cw. pasgen "Peuents”). Caenaiite u3 Bcerpa ncnonb3yiite TONKyLIKY.

TecTa WapuKy Pa3MepoM C rpeLiKui Opex. JepxuTe nanbubl Ha 6e3onacHom
paccToAHUYN OT OTBEPCTUIA.

MPUMEYAHMUE: Mpecc ans nacTbl pa3paboTaH
TOJNbKO A1 MaKapOHHOro TecTa (Tecta ana
nactbl). Ytob6bl He NoBpeanTb Npecc Ana
nacTbl, He NCMONb3yNTe ero C ApYrMu

TUNamu TecTa.

XpaHuTe BHe fOCAraemMocTH geTeil.

HapyuweHne TexHuKu 6esonacHocTh
MOXKEeT NPUBECTMN K aMnyTaLmn
1 nopesam.

O str 2 4 8 10
o o ©® @

YcTaHOBUTE CKOPOCTb HACTOJIBHOTO
2 MuKcepa, nonb3ysAcb Tabnuueit "Boibop
npaBubHOM NNACTVHbI ANA NacTbl”
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MCMNOJZIb3OBAHUE NPUBOPA

He cnewa onyckawTe Wwaprkm Tecta
B 3arpy304HYI0 BOPOHKY; TeCTo

3 [IOMKHO CaMO MPOXOAUTb Yepes LHeK. 4
MopoxpauTe, NoKa LIHEK CTaHeT BUIHO,
1 TOfIbKO Nocsie 3Toro onyckante
HOBbIN KyCOYeK.

Mcnonb3yiite KOMOMHUPOBAHHBI
pabounit UHCTPYMEHT AnA
NpoTaNKMBaHNA TecTa, TONbKO ecsn
TecTo 3acTpeBaeT B 3arpy304HOM
BOPOHKE 1 He NPOXOAUT camo.

Mo Mepe BbIxofa NacTbl 13 Npecca

NCNonb3yinTe HOX AR HAPe3KK, YToObI
= OTpe3aTb MaKapOoHbl Ha HYXHOW AJIMHE.

CM. peKoMeHayeMyto ANNHY MaKkapoH

B Tabnuue "Bbibop npaBunbHOM

naacTUHbI AnA nacTbl”.
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NCNOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

OnacHOCTb NMLEBOro
oTpaBsieHus

He xpaHuTe npoAyKTbI, cofepxalyme
TaKue cKoponopTalmecs
VHrpeaueHTbl, Kak AliLa, MONoYHble
NPoAYKTbl N MACO, BHE
xonopwibHNKa 6onee vyaca.

I'Iocne NPUroToBneHNA oTaeNnnTe NacTy.
Ee moxHo cBapuTb cpasy xe. Ecnv Bbl
XOTUTE BbICYLLNTb NacTy, pa3mecTute

6 AnVHHbIE MaKapOHbl Ha CTOVKY AnA
cywkm nactbl KitchenAid (5KPDR)
U Pa3NoXunTe ee OQHMM CJI0eM Ha
nosnoTeHLe Ha NIIOCKON NOBEPXHOCTU.

B npoTMBHOM Cyy4ae Bbl puUcKyeTe
OTpaBUTbCA.

PA3BOPKA MPECCA ON1A MACTbI

I,

1 BbIKnounTe HaCTONbHbBIN MUKCEP 2 OTcoennHnTe Npecc AnA nacTbl
(kHonka OFF) n oTcoepunHuTe OT CceTu. OT HaCTONIbHOrO MUKCepa.
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MCMNOJZIb3OBAHUE NPUBOPA

—-
|

P

OTprTVITe 3aXMMHOe€e KoJbLuo, 4TO6bI
CHATb ero. Ecnu Konbuyo cnuiikom

TYro 3aKpy4eHo, NCrnosb3ynTe Mpwn nomoLym Kprouka

3 KOMOVHUPOBaHHbIN paboyuii 4 KOMOVHUPOBaHHOrO paboyero
WHCTPYMEHT CTOPOHOI Kitoua WHCTPYMEHTa V3BNeKNTE WHeK
1 NOBepHUTE, Kak NOKa3aHo Ha 13 Kopnyca npecca A1 nactbl.

PUCYyHKe. MNocne cHATMA Konbua
N3BNeKNTE MIacTUHy AnAa nacTbl.

BHUMAHMUE: MNMocne n3BneyeHns WHeKa ns
KOpryca OYMCTUTE ero OT 3aCOoXLUero TecTa.
Bonee nofpobHyio nHpopmauumio Bbl Hanpete
B pasfene «YXof 1 YMcTKa.

AONOJIHUTESIbHAA UHOOPMALINA:
Ecnn 310 Heo6x0AMMO, NPUCOeaNHUTE
cnepytoLLyto NIacTUHy AnA nNacTbl,
cobniofasn MHCTPYKLUMM B pasgene
"Cbopka npecca ana nactbl".

MPUMEYAHMUE: Mocne npurotosneHns 2
BWOB NacTbl CAenariTe nepepbis B pabote
HaCTONbHOro MMKCepa He MeHee Yyem Ha 1 vac.
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yXoa N4YUCTKA
YUCTKA NMPECCA [1Al MACTbI 1 AKCECCYAPOB

STM HacagKu npeaHasHayeHbl TOJIbKO ANA MaKapOHHOIo TeCTa (TecTa pna nactol). YT10o6bl HE
noBpeanTb Npecc onAa nactbl, He VICHOﬂbByVITe ero C gpyrmmm Tunamm Tecta.

BHMMAHUE: He ncnonb3ynTte MmeTannnyeckme npeameTbl A8 YUNCTKN Mpecca ANA nacTbl.
He moiiTe Kopnyc, HOX ANA Hape3Ku 1 NNacTWHbI AA NacTbl B MOCYAOMOEYHOW MalunHe,
He Morpy»awTe UX B BOZY WK APYTYI0 XMUAKOCTb. Kopnyc, HOX AnA Hape3Ky 1 NiacTuHbI
ANA NacTbl CNeayeT MbiTb BPYUHYIO.

osi
b‘ S
0"‘

MonHocTblo pa3bepuTe Npecc AnA NacTbl.
2 CnepyiiTte MHCTPYKLWAM B pasgene
"Pa3bopka npecca ansa nactbl”.

1 BbikntounTe HaCTONbHbLIN MUKCEP
(kHonka OFF) v oTcoeauHuTe OT CceTu.

Ounwante Kopnyc npecca anAa nacrbl,
HOX ONA Hape3Kn 1 NNnacTUHbl AnAa

Mpy NOMOLLY MHCTPYMEHTa ANA NacTbl TONIbKO BPYYHyto. MpoTpurte

g OuMCTKM ypanuTe Bee sacoxuiee 4 MSAFKOW BJIQXKHOW TKaHbio. TiatenbHo
TecTo. Mpy HEO6XOANMOCTM BbITPUTE HACYXO MAFKOW CyXOM
MCMONb3yiTe 3y6OUNCTKY. TKaHblo. He norpyxaiite B Bogy

AN gpyrue xmngkoctu. He monte
B NMOCYAOMOEYHOW MaLUnHe.
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3aXXMMHOe€ KOMbLO, LWHEeK
1 KOMOVHVPOBAHHbIN pabounii

5 WNHCTPYMEHT CleayeT YACTUTb BPYUHYIO
MATKOW TKaHblO, B TEMJION MbIJIbHOW
BOfE, VN B MOCYAOMOEYHOWN MallnHe
— TONbKO Ha BEPXHeN peLleTke.

PELIENTDbI
MPUrOTOBJIEHWE MACTbI

A BHUMAHUE

@ OnacHocTb nueBoro
oTpaB/ieHunA

He xpaHuTe npoayKTbl, copepxawme

TaKue ckoponopTawmecs

VIHTPeANeHTbI, KaK AliLa, MOJIoYHble

npoAyKTbl N MACO, BHe

xonoaunbHUKa 6onee yaca.

B npoTnBHOM Cyyae Bbl pUcKyeTe
OTpPaBUTbCA.
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Hob6aebte 2 4. n.connun 15mn (1 cT. n.)
pacTuTenbHOro Macsa (He obs3aTesnbHO)

K 5,7 n kunawen Bogbl. NMoHemHory
nobaBnaAnTe nacTy U NPoAosKalTe roToBUTbL
ee 10 COCTOAHNA ab AeHTe N0 MArve.
MacTa BO BpeMsA NpuUroToBieHUs MOAHUMETCA
HaBepx, NO3TOMY MepemeLLnBaliTe ee BpemMs
OT BpeMeHU 41 paBHOMEPHOW FOTOBHOCTMU.
OnpoKuHbTe NacTy B AypLunar.

Cyxas nacta — 7 MUHYT.

Ceexan nacta — OT 2 4O 5 MUHYT
B 3aBVICMIMOCT OT TOJILLYMHbI.
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PELUENTDI
KITACCUYECKAA AVYHAA MACTA

4 KpynHbIX ANLa PazbenTe Aua B CTEKNAHHBIV MEPHbI CTaKaH.
Y6epnutech, uTo AnLa 3aHUMaT obbem 200 mn.
Ecnun o6bem sl coctasnaeT meHee 200 mr,

15 mn (1 cT. n.) BOABI nob6asnanTe no 2 mn (1 4. n.) BoAbl, MOKa Bbl

He AOCTUTHeTe HY)KHOro obbema.

415 r NpOCesiHHON 0BbIYHOW MyKM

1 yarHas NoXkKa conu
BbicbinbTe MyKy 1 COMb B Yally MMKcepa.
YcTaHoBUTE Yally 1 nonaTKy AN1A CMeLlwBaHuA.
BbibepuTe ckopoCTb 2 1 MOCTENEHHO A0OABbTE
anua n 15 mn (1 ct. n.) Boabl. Mepemelunsaiite
B TeyeHue 30 cekyHp. OcTaHOBMTE MUKCEP
1 3aMeHUTe SIoNaTKy ANA CMeLVBaHUA Ha KPIoK
OnA TecTa. YCTaHOBUTE CKOPOCTb 2 Y MecuTe
2 MUHYTbI.

OcTaBbTe TecTo Ha 20 MUHYT.

M3BneknTe TeCTo U3 Yalimn 1 NOMecTuTe ero
Ha YNCTYIO NOBEPXHOCTb.

TecTo MOXeT ObITb paccbinyaTbiM. Boimelnsarite
ero BpyuyHyto ot 30 ceKyHA A0 1 MUHYTbI Un

[10 TeX Mop, NMoKa TeCTO He CTaHET MATKNM

1 NNaCcTUYHbIM, a 3aTeM CKaTalTe ero B Lwap.

ChopmupyiiTe WaprKM pasmepom C rpeLikuii
opex 1 NPUroToBbTe NacTy HYXHo GopMbl.

@ OTtpenvTe NacTy v BbiCylINTe ee, Cnepya
nNpuBeEHHbIM BbILLE UHCTPYKLMUAM MO
NPUroTOBJIEHNIO.

O6bEM TecTa: 0Koso 580 .
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BbIABJIEHUE U YCTPAHEHUE HEMCNPABHOCTEN

A BHUMAHUE

”

OnacHOCTb Nopa)KeHnsa
3N1eKTPNYECKNM TOKOM

MopkniounTe K 3a3eMneHHoON poseTke.
He ynanaite sasemnaownin snexkTpoga.
He ncnonb3yiite apanrtep.

He ncnonbsyire ygnuHuteno.

Heco6ntofeHmne 3TMX MHCTPYKLMIA MOXKeT
NPVBECTN K CMepPTH, NoXapy unmn
nopa)keHuIo SNeKTPUYECKUM TOKOM.
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Ecnu Baw HaCTONbHBIN MUKCEP Bblluen 13
CTpOA UK He paboTaeT BMECTe C MPeccom
[N19 NacTbl, NPOBepbTe crefytoLuee:

1. YcTaHoBWUAVW N Bbl MPaBUIIbHYIO CKOPOCTb,
KaK yKa3aHo B Tabnuue "Bblibop npaBunbHom

nNacTUHbI Ans nacTbl"?

2. [prcoeanHUnN M Bbl Npecc Ans nacTbl,
KakK Moka3aHo B pa3gesie "Mcnonb3oBaHue
npecca ana nactbl"?

3. CnefoBanui NN Bbl UHCTPYKLMAM,
npuBefeHHbIM B pasgerne "cnonb3oBaHune
npecca ana nactbl"?

4. TpuUroToBJ/IEHO NN Balle TeCTO Mo
yKasaHHoMy peLienty?

5. MoacoeanHeH v MUKCEp K po3eTke?

6. He cropen nu ceteBon npegoxpaHuTens?
Ecnn B fome ycTaHOBNIEH aBTOMATMYECKNIA
BbIK/OYaTENb, OH AOMKEH ObITb BKIIOYEH.

7. BblKnioynTe HaCTONbHbLIN MUKCEP Ha
10-15 ceKkyHpA, 3aTem CHOBa BKJlOUMTE.
Ecnn HacTonbHbIN MUKCep He paboTaer,
OCTaBbTe ero oCTbiTb Ha 30 MUHYT, 3aTem @
BKJIlOUMTE MUKCEP CHOBA.

Ecnu npyvunHa B gpyrom, cm. pasgen "Ycnosusa
npepocTtaBneHus rapaHtum KitchenAid
(«FapaHTUA»)".

He Bo3BpalLaniTe Npecc ana nacTbl Uav
HaCTONbHbIN MMKCEP NPOAABLY — OH He
3aHVIMAETCA CePBUCHBIM OOCYKUBAHVEM.

@ 12/28/2020 1:01:12 PM‘ ‘
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ycnosuAa NPEAOCTABJIEHAA TAPAHTUN
KITCHENAID («<TAPAHTUA»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, (Kutuendng Espona,
Kopnopauus, HeingexeipcnaH 3, bokc 5, 1853 Ctpombeek-beBep) benbrua («fapaHT»)
NpepoCcTaBAeT KOHEUHOMY KIEHTY, KOTOPbIN ABNAETCA NOTpebuTenem, rapaHTuio Ha
Tepputopum Poccuickonn Oepepauun («<PM») B cooTBeTCTBMM € 3aKoHOM “O 3aLuTe npas
notpebutenen” PO uepes opraHn3aumm, yrosHOMOYEHHbIE MPOV3BOAUTENIEM Ha MPUeM
npeTeH3uit ot notpebuteneil:

00O «Bupnnyn PYC», 127018, r. Mocksa, yn. [IBuHuUeB, 4. 12, kopn.1, nutepa B, stax 5
000 «[lenoas Pycb», 125319, MockBa, yn. YepHaxosckoro, A. 5, cTp 1

1) OBbEM N YCNNOBUA TAPAHTUN

a) lapaHT NpepocTaBNAET rapaHTUIO Ha NPOAYKTbI, yNOMAHYTble B pa3gene 1.b), kotopbie
noTpebutens nprobpen y npoaasua nnu komnanum rpynnsl KitchenAid B ctpaHax EBponeiickoin
3KOHOMUMYecKo 30Hbl, Mongose, YepHoropuu, Poccun, LLisenuapun n Typuun.

b) MapaHTUIiHbIA CPOK 3aBUCKT OT NPUOOPETEHHOIO NPOAYKTA U COCTABAAET:
5KSMPEXTA lMonHaa rapaHTUA CPOKOM Ha iBa rofia, HaunHas co AHA NOKYNKN.T

- [lononHuTeNbHble akceccyapbl Af1A MaHeTapHOro MrKcepa, beHaepa, Toctepa, KYXOHHOro
KombaliHa, KylIMHapHOro npoLeccopa v NOrpy»KHoro 6neHpepa: rapaHTUA Ha 2 ropa.

¢) TapaHTWIHBIV CPOK UCUMCNAETCA CO AHA Nepefaun NpoayKTa notpebutento. Ecnv aeHb
nepegayn yCTaHOBUTb HEBO3MOXHO, CPOK NCUNCNAETCA C AaTbl U3roToBNeHNA ToBapa. B cnyuae
OTCYTCTBUA AOKYMEHTa, NOATBEPXKAAtoLero GpakT NpoAaxu, 3T CPOKM HauMHaT NCYNCIATLCA OT
AaTbl NPOV3BOACTBA U3AENNA, KOTOPasA MOXET ObITb BblUMC/IEHA 13 CEPUHOTO HOMepa:

@ S/N: AAyWWXXXXX

A€, XXXXX - HOMEep TOBapa B TeYeHne Heaenm Npon3BoACTBa (nocneHue 5 unudp)
WW - Heiena Npoun3BoACTBa ToBapa (2 umdpbl)
y - Kof rofa npoussoacTsa (1 6yksa nnum uudpa)
AA - Kop MecTa Npoun3BOACTBa (ofHa Unu aBe OyKBbl)

Kop roga nponsBoacTBa yCTaHaBNVMBAETCA B COOTBETCTBUM C Tabnuuen:

Kop 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9
o 1980 1981 1982 1983 1984 1985 1986 1987 1988 1989
A 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019
Kop X A B C D E F G H J
o 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999
A 2020 2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028 2029
Kop K L M P R S T U W Y
o 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009
A 2030 2031 2032 2033 2034 2035 2036 2037 2038 2039
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ycnosuAa NPEAOCTABJIEHAA TAPAHTUN
KITCHENAID («<TAPAHTUA»)

d) fapaHTuA pacnpocTpaHAeTca Ha NPOAYKT 6e3 nprobpeTeHHbIX AedeKToB.

e) Bce meiictBuA notpebuTens B cyiyyae o6HapyeHUA B TOBape HeLLOCTaTKOB
perynupytotca 3akoHom “O 3awumTe npas notpebutenein” PO . MonHbIN CNMCOK CEPBUCHBIX
LIeHTPOB 1 NOPAJOK OKa3aHWA YC/yr yKa3aH B rapaHTUIAHOM TalloHe U Ha CTpaHMLax canTa B
ceTn MIHTepHeT: https://mixer.ru/informaciya-o-garantii/ n
https://mixer.ru/adresa-servisnyh-centrov/. lononHutenbHyo nHGopmauumio no
CepBUCHOMY 06CYMBaHMIO MOXHO NOAYUYUTb No TenedpoHy 8-800-200-40-00 (3BOHOK
6ecnnaTtHblii Ha Tepputopun PO).

2) OrPAHNYEHUA TAPAHTUN

a) rapaHTVlFl PacnpoCTpaHAETCA Ha NPOAYKTbI, NCMONb3yeMble B COOTBETCTBUN C [aHHON
I/IHCprKLl,I/IeIZ no 3KCrtyataunn.

b) lapaHTUA He AeCTBYET B CJlyYae HOPMaJSIbHOTO M3HOCA, MCMOMb30BaHNA C
HecobnofeHeM MHCTPYKLMM MO SKCMJTyaTaLumm, UCNosb3oBaHWA NPoAyKTa npu
HenpaBWIbHOM HanpPAXKeHWW, YCTaHOBKN 1 SKCTUTyaTaLMm B HapyLUeHVe AeCTBYIOLMX
3NIEKTPOTEXHNYECKUX HOPM U NMPUMEHEHUA Chbl (HanpuMep, yAapoB).

¢) lapaHTUA He pacnpocTpaHAeTCcA Ha MPOAYKTbI, KOTopble 6bINn MOANULMPOBaHbI NN
npeobpa3oBaHbl, HaNpumep Npu moanduKauum nprubopa Ha 120 B gna paboTbl B ceTaAx ¢
HanpsxxeHnem 220-240 B.

@ d) fapaHTUIHbIN CPOK Ha YCTaHOBJIEHHbIE 3anacHble YacTU 3aKaHUMBAETCA C OKOHYaHVeM @
rapaHTMINHOrO CPOKa BCEro NMpPoAyKTa B OTCYTCTBMMW AOMONHUTENIbHBIX YTOYHEHNIA.

Mocne ncteyeHVA rapaHTUNHONO CPOKa UMW ANIA MPOJYKTOB, Ha KOTOPbIe rapaHTusA He

yCTaHOB/EHa, cepBUCHble LieHTpbl KitchenAid no-npexxHeMy AOCTYMHbI KOHEYUHOMY KIINEHTY
Ins 06CnyXrBaHWA B COOTBETCTBUU € 3akoHoM “O 3awwute npae notpedutenein” PO.

PETUCTPALINA MPOAYKTA

3apeructpupyiTte cBoi HoBbIN Npubop KitchenAid: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Bce npaBa 3awuileHsbl.
KITCHENAID, a Takxe Am3aiiH NiaHeTapHOro MyKcepa ABIAITCA TOBapHbIMU 3Hakamu B CLLIA 1 ipyrix cTpaHax.
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CZESCI | FUNKCIJE

Korpus

Slimak

>

Pierscien
dociskowy
\
Popychacz do ciasta /
narzedzie wielofunkcyjne
@ Nozyk strunowy @

T

POLSKI

Przyrzad do czyszczenia

Tarcze formujace do makaronu

Spaghetti Fusilli
Bucatini Duze kolanka
Rigatoni Mate kolanka
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenistwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

. istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A W [3:IF4d[ k43 Ly 0 '[o] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwosé okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslajg rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazujg jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukcji nie beda przestrzegane.

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze przestrzegac nastepujacych
@ Srodkow ostroznosci: @

1. Czytac uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtasciwe korzystanie z urzadzenia moze
spowodowac obrazenia ciata.

2. W celu unikniecia porazenia pradem, nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych
ptynach.

3. Odtaczy¢ mikser stojacy od gniazda, gdy sa zaktadane lub zdejmowane jego
narzedzia, przed czyszczeniem oraz gdy nie jest uzywany.

4. Tylko na terenie Unii Europejskiej: urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze
osoby nie posiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen,
o ile beda one nadzorowane lub zostanga poinstruowane, jak bezpiecznie korzystac z
tego urzadzenia, oraz rozumiejg zagrozenia z nim zwigzane. Nie zezwala¢ dzieciom na
zabawe urzadzeniem.

5. Tylko na terenie Unii Europejskiej: urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewdd nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci..

6. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby, w tym réwniez
dzieci, o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych,
a takze osoby nie posiadajace wiedzy lub do$wiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, chyba, ze beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane odnosnie
sposobu bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

7. Dzieci nalezy nadzorowag, aby nie bawity sie urzadzeniem.

8. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci. Urzadzenie i sznur nalezy
trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

9. Nie dotyka¢ elementéw urzadzenia bedacych w ruchu. Nie zbliza¢ palcéw do
podajnika ani otworu wylotowego.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

10. Zabrania sie uzywania jakichkolwiek urzadzen, w ktérych kabel lub wtyczka s
uszkodzone, jezeli nastapita awaria urzadzenia, badz jezeli zostato ono upuszczone
lub w jakikolwiek sposéb uszkodzone. Aby uzyska¢ informacje na temat kontroli,
naprawy lub regulacji urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z producentem, dzwoniac
pod numer telefonu dziatu obstugi klienta.

11. Nie wprowadza¢ ciasta do podajnika palcami. Do wprowadzania ciasta zawsze
uzywac narzedzia wielofunkcyjnego.

12. Uzycie czesci nieoryginalnych lub niezalecanych przez KitchenAid moze spowodowac
pozar, porazenie pragdem elektrycznym lub obrazenia.

13. Nie uzywac miksera stojacego i przystawek poza pomieszczeniami zamknietymi.

14. Nie dopuszczac do tego, zeby przewdd zasilajacy zwisat poza krawedz blatu.

15. Zabrania sie pozostawiania dziatajgcego urzadzenia bez nadzoru.

16. Przed czyszczeniem i gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytaczy¢, odfaczy¢
od zasilania i zdja¢ z niego przystawke wyciskarki do makaronu. Przed wtozeniem lub
zdjeciem elementéw upewnic sig, ze urzadzenie jest wylgczone i silnik nie pracuje.

17. Nalezy réwniez zapoznac sie z waznymi srodkami ostroznosci podanymi w instrukgji
obstugi miksera stojacego.

18. Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni wchodzacych w kontakt z zywnoscia
podano w sekgji ,Konserwacja i czyszczenie”.

19. Omawiane urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego oraz w podobnych
zastosowaniach, takich jak:

- pomieszczenia socjalne w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;
- budynki gospodarskie;

@ - przez gosci w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania; @
- miejsca oferujace noclegi i wyzywienie.

NINIEJSZE INSTRUKCJE NALEZY
ZACHOWAC

Instrukcje sg réwniez dostepne w Internecie, na naszej stronie internetowej:
www.KitchenAid.eu

POLSKI
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA
UTYLIZACJA ODPADOW SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Utylizacja opakowania urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
Materiat, z ktérego wykonano opakowanie w naturalnego SFOdOWISka a tym samym
nadaje sie do recyklingu orag oznaczony jest ~ POPrawy stanu zdrowia czlowieka oraz
odpowiednim symbolem &, jakosci jego zycia.

Poszczegdlne czesci opakowania

muszg zostac zutylizowane w sposob
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpaddw.

W celu uzyskania doktadniejszych informacji
na ten temat oraz odzyskiwania surowcow
wtérnych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Paristwowa Inspekcja
Ztomowanie urzadzenia Ochrony Srodowiska lub miejscowym

7 - - N przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.
- Zapewniajac wiasciwa utylizacje tego

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Urzadzenie zostato zaprojektowane, skonstruowane i dostarczone zgodnie z wymogami
bezpieczenstwa okreslonymi w dyrektywach WE: 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/WE
i 2011/65/UE (dyrektywa RoHS).

KORZYSTANIE Z PRODUKTU
WYBOR ODPOWIEDNIEJ TARCZY DO MAKARONU

TARCZA DO ZALECANA PREDKOSC | ZALECANA DEUGOSC
MAKARONU MIKSERA STOJACEGO | MAKARONU
SPAGHETTI 10 Okoto 24 cm
BUCATINI L 10 Okolo 24 cm
RIGATONI 6 Okoto 4 cm
FUSILLI :e 3 Okoto 4 cm
DUZE
KOLANKA 6 Do5cm
MALE >
KOLANKA ° Podcm
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

PRZYGOTOWANIE WYCISKARKI DO MAKARONU DO PRACY

Odciagna¢ nozyk od podstawy
korpusu, tak aby mozliwe byto
wioZzenie do niej slimaka. Wtozy¢ slimak

1 do korpusu przystawki, strona ze
sprzegietkiem do dotu. Slimak powinien
catkowicie schowac sie wewnatrz
korpusu przystawki.

Umiesci¢ wybrang tarcze do makaronu
2 na gwintowanej krawedzi korpusu,

tak aby wypustka tarczy wsuneta sie

w podstawe slimaka.

Nakreci¢ pierscien dociskowy
3 na podstawe korpusu, az bedzie
doktadnie zamocowany.

MONTAZ WYCISKARKI DO MAKARONU

— ' s
@

1 Mikser stojacy wytaczyc¢ i wyjac wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

Dla mikseréw stojacych z zaslepka gniazda przystawek na zawiasie:

2 podniesc¢ zaslepke.
Dla mikseréw stojacych z wyjmowana zaslepka gniazda przystawek: odkreci¢ srubke
mocujaca w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdja¢ zaslepke.

® ®

Wiozy¢ trzpien montazowy
przystawki do gniazda mocowania
przystawek i upewnic sie, ze pasuje
on do kwadratowego gniazda. Dokreci¢ $rube mocujaca, az przystawka

3 W razie potrzeby obraca¢ wyciskarke 4 bedzie stabilnie zamocowana
do makaronu wokét osi. Sworzen w gniezdzie przystawek miksera.
catkowicie wsunie sie w wyztobienie
gniazda, kiedy znajdzie sie
w prawidtowe]j pozycji.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU
WYRABIANIE MAKARONU

UWAGA: Podczas uzywania wyciskarki do makaronu zdja¢ krawat, szalik, apaszke, dtugi
naszyjnik lub tancuszek, luzng bransoletke, luzne czesci garderoby. Diugie wtosy nalezy spiac.

- AUWAGA

Y5

Niebezpiecznie wirujace ostrza.

Przygotowac ciasto makaronowe (wiecej . i
1 informacji w rozdziale ,Przepisy”). Zawsze uzywa¢ popychacza.
Uformowac z ciasta kulki wielkosci

orzechdw whoskich. Nie wktada¢ palcow w otwory.

Trzymac z dala od dzieci.
UWAGA: Wyciskarka do makaronu
przeznaczona jest jedynie do wyciskania
ciasta makaronowego. Aby unikna¢
uszkodzen, nie wyciskac innych
rodzajéw ciasta.

Nieprzestrzeganie powyzszych
zalecen moze skutkowac zranieniem
i odcieciem palcow.

O str 2 4 8 10

T

Wybrac¢ predkos¢ miksera stojacego,
2 korzystajac z tabeli Wybor odpowiedniej
tarczy do makaronu”.

POLSKI
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

Powoli wprowadza¢ kulki ciasta wielkosci
orzechéw wioskich do podajnika.

Dzieki slimakowi ciasto powinno zaczac¢ Narzedzia wielofunkcyjnego uzyc¢

3 sie samoczynnie przesuwac wgtab 4 do popychania ciasta jedynie wtedy,
podajnika. Przed wprowadzeniem gdy ciasto utknie w podajniku i nie
kolejnej partii ciasta zaczeka¢, az slimak bedzie wprowadzane wgtab przystawki.
przetransportuje cafg poprzednia porcje
watab przystawki.

za pomoca nozyka strunowego.

5 Wiecej informacji na temat zalecanej
dtugosci poszczegolnych rodzajow
makaronu mozna znalez¢ w tabeli,Wybor
odpowiedniej tarczy do makaronu”.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

A UWAGA

Zagrozenie zatrucia
pokarmowego.

Nie przechowywac fatwopsujacych
sie produktow, takich jak jaja,
produkty mleczne i migso poza
lodowka dtuzej niz jedna godzine.

Moze to spowodowac zatrucie
pokarmowe lub niestrawnos¢.

DEMONTAZ WYCISKARKI DO MAKARONU

®

Powstate n|tk| makaronowe
porozdziela¢. Makaron mozna
gotowac zaraz po przygotowaniu.
Jesli ma by¢ suszony, nalezy utozyc¢
dtugie nitki na Suszarce do makaronu
KitchenAid (5KPDR) lub wysuszy¢
poprzez utozenie pojedynczej
warstwy na scierce lezgcej na

ptaskiej powierzchni.

§'
1 N

przewodu zasilajacego z gniazdka.

1 Mikser stojacy wytaczyc i wyjac wtyczke

POLSKI

2

Odfaczyc¢ wyciskarke do makaronu
od miksera stojacego.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

=

P

Odkrecic¢ pierscien dociskowy. Jesli
pierscienia dosickowego nie mozna

odkreci¢ recznie, nalezy obja¢ pierscien Uzywajac narzedzia wielofunkcyjnego,
3 kluczem narzedzia wielofunkcyjnego 4 wyciagnad $limak z korpusu wyciskarki
i obréci¢, tak jak pokazano na rysunku. do makaronu.

Po zdjeciu pierscienia dosickowego
wyjac tarcze do makaronu.

UWAGA: Po wyciggnieciu slimaka z korpusu
nalezy oczysci¢ go z zaschnietego ciasta.
Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale
~Mycie i konserwacja"

OPCJONALNIE: W razie potrzeby
zamontowac kolejna tarcze do makronu,
zgodnie z instrukcjami z rozdziatu
~Przygotowanie wyciskarki do makaronu
do pracy”.

UWAGA: Po wyciskaniu makaronu z dwoch
porcji ciasta pod rzad nalezy zaprzestac pracy
z mikserem stojacym na godzine.
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MYCIE | KONSERWACJA
CZYSZCZENIE WYCISKARKI DO MAKARONU

Przystawki przeznaczone sg jedynie do uzycia z ciastem makaronowym. Aby unikna¢ uszkodzen,
nie wprowadzac innych rodzajéw ciasta.

UWAGA: Do czyszczenia wyciskarki do makaronu nie uzywac metalowych przedmiotéw.
Korpusu, nozyka i tarcz do makaronu nie nalezy my¢ w zmywarce ani wstawia¢ do wody
i innych cieczy. Korpus, nozyk i tarcze do makaronu nalezy my¢ recznie.

i,

Zdemontowac wyciskarke do makaronu.
2 Stosowac sie do zalecen z rozdziatu

1 Mikser stojacy wytaczyc¢ i wyjac wtyczke
»Demontaz wyciskarki do makaronu”.

przewodu zasilajacego z gniazdka.

POLSKI

Korpus, nozyk i tarcze do makaronu
nalezy my¢ wyfacznie recznie. W tym
4 celu nalezy uzy¢ miekkiej, wilgotnej
Sciereczki. Osuszy¢ miekka Sciereczka.
Nie zanurza¢ w wodzie ani innych
cieczach. Nie my¢ w zmywarce.

Przy pomocy przyrzadu do czyszczenia
3 catkowicie usuna¢ zaschniete ciasto.
W razie potrzeby uzy¢ wykataczki.
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MYCIE | KONSERWACJA

Uzywajac miekkiej sciereczki, umyc¢

pierscien dociskowy, slimak i narzedzie
5 wielofunkcyjne recznie, w goracej

wodzie z mydtem lub w zmywarce

na goérnej potce.

PRZEPISY

PRZYRZADZANIE MAKARONU

A UWAGA

Zagrozenie zatrucia
pokarmowego.

Nie przechowywac fatwopsujacych
sie produktow, takich jak jaja,
produkty mleczne i migso poza
lodéwka dtuzej niz jedna godzine.

Moze to spowodowac zatrucie
pokarmowe lub niestrawnos¢.

94
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Do 5,7 L wrzgcej wody dodac 2 tyzeczki soli

i 15 ml (1 tyzke) oleju (opcjonalnie). Makaron
gotowac partiami do momentu, gdy bedzie
“al dente” (na zab). Podczas gotowania
makaron wyptywa na powierzchnie, dlatego
zaleca sie mieszanie w celu rbwnomiernego

ugotowania. Odcedzi¢ makaron w durszlaku.

Czas gotowania makaronu suszonego —
7 minut

Czas gotowania makaronu $wiezego —
2 do 5 minut, w zaleznosci od grubosci
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PRZEPISY
PROSTY MAKARON JAJECZNY

4 duze jaja Rozbi¢ jajka do szklanej miarki. Sprawdzi¢,
czy ilos¢ jajek rowna sie 200 ml. Jesli jajek jest
mniej, uzupetni¢ wodg — dodajac po 2 ml

15 ml (1 tyzka) wody (1 tyzeczke), az do osiggniecia 200 ml.

415 g przesianej maki uniwersalnej

1 tyzeczka soli Make i sél wsypac do dziezy miksera stojacego.
Zamontowac mieszadto ptaskie. Ustawic
predkosc 2 i powoli dodawac jaja oraz 15 ml
(1 tyzke) wody. Miesza¢ przez 30 sekund.
Zatrzymac mikser stojacy, zdja¢ mieszadto
ptaskie i zamontowac hak. Ponownie wiaczy¢
mikser stojacy, ustawi¢ predkos¢ 2 i wyrabiac
przez 2 minuty.

Odstawic ciasto na 20 minut, najlepiej
do loddéwki.

Wyjac ciasto z dziezy i umiesci¢ na czystej
powierzchni.

Ciasto moze sprawia¢ wrazenie grudkowatego.
Ugniatac rekoma przez 30-60 sekund, az

ciasto zrobi sie gtadkie, elastyczne i mozna

je uformowac w kule.

Uformowac kulki wielkosci orzechéw wtoskich

@ i wycisnac z ciasta makaron pozadanego @
rodzaju. Rozdzieli¢ i wysuszy¢, stosujac sie
do powyzszej instrukcji przyrzadzania.

Z podanych sktadnikéw uzyskujemy:
Okoto 580 g ciasta
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

AUWAGA

4

Niebezpieczenstwo
porazenia pradem.

Podtaczac do gniazda z uziemieniem.
Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uzywac rozgaleziacza.

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen
grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem
pradem.
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Jesli mikser stojacy zzamontowana wyciskarkq
do makaronu nie funkcjonuje prawidtowo lub
nie dziata, nalezy sprawdzi¢ ponizsze mozliwosci:

1.

Czy zastosowano odpowiednia predkos¢
tarcz do makaronu, zgodnie z tabelg ,Wybdr
odpowiedniej tarczy do makaronu”?

. Czy wyciskarka do makaronu zostata

zamontowana prawidtowo, zgodnie
z zaleceniami z rozdziatu ,Korzystanie
z wyciskarki do makaronu”?

. Czy zastosowano wskazéwki opisane

w rozdziale ,Korzystanie z wyciskarki
do makaronu”?

. Czy ciasto zostato przygotowane zgodnie

z przepisem?

Czy mikser stojacy jest podtaczony
do zasilania?

Czy bezpiecznik zabezpieczajacy obwod
elektryczny, do ktérego podtaczony jest
mikser stojacy, funkcjonuje prawidtowo?
Jesli w Panistwa domu jest tablica
bezpiecznikowa, upewnic sie, ze

obwdd elektryczny jest zamkniety.

. Wylaczy¢ mikser na 10-15 sekund, po czym

wiaczy¢ go ponownie. Jesli mikser stojacy
nadal nie dziata, pozostawi¢ go na 30 minut
w celu wystudzenia. Wtaczy¢ ponownie.

Jesli przyczyna problemu nie sa powyzsze
punkty, nalezy zapoznac sie z rozdziatem
,Warunki gwarancji KitchenAid (,Gwarancja”)".

Nie nalezy zwracac wyciskarki do makaronu
lub miksera stojacego do sklepu — sklep nie
Swiadczy ustug serwisowych.
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WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia (,Gwarant”)
zapewnia uzytkownikowi koncowemu, czyli klientowi, prawo do Gwarancji na ponizszych
warunkach.

Gwarancja jest stosowana dodatkowo i nie wyklucza, nie ogranicza i nie zawiesza ustawowych
praw gwarancyjnych uzytkownika koricowego wynikajacych z postanowien ustawowej
gwarangji dotyczacych defektéw sprzedawanego przedmiotu, ani nie wptywa na nie w zaden
sposob.

1) ZAKRES | WARUNKI GWARANCIJI

a) Gwarant obejmuje Gwarancjg produkty wymienione w Sekcji 1.b), ktére klient zakupit od
sprzedawcy badz firmy nalezacej do KitchenAid-Group i znajdujacej sie na terenie Europejskiego
Obszaru Gospodarczego, Motdawii, Czarnogory, Rosji, Szwajcarii lub Turcji.

b) Okres obowigzywania Gwarancji zalezy od zakupionego produktu i jest nastepujacy:
5KSMPEXTA Dwa lata pelnej gwarancji od daty zakupu.u.

c) Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu, tj. w dniu, w ktérym klient zakupit produkt u

sprzedawcy lub w firmie nalezacej do KitchenAid-Group.

d) Gwarancja dotyczy produktu pozbawionego wad ukrytych.

e) Gwarant swiadczy dla klienta ponizsze ustugi w ramach niniejszej Gwarancji, wedtug uznania
Gwaranta, w przypadku pojawienia sie wady w okresie obowigzywania Gwarancji:

- naprawe wadliwego produktu badz jego czesci; lub
- wymiane wadliwego produktu badz jego czesci. Jesli produkt nie jest juz dostepny, Gwarant ma @
obowigzek wymieni¢ produkt na model o takiej samej lub wyzszej wartosci.

f) W przypadku, gdy klient chce zgtosi¢ roszczenie w ramach Gwarancji, musi skontaktowac sie z
centrum obstugi KitchenAid w danym kraju wymienionym na stronie www.kitchenaid.pl
(numer telefonu: 22 812 56 64) lub bezposrednio z Gwarantem, piszac na adres KitchenAid
Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia.

POLSKI

g) Koszt naprawy, tacznie z wymienionymi czesciami, oraz koszty wysytki produktu
pozbawionego wad ukrytych lub jego czesci, ponosi Gwarant. Gwarant ponosi rowniez koszty
wysytki za zwrot wadliwego produktu lub czesci produktu, jezeli Gwarant lub centrum obstugi
KitchenAid w danym kraju zazgdat zwrotu wadliwego produktu lub czesci produktu, o ile nie
obejmuje to okolicznosci, w ktérych wade nalezy usung¢ w miejscu, w ktérym produkt znajdowat
sie w momencie jej ujawnienia.

h) Gwarant odpowiada na roszczenie klienta i wykonuje swoje zobowigzania nie p6zniej niz [...]
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WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

2) OGRANICZENIA GWARANCIJI

a) Gwarancja ma zastosowanie wytacznie do produktéw wykorzystywanych do celéw
prywatnych, a nie do celéw zawodowych lub komercyjnych.

b) Gwarancja nie ma zastosowania w przypadku normalnego zuzycia, nieprawidtowego

lub niewtasciwego uzytkowania produktu, nieprzestrzegania instrukcji obstugi, uzywania
produktu przy nieprawidtowym napieciu elektrycznym, montazu i eksploatacji z naruszeniem
obowiazujacych przepiséw elektrycznych oraz uzywania sity (np. uderzenia).

¢) Gwarancja nie obowiazuje, jezeli produkt zostat zmodyfikowany lub przeksztatcony, np. z
produktéw 120V na produkty 220-240 V.

Po uptywie okresu Gwarancji lub w przypadku produktéw, ktére nie sa objete niniejsza
Gwarancjg, centra obstugi KitchenAid sg nadal dostepne dla klienta korncowego w celu
uzyskania informacji i odpowiedzi na pytania. Wiecej informacji mozna réwniez znalez¢ na
naszej stronie internetowej: www.kitchenaid.eu

REJESTRACJA PRODUKTU

Zarejestruj swoje nowe urzadzenie KitchenAid juz teraz na stronie:
http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Wszelkie prawa zastrzezone.
KITCHENAID i konstrukcja miksera stojacego stanowig znaki towarowe w USA i na catym $wiecie.
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SOUCASTI A FUNKCE

Télo

Snek

>

\
\ Nastroj na tlaceni tésta/
kombinovany nastroj
@ Rezna struna @

\ Néstroj na &isténi

DESTICKY NA TESTOVINY

Fusilli

CESKY

Velké makarony

Malé makarony
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BEZPECNOST VYROBKU

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi diilezita.
Tento navod i Vas pristroj obsahuji mnoho dilezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vsechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorriuje na mozna nebezpedi Urazu nebo umrti.

Vsechna bezpec¢nostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem ,NEBEZPECI" nebo ,VAROVANI” Tato slova maji nasledujici vyznam:

' 1 Pii nedodrzeni pokynii hrozi b tedni
ANEBEZPEC] [[Shmwivlsetisioima
AVAROVANI [[oibcimionoihia

Vsechna bezpecnostni upozornéni véas informuji o mozném nebezpecia o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co by se miiZe stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pouzivate-li elektrické spotiebice, vZdy dbejte na dodrzovani zakladnich bezpec¢nostnich
@ opatieni véetné téchto: @

1. Prectéte si vSechny pokyny. ZneuZziti spotfebi¢e mize mit za nésledek osobni zranéni.

2. Nikdy neponofujte kuchyrsky robot do vody ani jiné kapaliny; vyhnete se tak
nebezpedi Urazu elektrickym proudem.

3. Pred kazdou vyménou pfidavného pfislusenstvi, pred gisténim spotfebice nebo
pokud spotiebi¢ nepouzivate, odpojte spotiebic od elektrického proudu.

4. Pouze EU: Spotiebice smi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dudevnimi schopnostmi ¢i bez patfi¢nych zkuSenosti a znalosti, jestlize je pouzivaly
pod dohledem nebo byly pouceny o jeho bezpecném pouzivani a uvédomuji si
moznd nebezpeci. Déti si se spotiebi¢em nesméji hrat.

5. Pouze EU: Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti. Uchovavejte spotiebic a jeho privodni
kabel mimo dosah déti..

6. Tento pristroj nesméji pouzivat déti a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi, nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti, pokud je
nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedavaji pfislusné pokyny
k bezpecnému pouziti pfistroje, a pokud si tyto osoby a déti neuvédomuji mozna
nebezpedi.

7. Na déti je nutno dohlédnout, aby si se spotifebi¢cem nehrdly.

8. Tento pristroj nesméji pouzivat déti. Tento pfistroj a napajeci sSndra nesméji byt v
dosahu déti.

9. Nedotykejte se pohybujicich se ¢asti. Nedavejte prsty do otvord pro vstup tésta a
vystup téstovin.

10. Nespoustéjte spotiebic, ma-li poskozeny privodni kabel nebo zastrcku, nefunguje
dobie, upadl na zem ¢i je néjak poskozeny. Chcete-li ziskat informace o tom, jak
spotiebic¢ prohlédnout, opravit nebo sefidit, kontaktujte vyrobce na telefonnim ¢isle
zakaznickych sluzeb.
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BEZPECNOST VYROBKU

11. Neplnte tésto pomoci prstl. K tlaceni tésta vzdy pouzivejte kombinovany néstroj.

12. Vzdy pouzivejte pouze origindIni pfislusenstvi znacky KitchenAid; poufziti jiného
piidavného zafizeni muiize zplsobit pozar, Uraz elektrickym proudem nebo zranéni.

13. Spottebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostiedi.

14. Napajeci snliru nenechavejte viset pres roh stolu nebo pracovni desky.

15. P¥i pouziti nikdy nenechavejte spotiebic bez dozoru.

16. Pred cisténim spotiebice, nebo pokud ho pravé nepouzivate, spotrebic vypnéte,
vypojte ze zasuvky a odejméte gurmansky lis na téstoviny. Pfed nasazenim ci
sejmutim soucdastek spotiebic vypnéte a zkontrolujte, Ze je motor vypnuty.

17. Prectéte si také cast Dllezité bezpecnostni pokyny v navodu k pouziti kuchyrského
robotu.

18. V &asti, Udrzba a ¢isténi” se seznamte s pokyny k ¢isténi povrchu v kontaktu
s potravinami.

19. Tento spotiebic je urcen k pouziti v domécnosti a k podobnym ucellim jako napfiklad:
- v kuchynkach pro zaméstnance v obchodech, kanceldfich nebo ostatnich
pracovnich prostiedich;
- na farméch;
- klienty v hotelech, motelech a ostatnim prostiedi obytného typu;
- v prostiedi typu bed and breakfast.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

Pokyny jsou také k dispozici online. Navstivte nase webové stranky na adrese:

@ www.KitchenAid.eu @

CESKY
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BEZPECNOST VYROBKU
LIKVIDACE ELEKTRICKEHO ODPADU

Likvidace obalového materialu pfistroje pomUzete zamezit moznému
$kodlivému dopadu na Zivotni prostiedi
a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pfi nespravné likvidaci
tohoto vyrobku.

Obalovy materidl je recyklovatelny a je
oznacen symbolem recyklace ¢ y.
Razné casti tohoto obalu je tedy nutno
zlikvidovat odpovédné a plné v souladu
s mistnimi zdkonnymi pfedpisy ~ ppses

o likvidaci odpad. regenerace a recyklace tohoto vyrobku

Likvidace vyrobku si vyzadejte od mistnich uradq, sluzby
- Zajisténim fadné ekologické likvidace likvidace domovnich odpadt nebo
prodejny, kde jste produkt koupili.

PROHLASENI O SHODE

Tento pfistroj byl navrzen, zkonstruovan a dodan v souladu s pozadavky bezpecnostnich
smérnic ES: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/ES a 2011/65/EU (smérnice RoHS).

POUZITIVYROBKU
VYBER SPRAVNE DESTICKY NA TESTOVINY
@ DESTICKA NA DOPORUCENA RYCHLOST | DOPORUCENA DELKA ®

TESTOVINY KUCHYNSKEHO ROBOTU | VYTLACENI
SPAGETY 10 Asi 24 cm
BUCATINI 10 Asi 24 cm
RIGATONI 6 Asi 4 cm
FUSILLI 3 Asi 4 cm
VELKE )
MAKARONY 6 AzScm
MALE @ .
MAKARONY 6 Az4cm
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POUZITi VYROBKU
SESTAVENI LISU NA TESTOVINY

Otocte feznou strunu smérem od
zakladny téla, abyste mohli vloZit snek.

1 Viozte snek do zakladny téla kfizovym
vyénélkem napted. Snek by mél zcela
dolehnout do téla.

Na zakladnu téla nasadte zvolenou

2 desticku na téstoviny tak, aby
vyc¢nélek desticky na téstoviny
dopadl na zakladnu $neku.

Matici nasroubujte na zakladnu téla,
3 . P
dokud pevné nedosedne na své misto.

PRIPOJENI LISU NA TESTOVINY

CESKY

§‘ Bl T
.'l‘

1 Kuchyrisky robot vypnéte a vypojte
z elektrickeé sité.
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U kuchyiiskych robotii, které maji odklapéci kryt otvoru pro pfipojeni pfidavného
2 prislusenstvi: Odklopte kryt nahoru.
U kuchyiiskych robotii s vyjimatelnym krytem otvoru: Otocte krytem proti sméru
hodinovych rucicek a vyjméte kryt z otvoru pro pfipojeni pfidavného pfislusenstvi.
Zasunte télo hiidele prislusenstvi
do otvoru tak, aby hiidel pohonu
zapadla do ¢tvercového otvoru. Utahnéte knoflik otvoru pro pfipojeni
3 Je-li to potieba, otocte lis na téstoviny 4 pfislusenstvi kuchyrského robotu,
dozadu nebo dopredu. Jakmile bude dokud nebude lis na téstoviny pevné
hiidel usazena ve spravné pozici, pfipevnén ke kuchynskému robotu.
zarazka na téle prislusenstvi zapadne
do zafezu v okraji otvoru.
104
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POUZITi VYROBKU

PRIPRAVA TESTOVIN

DULEZITE: Kdyz budete pouzivat lis na téstoviny, sundejte si kravaty, $atky, volné obleceni
nebo dlouhé fetizky; dlouhé vlasy si stahnéte dozadu do sponky.

- A VAROVANI

Y5

Pozor na rotujici niiz.

Pripravte tésto na téstoviny (viz ¢ast
1 .Recepty”). Formujte tésto do kuli¢ek Vzdy pouzivejte pfitla¢ny nastavec.
velikosti vlasského ofechu.

Do otvort nevkladejte prsty.

POZNAMKA: Lis na téstoviny je vhodny Chraiite pred détmi.

pouze pro tésto na téstoviny. Abyste zabranili

poskozeni lisu na téstoviny, nevkladejte Pfi nedodrzeni téchto pokynt
dovnitf nic jiného nez tésto na téstoviny. hrozi amputace nebo poiezani.

O str 2 4 8 10

T

Nastavte rychlost kuchyriského robotu
2 pomoci tabulky Vybér spravné desti¢ky
na téstoviny”.

CESKY
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POUZITi VYROBKU

Pomalu vkladejte kulicky tésta

o velikosti vlasského ofechu do plnice;
3 tésto by mélo samo projit pfes $nek.

Nez pridate dalsi kousek, pockejte,

dokud neni vidét Snek.

Kombinovany nastroj pouzijte

4 k zatlaceni tésta pouze tehdy,
kdyz se tésto zachyti v plnici a jiz
se déle neposouva samo.

5 pfi vystupu z lisu pouZijte feznou strunu.
Doporuc¢ena délka je uvedena v ¢asti
Vybér spravné desticky na téstoviny”.
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A VAROVANI

Nebezpeci otravy potravinami

Nenechavejte potraviny, které
obsahuji ingredience podléhajici
zkaze, napf. vejce, mlécné vyrobky
a maso, mimo lednici po dobu
delSi nez jedna hodina.

Muze to vést k otravé jidlem nebo
k nevolnosti.

®

Po vytlaéenl testovmy od sebe oddélte.
Téstoviny Ize ihned vafit. Pokud je
susite, umistéte dlouhé nudle na

6 susadk na téstoviny KitchenAid (5KPDR)
nebo je suste v jedné vrstvé na utérce
umisténé na rovném povrchu.

DEMONTOVANI LISU NA TESTOVINY
— ' sy
o ‘l‘
1 Kuchynisky robot vypnéte a vypojte 2 Lis na téstoviny sundejte
z elektrické sité. z kuchynského robotu.
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CESKY
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POUZITi VYROBKU

—-
|

P

Odsroubujte matici a sundejte ji z lisu
na téstoviny. Pokud je matice na lisu na
téstoviny nasazena pfilis tésné a neda

3 se sundat rukou, nasadte na zafezy 4 K vytazeni $neku z téla lisu na téstoviny
matice stranu kombinovaného néstroje pouzijte hdk na kombinovaném nastroji.
ve tvaru Sroubovaku a otocte podle
obréazku. Po sundani matice vyklopte
destic¢ku na téstoviny.

DULEZITE: Po vytazeni $neku z téla ocistéte
Snek od veskerého zaschlého tésta. Podrobnéjsi

& pokyny viz,Udrzba a ¢isténi”,

DOPLNENI: Podle potieby pfipojte dalsi
destic¢ku na téstoviny dle pokynt v ¢asti
,Sestaveni lisu na téstoviny”.

POZNAMKA: Po vytlaceni dvou receptl
na téstoviny po sobé nechejte kuchynsky
robot minimalné jednu hodinu odpocinout.
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UDRZBA A CISTENI
CISTENI LISU NA TESTOVINY

Tato prislusenstvi jsou vhodna pouze pro tésto na téstoviny. Abyste zabranili poskozeni lisu
na téstoviny, nevkladejte dovnitf nic jiného nez tésto na téstoviny.

DULEZITE: K ¢isténi lisu na téstoviny nepouzivejte kovové predméty. Télo, feznou strunu
a desticky na téstoviny nemyjte v mycce na nadobi ani je neponofujte do vody nebo jinych
tekutin. Télo, feznou strunu a desticky na téstoviny je tieba myt ru¢né.

i,

Lis na téstoviny zcela demontujte.
2 Postupujte podle pokyn0 v ¢asti
»,Demontovéni lisu na téstoviny”.

1 Kuchyrisky robot vypnéte a vypojte
z elektrické sité.

Vycistéte télo lisu na téstoviny, feznou

Odstranite zcela zaschlé tésto pomoci strunu a desticky na téstoviny pouze

3 cisticiho nastroje. Podle potreby 4 ru¢né. Umyjte mékkou vihkou utérkou. E
pouzijte k odstranéni jakéhokoliv Dobre osuste mékkou suchou utérkou. w
zbyvajiciho tésta paratko. Neponofujte je do vody nebo jakychkoliv b

jinych tekutin. Nemyjte v mycce.
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Umyijte matici, Snek a kombinovany
nastroj ru¢né pomoci mékkého

5 hadfiku v teplé vodé se saponatem;
pfipadné umyjte v mycce na nadobi
na horni polici.

RECEPTY

JAK SPRAVNE VARIT TESTOVINY

A VAROVANI

Nebezpeci otravy potravinami

Nenechavejte potraviny, které
obsahuji ingredience podléhajici
zkaze, napf. vejce, mlécné vyrobky
a maso, mimo lednici po dobu
delSi nez jedna hodina.

Muze to vést k otravé jidlem nebo
k nevolnosti.
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Do 5,7 litru vody nasypte 2 IZicky solia 15 ml

(1 IZici) oleje (neni potteba) a privedte k varu.

Do vrouci vody pak postupné pridavejte

téstoviny. Téstoviny uvarte tzv.,al dente’,

aby byly na skus pevné. Téstoviny plavou pfi @
vaieni nahofe, takze je obc¢as promichejte, aby

se uvafily rovnomérné. Ke zcezeni téstovin

pouzijte cednik.

Suché téstoviny — 7 minut

Cerstvé téstoviny — 2 az 5 minut, v zavislosti
na tloustce nudli

@ 12/28/2020 1:01:24 PM‘ ‘
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RECEPTY
ZAKLADNI{ VAJECNE TESTOVINY

4 velkd vejce Rozbijte vejce do sklenéné odmérky. Odmérte
200 ml vajec. Pokud je to méné nez 200 ml,
pridejte vodu, pokazdé 2 ml (1 Izi¢ka), dokud
15 ml (1 IZice) vody nedosdhnete spravného objemu.

415 g prosaté mouky

1 1zi¢ka soli Do misy kuchyrského robotu vlozte mouku
a sUl. Pripojte plochy slehac¢ a misu vlozte
do robotu. Zapnéte rychlost 2 a postupné
pridavejte vejce a 15 ml (1 Izici) vody. Michejte
po dobu 30 sekund. Kuchyrisky robot zastavte
a vymeénte plochy Slehac za hnétaci hak.
Nastavte rychlost 2 a hnétejte 2 minuty.

Nechte tésto 20 minut odpocinout.
Vyndejte smés z misy a umistéte ji na Cisty povrch.

Tésto se mlze zdat drobivé. Rucné hnétejte

po dobu 30 sekund az 1 minuty nebo dokud
nebude tésto hladké, poddajné a nebude drzet
jako koule.

Tvorte kousky velikosti vlasského ofechu

a vytlacujte téstoviny do pozadovaného tvaru.
Oddélte a vysuste podle potieby dle pokynl

k pfipravé vyse.

@ Mnozstvi: Asi 580 g tésta @

CESKY
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ODSTRANOVANIi PROBLEMU

= Jestlize kuchynsky robot nepracuje
A UPOZO RN ENI pfi poufziti lisu na téstoviny, jak by mél,

zkontrolujte néasledujici:

1. Nastavili jste spravnou rychlost pro danou
desticku na téstoviny, jak je uvedeno
‘ v tabulce ,Vybér spravné desticky

na téstoviny“?

2. Nasadili jste radné lis na téstoviny, jak je
Nebezpedi drazu uvedeno v ¢asti,Pouziti lisu na téstoviny”?

elektrickym proudem B ) -
3. Postupovali jste podle pokynl k pouziti,

Zapojte do uzemnéné zasuvky. jak je popsano v ¢asti,Pouziti lisu

- \ cr s & iny”?
Neodstrafiujte uzemfovaci kolik. na testoviny

Nepouzivejte adaptér. 4. Pripravili jste tésto podle receptu?
Nepouzivejte prodluzovaci kabel. 5. Je kuchynsky robot pfipojen k elektrické siti?
PFi nedocjri'enl't’écht?’pokynﬁ hrozi 6. Je v poradku pojistka obvodu, ke kterému
nebezpedi umrti, pozaru nebo je kuchynsky robot pfipojen? Pokud mate
zasazeni elektrickym proudem. skfirku s jistici, pfesvédcete se, ze je

obvod uzavieny.

7. Kuchyrisky robot vypnéte na 10-15 sekund
a poté ho zase zapnéte. Pokud robot stale
nefunguje, nechte jej pred dalsim zapnutim
@ 30 minut vychladnout. @
Pokud neni problém zptsoben nécim z vyse
uvedeného, podivejte se do ¢asti,Podminky
zaruky spolec¢nosti KitchenAid (,zaruka”)".

Nevracejte lis na téstoviny ani kuchynsky robot
prodejci, neposkytuje servisni sluzby.
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PODMINKY ZARUKY SPOLECNOSTI KITCHENAID
(»ZARUKA")

Spolec¢nost KitchenAid Europa, Inc. na adrese Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgie (,poskytovatel zaruky”) poskytuje koncovému zakaznikovi, kterym je spotiebitel, zaruku
podle nasledujicich podminek.

Tato zaruka doplriuje a nijak nezkracuje ani neovliviiuje prava ze zaruky nalezejici ze zdkona
koncovému zékaznikovi ve vztahu k prodejci vyrobku. Zakon €. 89/2012 Sb., obcansky zakonik
v platném znéni (,0bcansky zakonik”), stanovuje zaruku na spotrebni zbozi v délce 24 mésict
od prevzeti zbozi kupujicim. Prava vyplyvajici ze zdkonné zéruky Ize uplatnit, pokud se vada
vyskytla a byla ozndmena prodavajicimu béhem této 24mésicni zarucni doby (tj. spotiebitel neni
povinen prokazat, ze vada existovala v dobé prevzeti zbozi). Je-li vada odstranitelnd, spotfebitel
ma obecné pravo pozadovat opravu zbozi nebo ptimérenou slevu z kupni ceny. Je-li vada
neodstranitelnd, ma spotrebitel prdvo pozadovat vyménu vadného zbozi za zbozi bezvadné
nebo pfiméfenou slevu z kupni ceny nebo mUize odstoupit od kupni smlouvy a pozadovat
vraceni kupni ceny. Z téchto prav existuji urcité vyjimky. Podrobnéjsi tidaje najdete na webové
strance Ceské obchodni inspekce www.coi.cz.

1) ROZSAH PLATNOSTI A PODMINKY ZARUKY

a) Poskytovatel zaruky poskytuje zaruku na vyrobky uvedené v odstavci 1.b), které spotiebitel
zakoupil od prodejce nebo spole¢nosti patfici do skupiny KitchenAid-Group v Evropském
hospodaiském prostoru nebo na tzemi Moldavie, Cerné Hory, Ruska, Svycarska nebo Turecka.

b) Zarucni doba zavisi na druhu zakoupeného vyrobku takto:
5KSMPEXTA Dva roky plna zaruka od data prodeje.

¢) Zarucni doba zacina bézet dnem nakupu, tj. dnem, kdy spotrebitel zakoupil vyrobek od
prodejce nebo od spole¢nosti ze skupiny KitchenAid-Group.

® ®

d) Vyrobky, na které se zaruka vztahuje, budou po vyse uvedenou dobu zplsobilé k béznému
pouzivani nebo si zachovaji obvyklé vlastnosti.

e) Poskytovatel zaruky zajisti na zakladé této zaruky spotrebiteli pfi vyskytu vady podle své volby
nasledujici sluzby, pokud se vada vyskytne v zaru¢ni dobé:

- Opravu vadného vyrobku nebo jeho ¢asti, nebo

- vyménu vadného vyrobku nebo jeho ¢asti. Pokud jiz vyrobek neni dostupny, ma poskytovatel
zaruky pravo namisto predmétného vyrobku nabidnout vyrobek stejné nebo vy3si hodnoty.

CESKY

f) Jestlize chce spotiebitel na zakladé zaruky podat reklamaci, musi se obratit na servisni
stiedisko spolecnosti KitchenAid v pfislusné zemi uvedené na adrese

www.kitchenaid.eu (e-mailova adresa: info@kitchenaid.cz; telefonni ¢islo: +420 517 346 256)
nebo pfimo na poskytovatele zaruky na adrese KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Belgie.

g) Naklady na opravu vcetné nahradnich dild a postovné za prepravu bezvadného vyrobku

nebo jeho ¢asti hradi poskytovatel zaruky. Poskytovatel zaruky hradi také poStovné za vraceni
vadného vyrobku nebo jeho &asti, jestlize poskytovatel zaruky nebo stiedisko sluzeb zakaznikiim
spolec¢nosti KitchenAid v prislusné zemi pozada o vraceni tohoto vadného vyrobku nebo jeho
casti. Spotiebitel viak hradi naklady na vhodny obal pro vraceni vadného vyrobku nebo jeho
casti.

h) Pri reklamaci podle této zaruky musi spotiebitel predlozit i¢tenku nebo fakturu za nakup
vyrobku.
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PODMINKY ZARUKY SPOLECNOSTI KITCHENAID
(»ZARUKA")

2) OMEZENIi ZARUKY

a) Tato zéruka se vztahuje pouze na vyrobky ur¢ené pro soukromé ucely, a nikoli na vyrobky
pro profesiondlni ¢i komercni pouziti.

b) Zaruka neplati v pfipadé bézného opotiebeni, nevhodného pouziti &¢i zneuziti vyrobku,
pfi nedodrzeni pokyn0 k pouziti, pfi pouZziti vyrobku s napajenim nespravnym napétim, v
pfipadé instalace nebo provozu v rozporu s pfislusnymi elektrotechnickymi predpisy a v
pripadech, kdy doslo k pouziti sily (napt. udert).

) Zaruka neplati, pokud doslo k pozménéni nebo Upravé vyrobku, napf. pfestavbé vyrobki
urcenych pro napéti 120V na vyrobky pro napéti 220-240 V.

d) Provadénim zaru¢niho servisu se zaru¢ni doba neprodluzuje ani nezacina bézet nova
zarucni doba. Zéru¢ni doba na instalované nahradni dily konci se skonc¢enim zaru¢ni doby
na cely vyrobek.

Také po vyprieni zaru¢ni doby nebo u vyrobkd, na které se zaruka nevztahuje, jsou
koncovym zakazniklim k dispozici stfediska sluzeb zakazniklim, kterd mohou zodpovidat
jejich pripadné dotazy a poddvat jim informace. Upozorriujeme také, Ze spotiebitel mlize
mit i dal$i prava plynouci ze zdkonné zaruky. Dalsi informace najdete rovnéz na nasi webové
strance: www.kitchenaid.cz

® REGISTRACE VYROBKU @

Zaregistrujte svdj novy spotiebi¢ KitchenAid jiz ted’ http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Vsechna prava vyhrazena.
KITCHENAID a design kuchyriského robotu jsou v USA a dalsich zemich ochrannymi znamkami.
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PARCALAR VE OZELLIKLER

Muhafaza

Burgu

A\

Makarna halkasi

\
\ Hamur itici/
kombo araci
@ Kesici @

\ Temizleme araci

MAKARNA PLAKALARI

Spagetti Fusilli (Burgu)
w
Bucatini Biiyiik macaroni <
5
=
Rigatoni Kiiciik macaroni
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URUN GUVENLIGI

Hem sizin hem de baskalarinin giivenligi oldukca 6nemlidir.

Bu kilavuzda ve cihaziniz tizerinde oldukga 6nemli glivenlik mesajlari bulunmaktadir. Daima tim
guvenlik mesajlarini okuyun ve bu mesajlara uyun.
Bu, glivenlik uyarisi simgesidir.

Bu simge, sizin veya baskalarinin 6lmesine ya da yaralanmasina neden olabilecek
olasi tehlikeler konusunda sizi uyarmaktadir.

Tiim giivenlik mesajlarinin ardindan giivenlik uyari simgesi ve "TEHLIKE" ya da
"UYARI" kelimesi gelecektir. Bu kelimeler asagidaki anlamlari tagimaktadir:

A TE H Li KE Talimatlari derhal izlememeniz halinde,
olebilir veya ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.
A UYA R I Talimatlari izlememeniz halinde, 6lebilir veya
ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.

Tum glvenlik mesajlar, size olasi tehlikenin ne oldugu, yaralanma olasiliginin nasil dustrilebilecegi
ve talimatlarin izZlenmemesi halinde neler olabilecegi konusunda sizi bilgilendirecektir.

ONEMLI GUVENLIK TEDBIRLERI

Elektrikli ev aletlerini kullanirken asagidakileri de iceren temel giivenlik tedbirlerinin
@ daima gozetilmesi gerekmektedir: @

1. Tum talimatlari okuyun. Mutfak aletinin yanlis kullanimi kisisel yaralanmalara neden
olabilir.

2. Elektrik carpmasi riskine karsi korunmak icin Stanth Mikseri suya veya baska bir siviya
sokmayin.

3. Kullanimda olmadiginda, parca takmadan ya da ¢cikarmadan 6nce ve temizlik dncesinde
Stanth Mikseri prizden ¢ekin.

4. Yalnizca Avrupa Birligi: Cihazlar; gdzetim altinda olduklari veya cihazin glvenli
kullanimiyla ilgili talimat verilip ilgili tehlikeleri anlamalari saglandigi strece fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasiteleri kisith kisiler veya deneyimi ve bilgisi bulunmayan
kisiler tarafindan kullanilabilir. Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.

5. Yalnizca Avrupa Birligi: Bu cihaz, cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve
kablosunu cocuklarin ulasamayacadi bir yerde tutun.

6. Bu cihaz, cihazin glivenli kullanimi hakkinda bilgilendirilmedikce, gézetim altinda
olmadikca ve cihazla ilgili tehlikeleri anlamadiklari stirece fiziksel veya akli kapasiteleri
ya da tecriibeleri cihazi glivenli sekilde kullanmaya elverisli olmayan kisiler ve cocuklar
tarafindan kullanim igin tasarlanmamistir.

7. Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak igcin gézetim altinda tutulmahdir.

8. Cihaz, cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihaz ve kablosu ¢ocuklarin
ulasamayacadi bir yerde olmalidir.

9. Hareketli parcalara temas etmekten sakinin. Parmaklarinizi besleme alanindan ve
bosaltma ¢ikislarindan uzak tutun.

10. Kablosu veya fisi hasarl bir cihazi calistirmayin veya cihaz ariza yaptiktan sonra

ya da dusurilirse veya herhangi bir sekilde hasar gorirse cihazi calistirmayin.
Inceleme, onanim veya ayarlama hakkinda bilgi almak icin misteri hizmetleri telefon
numarasindan Uretici ile iletisime gecin.
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URUN GUVENLIGI

11. Hamuru igeri dogru elle itmeyin. Yiyecedi iceri itmek icin daima kombo aracini
kullanin.

12. Onerilmeyen veya KitchenAid tarafindan satilmayan eklentilerin kullanilmasi yangin,
elektrik carpmasi veya yaralanmaya neden olabilir.

13. Stantli Mikseri acik havada kullanmayin.

14. Kablonun masa veya tezgah kenarindan sarkmasina izin vermeyin.

15. Cihaz kullanimdayken, asla gézetimsiz durumda birakmayiniz.

16. Cihazi temizlemeden 6nce ve cihaz kullaniimiyorken cihazi kapatin, fisini prizden
cekin ve Gurme Makarna Makinesi Aparatini cihazdan ¢ikarin. Parcalari takip
¢ikarmadan once cihazi kapatin ve motorun tamamen durdugundan emin olun.

17. Ayrica Stand Mikser ile birlikte verilen “"Talimatlar” Kilavuzunun Onemli Giivenlik
Tedbirleri bolimiini inceleyin.

18. Gida ile temas eden ylizeylerin temizligi ile ilgili talimatlar icin “Bakim ve Temizlik”
bélimine bakin.

19. Bu cihaz, evde ve asagidakiler gibi benzer uygulamalarda kullanim tasarlanmistir:
- magazalar, ofisler veya diger calisma ortamlarinda calisanlarin kullanimina sunulan
mutfak alanlarinda;

- ciftlik evlerinde;
- oteller, pansiyonlar ve diger konaklama ortamlarinda musteriler tarafindan;
- oda-kahvalti tlirl hizmet sunan ortamlarda.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

@ Talimatlar cevrimici olarak da sunulmustur. Su adresten web sitemizi ziyaret edin: @
www.KitchenAid.eu

TURKGE
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URUN GUVENLIGI
ELEKTRIKLI EKIPMAN ATIK TASFIYESI

Ambalajlama materyalinin atiimasi

Ambalajlama materyali geri donustirdlebilir
malzemeden yapilmis veReri dontisim
isareti ile isaretlenmistir & y.

Bu nedenle ambalajin farklr kisimlarinin
sorumlu bir sekilde, atik tasfiyesini yoneten
yerel yonetim diizenlemelerine tamamen
uygun olarak tasfiye edilmesi gerekmektedir.

UYGUNLUK BEYANI

Uriiniin hurdaya c¢ikarilmasi

- Bu Urlintin dogru bir sekilde tasfiye
edilmesini saglayarak, bu trtiniin uygunsuz
sekilde atyga ayrilmasindan kaynaklanan,
cevreye ve insan saghginin maruz kalacagi
olasi olumsuz sonuglari 6nlemis olacaksiniz.

Bu Griintin islem gormesi, geri kazandiriimasi
ve geri dontisimu hakkinda daha ayrintih
bilgi igin lttfen yerel kurumlara, ev atigi
tasfiye hizmetleri veya triinl satin aldiginiz
madaza ile irtibata gecin.

Bu cihaz, 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC ve 2011/65/EU (RoHS - Tehlikeli Maddelerin
Sinirlandiriimasi Direktifi) sayili AB Direktifleri ile uyumlu olarak tasarlanmis, Gretilmis ve

dagitilmstir.

URUN KULLANIMI

DOGRU MAKARNA PLAKASININ SECILMESi

SPAGETTI 10 Yaklasik 24 cm

BUCATINI @ 10 Yaklasik 24 cm

RiIGATONI 6 Yaklasik 4 cm

) L e

I?II(,]AYC(,JAI;ONi 6 > cm'ye kadar
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URUN KULLANIMI
MAKARNA MAKINESININ KURULUMU

Burgunun yerlestirilebilmesi icin kesiciyi
muhafaza tabanindan uzaklastiracak

1 sekilde donduriin. Burguyu, ¢apraz
cikinti 6nce gelecek sekilde muhafaza
tabanina yerlestirin. Burgu muhafazanin
icine tamamen oturmaldir.

Secilen makarna plakasini, makarna
plakasinin ¢ikintili kismi burgu
tabanina gelecek sekilde muhafaza
tabanina yerlestirin.

3 Makarna halkasini yerine sikica oturana
kadar muhafaza tabanina vidalayin.

MAKARNA MAKINESININ BAGLANTILARI

1 Stantli Mikseri kapatip fisini cikartin.

‘ ‘ W11519073A.indb 119 @
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Menteseli eklenti gobegi kapagina sahip Stanth Mikserler icin: Acmak icin
yukari kaldirin.

kapagini ¢cikarmak icin eklenti digmesini saat yonu tersinde cevirin.

Cikarilabilir eklenti gobegi kapagina sahip Stanth Mikserler icin: Eklenti gobegi

Eklenti mili yuvasini, gti¢ milinin kare
gObek yuvasina oturdugundan emin
olarak eklenti gobegine takin. Gerekirse,

3 Makarna Makinesini ileri-geri dénduriin. 4
Tam oturdugunda, eklenti yuvasindaki
pim gobek cercevesindeki centige
tam girer.

kadar Stantl Mikser eklentisi
digmesini sikin.

Makarna Makinesi eklentisi, Stanth
Miksere tamamen sabitlenene

gobek
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URUN KULLANIMI
MAKARNA YAPIMI

ONEMLI: Makarna Makinesini kullanirken kravat, esarp, dékiilen elbise ve uzun kolye takmayin
ve uzun saclar tokayla toplayin.

- A UYARI

5

Doner Bicak Tehlikesi
Makarna hamurunu hazirlayin ("Tarifler” Daima yiyecek iticiyi kullanin.

1 boélimiine bakin). Hamurdan ceviz
biiyikliginde toplar hazirlayin. Parmaklarinizi acikliklardan

uzak tutun.
NOT: Makarna Makinesi yalnizca makarna Cocuklardan uzak tutun.
hamuruyla kullanilmak tizere tasarlanmistir. Bu 6nerilere uyulmamasi uzvun

Makarna Makinenizin hasar gérmemesi
icin makarna hamuru disinda baska bir
sey sokmayin.

kesilmesine ya da kesik
olusumuna neden olabilir.

O str 2 4 8 10

T

"Dogru Makarna Plakasinin Secilmesi"
2 cizelgesini kullanarak Stanth Mikserin
hizini ayarlayin.

TURKGE
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URUN KULLANIMI

Ceviz buyukluglinde hamur toplarini
dikkatlice huniden iceri gonderin,
hamur kendiliginden burgu icinden
gececektir. Bir sonraki parcay!
eklemeden 6nce burgunun gorinir
hale gelmesini bekleyin.

Kombo aracini hamurun huniye
4 takilmasi ve kendinden beslememe
olmamasi halinde kullanin.

5

uzunluga geldiginde, makarnayi kesmek
icin kesiciden faydalanin. Onerilen
uzunluklar icin “Dogru Makarna
Plakasinin Segilmesi” bollimiine bakin.
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URUN KULLANIMI

A UYARI

Gida zehirlenmesi Tehlikesi

Yumurta, siit iiriinleri ve et gibi
kolay bozulan malzemeleri iceren
gidalari buzdolabi disinda bir
saatten fazla birakmayin.

Bu durum gida zehirlenmesine
veya hastalik olusumuna
neden olabilir.
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Cikan makarnalan ayirin. Pasta hemen
pisirilebilir. Kurutma islemi yapilacaksa,

uzun makarnalari KitchenAid Kurutma

6 Tepsisi (5KPDR) lizerine yerlestirin ya da
tek bir katmani diiz bir ylizey Uzerine
yerlestirilmis bir havlu Gstiinde kurutun.

MAKARNA MAKINESININ SOKULMESI
b' sy
o ‘l‘
. . N Makarna Makinesi eklentisini Stantl
1 Stantli Mikseri kapatip fisini cikartin. 2 Mikserden cikarin.
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URUN KULLANIMI

=

P

Cikarmak icin makarna halkasinin
vidalarini ¢ikarin. Makarna halkasi
elle cikarilamayacak kadar sikismis Burguyu Makarna Makinesi
durumdaysa, kombo aracinin anahtar

3 L 4 muhafazasindan cekerek cikarmak
kismini oyuklar tizerinde kaydirin ve -

e - - icin kombo araci kancasini kullanin.
gosterilen sekilde cevirin. Makarna
halkasi ¢iktiginda, makarna plakasini
disari ¢ikarin.

ONEMLI: Burguyu muhafazadan cikardiktan
sonra, burgudaki kurumus hamurlar
temizlediginizden emin olun. Ayrintilar

icin bkz. “Bakim ve Temizlik".

iSTEGE BAGLI: Arzu ederseniz, “Makarna
Makinesinin Kurulumu” bélimiindeki
talimatlari izleyerek sonraki makarna
plakasini takin.

NOT: Arka arkaya iki makarna hamuru
tarifini ¢cikardiktan sonra Stantli Mikseri
en az 1 saat dinlendirin.
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BAKIM VE TEMIZLEME
MAKARNA MAKINESI VE AKSESUARLARININ TEMIZLIGi

Bu aksesuarlar yanizca makarna hamuruyla kullaniimak Gzere tasarlanmistir. Makarna
Makinenizin hasar gérmemesi icin makarna hamuru disinda baska bir sey sokmayin.

ONEMLI: Makarna Makinesini temizlemek icin metal cisim kullanmayin. Muhafaza, kesici ve
makarna plakasini bulasik makinesinde yikamayin ve suya ya da baska siviya daldirmayin.
Muhafaza, kesici ve makarna plakalari elde yikanmahdir.

§' f“l’_zzux:
I,

Makarna Makinesini tamamen demonte
1 Stanth Mikseri kapatip fisini ¢ikartin. 2 edin.”"Makarna Makinesinin Sokiilmesi”
bolimundeki talimatlari izleyin.

Makarna Makinesi muhafazasini, kesiciyi

Tamamen kurumus hamuru, temizleme ve makarna plakalarini yalnizca elle

3 araci ile ¢ikarin. Gerekli oldugunda, 4 temizleyin. Yumusak, nemli bezle yikayin.
kalan hamurlari ¢ikarmak icin bir Yumusak kuru bir bezle iyice kurulayin.
kirdandan faydalanin. Suya ya da bagka sivilara daldirmayin.

Bulasik makinesinde yikamayin.

TURKGE
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BAKIM VE TEMIZLEME

Makarna halkasini, burguyu ve kombo

5 aracini elde yumusak bir bezle ilik
sabunlu suda ya da bulasik makinesinin
st rafinda yikayin.

TARIFLER
MAKARNANIN PisiRiLMESi

A UYARI

Gida zehirlenmesi Tehlikesi

Yumurta, siit liriinleri ve et gibi
kolay bozulan malzemeleri iceren
gidalari buzdolabi disinda bir
saatten fazla birakmayin.

Bu durum gida zehirlenmesine
veya hastalik olusumuna
neden olabilir.

126
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5,7 litre kaynayan suya 2 cay kasigi tuz ve
istege bagli olarak 15 ml (1 yemek kasig)

yag ekleyin. Makarnayi azar azar ekleyin ve
makarna diri ya da pismis olana kadar kaynak
suda pisirin. Pisirme sirasinda makarna su
lizerinde ylizecedinden esit seviyeli pisirme icin
sik sik karistirin. Sizmek icin kevgir kulanin.

Kuru Makarna — 7 dakika

Taze Makarna — noodle kalinhigina bagli
olarak 2 ila -5 dakika

®
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TARIFLER
BASIT YUMURTALI NOODLE MAKARNASI

4 blydk yumurta Yumurtalari cam bir 6lcekli kaba kirin.
Yumurtalarin 200 ml oldugunu kontrol edin.
200 ml'den azsa bu miktara ulasana kadar
15 ml (1 yemek kasigi) su her seferinde 2 ml (1 cay kasigi) miktarlarla
su ekleyin.

415 g elenmis un

1 cay kasigi tuz
Un ile tuzu Stantli Mikser kasesine koyun.
Kase ile diiz ¢irpiciyl baglayin. Hiz 2'de
doénddiriin ve kademeli olarak yumurtalarla
15 ml (1 yemek kasigi) su ekleyin. 30 saniye
karistirin. Stanth Mikseri durdurun ve
diz ¢irpiciyr hamur ¢engeliyle degistirin.
Hiz 2'ye getirip 2 dakika yogurun.

Hamuru 20 dakika dinlendirin.

Karisimi kaseden ¢ikarin ve diiz bir
ylizeye yerlestirin.

Hamur kolay ufalanabilir bir gériinimde
olabilir. 30 saniye ila 1 dakika arasi ya da
hamur puriizsiz, bikdlebilir bir hal alana

ve top halinde kalacak duruma gelene kadar
hamuru elle yogurun.

Ceviz buykliginde parcalar olusturun ve

@ istenen sekilde makarna ¢ikarin. Yukaridaki @
pisirme talimatlarini izleyerek istenilen sekilde
ayirin ve kurutun.

Sonug: Yaklasik 580 g hamur

TURKGE
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SORUN GIDERME
Stantli Mikseriniz Makarna Makinesi eklentisini
AUYARI kullanirken arizalanir ya da calismazsa litfen
asagidaki kontrolleri yapin:
1. "Dogru Makarna Plakasinin Secilmesi"
cizelgesinde 6nerilen makarna levhasi
‘ icin dogru hizi kullandiniz mi?

2. Makarna Makinesi eklentisini, “Makarna
Makinesinin Kullanilmasi” bolimiinde

Elektrik Carpmasi Tehlikesi gosterilen dogru sekilde taktiniz mi?

3. “Makarna Makinesinin Kullanilmasi”
bolimiinde aciklanan kullanim

Toprakl bir prize takin.

Toprak hattini citkarmayin. talimatlarini izlediniz mi?

Bir uyarlayici kullanmayin. 4. Hamurunuz tarife gére hazirlandi mi?

Bir uzatma kablosu kullanmayin. 5. Stanth Mikser takil mi?

Bu talimatlarin izlenmemesi, 6liime, 6. Stantl Mikser devresindeki sigorta calisir
yangina veya elektrik carpmasina durumda mi? Bir devre kesici kutunuz varsa,
neden olabilir. devrenin kapali oldugundan emin olun.

7. Stantli Mikseri 10-15 saniyeligine kapatip
yeniden acin. Stantl Mikser calismiyorsa
yeniden calistirmadan 6nce 30 dakika
sogumaya birakin.

@ Sorun yukaridakilerden herhangi biri degilse @
"KitchenAid Garantisi (“Garanti”) Hikimleri”
bélimine bakin.

Servis hizmeti vermediklerinden Makarna
Makinesi eklentisini Stantli Mikser bayisine
geri gotirmeyin.
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KITCHENAID GARANTISi ("GARANTI") HUKUMLERI

Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgika adresli KitchenAid Europa, Inc.
("Garanti Veren"), tiiketici olan son musteriye asagidaki hiikiimler uyarinca bir Garanti verir.

Garanti; (i) Griinln degistirilmesini talep etme, (ii) Grinin Gcretsiz olarak onarilmasini talep

etme veya (iii) Urtindeki kusurla orantili indirim talep etme ve (iv) imalatgi/ithalatglya rlini iade
etmeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden cayma dahil olmak tizere 6502 sayil Tuiketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanun uyarinca son mdisterinin Grintin imalatgisina veya ithalatcisina karsi
sahip oldugu yasal garanti haklarina ek olarak uygulanir ve bunlari sinirlandirmaz veya etkilemez.

1) KAPSAM VE GARANTI HUKUMLERI

a) Garanti Veren, bir tiiketicinin Avrupa Ekonomik Alani, Moldova, Karadag, Rusya, Isvicre veya
Turkiye lkelerindeki bir KitchenAid-Group saticisindan veya sirketinden satin aldigi B6lim 1.b)
kapsaminda belirtilen Grlinler icin Garanti verir.

b) Garanti siireleri satin alinan Grline baglhdir ve asagidaki sekildedir:

5KSMPEXTA Satin alim tarihinden itibaren gecerli olmak iizere iki yillik tam garanti.
¢) Garanti suiresi, satin alma tarihinde, yani bir tiiketicinin Grinu bir KitchenAid-Group
bayisinden veya sirketinden satin aldidi tarihte baslar.

d) Garanti, Griniin hatasiz niteligini kapsar.

e) Garanti siresi boyunca bir kusur meydana gelirse Garanti Veren, tiiketiciye bu Garanti
kapsaminda kendi tercihine bagl olarak asagidaki hizmetleri saglayacaktir:

- Kusurlu Grliniin veya Uriin parcasinin onarimi veya

@ - Kusurlu Griinlin veya Uriin pargasinin degistirilmesi. Bir Giriin artik mevcut degilse Garanti @
Veren, irinli esdeder veya daha yiiksek degerli bir triinle degistirme hakkina sahiptir.

f) Tiiketici, Garanti kapsaminda bir talepte bulunmak isterse www.kitchenaid.com.tr
(Telefon numarasi: +90 312 397 35 17) adresinde bulunan tlkeye 6zel KitchenAid
servis merkezleri veya dogrudan KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853
Strombeek-Bever, Belcika adresinde bulunan Garanti Veren ile iletisime gecmelidir.

ITHALATCI BILGISI:

iPEK GIDA DTM. ELK. ESYA TiC. VE SAN. LTD. STi.
Macun Mah. Bati Bulvari ATB is Mrkz.

No:1 CBlok 49

Yenimahalle/ANKARA 06105

SSHYB Tarih/No: 27.07.2017 / 52253
+90312397 8370

g) Yedek parcalar da dahil olmak tizere onarim maliyetleri ve hatasiz bir triin veya Uriin
parcasinin teslimati icin posta masraflan Garanti Veren tarafindan karsilanacaktir. Garanti
Veren veya llkeye 6zgu KitchenAid mdsteri hizmetleri merkezi kusurlu Griintin veya trlin
parcasinin iade edilmesini talep ederse Garanti Veren ayrica kusurlu Griinlin veya Griin
parcasinin iade edilmesine iliskin posta maliyetlerini de karsilayacaktir.

TURKGE

h) Garanti kapsaminda bir talepte bulunabilmek icin tiketicinin, GriinG satin aldigini
gOsteren makbuzunu veya faturasini ibraz etmesi gerekir.
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KiITCHENAID GARANTISI ("GARANTI") HUKUMLERI

2) GARANTININ SINIRLANDIRILMASI

a) Garanti, yalnizca 6zel amaglar icin kullanilan Grinler icin gecerlidir; profesyonel veya ticari
amaclar icin kullanilan Grtinler icin gecerli degildir.

b) Garanti; normal agsinma ve yipranma, yanlis veya kott amacli kullanim, kullanim
talimatlarina uyulmamasi, Grtinlin yanlis elektrik voltajinda kullanilmasi, gecerli elektrik
yonetmeliklerine aykiri kurulum ve ¢alistirma ile gli¢ kullanma (6r. kaseler) durumunda
gecerli degildir.

¢) Garanti, degistirilmis veya dontstUrtlmus Grtnler (6r. 120 V Grlinlerin 220-240V Urlinlere
dondstirtlmesi) icin gecerli degildir.

d) Garanti hizmetlerinin saglanmasi, Garanti siiresini uzatmaz ve yeni bir Garanti stresi
baslatmaz. Takilan yedek parcalarin garanti siiresi, komple rlin icin gegerli Garanti siiresi ile
sona eretr.

KitchenAid msteri hizmetleri merkezleri, Garanti sliresinin sona ermesinden sonra veya
Garantinin gecerli olmadigi Grlinler icin soru sorma ve bilgi alma amaciyla son musteri
tarafindan kullanilabilir. Web sitemizden daha fazla bilgiye erisebilirsiniz:
www.kitchenaid.eu

URUN KAYDI

Yeni KitchenAid cihazinizi hemen kaydedin: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Tum haklari sakhdir.
KITCHENAID ve Stand Mikser tasarimi, ABD ve diger yerlerde ticari markalardir.
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