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PARTS AND FEATURES

Pasta Roller

Capellini cutter

Cleaning Brush

Lasagnette cutter

MODEL/ROLLER CHART

Use this chart to quickly identify which roller and/or cutters are included with your
KitchenAid product.

MODEL # ATTACHMENT(S) INCLUDED
5KSMPRA Pasta Roller, Spaghetti Cutter, Fettucine Cutter
S5KSMPSA Pasta Roller
S5KSMPCA Capellini Cutter, Lasagnette Cutter

‘ ‘ W11499080A.indb 2 ® 12128/2020 5:07:27 PM‘ ‘



BT ] - [

PRODUCT SAFETY

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Y be killed iouslv iniured
ADANGER it you don't immediately follow

instructions.

Yo be killed iously injured
PTTGCTTTTTEM  vou con't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always
@ be followed, including the following: @

1. Read all instructions. Misuse of appliance may result in personal injury.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put Stand Mixer in water or
other liquid.

3. Unplug Stand Mixer from outlet when not in use, before putting on or taking off
parts, and before cleaning.

4. European Union Only: Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with
the appliance.

5. European Union Only: This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

6. This appliance is not intended for use by persons, including children, with
reduced physical sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instructions concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

7. The appliance is not to be used by children. The appliance and cord should be
out of reach of children.

8. Avoid contacting moving parts. Keep fingers out of discharge opening.
9. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

10. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the
appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Return
appliance to the nearest Authorised Service Facility for examination, repair, or
electrical or mechanical adjustment.

ENGLISH
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PRODUCT SAFETY

11. The use of attachments not recommended or sold by KitchenAid may cause fire,
electric shock, or injury.

12. Turn the appliance OFF (0), unplug from outlet and detach the Pasta Roller and
Cutter Set Attachment from appliance before cleaning and when not in use. Turn
the appliance OFF (0) and make sure the motor stops completely before putting
on or taking off parts.

13. Do not use the Stand Mixer outdoors.

14. Do not let the Stand Mixer cord hang over the edge of table or counter.

15. Do not let the Stand Mixer cord contact hot surfaces, including the stove.

16. Never leave the appliance unattended while it is in operation.

17. This product is designed for household use only.

18. Also see Important Safeguards included in the Stand Mixer “Use and Care”
manual.

19. Refer to the “Care and Cleaning” section for instructions on cleaning the
surfaces in contact with food.

20. This appliance is intended to be used in household and similar applications such
as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Instructions are also available online, visit our website at:
www.KitchenAid.co.uk or www.KitchenAid.eu

ELECTRICAL EQUIPMENT WASTE DISPOSAL

Disposal of packing material potential negative consequences for
the environment and human health,

which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product.

The packing material is recyclable and
is marked with the recycle symbol £ y
The various parts of the packing must
therefore be disposed of responsibly
and in full compliance with local
authority regulations governing waste

. For more detailed information about
disposal.

treatment, recovery, and recycling
Scrapping the product of this product, please contact your
local city office, your household waste
disposal service, or the shop where you
purchased the product.

- By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance has been designed, constructed and distributed in compliance with
the safety requirements of EC Directives: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC
and 2011/65/EU (RoHS Directive).
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GETTING STARTED

T
(%2
SPEED SETTINGS CHART 8
&
ATTACHMENT | speep | NOODLE | oGGESTED USES
WIDTH
PASTA ROLLER
2 up to 140 mm See “Roller Settings Chart”
LASAGNETTE
CUTTER
3 12 mm Thick noodles
FETTUCCINE CUTTER
“l;::;\" Egg noodles
\} 5 6.5 mm Fettuccine
Spaghetti
@ 7 2 mm Thin fettuccine @
Linguine fini
Very thin angel hair-type pasta
7 1.5 mm Capellini
Very fine linguine

5
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GETTING STARTED

ROLLER SETTINGS CHART

ROLLER
ATTACHMENT SETTING SUGGESTED USES
PASTA ROLLE Tor2 Kneading and thinning dough
3 Thick “kluski”-type noodles
4 Egg noodles
4or5 Lasagna noodles, fettuccine, spaghetti, and ravioli
6or7 Tortellini, thin fettuccine, and linguine fini
7o0r8 Very thin “angel-hair”-type pasta/capellini or very fine linguine

PRODUCT USAGE

ATTACHING THE PASTA ROLLER AND CUTTERS

Before first use

To avoid damage, do not wash or immerse
Attachments in water or other liquid. Do
not wash in dishwasher.

NOTE: These Attachments are designed
to be used with pasta dough only. To
avoid damaging your Pasta Roller and
Cutters, do not cut or roll anything
other than pasta.

§‘ MBI
I,

1 Turn the Stand Mixer OFF (0) and

unplug.

For Stand Mixers with a hinged attachment hub cover: Flip up to open.

2 For Stand Mixers with a removable attachment hub cover: Turn the attachment

knob counterclockwise to remove attachment hub cover.

‘ ‘ W11499080A.indb 6
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PRODUCT USAGE

ENGLISH

Insert attachment shaft housing into
the attachment hub, making certain

the power shaft fits into the square Tighten the Stand Mixer
3 hub socket. If necessary, rotate the 4 attachment hub knob until
Pasta Roller or Cutter back and forth. the Attachment is completely

The pin on the attachment housing secured to the Stand Mixer.
fits into the notch of the hub rim
when in the proper position.

MAKING PASTA

IMPORTANT: When using the Pasta Roller and Cutters, do not wear ties, scarves,
loose clothing or long necklaces; gather long hair with a clasp.

Pull the roller adjustment knob
straight out and turn to setting 1.
Release the knob, making certain
the pin on the roller housing
engages the opening on the back
of the adjustment knob, allowing
the knob to fit flush against the
roller housing.

Prepare pasta dough (see “Recipes”
1 section). Cut dough into sections 2
that fit in the Pasta Roller.

‘ ‘ W11499080A.indb 7 @ 12/23/2020 5:07:36 PM‘ ‘



BT o [ T

PRODUCT USAGE

Turn Stand Mixer to speed 2. Feed
flattened dough into rollers to
knead. Fold dough in half and roll
again. Repeat until dough is smooth
and pliable and covers the width

of the roller. Lightly dust pasta with
flour while rolling and cutting to aid
in drying and separation.

Feed dough through rollers to
further flatten the sheet of dough.
Change the roller to setting 3, and
repeat the rolling process. Continue
to increase roller setting until
desired thickness is reached. Do not
fold the dough during this step.

To make noodles, exchange the
Pasta Roller for the Pasta Cutter

of your choice. Feed the flattened
sheets of dough through the cutter.
See the “Roller settings chart” to
determine the correct thickness for
each type of pasta.

‘ ‘ W11499080A.indb 8
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PRODUCT USAGE

DISASSEMBLING THE PASTA ROLLER AND CUTTERS

[

1 Turn the Stand Mixer OFF (0) and
unplug.

2 Remove the Pasta Roller or Cutter
from the Stand Mixer.

IMPORTANT: After removing the Pasta
Roller or Cutter from the Stand Mixer,
be sure to clean any dried dough. See
“Care and Cleaning” for details.

OPTIONAL: If desired, attach the
next Pasta Roller or Cutter, using the
directions in the "Attaching the Pasta
Roller and Cutters” section.

After finishing with the Pasta Roller

%) and Cutters, replace the hub cover
and tighten the attachment knob
on the Stand Mixer.

‘ ‘ W11499080A.indb 9
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RECIPES
COOKING PASTA

AWARNING

Food Poisoning Hazard

Add 10 mL (2 tsp) salt and 15 mL (1 tbs)

oil (optional) to 5.7 L (6 qt) boiling water.
Gradually add pasta and continue to cook
at a boil until pasta is “al dente” or slightly
firm to the bite. Pasta floats to the top of
the water while cooking, so stir occasionally
to keep it cooking evenly. Use a colander
to drain.

Do not let foods that contain
perishable ingredients such as
eggs, dairy products, and
meats remain unrefrigerated for
more than one hour.

Dry Pasta — 7 minutes

Fresh Pasta — 2-5 minutes, depending
Doing so can result in food on noodle thickness.

poisoning or sickness.

BASIC EGG NOODLE PASTA

4 large eggs
830 mL (3% cups) sifted all-purpose flour
15 mL (1 tbs) water

Break eggs into a glass measuring cup.
Check to see that the eggs measure
207 mL (7/8 cup). If less than 207 mL
(7/8 cup), add water, 2 mL (Y2 tsp) at a

time, until measurement is reached.
2 mL (Y2 tsp) salt

@ Place flour and salt in Stand Mixer bowl. @
Attach bowl and flat beater. Turn to
Speed 2 and gradually add eggs and
15 mL (1 tbs) water. Mix for 30 seconds.
Stop the Stand Mixer and exchange
the flat beater for the dough hook. Turn
to Speed 2 and knead for 2 minutes.

Let dough rest for 20 minutes.

Divide dough into 4 pieces before
processing with the Pasta Roller
Attachment.

Follow cooking instructions above.
Yield: About 579 g (1%4 pounds) dough

10
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CARE AND CLEANING
CLEANING THE PASTA ROLLER AND CUTTERS

ENGLISH

These accessories are designed to be used with pasta dough only. To avoid damaging
your Pasta Roller and Cutters, do not insert anything other than pasta dough.

IMPORTANT: Do not use metal objects to clean out the Pasta Roller and Cutters. Do not
wash the Pasta Roller and Cutters in the dishwasher, or immerse in water or other liquids.
The Pasta Roller and Cutters should be hand washed.

Completely disassemble Pasta Roller
1 Turn the Stand Mixer OFF (0) and 2 and Cutters. Use the directions from

unplug. the “Disassembling the Pasta Roller
and Cutters” section.

After cutting pasta, let Pasta Roller
and Cutters air dry for one hour,
then remove any dried dough using

3 a Cleaning Brush. If dried dough is
difficult to remove, try tapping the
Attachment with your hand. Use a
toothpick if necessary.

After cleaning out all remaining
dried dough, polish the Pasta Roller
4 and Cutters with a soft, dry cloth
and store in a dry place at room
temperature. Do not wash the Pasta
Roller and Cutters in the dishwasher.

NOTE: Never use a knife or any other
sharp object to remove excess dough.
Do not run a dish towel or any other
cloth through the rollers to clean them.

11
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CARE AND CLEANING
MAINTENANCE

To maintain properly (annually or after
50 uses), we recommend using a light
mineral oil to lubricate the gears.
Add a drop of mineral oil to each

of the 4 corners of the Pasta Roller
and Cutters.

TROUBLESHOOTING

4

Electrical Shock Hazard

Plug into an earthed outlet.
Do not remove earth prong.
Do not use an adapter.

Do not use an extension cord.

Failure to follow these
instructions can result in
death, fire, or electrical shock.

If your Stand Mixer should malfunction or
fail to operate while using the Pasta Roller
and Cutter Attachment, please check the

following:

1. Is the Stand Mixer plugged in?

2. |s the fuse in the circuit to the Stand
Mixer in working order? If you have a
circuit breaker box, be sure the circuit
is closed.

12
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. Turn off the Stand Mixer for
10-15 seconds, then turn it back on.
If the Stand Mixer still does not start,
allow it to cool for 30 minutes before
turning it back on.

4. Did you use the correct speed for the
Pasta Roller and Cutters as suggested
in the “Roller Settings Chart?”

5. Did you attach the Pasta Roller or
Cutter Attachment properly as shown in
the “Product Usage” section?

6. Did you follow the usage instructions
as described in the “Product Usage”
section?

7. Is your dough prepared according
to the recipe?

If the problem is not due to one

of the above items, see the “Terms of
KitchenAid Guarantee ("Guarantee”)”
section.

Do not return the Pasta Roller and Cutter
Attachments or the Stand Mixer to the
retailer, as they do not provide service.

12/23/2020 5:07:43 PM ‘ ‘
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TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE
("GUARANTEE")

Covering U.K. - Ireland - South Africa - UAE

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium
("Guarantor") grants the end-customer, who is a consumer, a Guarantee pursuant to the
following terms.

FOR U.K.:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product. In summary, the Consumer
Rights Act 2015 says products must be as described, fit for purpose and of satisfactory

quality. During the expected lifespan of your product your legal rights entitle you to the
following:

ENGLISH

- Up to 30 days: if your product is faulty, then you can get an immediate refund.

- Up to six months: if your product can't be repaired or replaced, then you're
entitled to a full refund, in most cases.

- Up to six years: if your product does not last a reasonable length of time you
may be entitled to some money back.

These rights are subject to certain exceptions. For detailed information please visit the
Citizens Advice website www.adviceguide.org.uk or call 03454 04 05 06.

FOR IRELAND:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product under the European
Communities (Certain Aspects of the Sale of Consumer Goods and Associated Guarantees
@ Regulations 2003 (S.I. No. 11/2003)) and other enactments governing the sale of consumer @
goods.

FOR SOUTH AFRICA:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product. In summary, the Consumer
Protection Act, 2008 says that products must be: (i) reasonably suitable for the purpose
for which they are intended; (ii) in good working order, of good quality and free of any
defects; (iii) useable and durable for a reasonable period of time, having regard to the use
to which they would normally be put and to all the surrounding circumstances; and (iv) in
compliance with any applicable standards or any other public regulations.

During the expected lifespan of your product and where the products are not purchased
online, your legal rights will entitle you to the following:

- You will be entitled to a full refund, if you did not have the opportunity to examine the
product before delivery and if you rejected delivery of the product on the basis that the
type and quality of the product was not as reasonably expected or did not reasonably
conform to the material specifications.

- Within 5 business days after delivery: you may rescind your purchase and request a
refund, if your purchase resulted from direct marketing.

- Within 10 business days after delivery: you will be entitled to a full refund, if it is found
that the product was unsuitable for a particular purpose specifically communicated to you
by the Guarantor.

- Within 15 business days after delivery: you will be entitled to a refund if: (i) the product
was not delivered to you; or (ii) if you returned the product to the Guarantor.

- Within 6 months after delivery: you will be entitled to a refund or a replacement product,
if the product is defective or fails to operate in terms of its specifications.

13
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TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE
("GUARANTEE")

Where you have purchased a product online your legal rights will be governed by the
Electronic Communications and Transactions Act, 2002 and you will be entitled to the
following:

- Within 7 days after conclusion of the transaction or after delivery: you may cancel your
purchase without reason and without penalty.

- Within 30 days of the date of cancellation of the transaction: you will be entitled to
receive a refund, if you have already made payment.

- You will only be liable for the direct costs of returning the product to the Guarantor.
FOR UAE:

The Guarantee applies in addition to and does not limit or affect the statutory warranty
rights of the end-customer against the seller of the product.

1) SCOPE AND TERMS OF THE GUARANTEE

a) The Guarantor grants the Guarantee for the products mentioned under Section

1.b) which a consumer has purchased from a seller or a company of the KitchenAid-
Group within the following countries: U.K., Ireland, or South Africa, or the United Arab
Emirates (UAE).

b) The Guarantee period depends on the purchased product and is as follows:
S5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA Two years full guarantee from date of purchase.

c) The Guarantee period commences on the date of purchase, i.e. the date on which a
@ consumer purchased the product from a dealer or a company of the KitchenAid-Group. @

d) The Guarantee covers the defect-free nature of the product.

e) The Guarantor shall provide the consumer with the following services under this
Guarantee, at the choice of the Guarantor, if a defect occurs during the Guarantee
period:

- Repair of the defective product or product part, or

- Replacement of the defective product or product part. If a product is no longer
available, the Guarantor is entitled to exchange the product for a product of equal or

higher value.

f) If the consumer wishes to make a claim under the Guarantee, the consumer has to
contact the country specific KitchenAid service centres or the Guarantor directly at
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;

Email-Address U.K.: CONSUMERCARE.UK@kitchenaid.eu

Email-Address IRELAND: CONSUMERCARE.IE@kitchenaid.eu

Toll Free Number U.K. & IRELAND: 00 800 381 040 26

FOR SOUTH-AFRICA:

Our local KitchenAid Distributor:
KitchenAid Africa

PO Box 52102

V&A Waterfront

Cape Town

8002

14
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TERMS OF KITCHENAID GUARANTEE

T
("GUARANTEE") &
O
Contact our distributor: Z
Telephone: +27 21 555 0700
You can contact our Customer Service Centre for Small Domestic Appliances
from 8.30 am to 1.00pm and from 1.30 pm to 5.00 pm or write to us at the following
address:_hello@kitchenaidafrica.com
FOR UAE:
AL GHANDI ELECTRONICS.
POST BOX NO. 9098,
DUBAI, UNITED ARAB EMIRATES
Toll free number: +971 4 2570007
g) The costs of repair, including spare parts, and the postage costs (if applicable) for
the delivery of a defect-free product or product part shall be borne by the Guarantor.
The Guarantor shall also bear the postage costs for returning the defective product or
product part if the Guarantor or the country specific KitchenAid customer service centre
requested the return of the defective product or product part. However, the consumer
shall bear the costs of appropriate packaging for the return of the defective product or
product part.
h) To be able to make a claim under the Guarantee, the consumer must present the
receipt or invoice of the purchase of the product.
2) LIMITATIONS OF THE GUARANTEE
a) The Guarantee applies only to products used for private purposes and not for
@ professional or commercial purposes. @

b) The Guarantee does not apply in the case of normal wear and tear, improper or
abusive use, failure to follow the instructions for use, use of the product at the wrong
electrical voltage, installation and operation in violation of the applicable electrical
regulations, and use of force (e.g. blows).

c) The Guarantee does not apply if the product has been modified or converted, e.g.
conversions from 120 V products to 220-240 V products.

d) The provision of Guarantee services does not extend the Guarantee period, nor
does it initiate the commencement of a new Guarantee period. The Guarantee period
for installed spare parts ends with the Guarantee period for the entire product.

e) FOR SOUTH-AFRICA & UAE ONLY:
Further or other claims, in particular claims for damages, are excluded unless liability
is mandatory by law.

After expiry of the Guarantee period or for products for which the Guarantee does not
apply, the KitchenAid customer service centres are still available to the end-customer for
questions and information.

Further information is also available on our website:

- For U.K. & Ireland www.kitchenaid.eu

- For South-Africa: www.kitchenaidafrica.com

- For UAE: www.KitchenAid-MEA.com

PRODUCT REGISTRATION

Register your new KitchenAid appliance now: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 All rights reserved.
KITCHENAID and the design of the Stand Mixer are trademarks in the U.S. and elsewhere.

15
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TEILE UND FUNKTIONEN

DEUTSCH

Bandnudelschneider

® ®

Reinigungsbiirste

Lasagnette-Schneider

LIEFERUMFANG NACH MODELLNUMMER

Die folgende Tabelle fiihrt auf, welche Roller bzw. Schneider mit Ihrem KitchenAid-
Produkt geliefert werden.

MODELLNUMMER ENTHALTENES ZUBEHOR
5KSMPRA Pasta-Roller, Spaghetti-Schneider, Bandnudelschneider
5KSMPSA Pasta-Roller

S5KSMPCA Capellini-Schneider, Lasagnette-Schneider

17
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PRODUKTSICHERHEIT

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Gerat sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.

Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen flhren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,GEFAHR
oder ,WARNUNG¥. Diese Worte bedeuten:

Sie kénnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
“ w AR N U N G Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer folgende grundlegende
@ SicherheitsmaBnahmen beachtet werden: @

1. Lesen Sie alle Instruktionen. Verletzungsgefahr bei falscher Verwendung des
Geréts.

2. Die Kiichenmaschine nicht ins Wasser oder in andere Flissigkeiten stellen, um
die Gefahr eines elektrischen Schlags zu vermeiden.

3. Den Stecker ziehen, wenn die Kiichenmaschine nicht benétigt wird, bevor Teile
an- oder abmontiert werden oder die Klichenmaschine gereinigt wird.

4. Nur Europaéische Union: Die Gerate dirfen von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, unzureichender Erfahrung
oder mangelnden Kenntnissen nur benutzt werden, wenn sie in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

5. Nur Europaische Union: Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden.
Geréat und Netzkabel auBer Reichweite von Kindern aufbewahren.

6. Das Gerat darf von Kindern und Personen mit herabgesetzten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen nur benutzt werden, wenn sie in die sichere Verwendung des Geréts
eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben.

7. Das Gerét ist nicht fur kleinere Kinder bestimmt. Gerét und Kabel missen
auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt werden.

8. Berlhren Sie keine sich bewegenden Teile. Stecken Sie keine Finger in die
Einflll- und Austritts6ffnungen.

9. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Geréat spielen.

18
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PRODUKTSICHERHEIT

10. Betreiben Sie die Kiichenmaschine niemals mit einem beschadigten Kabel oder
Stecker oder nachdem sie nicht richtig funktioniert hat, fallengelassen oder
anderweitig beschédigt wurde. Bringen Sie die Kiichenmaschine zur nédchsten
KitchenAid-Kundendienststelle zur Prifung, Reparatur oder elektrischen bzw.
mechanischen Nachstellung.

11. Die Verwendung von nicht von KitchenAid empfohlenem Zubehdr kann zu
einem Brand, Stromschlag oder zu Verletzungen fuhren.

12. Schalten Sie das Gerét bei Nichtgebrauch oder vor dem Reinigen auf OFF (0),
ziehen Sie den Netzstecker und entfernen Sie den Pasta-Roller und das
Blattschneider-Zubehdr vom Gerat. Schalten Sie das Gerat auf OFF (0) und
stellen Sie sicher, dass der Motor vollstédndig zum Stillstand gekommen ist,
bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen.

13. Die Kichenmaschine nicht im Freien verwenden.

14. Lassen Sie das Netzkabel der Klichenmaschine nicht Uber Tisch- oder
Arbeitsflachenkanten héngen.

15. Das Netzkabel der Kiichenmaschine darf nicht in Bertihrung mit heiBen
Oberflachen wie beispielsweise dem Herd kommen.

16. Lassen Sie das Geréat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist.
17. Dieses Produkt ist ausschlieBlich fur die Verwendung im Haushalt vorgesehen.
18. Beachten Sie auch die in der Bedienungsanleitung der Klichenmaschine
aufgefiihrten wichtigen Sicherheitshinweise.
19. Hinweise zur Reinigung von Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, finden Sie im Abschnitt ,Pflege und Reinigung”.
20. Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt und ahnliche Nutzung gedacht,
@ beispielsweise: @
- Personalktichen in Laden, Blrros und anderen Arbeitsumgebungen.
- Bauernhdfe.
- durch Géste in Hotels, Motels und anderen Beherbergungsbetrieben.
- Pensionen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

Sie finden die Anleitungen auch auf unserer Website:
www.KitchenAid.co.uk oder www.KitchenAid.eu

DEUTSCH

ENTSORGUNG VON ELEKTROGERATEN

Entsorgen des Verpackungsmaterials Sie dieses Gerat einer gesonderten

Das Verpackungsmaterial ist zu Abfallsammlung z.uf(jhren. I
wiederverwertbar und mit dem Recycling- M unsortierten Siedlungsmiill kénnte
Symbol C,.\-\ versehen. Die verschiedenen  €in solches Gerat durch unsachgemale

Komponenten der Verpackung missen Entsorgung negative Konsequenzen

daher verantwortungsvoll und in nach sich ziehen.

Ubereinstimmung mit den geltenden Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung

Gesetzen und Vorschriften zur und Recycling des Produktes erhalten

Abfallentsorgung entsorgt werden. Sie bei lhrer Gemeindeverwaltung,
Ihrem Abfallunternehmen oder dem

Entsorgen des Produkts am Ende Handler, bei dem Sie das Produkt

seiner Lebensdauer gekauft haben.

- Sie leisten einen positiven Beitrag
fir den Schutz der Umwelt und die

Gesundheit des Menschen, wenn
19
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PRODUKTSICHERHEIT
ENTSORGUNG VON ELEKTROGERATEN

Dieses Gerat wurde gemal den Sicherheitsanforderungen der EU-Richtlinien
2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EG und 2011/65/EU (RoHS-Richtlinie)
entwickelt, gebaut und vertrieben.

ERSTE SCHRITTE
GESCHWINDIGKEITSEINSTELLUNG

A GESCHWINDIG- | BREITE DER EMPFOHLENE
2RI KEIT PASTA VERWENDUNG
2 bis zu 140 mm siehe
.Dickeneinstellung”
LASAGNETTE-
SCHNEIDER
3 12 mm Dicke Nudeln
BANDNUDEL-
SCHNEIDER
~v Eiernudeln
':W 5 6,5 mm Fettuccine
SPAGHETTI-
SCHNEIDER )
Spaghetti
7 2 mm Duinne Fettuccine
Linguini Fini
CAPELLINI-
SCHNEIDER Sehr diinne Engelshaar-
,‘\) 7 1,5 mm Pasta Capellini

Sehr feine Linguine

20
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ERSTE SCHRITTE
DICKENEINSTELLUNG

= DICKEN-
ZUBEHOR EINSTELLUNG EMPFOHLENE VERWENDUNG
PASTA-ROLLE 1 oder 2 Kneten und Ausrollen von Teig é
3 Dicke Nudeln, dhnlich Schupfnudeln oder Spatzle '5
4 Eiernudeln g
4 oder 5 Lasagneplatten, Fettuccine, Spaghetti und Ravioli
6 oder 7 Tortellini, diinne Fettuccine und Linguini Fini
7 oder 8 Sehr diinne Nudeln/Capellini (Engelshaar)

oder sehr feine Linguini

VERWENDUNG DES PRODUKTS

ANBRINGEN VON PASTA-ROLLER UND TEIGSCHNEIDERN

Vor dem ersten Verwenden

Das Zubehér darf keinesfalls abgewaschen,
in Wasser oder andere Flussigkeiten
getaucht werden. Reinigen Sie es nicht

in der Geschirrspulmaschine.

@ HINWEIS: Diese Vorsatze sind nur fir
Pastateig geeignet. Wenn Sie andere
Zutaten damit schneiden oder ausrollen,
kénnen der Pasta-Roller und die
Teigschneider beschadigt werden.

Schalten Sie (0) die Kiichenmaschine
aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Klichenmaschinen mit Scharnier an der Abdeckung der Zubehdrnabe:
Klappen Sie die Abdeckung nach oben.

Kiichenmaschinen mit abnehmbarer Abdeckung der Zubehérnabe: Drehen Sie
den Zubehérschraube gegen den Uhrzeigersinn, um die Abdeckung abzunehmen.

21
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VERWENDUNG DES PRODUKTS

Setzen Sie die Welle des Zubehors
in die Zubehdrnabe ein. Achten Sie
darauf, dass die Antriebswelle in die

quadratische Aufnahme der Nabe Ziehen Sie die Schraube an der

3 einrastet. Drehen Sie gegebenenfalls 4 Zubehdrnabe der Kiichenmaschine
den Pasta-Roller oder den Teig- fest, bis das Zubehér sicher mit der
schneider hin und her. Wenn das Kichenmaschine verbunden ist.

Zubehdr richtig sitzt, rastet der Stift
am Zubehorgehéause in die Kerbe
am Rand der Aufnahmehiilse ein.

HERSTELLEN VON PASTA

WICHTIG: Tragen Sie beim Verwenden des Pasta-Rollers und der Teigschneider keine
@ Krawatten, Schals, lose Kleidung oder lange Schmuckstiicke. Sichern Sie langes Haar @
mit einer Klammer.

Ziehen Sie den Einstellknopf des
Pasta-Rollers heraus und wahlen Sie
Einstellung 1 aus. Lassen Sie den
Knopf los. Achten Sie dabei darauf,
dass der Stift am Zubehdrgehause
in die Offnung an der Riickseite
des Einstellknopfes greift, sodass
dieser glatt mit dem Gehé&use des
Teigrollers abschliefBt.

Bereiten Sie den Nudelteig vor

1 (siehe Abschnitt ,Rezepte”). 2
Schneiden Sie den Teig in Portionen,
die in den Pasta-Roller passen.

22
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VERWENDUNG DES PRODUKTS

T
?
-
D
[a]

Wahlen Sie an der Kiichenmaschine

die Geschwindigkeitsstufe 2. Geben

Sie die flachen Teigstlicke in den Geben Sie den Teig erneut durch

Pasta-Roller, um sie auszurollen. den Pasta-Roller, um ihn weiter

Falten Sie den Teig in der Mitte und auszurollen. Wahlen Sie nun die

geben Sie ihn erneut in den Roller. Einstellung 3 am Pasta-Roller und

3 Wiederholen Sie den Vorgang, bis 4 wiederholen Sie den Vorgang.

der Teig die gesamte Breite des Erhéhen Sie die Einstellung des

Teigrollers einnimmt, glatt und Teigrollers immer weiter, bis die

formbar ist. Bestduben Sie den gewlinschte Dicke erreicht ist. Den

Nudelteig wahrend der Verarbeitung Teig in diesem Schritt nicht falten.

mit ein wenig Mehl, damit er besser

trocknet und nicht klebt.

Um die Nudeln herzustellen, ersetzen

Sie den Pasta-Roller durch den

gewinschten Teigschneider. Geben

5 Sie die Teigblatter in den Schneider.

Unter , Dickeneinstellung” kénnen Sie

die korrekte Dicke fiir verschiedene

Nudelsorten nachsehen.

23
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VERWENDUNG DES PRODUKTS

ABNEHMEN VON PASTA-ROLLER UND TEIGSCHNEIDERN

[

€

Entfernen Sie den Pasta-Roller
oder Teigschneider von der
Kichenmaschine.

1 Schalten Sie (0) die Kiichenmaschine 2
aus und ziehen Sie den Netzstecker.

WICHTIG: Entfernen Sie anschlieBend

angetrocknete Teigreste vom Pasta-Roller
bzw. Teigschneider. Der Abschnitt ,Pflege
und Reinigung” enthélt weitere Hinweise.

OPTIONAL: Bringen Sie bei Bedarf Wenn Pasta-Roller und Teigschneider
den nachsten Pasta-Roller oder nicht mehr benétigt werden, setzen
Teigschneider wie unter , Anbringen 3 Sie den Nabendeckel wieder auf und
von Pasta-Roller und Teigschneidern” ziehen Sie die Zubehérschraube der
beschrieben an. Kichenmaschine fest an.

24
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REZEPTE
PASTA KOCHEN

Geben Sie 2 Teeloffel Salz und 15 ml
A WARNUNG (1 Essloffel) Ol (bei Bedarf) in 5,7 L
kochendes Wasser. Die Nudeln allméhlich

hinzugeben und so lange weiterkochen S
Leberfi?lf\?t‘;l?l:fzﬂun lassen, bis die Nudeln ,al dente” (leicht 2
9 9 bissfest) sind. Die Nudeln steigen beim =
Lebensmittel mit verderblichen Kochen nach oben, deshalb gelegentlich o
Zutaten wie Eiern, Milchprodukten umrihren, damit sie gleichméaBig gar
und Fleisch diirfen héchstens eine werden. Verwenden Sie ein Sieb oder
Stunde ungekiihlt bleiben. einen Durchschlag zum Abtropfen.
Ansonsten droht die Gefahr Trockennudeln: 7 Minuten
einer Lebensmittelvergiftung Frischnudeln: 2 bis 5 Minuten, je nach Dicke
oder Ubelkeit.
EINFACHE EIERPASTA
4 grofB3e Eier Eier in einen Messbecher aus Glas
. aufschlagen. Ei-Menge Uberprifen;
415 g gesiebtes Mehl es sollten 200 ml sein. Sind es weniger
15 ml (1 EL) Wasser als 200 ml, jeweils 2 ml (1 TL) Wasser
hinzugeben, bis die angegebene Menge
17TL Salz erreicht ist.
@ Mehl und Salz in die Mengschissel @

der Kiichenmaschine geben.

Schissel und Flachrihrer anbringen.
Geschwindigkeitsstufe 2 wahlen; nach
und nach Eier und 15 ml (1 EL) Wasser
hinzugeben. Etwa 30 Sekunden lang
durchrihren. Die Kiichenmaschine
ausschalten und den Flachrihrer
durch den Knethaken ersetzen.

Auf Geschwindigkeitsstufe 2 einstellen
und 2 Minuten lang kneten.

Den Teig 20 Minuten ruhen lassen.

Vor der Verwendung des Pasta-Rollers
den Teig in 4 Stlcke teilen.

Die Zubereitungsanleitung oben befolgen.

Ergibt: etwa 580 g Teig

25

‘ ‘ W11499080A.indb 25 @ 12/23/2020 5:07:57 PM‘ ‘



BT o [ T

PFLEGE UND REINIGUNG

REINIGEN VON PASTA-ROLLER UND TEIGSCHNEIDERN

Dieses Zubehér ist nur fir Pastateig geeignet. Vermeiden Sie Schaden an Pasta-Roller
und Teigschneidern, indem Sie nur Pastateig hineingeben.

WICHTIG: Verwenden Sie keine Metallgegenstdnde zum Reinigen von Pasta-Roller und
Teigschneidern. Pasta-Roller und Teigschneider diirfen nicht in die Geschirrspillmaschine
gegeben oder in Wasser oder anderen Flissigkeiten untergetaucht werden. Der Pasta-
Roller und die Teigschneider missen von Hand gewaschen werden.

1 Schalten Sie (0) die Kiichenmaschine
aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Nehmen Sie Pasta-Roller und
Teigschneider vollstéandig ab.
Befolgen Sie dazu die Anleitungen
unter ,,Abnehmen von Pasta-Roller

und Teigschneidern”.

Lassen Sie den Pasta-Roller und die
Teigschneider nach dem Ausrollen
von Teig eine Stunde lang an der
Luft trocknen. Entfernen Sie dann

3 angetrocknete Teigreste mit einem
Reinigungsbiirste. Falls angetrockneter
Teig sich nicht leicht entfernen lasst,
koénnen Sie das Zubehdr mit der
Hand ausklopfen. Verwenden Sie
gegebenenfalls einen Zahnstocher.

Polieren Sie nach dem Entfernen
samtlicher Teigreste den Pasta-

Roller und die Teigschneider mit
einem weichen, trockenen Tuch

und bewahren Sie das Zubehor

bei Zimmertemperatur trocken auf.
Pasta-Roller und Teigschneider dirfen
nicht in die Geschirrspiilmaschine
gegeben werden.

HINWEIS: Benutzen Sie auf keinen Fall ein
Messer oder andere scharfe Objekte, um
Teigreste zu entfernen. Lassen Sie niemals
ein Geschirrtuch oder ein anderes Tuch
zum Reinigen durch die Walzen laufen.
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PFLEGE UND REINIGUNG

PFLEGE

DEUTSCH

Schmieren Sie die Zahnréder jahrlich oder
nach jeweils 50 Anwendungen mit einem
leichten Mineralél. Geben Sie dazu einen
Tropfen Mineraldl in jede Ecke von Pasta-
Roller und Teigschneidern.

N

. Ist die Sicherung im Stromkreis fiir die

PROBLEMBEHEBUNG
Kichenmaschine in Ordnung? Wenn

_ Sie einen Stromunterbrechungsschalter
haben, iberzeugen Sie sich davon,
lm dass der Stromkreis geschlossen ist.
@ ‘ I 3. Schalten Sie die Kiichenmaschine aus @

und nach etwa 10 bis 15 Sekunden
wieder ein. Hilft dies nicht, lassen

Sie das Gerat 30 Minuten abkuhlen,
Stromschlaggefahr ehe Sie einen erneuten Einschaltversuch
unternehmen.

Schukostecker benutzen.
. . 4. Haben Sie die unter ,Dickeneinstellung”
Erdungskontakt nicht beseitigen. empfohlene Geschwindigkeitsstufe fir

i . ; St (o
Keinen Adapter benutzen. Pasta-Roller und Teigschneider gewahlt?

5. Haben Sie Pasta-Roller oder Teig-

Kein Verldngerungskabel schneider wie unter ,Verwenden

benutzen. von Pasta-Roller und Teigschneidern”
Nichtbeachtung dieser beschrieben angebracht?
Instruktionen kann zu Tod, 6. Haben Sie die Anleitung unter
Feuer oder Stromschlag fiihren. Verwenden von Pasta-Roller
und Teigschneidern” befolgt?
Wenn die Kiichenmaschine nicht mehr 7. Haben Sie den Teig nach dem
funktioniert oder Fehlfunktionen bei Rezept hergestellt?

Ve.rwendu.ng von Past.a—RoH?r und. Lasst sich das Problem auf diese Weise
Teigschneidern aufweist, prifen Sie nicht beheben, wenden Sie sich an eine
zuerst folgende Fehlerquellen: der im Abschnitt ,KitchenAid Garantie
(,Garantie”) Bedingungen” genannten

1. Ist die Klichenmaschine mit dem
Stellen.

Stromnetz verbunden?
Bringen Sie das Zubehor Pasta-Roller und
Teigschneider oder die Kiichenmaschine
nicht zum Handler zuriick — dort ist keine
Reparatur méglich.
27
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KITCHENAID GARANTIE ("GARANTIE")
BEDINGUNGEN

fiir Deutschland - Belgien - die Schweiz - Osterreich - Luxemburg

FUR DEUTSCHLAND - OSTERREICH - LUXEMBURG:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewidhrt die KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien ("Garantiegeber") eine Garantie
gemaB den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zus&tzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des
Produktes zustehenden gesetzlichen Gewahrleistungsrechten und schrankt diese
nicht ein.

FUR BELGIEN:

Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewiahrt die KitchenAid Europa, Inc. BUIY,
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien, USt-IdNr.: BE 0441.626.053 RPR
Briissel (,Garantiegeber") eine Garantie gemiB den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zus&tzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer des
Produktes zustehenden gesetzlichen Gewahrleistungsrechten und schréankt
diese nicht ein. Insbesondere profitieren Sie als Verbraucher rechtmiBig

von einer zweijahrigen gesetzlichen Konformitétsgarantie gegeniiber dem
Verkéaufer, wie sie in der nationalen Gesetzgebung fiir den Verkauf von
Konsumgiitern festgelegt ist (Artikel 1649bis bis 1649octies des belgischen
Code Civil), sowie von der gesetzlichen Garantie in Bezug auf versteckte
Méngel (Artikel 1641 bis 1649 des belgischen Code Civil).

FUR DIE SCHWEIZ:

@ Dem Endkunden, der zugleich Verbraucher ist, gewahrt die KitchenAid Europa, Inc. @
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien (,Garantiegeber*) eine Garantie
gemaB den nachstehenden Bedingungen.

Die Garantie gilt zus&tzlich zu den dem Endkunden gegen den Verkaufer

des Produktes zustehenden gesetzlichen Gewéhrleistungsrechten, die in
bestimmten Fillen weiter gefasst sein kdnnen als die hier aufgefiihrten Rechte,
und schréankt diese nicht ein.

1) UMFANG DER GARANTIE UND GARANTIEBEDINGUNGEN

a) Der Garantiegeber gewihrt die Garantie fiir die unter |.b) genannten Produkte, die ein
Verbraucher von einem Handler oder einem Unternehmen der KitchenAid Gruppe innerhalb
der Lander im Europdischen Wirtschaftsraum, in Moldau, Montenegro, Russland, Schweiz
oder der Tirkei gekauft hat.

b) NUR FUR LUXEMBURG: Die Garantie gilt nur insoweit, als sich das Produkt, fiir das
die Dienstleistungen im Rahmen der Garantie angefordert werden, in einem der unter Artikel
|.a) oben aufgefiihrten Lander befindet.

c) Die Garantiefrist hiangt von dem jeweiligen Produkt ab und ist wie folgt:
5KSMPRA, 5KSMPSA, 5SKSMPCA Zwei Jahre Komplettgarantie ab dem Kaufdatum.

d) Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum, d.h. dem Datum, an dem ein Verbraucher das
Produkt bei einem Handler oder einem Unternehmen der KitchenAid Gruppe gekauft hat.

e) Die Garantie bezieht sich auf die Mangelfreiheit des Produkts.
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KITCHENAID GARANTIE ("GARANTIE")
BEDINGUNGEN

f) Sollte wahrend der Garantiefrist ein Mangel auftreten, so gewihrt der Garantiegeber dem
Verbraucher im Rahmen dieser Garantie die folgenden Leistungen nach Wahl des Garantiegebers:

- Reparatur des mangelhaften Produkts oder Produktteils oder

- Austausch des Produkts oder Produktteils. Sofern ein Produkt nicht mehr verfiigbar ist, ist 6
der Garantiegeber berechtigt, das Produkt gegen ein gleich- oder hoherwertiges Produkt 2
auszutauschen. =
g) Sofern der Verbraucher die Garantie in Anspruch nehmen will, hat er sich an die a
landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentren oder direkt an den Garantiegeber unter
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien;
Email-Adresse DEUTSCHLAND: CONSUMERCARE.DE@kitchenaid.eu
Email-Adresse BELGIEN: CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Email-Adresse OSTERREICH: CONSUMERCARE.AT@kitchenaid.eu
zu wenden. Die landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentren kénnen unterder
Telefonnummer 00800 3810 4026 erfragt werden.
FUR DIE SCHWEIZ:
Novissa AG
Schulstrasse la
CH-2572 Sutz
Telefonnummer: +41 32475 10 10
E-Mail-Adresse: info@novissa.ch

@ Novissa Service Center @
VEBO Genossenschaft
Haselweg 2

CH-4528 Zuchwiil
Telefonnummer: 032 686 58 50
E-Mail: service@novissa.ch

FUR LUXEMBURG:

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chateau d’Eau

L-3364 LEUDELANGE
Telefonnummer: +352 37 20 44 504

Email-Adresse: myriam.grof@grlou.com

NUR FUR DEUTSCHLAND:

Der Garantiegeber bzw. das KitchenAid-Kundendienstzentrum wird entscheiden, welche
Garantieleistung erbracht wird (Austausch des Produkts oder eines Produktteils oder
Reparatur) und ob eine Einsendung des Produkts oder Produktteils erforderlich ist.
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KITCHENAID GARANTIE ("GARANTIE")
BEDINGUNGEN

h) Die Kosten firr die Reparatur, einschlieBlich der Ersatzteile, und die Portokosten fir
die Lieferung eines mangelfreien Produkts oder Produktteils tragt der Garantiegeber.
Ebenso tragt der Garantiegeber die Portokosten fir die Riicksendung des mangelhaften
Produkts oder Produktteils, sofern die Einsendung des Produkts oder Produktteils von
dem Garantiegeber oder dem landerspezifischen KitchenAid-Kundendienstzentrum
gefordert wurde. Der Verbraucher hat jedoch die Kosten fir eine angemessene
Versendungsverpackung des Produkts bzw. des Produktteils zu tragen.

i) Voraussetzung fir die Inanspruchnahme der Garantie ist die Vorlage des Kassenbelegs
oder der Rechnung.

2) EINSCHRANKUNGEN DER GARANTIE

a) Die Garantie gilt nur fur Produkte, die fur private Zwecke genutzt werden. Wenn die
Produkte fir berufliche oder gewerbliche Zwecke verwendet werden, gilt die Garantie
nicht.

b) Die Garantie gilt nicht im Fall von normalem Verschleif3, unsachgemaBer oder
missbrauchlicher Verwendung, Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, Gebrauch des
Produkts bei falscher elektrischer Spannung, Installation und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen Vorschriften, Gewaltanwendung (z.B Schlage).

c) Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt verédndert oder umgebaut wurde, z.B.
Umbauten von 120-V-Geraten zu 220-240-V-Geréaten.

d) Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen
sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit
der Garantiefrist fur das ganze Gerét.

@ e) Nur fiir DEUTSCHLAND: Weitergehende oder andere Anspriiche insbesondere @
Anspriiche auf Schadensersatz sind soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich
vorgeschrieben ist, ausgeschlossen.

Nach Ablauf der Garantiefrist oder fiir Produkte furr die die Garantie nicht gilt, stehen
dem Endkunden die KitchenAid-Kundendienstzentren fir Fragen und Informationen
trotzdem zur Verfligung.

Fir allgemeine Fragen stehen lhnen Mitarbeiter unter der folgenden Telefonnummer zur
Verfligung: DEUTSCHLAND - BELGIEN - OSTERREICH: 00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auch auf unserer Website: www.Kitchenaid.eu,
www.kitchenaid.ch (fir die Schweiz) und www.grouplouisiana.com (fir Luxemburg).

PRODUKTREGISTRIERUNG

Registrieren Sie jetzt Ihr neues KitchenAid Gerat unter:
http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Alle Rechte vorbehalten. KITCHENAID und das Design der Kiichenmaschine
sind in den USA und anderswo als Marke eingetragen.
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PIECES ET FONCTIONS

FRANCAIS

Coupe capellini

Brosse de nettoyage

Coupe lasagnettes

TABLEAU DE CORRESPONDANCE MODELES/ROULEAUX

Utilisez ce tableau pour identifier rapidement quels rouleaux et/ou rouleaux découpeurs
sont inclus avec votre produit KitchenAid.

REF. DU MODELE ACCESSOIRES INCLUS
5KSMPRA Machine a pates, coupe spaghetti, coupe fettuccine
5KSMPSA Machine a pates
S5KSMPCA Coupe lasagnettes, coupe capellini
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PRECAUTIONS D’EMPLOI

Votre sécurité est trés importante, au méme titre que celle d’autrui.

Plusieurs messages de sécurité importants apparaissent dans ce manuel ainsi que
sur votre appareil. Lisez-les attentivement et respectez-les systématiquement.

Ce symbole est synonyme d’avertissement.

Il attire votre attention sur les risques potentiels susceptibles de provoquer des
blessures mortelles ou graves a I'utilisateur ou d’autres personnes présentes.
Tous les messages de sécurité sont imprimés en regard du symbole
d’avertissement ou aprés les mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ».
Ces mots signifient ce qui suit :

Vous risquez d’étre mortellement ou
A D ANGER gravement blessé si vous ne respectez
pas immédiatement les instructions.
Vous risquez d’étre mortellement ou
A AVE RT' SSEMENT gravement blessé si vous ne respectez
pas scrupuleusement les instructions.

Tous les messages de sécurité vous indiquent en quoi consiste le danger potentiel, comment
réduire le risque de blessures et ce qui peut arriver si vous ne respectez pas les instructions.

CONSIGNES DE SECURITE
® IMPORTANTES ®

Lorsque vous utilisez des appareils électriques, les consignes de sécurité
élémentaires doivent étre respectées, et notamment les suivantes :

1. Lisez toutes les instructions. L'utilisation inappropriée de I'appareil peut
entrainer des blessures.

2. Pour éviter les risques d’électrocution, n’immergez jamais le robot patissier
multifonction dans I'eau ou dans tout autre liquide.

3. Débranchez le robot patissier multifonction quand vous ne I'utilisez pas, avant de
le monter, de le démonter et de le nettoyer.

4. Union européenne uniquement : I'appareil peut étre utilisé par des personnes
atteintes de déficiences physiques, sensorielles ou mentales, ou ayant une
expérience et des connaissances insuffisantes, si ces personnes sont placées
sous la surveillance d’une personne responsable ou ont recu des instructions sur
I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et comprennent les dangers impliqués.
Ne laissez jamais les enfants jouer avec I'appareil.

5. Union européenne uniquement : cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants. Rangez I'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des
enfants.

6. Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes, y compris les
enfants, dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou
des personnes dénuées d’expérience ou de connaissances, sauf si elles ont pu
bénéficier d’une surveillance ou d’instructions préalables concernant I'utilisation
de 'appareil en toute sécurité et qu’elles comprennent les risques encourus.

7. Lappareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. L’appareil et le cordon
d’alimentation doivent étre hors de portée des enfants.
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PRECAUTIONS D’EMPLOI

8. Evitez tout contact avec les piéces mobiles. Gardez les doigts a I’écart de
I’ouverture.

9. Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne jouent pas avec
I’appareil.

10. Ne faites pas fonctionner I’appareil avec une fiche ou un cordon endommageé,
aprés un dysfonctionnement, une chute ou un quelconque endommagement
de I'appareil. Rapportez I'appareil a I'établissement de service agréé le plus
proche pour le faire examiner ou réparer, ou effectuer un réglage électrique ou
mécanique.

11. Lutilisation d’accessoires non recommandés ou non vendus par KitchenAid
peut provoquer un incendie, une électrocution ou des blessures.

12. Eteignez I'appareil (0), débranchez-le, puis enlevez la machine a pates et les
rouleurs découpeurs avant de les nettoyer et lorsque vous ne les utilisez pas.
Eteignez I'appareil (0) et assurez-vous que le moteur s’arréte complétement
avant d’installer ou de retirer des pieces.

13. N'utilisez pas le robot patissier multifonction a I’extérieur.

14. Ne laissez pas le cordon d’alimentation du robot patissier multifonction pendre
du bord de la table ou du plan de travail.

15. Gardez le cordon du robot patissier multifonction éloigné de toute source de
chaleur, y compris d’une cuisiniéere.

16. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.
17. Ce produit est destiné a un usage strictement domestique.

18. Consultez également le chapitre « Consignes de sécurité importantes » du
@ manuel d’utilisation du robot sur socle. @

19. Reportez-vous a la section « Entretien et nettoyage » pour des instructions sur
le nettoyage des surfaces en contact avec les aliments.

20. Ce produit est destiné a un usage domestique ou peut étre utilisé :
dans les espaces cuisine réservés aux employés ;

- dans les cuisines de fermes ;

par les clients d’hétels, d’hétels d’étape ou autre endroit résidentiel ;
dans les cuisines de gites.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Les instructions sont également disponibles en ligne, consultez notre site
Web al’adresse suivante :www.KitchenAid.fr ou www.KitchenAid.eu

FRANCAIS
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PRECAUTIONS D'EMPLOI
TRAITEMENT DES DECHETS D'EQUIPEMENTS ELECTRIQUES

Recyclage de I'emballage Pour obtenir plus d'informations au sujet
L'emballage est recyclable, il comporte du traitement, de la récupération et du
ainsi le symbole suivant &. recyclage de cet appareil, adressez-vous
Les différentes parties de I'emballage au bureau compétent de votre commune,

a la société de collecte des déchets ou

doivent étre éliminées de fagon . A
directement a votre revendeur.

responsable et dans le respect le plus
strict des normes relatives a I"élimination
des déchets en vigueur dans le pays
d'utilisation.

Recyclage du produit

- Par une mise au rebut correcte de
I'appareil, vous contribuerez a éviter
tout préjudice a |'environnement et
a la santé publique.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil a été congu, fabriqué et distribué conformément aux exigences de sécurité
des directives CE : 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/CE et 2011/65/UE (directive RoHS).
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POUR COMMENCER
TABLEAU DES REGLAGES DE VITESSE

LARGEUR UTILISATIONS
ACCESSOIRES VITESSE DES PATES SUGGEREES
MACHINE A PATES
> 2 jusqu’a Voir « Tableau des positions
140 mm de la machine a pates »
COUPE cé)
LASAGNETTES <
3 12 mm Nouilles épaisses <
i
COUPE FETTUCCINE
S Nouilles aux ceufs
5 6,5 mm Fettuccine
Spaghetti
7 2 mm Fettuccine fines
@ Linguine fines @
Pates cheveux d'ange
Capellini
7 1.5 mm Linguine trés fines
TABLEAU DES POSITIONS DE LA MACHINE A PATES
POSITION
DE LA o
ACCESSOIRES MACHINE UTILISATIONS SUGGEREES
A PATE
MACHINE Tou2 Travailler et aplatir la pate
A PATES 3 Nouilles épaisses de type kluski
\ 4 Nouilles aux ceufs
4o0u5 Feuilles de lasagnes, fettuccine, spaghetti et ravioli
6ou7 Tortellini, fettuccine fines, et linguine fines
70u8 « Cheveux d'ange » trés fins, capellini ou linguine trés fines

35

‘ ‘ W11499080A.indb 35 @ 12/23/2020 5:08:15 PM‘ ‘



BT o [ T

UTILISATION DU PRODUIT

FIXATION DE LA MACHINE A PATES ET DES ROULEAUX DECOUPEURS

Avant la premiére utilisation

Afin d'éviter tout dommage, ne lavez et

ne plongez jamais les accessoires dans |'eau
ou dans tout autre liquide. Ne les lavez pas
au lave-vaisselle.

REMARQUE : ces accessoires sont congus
pour étre utilisés avec de la péate fraiche
uniquement. Pour éviter d’'endommager
votre machine a pates et vos rouleaux
découpeurs, ne coupez ou ne roulez pas
autre chose que des pates.

1 Eteignez (0) le robot patissier
multifonction et débranchez-le.

Pour les robots patissiers multifonctions avec un couvercle de moyeu de fixation a
charniére : relevez le couvercle pour ouvrir.

2 Pour les robots patissiers multifonctions avec un couvercle de moyeu de fixation
amovible : tournez la vis de fixation des accessoires dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre et enlevez le couvercle de moyeu de fixation.

Insérez |'arbre de commande dans le
moyeu de fixation des accessoires.
Assurez-vous que |'arbre s’'emboite
correctement dans |'embase carrée
du moyeu de fixation. Si nécessaire,

3 faites pivoter la machine a pates ou le 4
rouleau découpeur d'avant en arriére.
Si I'accessoire est bien placé, la tige
située sur le support de I'accessoire
s'emboite dans I'encoche sur le rebord
du moyeu.

Serrez la vis du moyeu de fixation
jusqu'a ce que l'accessoire soit
bien attaché au robot patissier
multifonction.
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UTILISATION DU PRODUIT

PREPARATION DES PATES

IMPORTANT : lorsque vous utilisez la machine a pates et les rouleaux découpeurs,
ne portez pas de cravates, d'écharpe, de vétements amples ou de long collier.
Attachez-vous les cheveux s'ils sont longs.

Préparez la pate (consultez la section
« Recettes »). Coupez la pate en
morceaux qui rentrent dans la
machine a pates.

Tirez le bouton pour le réglage de
|"épaisseur de la machine a pates et
tournez-le sur la position 1. Relachez
le bouton et assurez-vous que la
goupille du support du laminoir est
positionnée a l'arriére du bouton de
facon a ce que celui-ci soit a ras du
support du laminoir.

Réglez la vitesse du robot patissier
multifonction sur 2. Passez les
morceaux de préparation aplatis
dans la machine a pates. Pliez la
préparation en deux et passez-la

a nouveau. Répétez le procédé

3 jusqu'a ce que la préparation soit

lisse, malléable et répartie sur toute
la largeur du laminoir. Saupoudrez
légérement les pates avec de la
farine lorsqu’elles sont insérées dans
le laminoir ou coupées pour faciliter
le séchage et la séparation.

Passez la préparation dans le
laminoir pour I'aplatir davantage.
Mettez la machine a pates en
position 3 et répétez le procédé.
Continuez a déplacer la position
du bouton en augmentant

jusqu'a ce que vous obteniez
|'épaisseur souhaitée. Ne pliez pas
la pate pendant cette étape.
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UTILISATION DU PRODUIT

Pour faire des pates, remplacez

la machine a pates par le rouleau

découpeur de votre choix. Passez

les feuilles de pate aplaties dans le
5 rouleau découpeur. Pour déterminer

I'épaisseur appropriée a chaque

type de pates, reportez-vous au

« Tableau des positions de la

machine a pates ».

DEMONTAGE DE LA MACHINE A PATES ET DES ROULEAUX DECOUPEURS

Retirez la machine a pates ou le
rouleau découpeur du robot patissier
multifonction.

1 Eteignez (0) le robot patissier 2
multifonction et débranchez-le.

IMPORTANT : apres avoir retiré la machine
a pétes ou le rouleau découpeur du robot
patissier multifonction, nettoyez les restes
de pate séche. Pour plus d'informations,
consultez la section « Entretien et
nettoyage ».
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UTILISATION DU PRODUIT

Apres utilisation de la machine %)
FACULTATIF : si vous le souhaitez, fixez un a pates et des rouleaux découpeurs, 5
autre accessoire en suivant les instructions 2) replacez le couvercle du moyeu 4
de la section « Fixation de la machine et resserrez la vis de fixation des =
a pates et des rouleaux découpeurs ». accessoires du robot patissier -
multifonction.
RECETTES
CUISSON DES PATES
Ajoutez 2 cuilléres a café de sel et 15 ml
A AVERTISSEMENT (1 cuillére a soupe) d'huile (facultatif) a 5,7 L
d’eau bouillante. Plongez-y graduellement
Danger d’empoisonnement les pates et laissez-les cuire dans I'eau
@ alimentaire bouillante jusqu’a ce qu’elles soient @

« al dente », Iégerement fermes. Les pates
flottent a la surface de I'eau pendant la
cuisson : il est donc nécessaire de bien

les mélanger de temps en temps pour
qu’elles continuent a cuire uniformément.
Egouttez-les dans une passoire.

Ne laissez jamais de nourriture
contenant des ingrédients périssables
tels que des ceufs, des produits laitiers
ou de la viande hors du réfrigérateur
pendant plus d'une heure.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des vomissements ou
une intoxication alimentaire. Pates fraiches — 2 a 5 minutes,
selon leur épaisseur.

RECETTE TRADITIONNELLE DE PATES AUX CEUFS

Pates séches — 7 minutes

4 gros ceufs Mettez la farine et le sel dans le bol du
robot pétissier multifonction. Fixez le bol
et le batteur plat. Réglez la vitesse sur

15 ml (1 c. a soupe) d’eau 2 et ajoutez graduellement les ceufs et

15 ml (1 cuillére a soupe) d'eau. Mélangez
pendant 30 secondes. Arrétez le robot

415 g farine tamisée

1 c. a café de sel

Cassez les ceufs dans un verre doseur. patissier multifonction et remplacez le
Vérifiez que les ceufs atteignent 200 ml. batteur plat par le crochet pétrisseur.

Si ce n'est pas le cas, ajoutez de Remettez I'appareil sur la vitesse 2 et

I'eau, 2 ml (1 cuillére a café) par 2 ml, pétrissez pendant 2 minutes.

jusqu'a atteindre 200 ml. Laissez reposer la pate 20 minutes.

Séparez la pate en 4 avant d'utiliser la
machine a pates.

Suivez les instructions de cuisson décrites
ci-dessus.

Pour 580 g de pate environ 39
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE
NETTOYAGE DE LA MACHINE A PATES ET DES ROULEAUX DECOUPEURS

Ces accessoires sont concus pour étre utilisés avec de la pate fraiche uniquement.
Pour éviter d’endommager votre machine a pates et vos rouleaux découpeurs,
n'y insérez jamais autre chose que de la pate.

IMPORTANT : n'utilisez pas d’objets en métal pour nettoyer la machine a pates et les
rouleaux découpeurs. Ne lavez jamais la machine a pates et les rouleaux découpeurs au
lave-vaisselle et ne les plongez jamais dans |'eau ni dans tout autre liquide. La machine
a pates et les rouleaux découpeurs doivent étre lavés a la main.

Démontez completement la machine
a pates et les rouleaux découpeurs.
Suivez les instructions de la section
« Démontage de la machine a pates
@ et des rouleaux découpeurs ». @

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

1 Eteignez (0) le robot patissier 2
multifonction et débranchez-le.

Aprés avoir coupé la préparation,
laissez la machine a pétes et

les rouleaux découpeurs sécher
pendant une heure a I'air libre,

3 puis enlevez la pate séche a l'aide 4
d'une brosse de nettoyage. Si la
pate séchée est difficile a enlever,
tapotez |'accessoire avec votre main.
Si nécessaire, utilisez un cure-dents.

Aprés avoir retiré toute la pate
séchée, frottez la machine a pate

et les rouleaux découpeurs avec un
chiffon doux et sec, et rangez-les
dans un endroit sec et a température
ambiante. Ne lavez pas la machine

a pates et les rouleaux découpeurs
au lave-vaisselle.

REMARQUE : n'utilisez jamais de
couteau ou d'autres objets pointus pour
enlever I'excédent de pate. Ne placez
jamais de torchon ou autre chiffon entre
les rouleaux pour les nettoyer.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

ENTRETIEN

Nous recommandons d'utiliser une
huile minérale légere pour lubrifier

le mécanisme et assurer son bon
fonctionnement (une fois par an ou
apres 50 utilisations). Ajoutez une
goutte d'huile minérale a chacun des
4 angles de la machine a pates et des
rouleaux découpeurs.

DEPANNAGE

k-

Risque d’électrocution

Brancher sur une prise de terre.

Ne pas retirer la broche de terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.
N'utilisez pas de rallonge électrique.

Le non-respect de ces instructions
peut entrainer des blessures mortelles,
un incendie ou une électrocution.

Si votre robot patissier multifonction
fonctionne mal ou ne fonctionne pas du
tout lorsque vous utilisez la machine a
pates et les rouleaux découpeurs, vérifiez
les points suivants :

1. Le robot patissier multifonction est-il
branché ?

2. Le fusible du circuit électrique relié
au robot pétissier multifonction
fonctionne-t-il normalement ? Si vous

‘ ‘ W11499080A.indb 41
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disposez d'un panneau disjoncteur,
assurez-vous que le circuit est fermé.

3. Débranchez le robot patissier
multifonction et attendez
10 & 15 secondes avant de le remettre
en marche. S'il ne démarre toujours
pas, laissez-le refroidir pendant
30 minutes avant de le remettre
en marche.

4. Avez-vous utilisé la bonne vitesse pour
les accessoires, comme indiqué dans le
« Tableau des positions de la machine
a pates » ?

5. Avez-vous bien fixé les accessoires,
comme indiqué dans la section
« Utilisation de la machine a pates
et des rouleaux découpeurs » ?

6. Avez-vous suivi les instructions
d‘utilisation, comme indiqué dans
la section « Utilisation de la machine
a pates et des rouleaux découpeurs » ?

7. Avez-vous respecté la recette lorsque
vous avez préparé la pate ?

Si le probléme n’est pas di a |'une des

raisons ci-dessus, consultez la section

« Conditions de Garantie KitchenAid

(« Garantie ») ».

Ne retournez pas la machine a pates et les
rouleaux découpeurs ou le robot patissier
multifonction & votre vendeur ; celui-ci ne
fournit pas de services de réparation. 44
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

pour la France - la Belgique - la Suisse - le Luxembourg

FRANCE:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique,
(« Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une Garantie
conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits
statutaires de garantie du client final contre le vendeur du produit. Quelle que
soit la présente garantie commerciale, le vendeur reste responsable des garanties
légales en vertu de la loi francaise, y compris de la garantie légale contre les
défauts cachés conformément aux articles 1641 a 1648 et 2232 du Code civil
francais, et I'application de la garantie lIégale de conformité conformément aux
articles L.217-4 a L.217-12 du Code de la consommation francais.

BELGIQUE :

KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgique, TVA BE 0441.626.053 RPR Bruxelles (« Garant ») accorde au client final, qui
est un consommateur, une garantie contractuelle (la « Garantie ») conformément aux
conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits
statutaires de garantie du client final contre le vendeur du produit. En particulier,
en tant que consommateur, vous bénéficiez Iégalement d'une garantie légale de
conformité de 2 ans vis-a-vis du vendeur, telle qu'elle est définie dans la législation
nationale régissant la vente de biens de consommation (articles 1649 bis a 1649

@ octies au Code civil belge), ainsi que de la garantie lIégale en cas de défauts cachés @
(articles 1641 a 1649 du Code civil belge).
LA SUISSE :

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique,
(« Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une Garantie
conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n'affecte pas les droits
statutaires de garantie du client final contre le vendeur du produit, qui pourraient
dans certains cas &tre plus larges que les droits offerts dans le présent document.

LE GRAND DUCHE DU LUXEMBOURG:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique,
(« Garant ») accorde au client final, qui est un consommateur, une Garantie
conformément aux conditions suivantes.

La Garantie s'applique en plus et ne limite pas ou n’affecte pas les droits statutaires de
garantie du client final contre le vendeur du produit.

1) PORTEE ET CONDITIONS DE LA GARANTIE

a) Le Garant accorde la Garantie pour les produits mentionnés a la Section 1.b) qu'un
consommateur a achetés aupres d'un vendeur ou d'une société du groupe KitchenAid
dans les pays de I'Espace économique européen, la Moldavie, le Monténégro, la Russie,
la Suisse ou la Turquie.

b) Pour le Luxembourg uniquement:

La garantie s'applique uniquement lorsque le produit pour lequel les services sont
demandés conformément a la garantie se trouve dans I'un des pays énumérés a la
Section 1.a) ci-dessus
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

c) La période de Garantie dépend du produit acheté et est la suivante :
S5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA Deux ans de garantie compléte a compter de la
date d'achat.

d) La période de Garantie commence a la date d'achat, c'est-a-dire la date a laquelle un
consommateur a acheté le produit auprés d'un détaillant ou d'une société du groupe
KitchenAid.

e) La Garantie couvre la nature sans défaut du produit.

f) Le Garant fournit au consommateur les services suivants dans le cadre de la présente
Garantie, au choix du Garant, en cas de défaut pendant la période de Garantie :

- Réparation du produit ou de la piéce défectueuse, ou

FRANCAIS

- Remplacement du produit ou de la piéce défectueuse. Si un produit n'est plus
disponible, le Garant a le droit d'échanger le produit contre un produit de valeur égale
ou supérieure.

9) Si le consommateur souhaite faire une réclamation en vertu de la Garantie, il doit
contacter directement les centres de service KitchenAid ou le Garant du pays aupres de
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgique ;

Adresse e-mail FRANCE : CONSUMERCARE.FR@kitchenaid.eu
Adresse e-mail BELGIQUE : CONSUMERCARE.BE@kitchenaid.eu
Numéro de téléphone : 00 800 381 040 26

Pour la SUISSE :
Novissa AG
@ Schulstrasse 1a @
CH-2572 Sutz
Numéro de téléphone: +41 32 475 10 10
Adresse e-mail: info@novissa.ch

Novissa Service Center

VEBO Genossenschaft

Haselweg 2

CH-4528 Zuchwil

Numéro de téléphone: 032 686 58 50
Adresse e-Mail: service@novissa.ch

Pour le LUXEMBOURG:
Si le consommateur souhaite faire une réclamation en vertu de la Garantie, il doit
contacter les centres de service KitchenAid spécifiques au pays a I'adresse;

GROUP LOUISIANA S.A.

5 Rue du Chéateau d’'Eau

L-3364 LEUDELANGE

Numéro de téléphone: +352 37 20 44 504
Adresse e-mail: myriam.grof@grlou.com

h) Les frais de réparation, y compris les pieces de rechange, et les frais
d'affranchissement pour la livraison d'un produit ou d'une piéce de produit sans défaut
sont a la charge du Garant. Le Garant doit également prendre en charge les frais
d'affranchissement pour le retour du produit défectueux ou de la piece du produit si

le Garant ou le service aprés-vente de KitchenAid spécifique au pays a demandé le
retour du produit défectueux ou de la piéce du produit. Toutefois, le consommateur
doit prendre en charge les colts de I'emballage approprié pour le retour du produit
défectueux ou de la piece défectueuse.
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

i) Pour pouvoir faire une réclamation au titre de la Garantie, le client doit présenter le
recu ou la facture de I'achat du produit.

j) Pour la FRANCE uniquement :
La Garantie est fournie gratuitement aux clients.

2) LIMITATIONS DE LA GARANTIE

a) La Garantie s'applique uniquement aux produits utilisés a des fins privées et non a
des fins professionnelles ou commerciales.

b) La Garantie ne s'applique pas en cas d'usure normale, d'utilisation inappropriée ou
abusive, de non-respect des instructions d'utilisation, d'utilisation du produit a une
tension électrique incorrecte, d'installation et de fonctionnement en violation des
réglementations électriques applicables et d'utilisation de la force (coups, par exemple).

c) La Garantie ne s'applique pas si le produit a été modifié ou converti, par exemple,
les conversions de produits 120 V en produits 220-240 V.

d) Pour la Belgique, le Luxembourg et la Suisse :

La fourniture de services de Garantie ne prolonge pas la période de Garantie et
n'amorce pas le début d'une nouvelle période de Garantie. La période de Garantie
pour les pieces de rechange installées se termine par la période de Garantie pour
I'ensemble du produit.

Pour la France uniquement :
La fourniture de services de Garantie ne prolonge pas la période de Garantie et
n'amorce pas le début d'une nouvelle période de Garantie. La période de Garantie
@ pour les pieces de rechange installées se termine par la période de Garantie pour @
I'ensemble du produit. Une telle disposition ne s'applique pas lorsqu'une réparation
couverte par la Garantie entrainera une période d'immobilisation du produit d'au moins
sept jours. Dans ce cas, la période d'immobilisation doit étre ajoutée a la durée restante
de la Garantie, a compter de la date de la demande d'intervention du consommateur
ou de la date a laquelle les produits en question sont mis a disposition pour réparation,
si cette disponibilité est faite aprés la date de la demande d'intervention.

Apres |'expiration de la période de Garantie ou pour les produits pour lesquels la
Garantie ne s'applique pas, les centres de service apres-vente de KitchenAid sont
toujours a la disposition du client final pour des questions et des renseignements. De
plus amples informations sont également disponibles sur notre site Web :
www.kitchenaid.fr (France) - www.kitchenaid.eu - www.grouplouisiana.com
(Luxembourg) - www.kitchenaid.ch (Suisse)
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

3) POUR LA FRANCE UNIQUEMENT:

Lorsqu'il agit pour des raisons de garantie légale de conformité,

le consommateur :

- bénéficie d'une période de deux ans a compter de la livraison du produit dans
lequel agir ;

- peut choisir entre la réparation ou le remplacement du produit, sous réserve
des conditions relatives aux co(ts prévus par l'article L. 217-9 du Code de la
consommation frangais ;

- est exonéré d'avoir a prouver le manque de conformité du produit pendant les
deux années suivant sa livraison (et pendant six mois apres la livraison du produit,
pour les marchandises d'occasion).

La garantie légale de conformité s'applique indépendamment de la garantie
commerciale éventuellement offerte.

Indépendamment de cette garantie commerciale, le consommateur peut décider
d'appliquer la garantie légale pour les défauts cachés au sens de I'article 1641 du
Code civil francgais. Dans ce cas, le consommateur peut choisir entre I'annulation
de la vente ou une réduction du prix de vente, conformément a l'article 1644 du
Code civil frangais.

FRANCAIS

Article L. 217-4 du Code de la consommation francais
Le vendeur doit livrer un produit conforme au contrat et est tenu responsable du
manque de conformité existant au moment de la livraison. Le vendeur est également
@ tenu responsable du manque de conformité résultant de I'emballage, des instructions @
de montage ou de l'installation lorsque cette installation est la responsabilité du
vendeur en vertu du contrat ou a été effectuée sous la supervision du vendeur.

Article L. 217-5 du Code de la consommation francais
Le produit est réputé conforme au contrat :

1. S'il est adapté a |'utilisation généralement attendue d'un produit similaire et, le cas
échéant :
e il correspond a la description donnée par le vendeur et a les qualités que ce vendeur
a présentées a |'acheteur au moyen d'un échantillon ou d'un modéle ; et

e s'il présente les qualités auxquelles un acheteur peut légitimement s'attendre
compte tenu des déclarations publiques faites par le vendeur, le fabricant ou son
représentant, en particulier dans la publicité ou I'étiquetage ; ou

2) s'il présente les caractéristiques convenues d'un commun accord par les parties
ou s'il est adapté a toute utilisation spéciale prévue par I'acheteur, qui est connue du
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L. 217-12 du Code de la consommation francais
L'action résultant du manque de conformité expire deux ans aprés la livraison des
marchandises.

Article L. 217-16 du Code de la consommation francais

Pendant la période d'effet de la garantie commerciale offerte a un acheteur au moment
de l'acquisition ou de la réparation d'un bien tangible, si I'acheteur exige du vendeur
une réparation couverte par la garantie, toute période de sept jours ou plus pendant
laquelle les marchandises sont hors service pour réparation est ajoutée a la durée
restante de la garantie. Cette période s'étend a partir de la demande d'intervention
faite par I'acheteur ou a partir de la date a laquelle ledit produit est mis a disposition
pour réparation, si cette date est postérieure a la demande d'intervention.
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CONDITIONS DE GARANTIE KITCHENAID
(« GARANTIE »)

Article 1641 du Code civil francais

Le vendeur garantit le produit vendu pour les défauts cachés qui le rendent inapte a
son usage prévu, ou qui diminuent cette utilisation dans la mesure ou |'acheteur ne
I'aurait pas acheté, ou n'aurait accepté de |'acheter que pour un prix moindre, s'il avait
été au courant de tels défauts.

Article 1648 § 1 du Code civil francais
L'action résultant de défauts cachés doit étre déposée dans les deux ans suivant la
découverte du défaut.

ENREGISTREMENT DU PRODUIT

Enregistrez votre nouvel appareil KitchenAid dés maintenant :
http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Tous droits réservés. KITCHENAID et le design du robot patissier multifonction
sont des marques déposées aux Etats-Unis et partout ailleurs.
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COMPONENTI E FUNZIONI

Sfogliatrice

ITALIANO

Spazzola per la pulizia

Trafila per lasagnette

TABELLA RELATIVA A MODELLO/SFOGLIATRICE (RULLO PER LA PASTA)

Utilizzare questa tabella per individuare velocemente quali sfogliatrici e/o accessori per
tagliare sono in dotazione al prodotto KitchenAid.

N. MODELLO ACCESSORI IN DOTAZIONE
5KSMPRA Sfogliatrice, trafila per spaghetti, trafila per fettuccine
S5KSMPSA Rullo per la pasta
5KSMPCA Trafila per lasagnette, trafila per capellini
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SICUREZZA DEL PRODOTTO

La sicurezza personale e altrui & estremamente importante.

In questo manuale e sull’apparecchio stesso sono riportati molti messaggi importanti sulla
sicurezza. Leggere e osservare tutte le istruzioni contenute nei messaggi sulla sicurezza.

Questo simbolo rappresenta le norme di sicurezza.
Segnala potenziali pericoli per I'incolumita personale e altrui.

Tutti i messaggi sulla sicurezza sono segnalati dal simbolo di avvertimento
e dal termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA”. Questi termini indicano
quanto segue:

Se non si osservano immediatamente le
A PE Rlco Lo istruzioni di sicurezza, si corre il rischio
di subire lesioni gravi o mortali.
Se non si osservano le istruzioni di
A AWE RTENZA sicurezza, si corre il rischio di subire
lesioni gravi o mortali.

Tutte le norme di sicurezza segnalano il potenziale rischio, indicano come ridurre la
possibilita di lesioni e illustrano le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizza un apparecchio elettrico, & consigliabile seguire le
@ precauzioni di sicurezza essenziali, comprese quelle elencate di seguito. @

1. Leggere tutte le istruzioni. L'utilizzo improprio dell’apparecchio puo provocare
lesioni alle persone.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere il robot da cucina
in acqua né in altri liquidi.

3. Se non viene utilizzato e prima di montare o smontare le parti o effettuare la
pulizia, il robot da cucina deve essere scollegato dalla presa di corrente.

4. Solo per I’'Unione Europea: gli apparecchi possono essere usati da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza e conoscenza
inadeguate, solo se sono sorvegliate o se € stato loro insegnato come usare
I’'apparecchio in condizioni di sicurezza e se sono consapevoli dei pericoli che
pud comportare. Non lasciare che i bambini giochino con I’'apparecchio.

5. Solo per I'Unione Europea: Questo apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini. Tenere I’'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini.

6. Questo apparecchio non & destinato all’uso da parte di persone, inclusi
bambini, con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con esperienza
e conoscenza inadeguate, a meno che non siano sorvegliati o abbiano
ricevuto istruzioni relative all’'uso dell’apparecchio in condizioni di sicurezza e
comprendano i pericoli che pud comportare.

7. Questo apparecchio non & destinato all’'uso da parte dei bambini. Tenere
I’apparecchio e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini.

8. Non toccare le parti in movimento. Tenere le dita lontano dall’apertura di
fuoriuscita.
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SICUREZZA DEL PRODOTTO

9. Sorvegliare i bambini affinché non giochino con I'apparecchio.

10. Non utilizzare I’apparecchio se il cavo di alimentazione o la spina sono
danneggiati e dopo anomalie di funzionamento o se I’'apparecchio & caduto
o & stato in qualche modo danneggiato. Portare I'apparecchio al centro di
assistenza autorizzato piu vicino per un controllo, la riparazione o la regolazione
di funzionalita elettriche o meccaniche.

11. L'uso di accessori non consigliati o venduti da KitchenAid puo essere causa di
incendi, scosse elettriche o lesioni.

12. Spegnere I'apparecchio (0), scollegarlo dalla presa di corrente e rimuovere
la Sfogliatrice e il Set taglia impasto dall’apparecchio prima di procedere alla
pulizia e quando I'apparecchio non & in uso. Spegnere I'apparecchio (0) e
assicurarsi che il motore si arresti completamente prima di montare o rimuovere
i componenti.

18. Non utilizzare il robot da cucina all’aperto.

14. Non far passare il cavo di alimentazione del robot da cucina sullo spigolo di
tavoli o ripiani.

15. Non far toccare il cavo del robot da cucina con superfici calde, incluso il
fornello.

16. Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando & in funzione.
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17. Questo prodotto & destinato esclusivamente ad uso domestico.

18. Vedere anche le “Precauzioni importanti” incluse nel manuale di istruzioni del
robot da cucina.

19. Fare riferimento alla sezione “Manutenzione e pulizia” per istruzioni sulla pulizia
@ delle superfici che vengono a contatto con gli alimenti. @

20. Questo apparecchio deve essere utilizzato in un contesto domestico o per
applicazioni simili, ad esempio:
- cucine di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi;
- fattorie;
- hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale (uso diretto da parte
degliospiti);
- bed and breakfast.

CONSERVARE LE PRESENTI
ISTRUZIONI

Le istruzioni sono disponibili anche online; visitare il nostro sito Web all’indirizzo:
www.KitchenAid.it or www.KitchenAid.eu
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SICUREZZA DEL PRODOTTO

SMALTIMENTO DELL'APPARECCHIATURA ELETTRICA

Smaltimento del materiale da imballo

Il materiale da imballo & contrassegnato
dal simbolo £y ed e riciclabile.

Di conseguenza, le varie parti
dell'imballaggio devono essere smaltite
responsabilmente e in conformita

alle normative locali che regolano

lo smaltimento dei rifiuti.

Smaltimento del prodotto

- Il corretto smaltimento del presente
prodotto contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana associate
alla gestione errata dello smaltimento
dello stesso.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Per informazioni pit dettagliate

su trattamento, recupero e riciclaggio di
questo prodotto, & possibile contattare
I'ufficio locale di competenza, il servizio
di raccolta dei rifiuti domestici o il
negozio presso il quale il prodotto

e stato acquistato.

Questo apparecchio & stato progettato, fabbricato e distribuito in conformita ai
requisiti di sicurezza delle direttive CE: 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/CE e

2011/65/UE (direttiva RoHS).
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PER INIZIARE

TABELLA CON LE IMPOSTAZIONI DI VELOCITA

ACCESSORIO | VELOCITA | MARGHEZZA | jq) consiGLIATI
PASTA
SFOGLIATRIC
2 fino a 140 mm Consultare la “Tabella con

le impostazioni per i rulli”

TRAFILA PER
LASAGNETTE
3 12 mm Spaghetti spessi
TRAFILA PER
FETTUCCINE
SN® Tagliolini all’'uovo
.~"W 5 6,5 mm Fettuccine
TRAFILA PER
SPAGHETTI .
Spaghetti
ﬁ 7 2 mm Fettuccine sottili
' Linguine
TRAFILA PER
CAPELLINI Pasta molto sottile del tipo
capelli d"angelo
7 1,5 mm Capellini

Linguine molto sottili

‘ ‘ W11499080A.indb 51
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PER INIZIARE
TABELLA CON LE IMPOSTAZIONI PER | RULLI

IMPOSTAZIONE
ACCESSORIO DEL RULLO USI CONSIGLIATI
102 Impastare e assottigliare |'impasto
3 Pasta spessa tipo “kluski”
4 Tagliolini all'uovo
405 Pasta per lasagna, fettuccine, spaghetti e ravioli
607 Tortellini, fettuccine sottili e linguine
708 Pasta sottilissima tipp capel.li. dtangelo/capellini
o linguine sottilissime

UTILIZZO DEL PRODOTTO

INSTALLAZIONE DELLA SFOGLIATRICE E DEGLI ACCESSORI PER TAGLIARE

Preliminari al primo utilizzo

Per evitare danni, non lavare né immergere
gli accessori in acqua o in altri liquidi.
Non lavare in lavastoviglie.

NOTA: questi accessori sono utilizzabili solo

@ con |'impasto per la pasta. Per evitare di
danneggiare la sfogliatrice e gli accessori
per tagliare, non tagliare né arrotolare
impasti diversi da quello per pasta.

1 Spegnere (0) il robot da cucina
e scollegarlo dalla rete elettrica.

Per i robot da cucina con coperchio dell’attacco per accessori a cerniera: per aprire,
sollevare verso |'alto.

2 Perirobot da cucina con coperchio dell’attacco per accessori rimovibile:
per rimuovere il coperchio dell’attacco per accessori, ruotare la manopola di sicurezza
per accessori in senso antiorario.
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UTILIZZO DEL PRODOTTO

Inserire I'alloggiamento dell’albero
dell’accessorio nell’attacco per
accessori, assicurandosi che
I'albero motore sia ben inserito
nell'incavo quadrato dell’attacco.

3 Se necessario, ruotare il rullo per
la pasta o |'accessorio per tagliare
avanti e indietro. Quando il perno
nell’alloggiamento dell’accessorio
¢ nella posizione corretta, entra
perfettamente nella dentellatura
sul bordo dellattacco.

Stringere la manopola dell’attacco per
accessori del robot da cucina finché
|'accessorio non & completamente
fissato al robot da cucina.

PREPARAZIONE DELLA PASTA

IMPORTANTE: quando si utilizzano la sfogliatrice e gli accessori per tagliare,
non indossare cravatte, sciarpe, indumenti larghi o collane e tenere i capelli legati.

Preparare |'impasto per pasta
1 (vedere la sezione "Ricette”).
Tagliare I'impasto in parti di

dimensioni idonee a la sfogliatrice.

Estrarre la manopola di
regolazione del rullo e posizionarla
sull'impostazione 1. Rilasciare

la manopola e accertarsi che il
perno nell’alloggiamento del rullo
sia inserito nell’apertura sul retro
della manopola di regolazione,
per consentire alla manopola di
aderire all'alloggiamento del rullo.
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UTILIZZO DEL PRODOTTO

Impostare il robot da cucina

sulla velocita 2. Inserire un pezzo
d'impasto assottigliato nei rulli

e impastarlo. Ripiegare I'impasto
a meta e passarlo di nuovo nei
rulli. Ripetere I'operazione finché
I'impasto non diventa omogeneo
e malleabile e finché non viene
coperta la larghezza del rullo.
Mentre la pasta viene arrotolata
e tagliata, cospargerla con un po’
di farina per favorirne |'essiccazione
e la separazione.

Inserire I'impasto nei rulli per
assottigliarlo ulteriormente.
Selezionare |'impostazione 3 del
rullo e ripetere la procedura di
stesura. Continuare a incrementare
I'impostazione dei rulli finché non

si raggiunge lo spessore desiderato.
Non piegare |'impasto durante
questo passaggio.

Per tagliare la pasta, sostituire la
sfogliatrice con uno degli accessori
per tagliare a scelta. Inserire
nell’accessorio per tagliare |'impasto
assottigliato. Consultare la “Tabella
con le impostazioni per i rulli” per
determinare lo spessore corretto
per ciascun tipo di pasta.
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UTILIZZO DEL PRODOTTO

SMONTAGGIO DELLA SFOGLIATRICE E DEGLI ACCESSORI

PER TAGLIARE

1 Spegnere (0) il robot da cucina
e scollegarlo dalla rete elettrica.

Rimuovere la sfogliatrice
2 o l'accessorio per tagliare dal
robot da cucina.

IMPORTANTE: dopo aver rimosso la
sfogliatrice o I'accessorio per tagliare dal
robot da cucina, accertarsi di rimuovere
gli eventuali residui di impasto secco.
Per maggiori informazioni, consultare
“Manutenzione e pulizia”.

OPERAZIONE FACOLTATIVA:
eventualmente, installare la sfogliatrice
o I'accessorio per tagliare, seguendo
le istruzioni riportate nella sezione
“Installazione del rullo per la pasta e

degli accessori per tagliare”.

3 coperchio dell‘attacco e stringere la

Dopo aver utilizzato la sfogliatrice e
gli accessori per tagliare, sostituire il

manopola per accessori per il robot
da cucina.

‘ ‘ W11499080A.indb 55
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RICETTE
CUOCERE LA PASTA

Aggiungere 2 cucchiaini di sale e 15 ml
A AWE RTENZA (1 cucchiaio) d’olio (facoltativo) in 5,7 L
d'acqua in ebollizione. Versare lentamente

la pasta e lasciar bollire finché la pasta
non sara "al dente” o leggermente dura

Rischio di intossicazione alimentare

Non lasciare cibi che contengono all'assaggio. La pasta tende a salire verso
ingredienti deteriorabili come uova, la superficie dell’acqua durante la cottura,
prodotti caseari e carni fuori dal pertanto & necessario mescolare di

frigo per pid di un’ora. tanto in tanto per garantire una cottura
uniforme. Scolare in uno scolapasta.

In caso contrario, si rischia di

provocare intossicazioni alimentari

o malori. Pasta fresca: da 2 a 5 minuti, a seconda

dello spessore della pasta.

Pasta secca: 7 minuti

PASTA ALL'UOVO BASE

4 uova grandi Rompere le uova in un bicchiere graduato
di vetro. Verificare che le uova siano
equivalenti a 200 ml. Se misurano

15 ml (1 cucchiaio) acqua meno di 200 ml, aggiungere acqua,

2 ml (1 cucchiaino) alla volta, fino

a raggiungere la misurazione corretta.

415 g farina comune setacciata

1 cucchiaino di sale

@ Incorporare la farina e il sale nella ciotola @
del robot da cucina. Collegare la ciotola
e la frusta piatta. Avviare a velocita 2
e aggiungere gradualmente le uova
e 15 ml (1 cucchiaio) di acqua. Miscelare
per 30 secondi. Arrestare il robot da cucina
e sostituire la frusta piatta con il gancio
impastatore. Impostare la velocita su 2
e impastare per 2 minuti.

Lasciare riposare |'impasto per 20 minuti.

Dividere I'impasto in 4 pezzi prima di
lavorarlo con il rullo per la pasta.

Seguire le istruzioni di cottura qui sopra.

Resa: impasto di circa 580 g
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MANUTENZIONE E PULIZIA
PULIZIA DELLA SFOGLIATRICE E DEGLI ACCESSORI PER TAGLIARE

Questi accessori sono utilizzabili solo con I'impasto per la pasta. Per evitare di danneggiare
la sfogliatrice e gli accessori per tagliare, non inserire impasti diversi da quello per pasta.

IMPORTANTE: non utilizzare oggetti metallici per pulire la sfogliatrice e gli accessori
per tagliare. Non lavare la sfogliatrice e gli accessori per tagliare in lavastoviglie, né
immergerli in acqua o in altri liquidi. E necessario lavare a mano la sfogliatrice e gli
accessori per tagliare.

€

1

Spegnere (0) il robot da cucina
e scollegarlo dalla rete elettrica.

Smontare completamente la
sfogliatrice e gli accessori per
tagliare. Seguire le istruzioni
riportate nella sezione “Smontaggio
la sfogliatrice e degli accessori per
tagliare”.

Dopo aver tagliato la pasta, lasciare
asciugare la sfogliatrice e gl
accessori per tagliare per un’ora,
quindi rimuovere gli eventuali residui
di impasto secco con la spazzola

per la pulizia. Se la rimozione
dell'impasto secco risulta difficoltosa,
dare dei colpetti all'accessorio con

la mano. Se necessario, utilizzare
uno stuzzicadenti.

Dopo aver rimosso tutti i residui

di impasto secco, lucidare con

un panno morbido e asciutto la
sfogliatrice e gli accessori per tagliare
e riporli in un luogo asciutto a
temperatura ambiente. Non lavare la
sfogliatrice e gli accessori per tagliare
in lavastoviglie.

NOTA: non utilizzare coltelli o altri oggetti
affilati per rimuovere I'impasto in eccesso.
Non far scorrere canovacci o altri panni nei
rulli nel tentativo di pulirli.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

MANUTENZIONE

Per una manutenzione corretta,

& consigliabile utilizzare un olio minerale
leggero per lubrificare periodicamente
gli ingranaggi (una volta I'anno o dopo
50 utilizzi). Aggiungere una goccia di
olio minerale ai 4 angoli del rullo per

la pasta e degli accessori per tagliare.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

%

Pericolo di scossa elettrica

Collegare solo a una presa con
messa a terra.

Non rimuovere lo spinotto di terra.
Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

Il mancato rispetto di queste
avvertenze puo provocare morte,
incendi o scosse elettriche.

Se il robot da cucina dovesse funzionare
male o non funzionare affatto mentre si
utilizzano la sfogliatrice o gli accessori per
tagliare, controllare quanto segue:

1. La spina del robot da cucina & collegata
alla presa di corrente?

2. |l fusibile nel circuito a cui & attaccato il
robot da cucina funziona correttamente?
58

Se si dispone di un circuito salvavita,
assicurarsi che il circuito sia chiuso.

3. Spegnere il robot da cucina per
10-15 secondi, poi riaccenderlo.
Se il robot da cucina ancora non
si avvia, lasciarlo raffreddare per
30 minuti prima di riaccenderlo.

4. La sfogliatrice e gli accessori per
tagliare sono stati utilizzati alla velocita
corretta consigliata nella “Tabella con
le impostazioni per i rulli”?

5. La sfogliatrice o 'accessorio per
tagliare € stato installato correttamente,
secondo le istruzioni riportate nella
sezione "Uso della sfogliatrice e degli
accessori per tagliare”?

6. Sono state seguite le istruzioni per
I'uso descritte nella sezione “Uso
della sfogliatrice e degli accessori per
tagliare”?

7. Limpasto & stato preparato secondo
la ricetta fornita?

Se il problema non & dovuto a uno dei
punti precedenti, consultare la sezione
“Termini della Garanzia KitchenAid
("Garanzia")".

Non restituire la sfogliatrice e gli accessori
per tagliare o il robot da cucina al
rivenditore; i rivenditori non svolgono
attivita di assistenza.
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TERMINI DELLA GARANZIA KITCHENAID
("GARANZIA")

KitchenAid Europa, Inc, Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgio
("Garante") concede al cliente finale, vale a dire il consumatore, una Garanzia ai sensi
dei seguenti termini.

La Garanzia si applica in aggiunta ai diritti di garanzia legale di 2 anni che il
consumatore puo far valere nei confronti del venditore del prodotto e non limita o
incide in alcun modo su di essi.

1) AMBITO E TERMINI DELLA GARANZIA

a) Il Garante concede la Garanzia per i prodotti menzionati nella Sezione 1.b), acquistati
da un consumatore presso un venditore o un'azienda del Gruppo KitchenAid all'interno
dei Paesi dello Spazio economico europeo, Moldavia, Montenegro, Russia, Svizzera o
Turchia.

b) La durata della Garanzia dipende dal prodotto acquistato ed ¢ la seguente:

5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA Due anni di Garanzia totale a partire dalla data
d'acquisto.

c) La durata della Garanzia decorre a partire dalla data di consegna, vale a dire la data
in cui un consumatore ha acquistato il prodotto presso un rivenditore o un'azienda del
Gruppo KitchenAid.

o
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d) La Garanzia si applica a un prodotto privo di difetti.

e) Se si verifica un difetto durante il periodo di validita della Garanzia, ai sensi della
presente Garanzia il Garante si impegna a fornire al consumatore i seguenti servizi, a
scelta del Garante:

@ - Riparazione del prodotto o del componente difettoso, oppure @
- Sostituzione del prodotto o del componente difettoso. Se un prodotto non & piu
disponibile, il Garante ha il diritto di sostituirlo con un prodotto di valore uguale o
superiore.

f) Se il consumatore desidera presentare un reclamo ai sensi della Garanzia, deve
contattare i centri di assistenza KitchenAid del paese specifico o direttamente il Garante
presso la sede di KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgio; indirizzo e-mail: CONSUMERCARE.IT@kitchenaid.eu / Numero di
telefono: 00 800 381 040 26

g) | costi di riparazione, inclusi i costi dei componenti di ricambio, e i costi di spedizione
per la consegna di un prodotto o un componente privo di difetti saranno sostenuti dal
Garante. Il Garante dovra inoltre sostenere i costi di spedizione per la restituzione del
prodotto o del componente difettoso, qualora il Garante o il centro di assistenza clienti
KitchenAid richieda la restituzione del prodotto o del componente difettoso. Tuttavia,

il consumatore dovra sostenere i costi di un imballaggio idoneo alla restituzione del
prodotto o del componente difettoso.

h) Per poter presentare un reclamo ai sensi della Garanzia, il consumatore deve
presentare la ricevuta o la fattura attestante |'acquisto del prodotto.

2) LIMITAZIONI DELLA GARANZIA

a) La Garanzia si applica esclusivamente ai prodotti impiegati ad uso privato e non per
scopi professionali o commereciali.

b) La Garanzia non si applica in caso di danni causati da normale usura, uso improprio
o scorretto, mancato rispetto delle istruzioni per |'uso, uso del prodotto con tensione
elettrica errata, installazione e funzionamento in violazione delle normative elettriche

vigenti e utilizzo di forza (ad esempio, colpi).
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TERMINI DELLA GARANZIA KITCHENAID
("GARANZIA")

c) La Garanzia non si applica se il prodotto & stato modificato o convertito, ad esempio
conversioni di apparecchi da 120 V in apparecchi da 220-240 V.

d) La fornitura dei servizi di Garanzia non estende il periodo di Garanzia, né determina
I'inizio di un nuovo periodo di Garanzia. Il termine del periodo di validita della Garanzia
per i componenti di ricambio installati coincide con il termine del periodo di validita
della Garanzia per l'intero prodotto.

e) Ulteriori rivendicazioni, in particolare le richieste di indennizzo, sono escluse, a meno
che la responsabilita non sia obbligatoria per legge.

Al termine del periodo di validita della Garanzia, o per i prodotti che non sono coperti
dalla stessa, i centri di assistenza clienti KitchenAid rimangono a disposizione del
cliente finale per qualsiasi domanda o informazione. Ulteriori informazioni sono altresi
disponibili sul nostro sito Web: www.kitchenaid.eu

REGISTRAZIONE DEL PRODOTTO

Registrare subito il nuovo apparecchio KitchenAid:
https://www.kitchenaid.it/supporto/registra-il-tuo-prodotto

©2020 Tutti i diritti riservati. KITCHENAID e il design del robot da cucina
sono marchi di fabbrica negli U.S.A. e negli altri paesi.
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ONDERDELEN EN EIGENSCHAPPEN

Fettuccinesnijder Capellinisnijder

v
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Reinigingsborstel

Lasagnettesnijder

MODEL/ROLLERTABEL

Gebruik deze tabel om snel te achterhalen welke rollers en/of snijders bij uw KitchenAid
product inbegrepen zijn.

MODELNUMMER INBEGREPEN HULPSTUK(KEN)
5KSMPRA Pastaroller, spaghettisnijder, fettucinesnijder
5KSMPSA Pastaroller
5KSMPCA Lasagnettesnijder, Capellinisnijder
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PRODUCTVEILIGHEID

Uw veiligheid en die van anderen is erg belangrijk.

We hebben in deze handleiding en op uw toestel tal van belangrijke veiligheids-
waarschuwingen aangebracht. Lees deze veiligheidswaarschuwingen en leef ze na.

Dit is het veiligheidsalarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de woorden
“GEVAAR” of “WAARSCHUWING”. Deze woorden betekenen het volgende:

U kunt gedood worden of ernstig
A GEVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.

U kunt gedood worden of ernstig gewond
A WAARSCH UWING raken als u de instructies niet naleeft.

Alle veiligheidswaarschuwingen informeren u over het potenti€le gevaar, over hoe u het
risico op verwondingen kunt verminderen en wat er kan gebeuren als u de instructies
niet opvolgt.

BELANGRIJKE VOORZORGEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds basisvoorzorgen
@ worden getroffen, waaronder: @

1. Alle instructies lezen. Verkeerd gebruik van het apparaat kan persoonlijke
verwondingen veroorzaken.

2. De mixer/keukenrobot niet in water of andere vloeistoffen dompelen om het
risico van elektrische schokken te voorkomen.

3. Trek de netstekker van de mixer/keukenrobot uit het stop-contact wanneer
het apparaat niet wordt gebruikt, voor het aanbrengen of verwijderen van
onderdelen en véor het reinigen.

4. Alleen Europese Unie: apparaten mogen worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis, mits ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren van het apparaat
begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met het apparaat.

5. Alleen Europese Unie: Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.
Houd dit apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

6. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen, waaronder kinderen,
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren van het
apparaat begrijpen.

7. Het apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Het apparaat en het
netsnoer moeten buiten het bereik van kinderen worden gehouden.

8. Raak geen bewegende onderdelen aan. Steek geen vingers in de
aansluitopening.

62
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PRODUCTVEILIGHEID

9. Kinderen mogen het apparaat niet zonder toezicht gebruiken.

10. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd is, of
nadat het apparaat een storing heeft gehad, is gevallen of op enigerlei wijze
beschadigd is geraakt. Stuur het apparaat naar het dichtstbijzijnde erkende
Servicecentrum voor onderzoek, reparatie of elektrische of mechanische
afstelling.

11. Het gebruik van hulpstukken die niet door KitchenAid aanbevolen of verkocht
worden, kan brand, elektrische schokken of verwondingen veroorzaken.

12. Schakel het apparaat uit (0), haal de stekker uit het stopcontact en verwijder
de pastaroller en -snijder van het apparaat voordat je het schoonmaakt en
wanneer je het niet gebruikt. Schakel het apparaat uit (0) en wacht tot de motor
volledig is gestopt voordat je onderdelen plaatst of verwijdert.

13. Laat het apparaat nooit onbeheerd achter als het in werking is.
14. Gebruik de mixer/keukenrobot nooit buiten.

15. Laat het snoer van de mixer/keukenrobot niet over de rand van de tafel of het
werkblad hangen.

16. Laat het snoer van de mixer/keukenrobot niet in contact komen met hete
opperviakken, zoals het fornuis.

17. Dit product is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

18. Zie ook de 'Belangrijke voorzorgen' in de handleiding van de mixer/
keukenrobot.

19. Zie het deel “Onderhoud en reiniging” voor instructies om de opperviakken die
in contact komen met voedsel te reinigen.
@ 20. Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk of gelijkaardig gebruik, zoals:
- in personeelsruimtes in winkels, kantoren en andere werkomgevingen.
- op boerderijen.
- door gasten in hotels, motels en andere verblijfplaatsen.
- in "bed en breakfast" gelegenheden.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Instructies zijn ook online beschikbaar, bezoek onze website op:
www.KitchenAid.nl of www.KitchenAid.eu
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AFGEDANKTE ELEKTRISCHE APPARATUUR

Afgedankt verpakkingsmateriaal

Het verpakkingsmateriaal kan voor

gerecycleerd worden en,i\s voorzien van
het recyclage symbool g_?
elen van

De verschillende onder

de verpakking moeten daarom

op verantwoordelijke wijze en

in overeenstemming met de
desbetreffende lokale voorschriften
worden weggewerkt.

Dumping van het product

- Door ervoor te zorgen dat dit product
op de juiste manier als afval wordt
verwerkt, helpt u mogelijk negatieve
consequenties voor het milieu en de
menselijke gezondheid te voorkomen
die anders zouden kunnen worden
veroorzaakt door onjuiste verwerking
van dit product als afval.

CONFORMITEITSVERKLARING

Voor meer gedetailleerde informatie
over de behandeling, terugwinning
en recyclage van dit product wordt

u verzocht contact op te nemen

met uw lokale gemeentehuis,

uw afvalophaaldienst of de winkel
waar u het product hebt aangeschaft.

Dit apparaat is ontworpen, gebouwd en gedistribueerd in overeenstemming met de
veiligheidseisen van de EG-richtlijnen: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EG en

2011/65/EU (RoHS-richtlijn).
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AAN DE SLAG

SNELHEIDSINSTELLINGENTABEL

NOEDEL- AANBEVOLEN
HULPSTUK SNELHEID BREEDTE GEBRUIK
PASTAROLLER
tot 140 mm Zie

“Rollerinstellingentabel”

N

LASAGNETTESNIJDER

3 12 mm Dikke noedels

FETTUCCINESNIJDER

Eiernoedels
@ 5 6.5 mm Fettuccine
w
2
SPAGHETTISNIJDER <
Spaghetti &
@ 7 2 mm Dunne fettuccine B
Fijne linguine Z
CAPELLINISNIJDER Zeer dun
engelenhaarpasta
7 1,5 mm Capellini Zeer fijne
linguine

ROLLERINSTELLINGENTABEL

ROLLER-
HULPSTUK INSTELLING AANBEVOLEN GEBRUIK
PASTAROLLER 1of2 Deeg kneden en dun maken
N\ 3 Dikke noedels van het type “kluski”
4 Eiernoedels
40f5 Lasagnenoedels, fettuccine, spaghetti en ravioli
60of7 Tortellini, dunne fettuccine en linguine fini
708 Zeer dunne pasta van het .t.ype."en.gelenhaar"/
capellini of zeer fijne linguine
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HET PRODUCT GEBRUIKEN

BEVESTIGEN VAN DE PASTAROLLER EN -SNIJDERS

V66r het eerste gebruik

Was de hulpstukken om schade te

voorkomen nooit en dompel ze nooit
onder in water of andere vloeistoffen.
Niet afwassen in de vaatwasmachine.

OPMERKING: Deze hulpstukken

mogen uitsluitend voor pastadeeg
worden gebruikt. Snij of rol niets anders
dan pastadeeg om beschadiging van

uw pastaroller en -snijders te voorkomen.

Schakel (0) de mixer/keukenrobot
1 it en haal de stekker uit het
stopcontact.

Voor mixers/keukenrobots met een scharnierende hulpstuknaafklep:
Klap omhoog om te openen.

Voor mixers/keukenrobots met een verwijderbare hulpstuknaaf:
Draai de hulpstukknop tegen de klok in om de hulpstuknaaf te verwijderen.

Plaats de hulpstukkenas in de
hulpstuknaaf en zorg ervoor dat
de aandrijfas in de vierkante
naafopening past. Draai de pasta-

3 roller of -snijder indien nodig een
beetje heen en weer. De pen op
de hulpstukbehuizing past perfect in
de uitsparing in de rand van de naaf
als het hulpstuk juist geplaatst is.

Draai de hulpstuknaafknop van
4 de mixer/keukenrobot vast tot

het hulpstuk stevig op de mixer/

keukenrobot is bevestigd.

66

‘ ‘ W11499080A.indb 66 @ 12/23/2020 5:08:54 PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

HET PRODUCT GEBRUIKEN

PASTA MAKEN

BELANGRIJK: Draag tijdens het gebruik van de pastaroller en -snijders geen das, sjaal,
loszittende kleding of lange halskettingen en zet lang haar vast met een haarklem.

Trek de afstelknop van de roller

recht uit en zet deze op stand 1.
Bereid het pastadeeg (zie hoofdstuk Laat de knop los en zorg ervoor

1 “Recepten”). Snijd het deeg in 2 dat de pin op de rollerbehuizing in
stukken die in de pastaroller passen. de opening op de achterkant van

de afstelknop grijpt, zodat de knop

gelijk valt met de rollerbehuizing.

v
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Zet de mixer/keukenrobot op
snelheid 2. Breng platte stukken

deeg in de rollers om te kneden.
Vouw het deeg dubbel en rol
opnieuw. Herhaal dit totdat het deeg
glad en meegaand is en de breedte
van de roller bedekt. Bestuif de
pasta lichtjes met bloem tijdens het
rollen en snijden om uitdrogen en
uiteenbrokkelen tegen te gaan.

Haal het deeg door de rollers om de
bladen deeg nog dunner te maken.
Stel de roller in op 3 en herhaal het
rolproces. Blijf de stand van de roller
verder verhogen totdat de gewenste
dikte bereikt is. Vouw het deeg niet
dubbel bij deze stap.

‘ ‘ W11499080A.indb 67

67

12/23/2020 5:08:55 PM ‘ ‘



BT o [ T

HET PRODUCT GEBRUIKEN

Om noedels te maken, verwisselt u
de pastaroller voor de pastasnijder

5| van uw keuze. Haal de plat gerolde
deegbladen door de snijder. Zie de
“Rollerinstellingentabel” om de juiste
dikte voor elk type pasta te bepalen.

DEMONTEREN VAN DE PASTAROLLER EN -SNIJDERS
(

4

2 Verwijder de pastaroller of -snijder
van de mixer/keukenrobot.

Schakel (0) de mixer/keukenrobot
1 it en haal de stekker uit het
stopcontact.

BELANGRIJK: Zorg er na het verwijderen
van de pastaroller of -snijder van de mixer/
keukenrobot voor dat u opgedroogd deeg
reinigt. Zie “Onderhoud en reiniging”
voor informatie.

p

OPTIONEEL: Indien gewenst, bevestigt
u de volgende pastaroller of pastasnijder
door de richtlijnen in het hoofdstuk 3
“Bevestigen van de pastaroller en
-snijders” te volgen.

68

~ Nadat u klaar bent met de pastaroller
en -snijders plaatst u het naafdeksel
terug en draait u de hulpstukkenknop
terug op de mixer/keukenrobot.
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RECEPTEN
PASTA KOKEN

AWAARSCHUWING

Gevaar voor voedselvergiftiging

Voedsel dat bederfelijke ingrediénten
bevat, zoals eieren, zuivelproducten
en vlees, mag niet langer dan één uur
ongekoeld worden bewaard.

Langer bewaren kan voedsel-
vergiftiging of misselijkheid tot
gevolg hebben.

BASISPASTA VOOR EIERNOEDELS

Voeg 2 tl zout en desgewenst 15 ml (1 el)
olie toe aan 5,7 liter kokend water. Voeg
de pasta geleidelijk toe en houd het water
aan de kook totdat de pasta beetgaar

("al dente”) is. De pasta komt tijdens het
koken bovendrijven. Roer de pasta daarom
zo nu en dan door zodat deze gelijkmatig
gaar wordt. Gebruik een vergiet om de
pasta af te gieten.

Gedroogde pasta — 7 minuten

Verse pasta — 2 tot 5 minuten, athankelijk
van de dikte van de noedels.

4 grote eieren
415 g gezeefde universele bloem
15 ml (1 el) water

1 tl zout

‘ ‘ W11499080A.indb 69

Breek de eieren in een glazen maatbeker.
Controleer of de eieren samen tot het
200 ml streepje komen. Komen ze niet tot
200 ml, voeg dan met 2 ml (1 tl) per keer
water toe totdat de maat is bereikt.

Doe de bloem en het zout in de mengkom
van de mixer/keukenrobot. Bevestig de
kom en de platte menghaak. Stel de
snelheid in op 2 en voeg geleidelijk de
eieren en 15 ml (1 el) water toe. Meng
gedurende 30 seconden. Stop de mixer/
keukenrobot en verwissel de platte
menghaak voor de kneedhaak. Zet op
snelheid 2 en kneed gedurende 2 minuten.

v
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Laat het deeg 20 minuten rusten.

Verdeel het deeg in vier stukken voordat u
het door de pastaroller haalt.

Volg de bovenstaande kookinstructies op.

Hoeveelheid: Ongeveer 580 g deeg
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ONDERHOUD EN REINIGING
REINIGEN VAN DE PASTAROLLER EN -SNIJDERS

Deze toebehoren mogen uitsluitend voor pastadeeg worden gebruikt. Haal om beschadiging
te voorkomen niets anders dan pastadeeg door uw pastaroller en -snijders.

BELANGRIJK: Gebruik geen metalen voorwerpen om de pastaroller en -snijders te
reinigen. Was de pastaroller en -snijders niet in de vaatwasmachine en dompel ze niet
onder in water of andere vloeistoffen. De pastaroller en -snijders moeten met de hand

worden afgewassen.

Schakel (0) de mixer/keukenrobot
1 uit en haal de stekker uit het
stopcontact.

Haal de pastaroller en -snijders
volledig uit elkaar. Volg daarvoor
de richtlijnen uit het hoofdstuk
“Demonteren van de pastaroller
en -snijders”.

Laat de pastaroller en -snijders na
het snijden van de pasta gedurende
een uur drogen in de lucht en
verwijder daarna het opgedroogde
3 deeg met behulp van een reinigings-
borsteltje. Als opgedroogd deeg
moeilijk te verwijderen is, probeer
dan met uw hand op het hulpstuk
te kloppen. Gebruik indien nodig
een tandenstoker.

Poets na het verwijderen van al het
opgedroogde deeg de pastaroller en
-snijders met een zachte, droge doek
op en berg ze bij kamertemperatuur
op een droge plaats op. Was de
pastaroller en -snijders niet in de
vaatwasmachine.

OPMERKING: Gebruik nooit een mes of
een ander scherp voorwerp om overtollig
deeg te verwijderen. Haal geen keuken-
handdoek of een andere doek door de
rollers om ze schoon te maken.
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ONDERHOUD EN REINIGING

ONDERHOUD

Om het materiaal correct te onderhouden,
raden we aan om een lichte minerale

olie te gebruiken om de tandwielen te
smeren (jaarlijks of na 50 keer gebruikt te
zijn). Voeg een druppel minerale olie toe
op de 4 vier hoeken van de pastaroller

en -snijders.

PROBLEEMOPLOSSING

3. Zet de mixer/keukenrobot
AWAARSCHUWING 10-15 seconden uit en vervolgens
weer aan. Als de mixer/keukenrobot

nog steeds niet start, laat hem dan

@ 30 minuten afkoelen voordat u hem
opnieuw aanzet.

4. Hebt u de juiste snelheid voor
de pastaroller en -snijders
gebruikt zoals aanbevolen in
de “Rollerinstellingentabel”?

v
[a]
b4
<
-
o
i}
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Gevaar voor
elektrische schokken

In een geaard stopcontact steken. 5. Hebt u de pasFaroIIer of -snijder

. . correct bevestigd zoals aangegeven
Verwijder de randaarde niet. in het hoofdstuk “Gebruik van de
Gebruik geen adapter. pastaroller en -snijders”?
Gebruik geen verlengsnoer. 6. Hebt u de gebruiksinstructies
Het niet opvolgen van deze instructies gevolgd zoals beschreven in
kan de dood, brand of elektrische het hoofdstuk “Gebruik van de
schokken tot gevolg hebben. pastaroller en -snijders”?

7. Hebt u het deeg volgens het

Als uw mixer/keukenrobot slecht of recept bereid.

helemaal niet werkt tijdens het gebruik Als het probleem niet te wijten is aan één
van de pastaroller en -snijders, controleer van de bovenstaande zaken, raadpleeg
dan het volgende: dan het hoofdstuk "Voorwaarden

KitchenAid garantie (‘Garantie’)".
1. Zit de stekker van de mixer/

keukenrobot in het stopcontact? Retourneer de pastaroller en -snijder

of de mixer/keukenrobot niet naar
2. Is de zekering in het circuit naar de de winkel - de verkoper biedt geen
mixer/keukenrobot in orde? Hebt u onderhoudsservice.
een zekeringenkast, controleer dan
of het circuit gesloten is.
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VOORWAARDEN KITCHENAID GARANTIE
("GARANTIE')

BELGIE:

KitchenAid Europa, Inc. BUIV, Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgié,
btw BE 0441.626.053 RPR Brussel ('Garantieverlener') verleent de eindgebruiker, die
consument is, een contractuele garantie (de 'Garantie') overeenkomstig de volgende
voorwaarden.

De Garantie is van toepassing in aanvulling op de wettelijke garantierechten

van de eindklant jegens de verkoper van het product en houdt geen beperking
van deze rechten in. In feite profiteert u, als consument, wettelijk van 2 jaar
garantie wettelijke conformiteitsgarantie jegens de verkoper zoals uiteengezet

in de nationale wetgeving betreffende de verkoop van consumentengoederen
(artikelen 1649 bis t/m 1649 octies van het Belgische Burgerlijk Wetboek), naast
de wettelijke garantie met betrekking tot verborgen gebreken (artikelen 1641 t/m
1649 van het Belgische Burgerlijk Wetboek).

NEDERLAND:

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgié
('Garantieverlener') verleent de eindgebruiker, die consument is, een garantie conform
de volgende voorwaarden.

De Garantie is van toepassing in aanvulling op de wettelijke garantierechten van
de eindklant jegens de verkoper van het product en houdt geen beperking van
deze rechten in.

1) OMVANG EN VOORWAARDEN VAN DE GARANTIE

a) De Garantieverlener verleent de Garantie voor de producten die worden genoemd
in Sectie 1.b) die een klant heeft gekocht bij een verkoper of een bedrijf van de

@ KitchenAid-Group in de landen van de Europese Economische Ruimte, Moldavig, @
Montenegro, Rusland, Zwitserland of Turkije.

b) De Garantieperiode is afhankelijk van het aangeschafte product en is als volgt:
5KSMPRA, 5KSMPSA, 5SKSMPCA Twee jaar volledige garantie vanaf de
aankoopdatum.

c) De Garantieperiode gaat in op de datum van aankoop, d.w.z. de datum waarop een
klant het product heeft gekocht bij een dealer of een bedrijf van de KitchenAid-Group.

d) De Garantie dekt de foutvrije aard van het product.

e) De Garantieverlener zal de klant de volgende diensten verlenen onder deze
Garantie, naar keuze van de Garantieverlener, als er een defect optreedt tijdens de
Garantieperiode:

- Reparatie van het defecte product of productonderdeel, of

- Vervanging van het defecte product of productonderdeel. Als een product niet meer
beschikbaar is, heeft de Garantieverlener het recht om het product te ruilen voor een
product van gelijke of hogere waarde.

f) Als de klant aanspraak wil maken op de Garantie, moet de klant rechtstreeks contact
opnemen met de landspecifieke KitchenAid servicecentra of de Garantieverlener bij
KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, bus 5, 1853 Strombeek-Bever,

Belgié: E-mailadres: CONSUMERCARE.BE@Kitchenaid.eu
Nederland: E-mailadres: CONSUMERCARE.NL@kitchenaid.eu
Telefoonnummer Belgié en Nederland: 00 800 381 040 26
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VOORWAARDEN KITCHENAID GARANTIE
("GARANTIE')

g) De reparatiekosten, inclusief reserveonderdelen, en de verzendkosten voor de
levering van een niet-defect product of productonderdeel komen voor rekening van de
Garantieverlener. De Garantieverlener zal ook de verzendkosten voor het retourneren
van het defecte product of productonderdeel vergoeden als de Garantieverlener of het
landspecifieke servicecentrum van KitchenAid heeft verzocht het defecte product of het
defecte productonderdeel te retourneren. De consument draagt echter wel de kosten
van de juiste verpakking voor het retourneren van het defecte product of het defecte
productonderdeel.

h) Om aanspraak te kunnen maken op de Garantie, moet de klant de bon of factuur van
de aankoop van het product voorleggen.

2) BEPERKINGEN VAN DE GARANTIE

a) De Garantie geldt alleen voor producten die voor privédoeleinden worden gebruikt
en niet voor producten die voor professionele of commerciéle doeleinden worden
gebruikt.

b) De Garantie is niet van toepassing in geval van normale slijtage, onjuist gebruik of
misbruik, het niet opvolgen van de gebruiksinstructies, het gebruik van het product bij
de verkeerde elektrische spanning, installatie en bediening in strijd met de geldende
elektrische voorschriften en het gebruik van kracht of geweld (bijv. slaan).

c) De Garantie is niet van toepassing als het product is gewijzigd of geconverteerd,
bijvoorbeeld wanneer het is geconverteerd van een 120V-product naar een
220-240V-product.

d) Het verlenen van Garantieservice verlengt de Garantieperiode niet en het start
@ evenmin een nieuwe Garantieperiode. De Garantieperiode voor geinstalleerde
reserveonderdelen eindigt met de Garantieperiode voor het gehele product.

v
[a]
b4
<
-
o
i}
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i}
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Na afloop van de Garantieperiode of voor producten waarvoor de garantie niet

geldt, zijn de klantenservicecentra van KitchenAid nog steeds beschikbaar voor de
eindgebruiker voor vragen en informatie. Meer informatie vindt u ook op onze website:
www.kitchenaid.eu

PRODUCTREGISTRATIE

Registreer je nieuwe KitchenAid-apparaat: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Alle rechten voorbehouden. KITCHENAID en het ontwerp van
de mixer/keukenrobot zijn een handelsmerk in de VS en elders.
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COMPONENTES Y FUNCIONES

Rodillo liso para pasta

Rodillo cortante para capellini

ESPANOL

Cepillo de limpieza

Rodillo cortante para lasagnatte

TABLA DE MODELOS/RODILLOS

Utilice la siguiente tabla para identificar rapidamente los rodillos lisos y/o rodillos
cortantes que se incluyen con su producto KitchenAid.

MODELO N.° ACCESORIOS INCLUIDOS
5KSMPRA Rodillo liso para pasta, rodillo cortante para espaguetis, rodillo cortante
para fettuccine
5KSMPSA Rodillo liso para pasta
5KSMPCA Cortador cortante para lasagnatte, cortador cortante para capellini

75

‘ ‘ W11499080A.indb 75 @ 12/23/2020 5:09:05 PM‘ ‘



BT ] - [

SEGURIDAD DEL PRODUCTO

Su seguridad y la seguridad de los demas es muy importante.

En este manual y en el mismo aparato encontrarda muchos mensajes de seguridad
importantes. Lea y obedezca siempre todos los mensajes de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Este simbolo le avisa de los peligros potenciales que pueden matarle
o herirle a usted y a los demas.

Todos los mensajes de seguridad iran acompanados del simbolo de alerta
y la palabra “PELIGRO” o “ADVERTENCIA”. Estas palabras significan:

Puede fallecer o herirse de gravedad si
A PE L I G RO no sigue las instrucciones de inmediato.
Puede fallecer o herirse de gravedad si
A ADVE RTENCIA no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cuéles son los peligros potenciales, como
reducir la probabilidad de lesiones y qué puede pasar si no sigue las instrucciones.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
N IMPORTANTES N

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, se deben tomar en todo momento
una serie de precauciones de seguridad basicas, entre las que se incluyen

las siguientes:

1. Lea todas las instrucciones. El uso indebido del aparato puede provocar
lesiones personales.

2. Para protegerse contra el riesgo de descargas eléctricas, no sumerja el robot
de cocina en agua o en cualquier otro liquido.

3. Desenchufe el robot de cocina cuando no se esté utilizando, antes de fijar o
quitar piezas y antes de limpiarla.

4. Unioén Europea: los aparatos pueden ser utilizados por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de
experiencia y de conocimientos, siempre que estén supervisados o reciban
instrucciones adecuadas sobre la utilizacion del aparato de forma segura 'y que
entiendan los peligros que conlleva. No permita que los nifios jueguen con el
aparato.

5. Unién Europea: Los nifios no deben utilizar este aparato. Mantenga el aparato y
su cable fuera del alcance de los nifios.

6. Este aparato no ha sido disefiado para su uso por personas (incluidos nifios)
con discapacidad fisica, sensorial o mental, o con falta de experiencia y de
conocimientos, a menos que estén supervisados o reciban instrucciones
adecuadas sobre la utilizacién del aparato de forma segura y que entiendan los
peligros que conlleva.

7. Los nifios no deben utilizar este aparato. El aparato y el cable deben estar fuera
del alcance de los nifios.
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SEGURIDAD DEL PRODUCTO

8. Evite el contacto con las piezas moviles. No toque la abertura de descarga.
9. Los nifos deben estar supervisados para que no jueguen con el aparato.

10. No utilice el aparato si el cable o el enchufe estan dafados, si no funciona
correctamente o si se ha caido o presenta algun dafo. Devuelva el aparato
al centro de servicio técnico autorizado mas cercano para que lo examinen o
reparen, o realicen los ajustes eléctricos 0 mecanicos pertinentes.

11. El uso de accesorios no recomendados o no vendidos por KitchenAid puede
provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones.

12. Apague el aparato (0), desenchufelo de la toma de corriente y desmonte el set
de accesorios de rodillo liso y rodillos cortantes para pasta del aparato antes
de limpiarlo y cuando no esté en uso. Apague el aparato (0) y asegurese de que
el motor se detiene por completo antes de colocar o quitar los componentes.

13. No utilice la batidora de pie en exteriores.

14. No deje que el cable del robot de cocina cuelgue de una mesa o encimera.
15. Evite el contacto del cable con superficies calientes, como la placa de cocina.
16. No deje nunca el aparato sin supervision durante su funcionamiento.

17. Este producto estéa disefiado exclusivamente para uso doméstico.

18. Consulte también la seccién "Medidas de seguridad importantes" del manual
de instrucciones del robot de cocina.

19. Consulte la seccién "Cuidado y limpieza" para obtener instrucciones sobre la
limpieza de las superficies que estan en contacto con los alimentos.

20. Este aparato esta pensado para uso doméstico y en aplicaciones similares
como:

@ - areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y entornos laborales. @
- granjas.
- clientes en hoteles, moteles y otros entornos residenciales.
- entornos de tipo "bed and breakfast".

CONSERVE ESTAS
INSTRUCCIONES

Las instrucciones también estan disponibles en linea. Visite nuestro sitio web en:
www.KitchenAid.es 0 www.KitchenAid.eu

ESPANOL
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SEGURIDAD DEL PRODUCTO
TRATAMIENTO DE RESIDUOS DE EQUIPOS ELECTRICOS

Tratamiento del material del paquete Para obtener informacién mas detallada
El material del paquete es reciclable y sobrg el.tratamlento, recuperacion
viene etiquetado con el simbolo que asi y reciclaje de este producto, pongase
lo indica L,.\) Por lo tanto, todos y cada en contacto con e! ayuntamiento, con
uno de los componentes del paquete el servicio de eliminacién de residuos
deben desecharse con responsabilidad urbanos o el lugar donde lo adquirio.

y de acuerdo con las normativas locales
para el tratamiento de residuos.
Cémo desechar el producto

- El reciclaje apropiado de este producto
evita consecuencias negativas para el
medioambiente y la salud.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato ha sido disefiado, fabricado y distribuido de conformidad con los
requisitos de seguridad de las siguientes directivas de la CE: 2014/35/EU, 2014/30/
EU, 2009/125/EC y 2011/65/EU (Directiva RoHS).
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INTRODUCCION

TABLA DE AJUSTES DE LA VELOCIDAD

ACCESORIO

VELOCIDAD

ANCHO DE SUGERENCIAS

LA PASTA DE USO
RODILLO LISO
Véase la seccidn
2 Hasta 140 mm "Tabla de posiciones
del rodillo"
RODILLO CORTANTE
PARA LASAGNATTE
3 12 mm Fideos gruesos
RODILLO CORTANTE
PARA FETTUCCINE
‘ﬁ 5 6.5 mm Fideos de huevo
“',!::‘3"")\ ! Fettuccine
RODILLO CORTANTE @
PARA ESPAGUETIS .
g Espaguetis
‘\)\ 7 2mm Fettuccine finos o)
: Linguine fini =
&
L
RODILLO CORTANTE
PARA CAPELLINI S
Capellini Linguine muy
7 1,5 mm finas molto sottili a

forma di capelli d'angelo

TABLA DE POSICIONES DEL RODILLO

POSICION DEL
ACCESORIO RODILLO SUGERENCIAS DE USO
RODILLO LISO 102 Amasar y hacer la masa mas fina
PARA PASTA 3 Fideos tipo "kluski" gruesos
f\ﬁ 4 Fideos de huevo
405 Léminas de lasafa, fettuccine, espaguetis y ravioli
607 Tortellini, fettuccine finos y linguine fini
708 Pasta/capellini muy ﬁng de tipo "cabello de angel”
o linguine muy finos
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USO DEL PRODUCTO

MONTAJE DEL RODILLO LISO Y LOS RODILLOS CORTANTES PARA PASTA

Antes de utilizarlos por primera vez

Para evitar dafios, no lave ni sumerja los
accesorios en agua ni en ningun otro
liquido. No los lave en el lavavajillas.

NOTA: Estos accesorios estan disefados
para utilizarse exclusivamente con masa
de pasta. Para evitar que se dafen,

no corte ni enrolle ningun otro tipo

de alimento.

1 Apague (0) el robot de cocina
y desenchufelo.

Para robots de cocina con tapa para accesorios abisagrada: levante la tapa para
abrirla.

Para robots de cocina con tapa de accesorios extraible: gire el botén de fijacién
en el sentido contrario a las agujas del reloj para quitar la tapa.

Introduzca el alojamiento del
eje del accesorio en la toma de
accesorios, asegurandose de que
el arbol de transmisién encaja en
el receptaculo cuadrado de la toma
3 de accesorios. En caso necesario,
gire el accesorio de un lado a otro.
Cuando el accesorio esta en la
posicidn correcta, la clavija del
alojamiento del accesorio encajaréa
en la muesca del borde del eje.

Apriete la tuerca de accesorios
hasta que el accesorio quede
4 compl fij
pletamente fijado en el robot de
cocina.
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USO DEL PRODUCTO

ELABORACION DE PASTA

IMPORTANTE: Cuando utilice el rodillo liso o los rodillos cortantes para pasta,
no lleve corbatas, pafiuelos ni collares largos, y recéjase el pelo.

Saque el botén de ajuste del rodillo
y girelo hasta la posicién 1. Suelte

Prepare la masa de pasta (véase la el botén asegurandose de que la
1 seccion "Recetas"). Corte la masa 2 clavija del alojamiento del rodillo
en trozos que encajen en el rodillo encaje en la apertura situada en la

para pasta. parte trasera del botén, de manera
que el botén quede al ras del
alojamiento del rodillo.

ESPANOL

Encienda el robot de cocina a la
velocidad 2. Introduzca los trozos
aplanados de masa en los rodillos
para amasar. Doble la masa por
la mitad y deslicela de nuevo por
3 el rodillo. Repita el proceso hasta 4
que la masa esté suave y plegable,
y cubra el ancho del rodillo.
Espolvoree ligeramente la pasta
con harina mientras la desliza por
el rodillo y la corta para ayudar
a que se seque y se separe.

Deslice la pasta por los rodillos para
aplanarla més. Coloque el rodillo

en la posicién 3 y repita el proceso.
Siga aumentando las posiciones del
rodillo hasta que alcance el grosor
de masa deseado. No doble la pasta
durante este paso.
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USO DEL PRODUCTO

Para elaborar pasta larga, cambie
el rodillo liso por el rodillo cortante
que desee. Deslice las ldaminas

5 aplanadas de masa a través del
rodillo cortante. Véase la seccién
"Tabla de posiciones del rodillo"
para determinar el grosor correcto
para cada tipo de pasta.

DESMONTAJE DEL RODILLO LISO Y LOS RODILLOS CORTANTES PARA PASTA

Retire el rodillo liso o el rodillo
2 cortante para pasta del robot de
cocina.

1 Apague (0) el robot de cocina
y desenchufelo.

IMPORTANTE: Tras retirar el rodillo liso

o el rodillo cortante para pasta de la
batidora de pie, aseglrese de que limpiar
todo resto de masa seca. Para obtener
maés informacidn, consulte la seccion
"Cuidado y limpieza".
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USO DEL PRODUCTO

p

OPCIONAL: En caso necesario, instale
el siguiente rodillo o rodillo cortante
para pasta siguiendo las instrucciones
de la seccion "Montaje del rodillo liso
y los rodillos cortantes para pasta“.

Una vez haya terminado de usar el
rodillo liso y los rodillos cortantes
3 para pasta, vuelva a colocar la
tapa del eje y apriete la tuerca de
accesorios del robot de cocina.

RECETAS
COCCION DE LA PASTA

A ADVERTENCIA

Peligro de envenenamiento
por alimentos

No deje que alimentos que
contengan ingredientes perecederos,
como huevos, productos lacteos

y carne permanezcan sin refrigerar
durante mas de una hora.

En caso contrario, existe el riesgo de
envenenamiento por alimentos o de
contraer alguna enfermedad.

PASTA DE HUEVO BASICA

Anadir 2 cucharaditas de sal y 15 ml

(1 cucharada) de aceite (opcional) a 5,7 L
de agua hirviendo. Afadir gradualmente
la pasta y seguir cociendo hasta que

la pasta esté "al dente" o ligeramente
dura al morderla. La pasta asciende a la
superficie del agua durante la coccién, por
lo que se recomienda remover de vez en
cuando para que se cueza uniformemente.
Utilice un escurridor para escurrir la pasta.

Pasta seca: 7 minutos

Pasta fresca: 2-5 minutos en funcién
del grosor.

4 huevos grandes

415 g de harina tamizada para todos
los usos

15 ml (1 cucharada) de agua

1 cucharadita de sal

Cascar los huevos dentro de un recipiente
medidor de cristal. Asegurese de que

se alcanzan los 200 ml. Si la cantidad
fuera inferior a 200 ml, afadir agua, 2 ml
(1 cucharadita) cada vez hasta que se
alcance la medida adecuada.
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Poner la harina y la sal en el bol del robot
de cocina. Acoplar el bol y el batidor
plano. Seleccionar la velocidad 2 y afiadir
de forma gradual los huevos y los 15 ml
(1 cucharada) de agua. Mezclar durante
30 segundos. Detener el robot de cocina
y cambiar el batidor plano por el gancho
para masa. Seleccionar la velocidad 2

y amasar durante 2 minutos.

Dejar reposar la masa durante 20 minutos.

Dividir la masa en 4 trozos antes de procesar
con el accesorio de rodillo liso para pasta.

Siga las instrucciones de coccién
mencionadas anteriormente.

Cantidad: 580 g de masa

aproximadamente
83
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CUIDADO Y LIMPIEZA

USO DEL RODILLO LISO Y LOS RODILLOS CORTANTES PARA PASTA

Estos accesorios estén disefiados para utilizarse exclusivamente con masa de pasta.
Para evita dafiar el rodillo liso y los rodillos cortantes para pasta, introduzca Gnicamente
masa de pasta.

IMPORTANTE: No utilice objetos metalicos para limpiar el rodillo liso y los rodillos
cortantes para pasta. No lave el rodillo liso y los rodillos cortantes para pasta en el
lavavajillas ni los sumerja en agua u otros liquidos. Deben lavarse a mano.

Desmonte completamente el rodillo
liso y los rodillos cortantes para

pasta. Consulte las instrucciones de

la seccion "Desmontaje del rodillo liso
y los rodillos cortantes para pasta”.

1 Apague (0) el robot de cocina 2
y desenchufelo.

Tras cortar la pasta, deje secar el
rodillo liso y los rodillos cortantes
para pasta durante una hora al aire
libre y, a continuacién, quite la masa
3 seca usando el cepillo de limpieza. 4
Si no se puede quitar la pasta seca,
inténtelo dando unos ligeros golpes
con la mano al accesorio. En caso
necesario, utilice un palillo dental.

Tras retirar todo resto de pasta
seca, limpie el rodillo liso y los
rodillos cortantes para pasta con
un pano suave y seco, y guardelos
en un lugar seco a temperatura
ambiente. No lave el rodillo liso

y los rodillos cortantes para pasta
en el lavavajillas.

NOTA: No utilice nunca un cuchillo

o cualquier otro objeto afilado para
quitar la masa que sobra. No pase una
bayeta o cualquier otro pafo a través
de los rodillos para limpiarlos.
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CUIDADO Y LIMPIEZA
MANTENIMIENTO

Para llevar a cabo un mantenimiento
adecuado (todos los afos o tras 50 usos),
recomendamos utilizar un aceite mineral
ligero para engrasar los engranajes.
Afada una gota de aceite mineral

a cada una de las 4 esquinas del rodillo
liso y los rodillos cortantes para pasta.

SOLUCION DE PROBLEMAS

3. A | robot d i
A ADVERTENCIA 18y 15 segundos y,  continuacion,

vuelva a encenderlo. Si el robot de

@ cocina no se pone en marcha, deje @
que se enfrie durante unos 30 minutos
antes de volverlo a encender.

4. ;Ha utilizado la velocidad adecuada
para el rodillo liso y los rodillos cortantes
para pasta sugerida en la seccion
"Tabla de posiciones del rodillo?"

ESPANOL

Peligro de descarga eléctrica

Conectar a un enchufe con toma

de tierra. 5. ;Ha instalado el rodillo liso o el rodillo

cortante para pasta correctamente
No quitar la clavija de tierra. siguiendo las instrucciones de las
seccién "Uso del rodillo liso y los

No utilice un adaptador. ; y
rodillos cortantes para pasta”.

No utilice un cable alargador.

6. ;Ha seguido las instrucciones de uso
de la seccién "Uso del rodillo liso y los
rodillos cortantes para pasta"?

El incumplimiento de estas instrucciones

podria provocar la muerte, un incendio

o una descarga eléctrica.

7. iHa preparado la masa segun se indica
en la receta?

Si su robot de cocina funciona Si el problema no se debe a uno de los

incorrectamente o no funciona motivos anteriormente mencionados,

cuando utiliza los accesorios, consulte la seccién "Condiciones de

por favor compruebe lo siguiente: garantia de KichenAid (en lo sucesivo, la
"Garantia")".

1. ;Estd enchufado el robot de cocina? . .
No devuelva los accesorios ni el robot de

2. ;Esta en funcionamiento el fusible del cocina al minorista; ellos no proporcionan
circuito del robot de cocina? Si tiene un  servicio técnico.
interruptor automatico, asegurese de
que el circuito esta cerrado.
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CONDICIONES DE GARANTIA DE KICHENAID
(EN LO SUCESIVO, LA "GARANTIA")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica
(en lo sucesivo, el "Garante") otorga la Garantia al cliente final, el consumidor, de
conformidad con las siguientes condiciones.

La Garantia se aplica junto a los derechos de garantia reglamentarios del consumidor
final, sin que esto suponga limite alguno a los mismos ni afecte para nada al vendedor
del producto. En resumen, segun lo estipulado en Ley General para la Defensa de los
Consumidores y Usuarios (2007) los productos deben cumplir lo que se ha estipulado
en su descripcidn, ser adecuados para los fines estipulados y contar con un nivel

de calidad satisfactorio. En caso de que el producto sea defectuoso, el consumidor
tendra el derecho legal durante dos afos a que su producto sea reparado o sustituido
o, llegado el caso, a disfrutar de un descuento con respecto al precio pagado o a
"resolver" el contrato, en funcién de las circunstancias. No obstante, estos derechos
estan sujetos a ciertas limitaciones.

1) AMBITO DE APLICACION Y CONDICIONES DE LA GARANTIA

a) El Garante concede la Garantia para los productos mencionados en la seccién 1.b)
que el consumidor haya adquirido de un vendedor o a una empresa de KitchenAid-
Group en alguno de los paises del Espacio Econémico Europeo, Moldavia, Montenegro,
Rusia, Suiza o Turquia.

b) El periodo de garantia varia en funcién del producto adquirido, tal y como se indica
a continuacioén:

5KSMPRA, 5KSMPSA, 5SKSMPCA Dos aiios de Garante integral a partir de la fecha
de compra.

@ c) El periodo de garantia comienza en la fecha de compra, es decir, el dia en que el @
consumidor adquirié el producto de un distribuidor o de una empresa de KitchenAid-
Group.

d) La Garantia cubre la naturaleza no defectuosa del producto.

e) De conformidad con la presente Garantia y a su entera discrecion, el Garante
proporcionara al consumidor los siguientes servicios en caso de que el defecto se
produzca en el periodo de garantia estipulado:

- Reparacién del producto o de la pieza defectuosos

- Sustitucién del producto o de la pieza defectuosos Si un producto ya no esta
disponible, el Garante podra cambiar dicho producto por otro de igual o mayor valor.

f) Si el consumidor quisiera realizar alguna reclamacién relacionada con la Garantia,
debera ponerse en contacto con el centro de servicio técnico de KitchenAid del pais en
cuestion en www.kitchenaid.es (direccion de correo electronico:
kitchenaid@riverint.com; nimero de teléfono: +34 93 201 37 77) o directamente con
el Garante en la direccién postal de KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Bélgica.

g) El Garante asumird los costes de reparacion, incluidos los inherentes a las piezas de
repuesto, ademas de los gastos de envio por la entrega de un producto o una pieza sin
defectos. Asimismo, debera asumir los gastos de envio por la devolucién del producto
o de la pieza defectuosos en caso de que el Garante o el centro de atencidn al cliente
de KitchenAid del pais en cuestion soliciten dicha devolucién. Aun asi, el consumidor
asumird los costes del embalaje adecuado para la devolucién del producto o pieza
defectuosos.

h) Para poder realizar una reclamacién amparandose en la Garantia, el consumidor
debe presentar el recibo o la factura de compra del producto.
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CONDICIONES DE GARANTIA DE KICHENAID
(EN LO SUCESIVO, LA "GARANTIA")

2) LIMITACIONES DE GARANTIA

a) La Garantia sera Unicamente vélida para los productos utilizados con fines privados y
no con fines profesionales ni comerciales.

b) La Garantia no es vélida en caso de que el defecto sea debido al desgaste
normal, al uso inadecuado o abusivo, al incumplimiento de las instrucciones de uso,
al uso incorrecto del producto a una tensién eléctrica incorrecta, a la instalacién o
funcionamiento sin cumplir con las normativas eléctricas aplicables o tras el uso de
fuerza (p. ej.: golpes).

c) La Garantia no es vélida si el producto ha sido modificado o transformado en algin
modo para su funcionamiento, por ejemplo, si se ha convertido un producto de 120V a
otro de 220-240 V.

d) La prestacién de servicios de Garantia no amplia su duracién estipulada ni supone el
inicio de uno nuevo. El periodo de garantia de las piezas de repuesto instaladas es el
mismo que el del producto en si.

Tras el vencimiento del periodo de garantia o para aquellos productos para los que
la garantia ya no es vélida, los centros de atencién al cliente de KitchenAid siguen
estando a disposicion de los consumidores para cualquier pregunta o informacién
adicional. Tiene a su disposicion informacién adicional en nuestro sitio web:
www.kitchenaid.eu

REGISTRO DEL PRODUCTO

@ Registre su nuevo aparato KitchenAid ahora: http://www.kitchenaid.eu/register @

ESPANOL

©2020 Todos los derechos reservados. KITCHENAID y el disefio del robot de cocina
son marcas registradas en EE. UU. y en otros paises.
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PECAS E CARATERISTICAS

Laminadora (maquina para fazer massa)

Cortador de Capellini

PORTUGUES

Escova de limpeza

Cortador de Lasagnatte

TABELA DE MODELOS/LAMINADORAS

Utilize esta tabela para identificar de forma répida que laminadoras e/ou cortadores sao
incluidos com o seu produto KitchenAid.

N°. DE MODELO ACESSORIO(S) INCLUIDOS
5KSMPRA baminadonja (méaquina para fazer massa), Cortador de esparguete, Cortador
e fettuccine
5KSMPSA Laminadora (maquina para fazer massa)
5KSMPCA Cortador de Lasagnatte, Cortador de Capellini
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SEGURANCA DO PRODUTO

A sua seguranca e a dos outros é muito importante.

Este manual e o eletrodoméstico contém varias mensagens de seguranca importantes.
Deve sempre ler e respeitar todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de aviso de seguranca.

Este aviso alerta-o para perigos potenciais que podem causar a morte
ou ferimentos a si e aos outros.

Todas as mensagens de seguranca sao fornecidas a seguir ao simbolo de aviso
de seguranga e as palavras “PERIGO” OU “AVISO”. Estas palavras significam:

g PE RIGO Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir imediatamente as instrugoes.
A AVI so Corre risco de morte ou ferimentos graves
se nao seguir as instrucoes.

Todas as mensagens de seguranca indicar-lhe-ao qual o potencial perigo, como evitar
a possibilidade de ser ferido e 0 que acontece caso as instrugdes nao sejam respeitadas.

INSTRUCOES DE SEGURANCA
® IMPORTANTES ®

A utilizacao de aparelhos elétricos exige que sejam sempre respeitadas
precaucdes basicas de seguranca, incluindo as seguintes:

1. Leia todas as instrugdes. A utilizagéo incorreta do aparelho podera originar
ferimentos pessoais.

2. Para evitar o risco de choque elétrico, ndo coloque a Batedeira em agua ou
qualquer outro liquido.

3. Desligue a Batedeira da tomada quando néo estiver a ser utilizada, antes de
montar ou desmontar qualquer acessério e antes de proceder a sua limpeza.

4. Apenas para a Unido Europeia: os aparelhos podem ser utilizados por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos, desde que tenham superviséo ou
tenham recebido instrugdes sobre a utilizagdo do aparelho de forma segura
e compreendam os riscos inerentes. As criangcas ndo devem brincar com o
aparelho.

5. Apenas para a Unido Europeia: Este aparelho ndo pode ser utilizado por
criangas. Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance das criangas.

6. Este aparelho n&o se destina a ser utilizado por pessoas, incluindo criangas, com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, bem como com falta de
experiéncia e conhecimentos, a menos que sejam supervisionadas ou tenham
recebido instrucdes sobre a utilizacdo segura do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos.

7. O aparelho ndo se destina a ser utilizado por criangas. O aparelho e o cabo
devem estar fora do alcance das criangas.

8. Evite tocar nas pecas em movimento. Mantenha os dedos afastados da
abertura de descarga.
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SEGURANCA DO PRODUTO

9. Mantenha as criangas sob vigilancia para garantir que nao brincam com o
aparelho.

10. N&o utilize nenhum aparelho com uma ficha ou um cabo danificado apds a
ocorréncia de um mau funcionamento ou caso o aparelho tenha sofrido alguma
queda ou tenha sido de algum modo danificado. Devolva o aparelho ao centro
de assisténcia autorizado mais préximo para ser examinado, reparado ou
ajustado elétrica ou mecanicamente.

11. A utilizagéo de acessorios ndo recomendados ou vendidos pela KitchenAid
pode provocar incéndios, choque elétrico ou ferimentos.

12. Desligue o aparelho (0), retire a ficha da tomada e retire a laminadora e o
acessorio cortador do aparelho antes de o limpar e quando nao estiver
em utilizagdo. Desligue o aparelho (0) e certifique-se de que o motor para
completamente antes de colocar ou retirar pecas.

13. Né&o utilize a Batedeira no exterior.

14. Nao deixe o cabo elétrico da Batedeira pendurado na borda da mesa ou
bancada.

15. N&o deixe o cabo da Batedeira entrar em contacto com superficies quentes,
incluindo o fogao.

16. Nao deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

17. Este produto foi concebido apenas para uso doméstico.

18. Consulte também as Instrugdes de Seguranca Importantes incluidas no manual
de Instrugdes da Batedeira.

19. Consulte a sec¢do “Manutencao e limpeza” para obter instrucbes sobre como
limpar as superficies em contacto com os alimentos.

@ 20. Este aparelho destina-se a aplicagbes domésticas e semelhantes, tais como: @
- areas de cozinha dos funcionarios em lojas, escritorios e outros ambientes
de trabalho.
- quintas.
- por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes residenciais equivalentes.
- pousadas e ambientes equivalentes.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

As instrucdes também estdo disponiveis online, visite o nosso website em:
www.KitchenAid.eu

PORTUGUES
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SEGURANCA DO PRODUTO

ELIMINACAO DE EQUIPAMENTOS ELETRICOS

Eliminar o material de embalagem Para obter informacdes mais detalhadas

O material de embalagem é reciclavel e~ SOPre o tratamento, a recuperagao

devidamente rotulado com o simbolo de €2 [eC|c|agem.d.este prOdU,tO' contacte
reciclagem Oy a Camara Municipal, o servico de

Consequentemente, os varios eliminagdo de desperdicios domésticos
’

componentes da embalagem devem ou a loja onde adquiriu o produto.
ser eliminados de forma responséavel

e de acordo com os regulamentos locais

para a eliminacado de desperdicios.

Eliminacdo do produto

- Ao garantir a eliminagdo adequada
deste produto, estaré a ajudar a evitar
potenciais consequéncias negativas
para o ambiente e para a saude
publica, que poderiam derivar de

um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

ELIMINACAO DE EQUIPAMENTOS ELETRICOS

@ Este aparelho foi concebido, fabricado e distribuido em conformidade com os @
requisitos de seguranca das Diretivas da CE: 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/CE
e 2011/65/UE (Diretiva RoHS).
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COMECAR
TABELA DE DEFINlQ()ES DE VELOCIDADE
” LARGURA SUGESTOES DE
ACESSORIO VELOCIDADE DA MASSA UT|L|ZACAO
LAMINADORA
. Consulte a "Tabela de
2 até 140 mm definicdes da Laminadora"
CORTADOR DE
LASAGNATTE
3 12 mm Noodles grossos
CORTADOR DE

FETTUCCINE

\ 5 6,5 mm Talharim de ovos
& ) Fettuccine

CORTADOR DE

® ESPARGUETE ®

Esparguete

ﬁ 7 2 mm Fettuccine fino

' Linguine fini

CORTADOR DE
CAPELLINI Massa muito fina tipo ninho
7 15 Capellini
M~ Mm q

Linguine muito fina

PORTUGUES

TABELA DE DEFINICOES DA LAMINADORA (MAQUINA PARA FAZER

MASSA)
4 DEFINICAO DA ~ X
ACESSORIO LAMlN%\DORA SUGESTOES DE UTILIZACAO
LAMINADORA Tou2 Amassar e esticar a massa
3 Massa grossa tipo “kluski”
4 Talharim de ovos
4ou5 Massa para lasanha, fettuccine, esparguete e ravioli
6ou7 Tortellini, fettuccine fino e linguine fini
70u8 Massas mui.tq fina§ tipg " cabt?lo d'e anjo"/
capellini ou linguine muito fino
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UTILIZACAO DO PRODUTO

MONTAR A LAMINADORA (MAQUINA PARA FAZER MASSA) E OS
CORTADORES DE MASSA

Antes da primeira utilizacdo

Para evitar danos, ndo lave ou mergulhe os
acessoérios em agua ou qualquer outro liquido.
N&o lavar na maquina de lavar loica.

NOTA: Estes acessoérios foram concebidos
para serem utilizados apenas com

preparado para massa. Para evitar danificar
a Laminadora e os Cortadores de massa,
utilize-os apenas com preparado para massa.

1 Desligue (0) a Batedeira e desligue
o cabo de alimentacado da tomada.

Para Batedeiras com uma tampa do encaixe para acessérios articulada:
Levante a tampa para a abrir.

2 Para Batedeiras com uma tampa do encaixe para acessérios amovivel:
Rode o botao de fixagdo para a esquerda para remover a tampa do encaixe
para acessorios.

Introduza o corpo do eixo do
acessorio no encaixe para acessorios,
certificando-se de que o eixo de
transmissdo encaixa no orificio

quadrado. Se necessario, rode a Aperte o botao de fixacdo do encaixe
3 Laminadora ou os Cortadores de 4 para acessérios até que o acessério
massa para a frente e para trés. esteja totalmente fixo na Batedeira.

Quando o acessorio estiver na posicao
correta, o pino existente no acessério
ird encaixar no entalhe existente no
bordo do encaixe.
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UTILIZACAO DO PRODUTO

PREPARAR MASSA

IMPORTANTE: Quando utilizar a Laminadora e os Cortadores de massa, certifique-se
de que ndo utiliza gravatas ou lengos compridos e de que prende o cabelo.

Faca o preparado para massa

1 (consulte a secgdo "Receitas").
Corte a massa em pedagos que
caibam na Laminadora.

Puxe o botdo de ajuste da
Laminadora para fora e rode-o

para a definicdo 1. Solte o botao,
certificando-se de que o pino
existente no corpo da laminadora
encaixa na parte posterior do botao,
permitindo que o botao fique
alinhado com o corpo da laminadora.

Ligue a Batedeira na velocidade
2. Para amassar, insira a massa
achatada nas laminadoras. Dobre
a massa ao meio e estique-a
novamente. Repita o processo até

3 a massa se tornar macia e elastica,
cobrindo a largura da laminadora.
Enquanto esticar e cortar a massa
polvilhe-a levemente com farinha,
de forma a ajudar a sua secagem
e separagao.

Insira preparado para massas

nas laminadoras para diminuir

a espessura da massa. Mude

a laminadora para a definicdo 3

e repita o processo de laminacao.
Continue a aumentar a definicdo da
Laminadora até atingir a espessura
desejada. Durante este passo nao
deve dobrar a massa.
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UTILIZACAO DO PRODUTO

Para cortar a massa, troque
a Laminadora pelo Cortador de
massa desejado. Faca passar as

5 folhas de massa achatadas pelo
cortador. Consulte a seccao "Tabela
de definicdes da Laminadora" para
determinar a espessura correta para
cada tipo de massa.

DESMONTAR A LAMINADORA (MAQUINA PARA FAZER MASSA) E OS
CORTADORES DE MASSA

1 Desligue (0) a Batedeira e desligue 2 Remova a Laminadora ou o Cortador
o cabo de alimentagdo da tomada. de massa da Batedeira.

IMPORTANTE: Apds remover

a Laminadora ou o Cortador de massa
da Batedeira, certifique-se de que limpa
quaisquer residuos de massa seca. Para
obter informacdes detalhadas, consulte
a seccao "Manutencgao e Limpeza".
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UTILIZACAO DO PRODUTO

OPCIONAL: Se desejar, monte a proxima Apés concluir a utilizagdo da
Laminadora ou Cortador de massa Laminadora e dos Cortadores de
utilizando as instrucées indicadas 3 massa, volte a colocar a tampa do
na sec¢do "Montar a Laminadora encaixe para acessérios na Batedeira
e os Cortadores de massa". e aperte o botao de fixacdo.

RECEITAS
COZINHAR MASSA

Adicione 2 colheres de cha de sal e 15 ml
A AVISO (1 colher de sopa) de éleo (facultativo)
a 5,7 L de 4gua a ferver. Adicione

gradualmente a massa e deixe-a ferver
até que a massa esteja "al dente", ou @

N3zo deixe alimentos que contenham seja, no ponto. A massa flutua durante

. i P a cozedura, pelo que deverd mexé-la
ingredientes pereciveis, tais como X .
ocasionalmente para que cozinhe

Perigo de intoxicacao alimentar

ovos, lacticinios e carne, fora do uniformemente. Utilize um coador
frigorifico durante mais de uma hora. para coar a massa.

Se o fizer, existe o risco de Massa seca — 7 minutos

intoxicacao alimentar ou doenca. Massa fresca — 2 a 5 minutos, consoante

a espessura da massa.

PORTUGUES
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RECEITAS
MASSA DE OVO BASICA

4 ovos grandes Abra os ovos e coloque-os num copo
medidor de vidro. Certifique-se de que os
ovos medem 200 ml. Se medirem menos
15 ml (1 colher de sopa) de agua de 200 ml, adicione &gua, 2 ml (1 colher
de chd) de cada vez, até atingir a medida
necessaria.

415 g de farinha peneirada

1 colher de ché de sal

Coloque a farinha e o sal na taca da
Batedeira. Monte a taca e o misturador.
Coloque a Batedeira na velocidade 2

e junte gradualmente os ovos e 15 ml

(1 colher de sopa) de 4gua. Misture
durante 30 segundos. Pare a Batedeira

e substitua o misturador pelo amassador.
Coloque a Batedeira na Velocidade 2

e amasse durante 2 minutos.

Deixe repousar durante 20 minutos.

Divida o preparado em 4 pedagos antes
de os processar com a Laminadora.

Siga as instru¢des de confecdo acima
indicadas.

Quantidade: Cerca de 580 g de preparado

®  MANUTENCAO E LIMPEZA ®

LIMPAR A LAMINADORA (MAQUINA PARA FAZER MASSA) E OS
CORTADORES DE MASSA

Estes acessérios foram concebidos para serem utilizados apenas com preparado para
massa. Para evitar danificar a Laminadora e os Cortadores de massa, utilize-os apenas
com preparado para massa.

IMPORTANTE: N3o utilize objetos metalicos para limpar a Laminadora e os Cortadores
de massa. Ndo lave a Laminadora e os Cortadores de massa na maquina de lavar loiga
nem os mergulhe em &dgua ou quaisquer outros liquidos. A Laminadora e os Cortadores
de massa devem ser lavados apenas manualmente.

Desmonte totalmente a Laminadora
e os Cortadores de massa. Utilize as
instrugdes apresentadas na secgdo
"Desmontar a Laminadora e os
Cortadores de massa".

1 Desligue (0) a Batedeira e desligue 2
o cabo de alimentacdo da tomada.
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Apds cortar a massa, deixe
a Laminadora e os Cortadores de
massa a secar durante uma hora.
Em seguida, utilize a escova de
limpeza para remover quaisquer
3 residuos secos de massa. Se os
residuos de massa se mostrarem
dificeis de remover, experimente
bater levemente no acessério com
a sua mao. Se necessario, utilize
um palito.

Apds remover quaisquer residuos
secos de massa, limpe a Laminadora
e os Cortadores de massa com um
pano macio e seco e armazene-0s
num local seco a temperatura
ambiente. Nao lave a Laminadora

e os Cortadores de massa na
maquina de lavar loiga.

NOTA: Nunca utilize uma faca ou qualquer
outro objeto afiado para remover residuos
de massa. N&o utilize um pano da loiga ou
qualquer outro tipo de pano para limpar

a laminadora entre os rolos.

MANUTENCAO

Como medida de manutenc&o,
recomendamos que utilize um

6leo mineral leve para lubricar

as engrenagens dos acessorios
(anualmente ou apés 50 utilizagdes)
Deite uma gota de 6leo mineral em
cada um dos 4 cantos da Laminadora

e dos Cortadores de massa.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS
3. Desligue a Batedeira durante
A AVIso 10-15 segundos e volte a liga-la.
Se a Batedeira ainda nao funcionar,
deixe-a arrefecer durante 30 minutos
lm antes de a voltar a ligar.
‘ 4. Utilizou a velocidade correta para

a Laminadora e Cortadores de
massa como sugerido na "Tabela
de Defini¢cdes da Laminadora"?

Perigo de choque elétrico

5. Montou a Laminadora ou os Cortadores

de massa corretamente, como indicado
N3o retire o pino de terra. na seccgdo "Utilizar a Laminadora e os
Cortadores de massa"?

Ligue a uma tomada ligada a terra.

Nao utilize um adaptador.
6. Seguiu as instrucdes de utilizagado
Nao utilize uma extensé&o. descritas na seccao "Utilizar

a Laminadora e os Cortadores

A nao observacao destas instrugées B
de massa"?

pode resultar em morte, incéndio ou

choque elétrico. 7. Preparou a massa de acordo com
a receita?
Caso o problema nao seja provocado
Se a Batedeira nao estiver em boas por um dos pontos anteriores, consulte
condicdes ou ndo funcionar durante “Termos da garantia da KitchenAid
a utilizagdo da Laminadora e Cortadores (“Garantia”)".
de massa, verifique o seguinte: - .
@ ' a 9 Nao entregue a Laminadora e Cortadores @

1. A Batedeira esté ligada a tomada? de massa ou a Batedeira ao revendedor,

este nao fornece assisténcia.
2. O fusivel do circuito elétrico de
alimentacdo da Batedeira estd em
bom estado? Se tiver uma caixa de
disjuntores, verifique se o circuito
esta fechado.
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TERMOS DA GARANTIA DA KITCHENAID
("GARANTIA"Y)

A KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica
("Garantidor") concede ao cliente final, que é um consumidor, uma Garantia de acordo
com os termos a seguir descritos.

- A Garantia aplica-se para além de e n&o limita nem afeta os direitos legais de
garantia do cliente final relativamente ao vendedor do produto. Em resumo, o Quadro
Juridico sobre Vendas e Garantia de Bens de Consumo diz que os produtos devem
corresponder a sua descri¢do, ser adequados a sua finalidade e ser de qualidade
satisfatéria. Os seus direitos legais conferem-lhe o direito a: disponibilizagdo dos
produtos em conformidade de forma gratuita por reparacdo ou substituicdo, ou a uma
reducdo adequada do preco ou rescisdo do contrato relativamente a esses produtos;

- A reparacdo ou substituicdo deve ser efetuada no prazo maximo de 30 dias;

- Os direitos de reparacao ou substituicdo, ou de redugdo adequada do prego ou
rescisdo do contrato, devem ser exercidos no prazo de 2 anos a contar da data de
entrega dos produtos;

- Comunicar a falta de conformidade num prazo de 2 meses a contar da data em que
o utilizador se apercebe da falta de conformidade. Caso tenha comunicado a falta de
conformidade, os direitos acima descritos expiram no prazo de 2 anos a contar da data
da comunicacéo.

Estes direitos estdo sujeitos a determinadas excecdes. A este respeito, ndo havera falta
de conformidade se o utilizador tiver conhecimento da falta de conformidade ou se
ndo puder razoavelmente nao ter conhecimento da falta de conformidade no momento
da celebragédo do contrato, ou se a falta de conformidade tiver origem nos materiais
fornecidos por si. Para obter informacdes detalhadas, visite o website da "Diregéo
@ Geral do Consumidor" em https://www.consumidor.gov.pt/ ou ligue para o nimero @
213 564 600.

1) AMBITO E TERMOS DA GARANTIA

a) O Garantidor concede a Garantia para os produtos referidos na secgédo 1.b) que um
consumidor tenha adquirido a um vendedor ou a uma empresa do Grupo KitchenAid
nos paises do Espago Econémico Europeu, na Moldévia, no Montenegro, na Russia, na
Suica ou na Turquia.

b) O periodo de Garantia depende do produto adquirido e de acordo com o seguinte:

5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA Dois anos de Garantia total a partir da data de
aquisicao.

PORTUGUES

c) O periodo de Garantia tem inicio na data de compra, ou seja, na data em que
um consumidor comprou o produto a um revendedor ou a uma empresa do Grupo
KitchenAid.

d) A Garantia cobre a natureza de isencdo de defeitos do produto.

e) O Garantidor presta ao consumidor os seguintes servicos ao abrigo da presente
Garantia, a escolha do Garantidor, caso ocorra um defeito durante o periodo de
Garantia:

- Reparacdo do produto ou da peca do produto com defeito, ou

- Substituicdo do produto ou da pega do produto com defeito. Se um produto ja ndo
estiver disponivel, o Garantidor tem o direito de trocar o produto por um produto de
valor igual ou superior.
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TERMOS DA GARANTIA DA KITCHENAID
("GARANTIA"Y)

f) Se o consumidor pretender apresentar uma reclamacao ao abrigo da Garantia, o
consumidor tem de contactar os centros de assisténcia KitchenAid especificos do pais
(endereco de e-mail: info@cleverhouse.pt; nimero de telefone: +351 228 310 796) ou
o Garantidor diretamente através do endereco KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan
3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Bélgica.

g) As despesas de reparacgao, incluindo de pecas sobressalentes, bem como as
despesas de porte para a entrega de um produto ou de uma peca isenta de defeitos
serdo suportadas pelo Garantidor. O Garantidor deve igualmente suportar as despesas
de porte para a devolugdo do produto ou da pecga do produto com defeito, se o
Garantidor ou o centro de assisténcia ao cliente KitchenAid especifico do pais solicitar
a devolucdo do produto ou da peca do produto com defeito. Todavia, o consumidor
suportara os custos de embalamento adequado para a devolugédo do produto ou da
peca do produto com defeito.

h) Para poder apresentar uma reclamacao ao abrigo da Garantia, o consumidor tem de
apresentar o recibo ou a fatura da compra do produto.

2) LIMITACOES DA GARANTIA

a) A Garantia aplica-se apenas a produtos utilizados para fins privados e ndo para fins
profissionais ou comerciais.

b) A Garantia nao se aplica em caso de desgaste normal, utilizagdo indevida ou abusiva,
incumprimento das instru¢des de utilizacdo, utilizacdo do produto com uma tensao
elétrica incorreta, instalacdo e funcionamento em violagdo dos regulamentos elétricos
aplicaveis, e utilizacdo de forca (por exemplo, pancadas).

@ c) A Garantia nao se aplica se o produto tiver sido modificado ou convertido, por @
exemplo, conversdes de produtos de 120 V em produtos de 220-240 V.

d) A prestacao de servicos de Garantia ndo prolonga o periodo de Garantia nem
inicia um novo periodo de Garantia. O periodo de Garantia das pecas sobressalentes
instaladas termina com o periodo de Garantia de todo o produto.

Apés a expiragdo do periodo de Garantia ou para produtos para os quais a Garantia
nao se aplique, os centros de assisténcia ao cliente KitchenAid continuam disponiveis
para o cliente final para perguntas e informacdes. Estdo também disponiveis mais
informacdes no nosso website: www.kitchenaid.eu

REGISTO DO PRODUTO

Registe ja o seu novo aparelho KitchenAid: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Todos os direitos reservados. KITCHENAID e o design da Batedeira
sao marcas comerciais nos E.U.A. e noutros paises.
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MEPH KAI XAPAKTHPIZTIKA

Kogtng yia capellini

Bouptodki kafapiopou

Ko@tng yia lasagnette

MINAKAZ MONTEAQN/TMTAAXTON

<
XpNOoIUoToIoTE AUTOV TOV TivaKa Yla va Beite ypriyopa molot TAAOTEG /KAl KOPTEG ;
nephapBavovtal oto Sik6 oag mpoidv Tng KitchenAid. E
w
APIOMOZ -
MONTEAOY 2YMMNEPINAMBANOMENO/-A EAPTHMA/-TA
5KSMPRA MAGoTNG CUHAPIKWY, KOPTNG Y1 LAKAPOVLA, KOPTNG Yl PETOUTOIVE
5KSMPSA M\aotng CUpapPIKWY
5KSMPCA Koé@tng yia lasagnette, Kogtng yia capellini
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AX®ANEIA MPOIONTOZX

Tooo n i1k ocag ac@aleia 600 Kat Twv AAAWV givatl TOAD GNUAVTIKN.
3TO CUYKEKPIPEVO EYXELPiSlo TapéxovTal TOANG UnvUpaTa ao@aleiag KabBwg emiong Kat TAvw otnv

{S1a Tn ouokeun. Alofdlete mAvTa PE TPOOOXN Kal EQAPHOLETE MOTA OAA TA PNVUUOTA ACQANEIAG.

To OUYKEKPLUEVO amoTeAET TTPOEISOTTOINTIKO CUKPBONO aopaleiac.

AuTo 10 cUPPOoAO cag poeldomolei yia mMBavoug KivEUVoug, TTou Urmopei va
TIPOKAAECOULV TPAUUATIONO 1 akOpa Kal BAvato o€ 6ag Kal Toug YUpw oaG.

‘ONa ta gnvUpata acpaleiag Ba emonpaivovtal Pe To TPOoeISomoINTIKO
oUuBoNo acpaleiag kat gite pe Tn Aé€n “KINAYNOZ" i “NMPOEIAOMOIHZH".
O \é€eig auTtég SnAwvouv:

Ynapxet Kivéuvog Bavdacipou 1 cofapol
A KI N AYN oz TPAUUATIOHOV, £AV SV AKOAOUONOETE APECWG
TIG 0dnyiec.
Ynapyel Kivduvog Bavdaacipov 1 cofapou
A n Po E IAO n OI H z H TPAUHATIOHOU, £Gv S£v aKOAOUONGETE TIg 08NnyisC.

‘ONa Ta PNVUPOTA ACPANEING OAG EVNEPWVOULV YIa TOUG TTIBaAVOUE KIVEUVOUG, TO TIWE UITOPEITE va
UEIWOETE TNV MOAVOTNTA TPAUHATIOHOU KABWG £MioNG Kal Tt EVOEXETAL VO CUUPBEL 0TV TTEPITTWON
mmou 6€V AKOAOUBNOETE TMOTA TIG 08NYiEG.

2HMANTIKA METPA AXOAAEIAX

Kata tn xprion nAEKTPIKWV CUCKEVWVY, Oa pémel va AapfBdavovtal mavra Bacikég
@ npo@ula&eig, cupmepilappfavopévwy Twv akoAovbwv pétpwv ac@alelag: @

1. Aofdaote OAeG TIG 0dnyiec. H un 0pbry xprion Tng cuokeun evoéxeTtal va odnynoel og
TPAUUATIONO.

2. Na va npootateuteite amod Tov Kivouvo nAektpomAnéiag, pn Bubilete to piep oto
VEPO 1 o€ AANO LYPO.

3. AroouvdéoTe To pifep amod Tnv mpila étav Sev To XPNOIUOTIOIEITE, TPV TOMOOETOETE
1 BydAete kamola e€APTANATA TNG CUCKEUNE KAl TTPIV TNV KABOPIoETE.

4. Movo yia Tnv Eupwmaikr Evwon: Ot GUOKeVEC PmopoUv va Xpnotpomoinfouv anod
ATOMA UE HEIWMEVEC OWHATIKES, AOONTAPLEC I} SIAVONTIKEC IKAVOTNTEG I UE ENNEIYN
EUTTELPIAC KAl YVWOEWV, EQOCOV BpiokovTtal UTTO EMTAPENON, £XOUV AAREl 0dnyieg
OXETIKA LE TNV AOPOAN XPrioN TNG CUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUE KIVOUVOUG,.
Ta maudia Sev mpémel va maiCouv JE T CUOKEUN.

5. Movo yia v Eupwnaikr) Evwon: H cuokeur autr Sev mpémel va xpnolpomoleital and
madid. Kpatnote tn ouokeun Kat To KAAwSIO TNG HaKpLd amod matdid.

6. H ouokeun autr dev mpoopiletal yia xprion amnd Atopa, CUPTTEPIANAMBAVOUEVWY
TSIV, IE HEIWUEVEG CWHATIKES, AlIOONTAPLEG 1 SIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1 e ENNEPN
eUMEIpiag Kal YVWOEWY, EKTOG £Av Bpiokovtal umd emTripnon 1 €xouv AdBet odnyieg
OXETIKA PE TNV A0PAAr XPrioN TG CUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUC.

7. Houokeun Sev mpémel va xpnotpomoleital amo matdid. H cuokeur Kat to KaAwdLo
TIPETEL va UAACCOVTAL HaKPLd armo Ta Tatdid.

8. ATIOQUYETE TNV EMAPN HE TA KIVOUpEVA Pépn. Kpatdte Ta SAXTUNG 00G HaKpPLd amod To
avolypa e€odou.

9. Ta maudia mpénel va Bpiokovtal umd emTripnon, WOTE va PNV Mai{ouv L TN GUOKEUN.
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AX®ANEIA MPOIONTOX

10. Mnv XpnOIUOTIOIEITE CUOKEVEG UE POappéVo KOAWSIO 1} BUCHA 1} HETA amd
Suoheltoupyia, mtwon f omoladnmote AAN BAARN. EMoTpéYPTe Tn GUOKELH OTO
TANGCIEOTEPO £EOUCIOSOTNHEVO KEVTPO TEXVIKNG UTTOOTHPIENG YIa EAEYXO, ETIIOKEUN 1}
NAEKTPIKN 1] UNXAVIKA puBuIon.

11. H xprion e€aptnudtwv mou dev cuviotwvtal ) mwAovuvtal amd v KitchenAid pmopei
VA TIPOKAAEDEL TTUPKAYLA, NAEKTPOTIANE A i TPAUUATIOUO.

12. Amevepyormolote Tn ouokeun (0), amoouvdéoTe TNV amod tnv mpila Kal amocuvdéoTte
TO OET TTAPACKEUNG Kal KOTTAG (UUOPIKWVY aTTO TN CUCKELH TIPIV A Tov KaBapIopo Kat
otav Sev TN XPNOIUOTIOLEITE. ATTEVEPYOTIOINOTE TN 6UOKeLH (0) kal BefaiwBeite 611 TO
HOTEP €XEL OTAUATHOEL EVTEAWG, TIPIV TOTTOOETAOETE 1 APAlpECETE E€APTHATA.

13. Mnv xpnotuoroleite to emtpaméflo pigep o€ e€WTEPIKOUE XWPOUG.

14. Mnv a@rjvete 1o KaAwdlio Tou emtpaméliov Higep va KpEPeTal amd TV AKpn Tou
Tpamneliov 1j Tou TTayKou.

15. Mnv agnvete To KaAwS10 Tou emMTPATECIOU HiEEP VA EPXETAL OE EMAQPN PE KAUTECG
EMPAVEIEC, KABWGE KAl PE EOTIA HAYEIPEUATOG.

16. Mnv a@nVETE TOTE TN CUCKEUN XWPIG EMTAPNON EVW AEITOUPYEIL.

17. Auto 1O TIPOIOV gival oXeSIA0UEVO HOVO YIa OLKIAKH XPrion.

18. Asgite emiong 1o InpavTIKA P€Tpa ac@aleiag mou mephapBavovTal oTo eyxelpidlo
«Odnyiec» Tou emtpaméfiov pifep.

19. Avatpé€te otnv evotnta «Ppovtida Kat KaBaplopde» yla odnyieg OXETIKA e TOV
KOOOPIOUO TWV ETTIPAVELWDV TIOU £PXOVTAL O EMAPN LE TPOPIUAL.

20. Autn n ouokeur MPoOopPIlETal YIa OLKIOK XPriON KAl TTOPOMOLEG EQAPHOYEG OTIWG:

- amd 1o MPOOWTIKO 0€ Kouliveg KataoTnUdTtwy, ypageia kat aAa mepiBdalovta
@ epyaoiag. @
- O€ aypOTIKA OTT{TIAL
- amnd melateg oe evodoxeia, mavdoxeia kal dANou gidoug kataupata.
- o€ katahupata tumou bed and breakfast.

OYANA=TE AYTEZ TIZ OAHIIEX

Ot odnyieq eivat emiong Stabéoiueg péow Sladiktuou, eMOoKePOEiTe TNV I0TOCENISA Hag
otndievBuvon: www.KitchenAid.eu

EAAHNIKA
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ATOPPIYH XPHZIMOIMOIHMENOY HAEKTPIKOY E=OIMAIZMOY

AmoppPn TG CUCKEVATIAG lNa Aemtopepeic MANPOQOPIe OXETIKA

UE TNV ene€epyaaia, TNV amokouSy Kat
QVAKUKAQOIHO K P£PELTO GOPBONO nv avaK0|§)\won autou Tou npo’iévrc?c,
avakukhwong ¢y, Ta Sidgopa pépn TG EMKOVWVAOTE e To apuddio ypageio
OUOKEVAGIag TTPETTEL VA aTTOpPITTOVTal PE NG TOTKAG SNUOTIKAG APXAG, TNV TOTTIKK
UTTELBLVATNTA KAl PE TTARPN CUMHOPPWON unnpeacla ‘?‘"OK?““S”C OlKIaKWY

LE TOUG TOTTIKOUG KAVOVIGHOUG OXETIKA UE AMOPPIHHATWY T} TO KATAGTNHA OTTOV

N SIGBECN TWV ATOPPIUATV. ayopdoaTe auTod TO TTPOIOV.

To uAikd TnG ouokevaaiag gival

AnéppiyPn Tou MPOIOGVTOG

- E€ao@ahiCovtag 6t autd To mpoidv
amoppintetal owotd, Ba fonbrioete oTnV
TPOANYN MOAVWVY ApVNTIKWV EMIMTTWOEWV
yla 1o mepIBAA\ov Kat tTnv avBpwrivn vyeia,
ol omoieg Ba pmopovoav va mPokAnBoLv amd
TNV aKATAANAN amoppyn Tou TPOIOVTOG.

AHAQYH XYMMOPOQXHX

H oxediaon, n kataokeun Kat n Slavour TN mMapoUoaG CUCKEUNG EXEL YiVEL CUUPWVA HE TIG
akohouBeg 0dnyieg tng EK: 2014/35/EE, 2014/30/EE, 2009/125/EK ka1 2011/65/EE (Obnyia RoHS).
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NMPQTH XPHZH
MINAKAZ PYOMIZEQN TAXYTHTAX
- NMAATOXZ
EZAPTHMA TAXYTHTA NOYNTAS MPOTEINOMENEX XPHZEIX
MAAXTHX
2 €w¢ 140 XIA. | BA. «[ivakag puBpicgwv mAaotn»
KOOTHX TIA
LASAGNETTE
3 12 x1A. Maxtd VOuvtiAg
KOOTHX TIA
OETOYTZINE
> NouvTAg auyou
3 6,5 XA DeToutoive
@ KO®OTHX TIA @
MAKAPONIA ,
e Makapovia
‘\)\ 7 21\, Nentd gpeTouToive
‘ NemTd AlvyKouivt
KOOTHX TIA
CAPELLINI MoV Aerrtd (UUAPIKA TOTTOU PI16€
Capellini
7 1.5 XA MoAU Aemtd AtvyKouivt

MINAKAZ PYOMIZEQN MAAXTH

<
X
z
- PYOMIZH
EZAPTHMA MPOTEINOMENEZ XPHZEIX S
NAAZTH w
MNMAAXTHX 142 ZOpwpa kat Aémtuvon COung
ZYMAPIKQN 3 Xov8pd VOUVTAG TUTTOU «KAOUOKI»
~ 4 NouvTAg auyou
4175 Aaldvia, QETOUTOIVI, OTIAYYETL KAt PaBLOAL
617 TopTehivi, AenTd QETOUTAIVI KAl AETTTA AtyKouivi
7R8 MoA0 Aemrtd {upapikda TOTTOU PIOE/KameAivt fi TOAD Aerrtd Atykouivt
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TPOMOZ XPHIHX NMPOIONTOX
MPOXAPTHXH TOY MNAAXTH KAI TON KOOTQON ZYMAPIKQN

Mpwv ané Tnv mpwtn Xprion

MNa tnv amoguyn BAABNG, KNV TTAEVETE Kal N
BuBiCete Ta e€aptrpata o€ vepo 1 AANa vypa.
Mnv AéveTe 0TO MAUVTHPLO TIATWV.

THMEIQXH: Autd ta e€aptrpata gival
oxedlaopéva yla xprion pévo pe Coun yla
Cupapikd. Na va amo@UyeTe TNV MPOKANCN
BA&BNG oTOV MAAOTN KAl OTOUG KOPTEG
CUHOPIKWY, YNV KOBETE Kal Pnv MAABeTe
AN UAIKG eKkTOC améd COun yia QUpapIkd.

Aneve pyorotjiote 1o (0) emrtpanéio
1 ui€ep kar amoouvdéote to anéd tnv
mpica.

Na emtpanéQla pigep pe apOpwtoé kaAvppa urodoxr¢ eaptnudtwy:
AVOONKWOTE TO KAAUMUA.

Na emrpané{ia pi§ep pe a@aipoVpEVO KAAVHHA UTTOSOXNG E§aPTNHATWV:
MePIOTPEPTE TO KOUUTTE OTEPEWONG APIOTEPOOTPOPA YIA VA APAPECETE TO KANUMUA
urodoxng e€aptnudtwv.

TomoBetriote 10 MePiPAnua Tou d&ova
Tou €€aPTAUATOC 0TNV UTTOdOXN
e€aptnudtwy kat fePaiwdeite ot

0 d€ovag petadoong kivnong epapuolel T ite TO KOUUTTi TNG LTTOSOXNG
otnv TeTpaywvn umodoxn. Eav givat MPOCdPTNONG £€0PTNUATWY

3 anapaitnto, MePIOTPEPTE TOV TAAOTN 4 tou emrpamnéfiov pifep péxpl To
1 ToV KOQTN (UUAPIKWV EUTTPOG- €€apTnua va ac@aliosl MARPWS
miow. O meipog oTo MePifAnua Tou oto emrpanéfio pifep.

e€apTHATOC EQAPUOLEL OTNV EYKOTIA
Tou Xeidoug TG uToSOoXN G OTAV TO
e€dptnua gival cwoTtd TomobeTnuévo.
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TPOMOZ XPHIHX NMPOIONTOX
MAPAXKEYH ZYMAPIKQN

THMANTIKO: Otav xpnoiuomoleite Tov MAAOTN Kal TOUG KOPTEG (UHAPIKWY, 1N @opdTte ypaBdta,
MaVTAAL @apSIa pouxa 1) LAKPLA KONIE, KAl AV EXETE MOKPLA HOAALA padéPTe Ta THow.

Tpapr&te To kouumi pUBUIONG TOU
MAGoTN {ola Tpog Ta £€w Kal yupioTe To
oTn pUBuon 1. AQOTE TO KOUWTT Kal
BePawwBeite 011 0 MEIPOC OTO TIEPIPBANUA
TOU TAACTN CUUMAEKETAL OTO AVOLYHd
OV BPIOKETAL OTO TTHIOW PEPOC TOU
KOUMTTIOU pUBUIONG, WOTE TO KOUUTTI
evBuypappileTal pe To EPIBANpa

TOou MAAOTN.

Etopdote Tn Q0N yia ta upapikd
1 (avaTpé€te 0TNV EVOTNTA «ZUVTAYECH). 2

Koéyte tn (Opn og koppdtia mou va

XWpPOoUV 0Tov MAAOTN (UUAPIKWV.

Evepyomoujote To emtpaméio pigep
otnv Taxutnta 2. BAAte Tnv avolypévn
(0N oToV TAAOTN YIA VA TNV TTAACETE.
AumAwoTe tn {OPN ot péon Kat
eloayayete tnv avd. Emavaldafete

3 ™ Sadikacia péxpt n (0N va yivel 4
OHOLOPOPPN Kal EUTTAQCTN KAl Va
KOAUTITEL TO TTAATOG TOU TIAAOTH.
Maomahiote Ta UANA {UMAPIKWY
ME Aiyo aAelpl KATA TO Avolypa Kal
™V KOTH, WOTE va S1EUKOAUVOET TO
OTEYVWHA Kal 0 S1aXwPIoHOG TOUG.

BdAte otov mAdotn tn C0uN yla va

yivel To @UAO {UUNG evtedwg emimedo.
AMNAETE TN pUOUION TOU TAAOTN

otn pUBJIoN 3 Kal EmMavaAdPeTe T
Sadikacia avoiypatog tng COUNG.
Juveyiote va av€dvete Tn puBuIoN

NG UNXAVAG HEXPL Va EMITEVYXOEL TO
emMOLUNTO TAXOG. Mn SimMA\woeTe Tn (VN
Katd tn SIdpKeLa AUToU Tou BrpaTod.

EAAHNIKA
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TPOMOZX XPHIHX NMPOIONTOX

Ma va @TIAgeTe VOUVTAG, QVTIKATAOTAOTE
Tov MAAoTN CUUOPIKWVY HIE TOV KOPTN
Cupaptkwy TNG emAoyng oagc. MNepdote

5 taenineda UMa {0ung oTov KOPTN,.
Avatpé€te otnv evotnta «lMivakag
pubpicewv MA\AoTN» yla Bpeite To
0owoTO MAXOG yla KB TUTTO CUMAPIKWV.

AMNOXYNAPMOAOTIHXH TOY NMAAXTH KAI TON KOOTQN ZYMAPIKQN

4

Aneve pyormoijote 1o (0) emtpaméflo
1 ui€ep kat amoouvdéote to and tnv
npica.

2 ApaipéoTe Tov TAAOTN 1 TOV KOPTN
CUpOPIKWV amo To emtpamnéCio pikep.

THMANTIKO: A@oU a@alpéoeTe TOV TAAOTN
1} Tov KO@TN (UHAPIKWVY armd To emTpanéflo
uigep, ppovtiote va kabBapioete Tuxov (VN
TmoU €xel KOANAOEL Kal EepaBei. Avatpé€te
otnv evotnta «dpovtida Kat kabaplopde»
YlO AETTTOPEPELEG.

110

‘ ‘ W11499080A.indb 110 @ 12/23/2020 5:09:47 PM‘ ‘



TPOMOZ XPHIHX NMPOIONTOX

MPOAIPETIKA: Edv To embupeite,
TIPOCAPTNOTE TOV EMOUEVO TTAAOTN

1 K6@TN (UUAPIKWY CUPPWVA UE TIG
odnyieg otnv evétnTa «Mpoodptnon

TOU TMAAOTN KAl TWV KOPTWV (UUAPIKWV».

‘Otav Sev xpelaleote TAéOV TOV

TAAOTN KAl TOUG KOPTEG CUHAPIKWY,
3  emavatonoBeTHOTE TO KAAUUA

™G umodoxNG Kal oPiETe To Kouui

mPOodPTNOoNG oTo emTPaméCio Hiep.

2YNTATEX
MATEIPEMA ZYMAPIKQN

ATIPOEIAONOIHZH

Kivéuvog¢ tpo@ikn¢ SnAntnpiacng

Mnv a@RiVeTe Ta TPOPIA TTOU
mePIEXouV euradn VAIKA OTTwG
avyd, YOAGKTOKOUIKA TTpoiovTa
Kol Kpéata EKTOG YPuyeiov yia
TIEPICCOTEPO ATO Hia wpa.

Av 1O KAveTE pmopei va TPoKANnOei
TPOoPIKN SnAntnpiacn n adiadecia.

BAZIKH ZYMH ME AYTA

MpooBéoete 2 KOUTAAAKIA TOU YAUKOU aAATL Kall
15 ml (1 kouTtdAi couTag) Aadt (MpoalpeTIKA) o€
5,7 Nitpa Bpaoto vepd. Mpoobéote oTadlakd
Ta (UHAPIKA KAl CUVEXIOTE TO HayEipea o
vePO Tov Bpadel éwg dtou Ta UUAPIKA va

ival «al vTévTe» 1 ENaPPWE OKANPA 6Tav

Ta Saykwvete. Ta (UUOPIKA EMITAéOLV OTO

VEPO OTav Bpdalouy, £T0L AVAKATEYTE TA
TTEPIOTACIOKA YIa VA BpAcouv OpoIOHoP®A.
2OUPWOTE TA UE COUPWTAPL

=npd Cupapikd - 7 Aemtd

Opéoka Cupapikd - 2 €wg 5 Aemtd, avdhoya
HE TO TIAXOG TOUG

4 peydha avyd

415 yp. KOOKIVIOHEVO OAEVUPL YA
ONEC TIG XPNOELG

15 ml (1 kouTdALl TG couTac) vepd
1 KOUTAAAKL TOU YAUKOU aAdTL

>mdoTe Ta avyd o€ éva yudhivo Soxeio
Sooopétpnong. EAéyEte yia va BeBaiwbdeite ot
Ta avyd gival 200 ml. Eav givat Aiyotepo anod
200 ml, mpooBéote vepo, 2 ml (1 K.y.) oTadlakd,
péxpt n €vdelén va gtdoet ota 200 ml.

Pi&te To ahelpl Kal To ANATI OTO UITOA TOU
emrpanéiou pigep. TomoBeTOTE TO PImOA
otn 60N Tou Kat cuvdéaTe Tov avadeuTripa.

‘ ‘ W11499080A.indb 111
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lupiote otnv Tayutnta 2 kat mpooBéote
otadlakd ta avyd kat 15 ml (1 k.0.) vepo.
Avapi€te yia 30 SeutepONeTTA. ZTAUATHOTE
1o emrtpamnéflo pigep kat aAa&te To emimedo
e€dptnua avauiéng pe to aykiotpo Uung.
lupiote oTnV TaxLTNTA 2 KAl QUPWOTE yla

2 \enta.

Apriote Tn 0PN va ekoupaoTei yia 20 AemTd.

Xwpiote T {UPN O€ 4 KOUUATIA TIPV
v eme€ePYaoTEiTe Ue TO E€APTNHA
TAAoTN CUPAPIKWV.
AKoAOUONOTE TIC 08NYIES HAYEIPEUATOG
TToU avaypA@oVTal TTAPATTAVW.
Moaoétnta: Mepimou 580 yp. {uung
111
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2YNTATEX
BAZIKH ZYMH ME AYTA

4 peydha avyd

415 yp. KOOKIVIOHEVO OAEVUPL YA
ONEC TIG XPNOELG

15 ml (1 kouTAA TG couTac) vepd

1 KOUTAAAKL TOU YAUKOU oAdTL

>mdoTe Ta avyd o€ éva yudhvo Soxeio
Sooopétpnong. EAéyEte yia va BeBaiwBeite 6Tl
Ta avyd givat 200 ml. Eqv eivat Aiydtepo amo
200 ml, mpooBéote vepo, 2 ml (1 K.y.) oTadlakd,
péxpLn évdeln va gtdoel ota 200 ml.

Pi&te To aleUpt kal To AAATL GTO UTTOA TOU
emrpamnéCiou pi€ep. TOomoOEeTHOTE TO UITOA
oTn B€0n Tou Kal ouvOEDTE Tov avadeuTripa.
lupiote otnv Tayutnta 2 kat mpooBéote
otadlakd ta avyd kat 15 ml (1 k.0.) vepd.
Avapi€te yia 30 deutepOAenTa. ZTAUATHOTE
1o emtpamnéflo pigep kat ala&te to emimedo
e€aptnua avapiéng pe to aykiotpo {UuNG.
lupiote otnv Tayxutnta 2 kat QUUWOTE yia

2 \emTd.

Apnote Tn (0N va ekovpaoTei yia 20 Aemta.

Xwpiote n {UUN o€ 4 KopudTia TPV
v enefepyaoTeite Pe To €ApTnUa
TAAOTN QUUOPIKWV.

AkolouBnoTe T 0dnyieg payelpEUaTog
OV avaypd@ovTal Tapandvw.

Moodtnta: Mepimou 580 yp. {UuNg

OPONTIAA KAl KAGAPIZMOX
XPHEZH TOY MAASTH KAI TON KOOTQN ZYMAPIKQN

Autd Ta e€aptrpaTa gival oxeSlaopéva yia Xprion povo pe Coun yia upapikd. Na va anmo@uyete
Vv mpokAnon BAABNG otov MAACTN Kal 0TOUG KOQTEG (UHAPIKWY, PNV Balete otidnmote Ao

€KTOG amod (0N yia upapikd.

THMANTIKO: Mn xpnoiuomoleite LETAAMIKA QVTIKEIMEVA Yia va KaBapioeTe Tov MAAOTN Kal
TOUG KOPTEG CUHAPIKWY. Mnv TTAéVETE TOV TTAAOTHN Kal TOUG KOPTEG CUMAPIKWY GTO TTAUVTHPLO
mdtwv Kat unv ta Bubilete og vepd 1 AAa vypd. O MAAOTNG Kal ot KOPTEG UMAPIKWY TIPETTEL

va TTAévovTal OTO XEPL.

Aneve pyorolote 1o (0) emrtpamnéflo
1 ui€ep kat amoouvdéote o and tnv
nipica.

AmocuVapPOANOYAOTE TIANPWG TOV
TAAOTN KAl TOUG KOPTEG CUMAPIKWV.

2 AkohouBroTe TIC 08nyieC oTnV evdTnTa
«ATTIOOUVOPHOAOGYNON TOU TTAAOTN Kal
TWV KOPTWV (UHAPIKWV».
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Metd tnv Komh Twv UHOPIKWY,
AQAOTE TOV MAAOTN Kl TOUG KOPTEG
CUHOPIKWY VA OTEYVWOOULV €T pia wpa
Kal KATOTTV aQAIPEOTE TUXOV EEpapévn

3 QN XPNOILOTTOLWVTAG £Va BOUPTOAKI
kaBapiopoU. Av SUoKOANEVEDTE OTNV
agaipeon g Eepapévng oung,
SOKIPAOTE va XTUTIOETE EAAPPA TO
€€APTNMA E TO XEPL 0OG. XPNOIUOTIOINOTE
odovtoyAugida, av gival amapaitnTo.

Apou kaBapioete OAN TNV {epapévn
QN TIOV €xEL OTTOUEIVEL, YUONIOTE TOV
TAAOTN KAl TOUG KOPTEG (UUAPIKWV

ME éva HOAAKO, OTEYVO TIavi Kal
amoONKeVOTE TOUG O XWPO XWPIG
uypaoia, og Bepuokpacia Swuartiou.
Mnv mAévete Tov MAAOTN KAl TOUG KOPTEC
CUUOPIKWY OTO TTAUVTHPIO TILATWV.

ZHMEIQXH: Mnv xpnotporoleite moTté
paxaipta i GAa axunpd avTikeipeva

yla va agalpéoete tnv mepiooela {Uung.
Mnv eloaydyeTe METOETEC 1) ANNQ LPAoUATA
0TOUC MAAOTEG YIa VA Ta KaBapioeTe.

>YNTHPHXH

MNa owotr cuvtripnon (pia @opd Tov
XPOVO 1} HeTd amd 50 XproeLg) CUVIOTOUNE
va Mimaivete ta ypavadla pe eENa@pu
opukTéAato. MpooBéoTe pia otaydva
OPUKTENAILO O KABE pia amo TI¢ 4 ywvieg
Tou MAAOTN KAl TWV KOPTWV (UUAPIKWV.
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EMIAYZH MPOBAHMATQN

"

Kivduvog nAektpomAnéiag

TuvdéoTe To QI O yelwpévn mpila.
Mnv agaipgite To AKpo yeiwong.

Mnv XPNOIHOMOICETE HETACKNUATIOTH.
Mn xpnotponoteite KaAAwSI0 MPOEKTAGNG.

Y& avtifetn mepimTwon, pmopei
va mpokAnBei Oavarog, mupkayid
N\ nAektpomAnéia.

Y& mepimtwon mou to emtpamnéfio pigep
miapouotdoel Suoheitoupyia ry Sev Aetrtoupyei
KaBOAov e To e€APTNHA TTAAOTN Kal KOPTN
Cuuapikwy, eNéyETe Ta akohouBa:

1. To pi€ep eivatl ouvdedepévo otnv mpida.

2. H ao@dlela Tou KUKAWHATOC Tou Higep
Aertoupyei. Edv éxete mivaka pe SIKOTTEC,
BePawwOeite OTI TO KUKAWUA €ival KAELOTO.

114
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3. Kheiote 1o emtpanéfio pigep ya
10-15 SeuTepOAENTA, Kal KATOTTIV
avoi€te to. Eav 1o emtpaméqio pigep
Sev apyioel va AelToupyei, apnoTe va
KPUWOoEeL yta 30 Aentd mpiv 1o Béoete
AN 0€ Aettoupyia.

4. Xpnoldormolnoate Tn cwoTh TaxuTnTa yla
TOV MAAOTN KAl TOUG KOPTEG (UUAPIKWV
oUuQwva e TIG uTTodEigelg oToV
«Mivakag puBuicewv mMAdotn»;

5. Mpooapticate Tov MAAoTN f Tov KOPTN
CUHAPIKWY OWOTA CUUPWVA UE TNV
€VOTNTA «XProN TOU TAAOTN KAl TWV
KOQPTWV CUHOPIKWV»;

6. AkolouBricate TIg 0dnyieg xpriong 6mwg
TEPLYPAPETAL OTNV €VOTNTA «XP 0N TOU
TAAOTN KAl TWV KOPTWV {UUAPIKWV;

7. Napaockevaocate Tn (VPN cag CUUPWVA
UE TN ouvtayn;

Edv to mpoPAnua dev ogeiletal o€ éva amo

TA TTAPATIAVW OTOIKEID, CUUBOUAEVTEITE TNV

evotnta «Opot tng Eyyonong KitchenAid

(«EYYL')I‘]GI’]»)».

Mnv emoTpéPete Ta e€apTraTa MAAoTN Kal
KOQTN CuUapIKWV 1 To emtpamnéfio Hikep oto
KOTAoTNUA AlAVIKAE TWANONG, KaBW¢ autd Ta
Kataotiuata dev mapéxouv o€pPIC.
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OPOI THZ EITYHZHZ KITCHENAID ("ETTYHZH")

H KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium
("EyyunTng") ekxwpei 0TOV TEAIKO KATAVAAWTH, O OTTO{0G Eival KATAVOAWTNG, pia Eyyonon
olu@wva Pe Toug akdAouBoug Gpoug (eumoplikn yyvnon).

H Eyyunon 1oxU&l EMIMAEOV TWV KATAOTATIKWV SIKAIWHUATWY TNG £YyUNOoNG TEAIKOU KATAVOAWTH
0€ OX€0N ME TOV MWANTA TOU TIPOIOVTOC, Ta omoia Kat Sev meplopilel i emnpeddel. ZUVOTTTIKA,

o Néuog nepi mpooTaciag Twv Katavalwtwv 2251/1994 (apbpo 5 mepi TG MwANONG Kal Twv
EYYUNOEWV KATAVOAWTIKWY ayabwv TTou UTTOKEIVTAL O€ VOUIKK £yyunon) TPoBAEmeL OTL Ta
TIPOIOVTA TIPETIEL VA Eival OTIWE TIEPIYPAPOVTA/CUUPWVHONKE, XWPIG ENATTWHATA. TO TTAQICLO0
NG EKTIMWHEVNG S1dpKelag {wi¢ TOU TTPOIGVTOC 0AC, TA VOUIKA 0a¢ SIKAIWHATA 0AG ETMITPETOUV
va ipofaivete oTa €EAC:

- Edv, oT0 MAaio1o 10XU0G TNG EUTTOPIKAG EYYUNONG, N EMOKEVH TOU EAATTWHATIKOU TIPOTOVTOG
Slapkei meplooOTEPEC amd SekamEVTE (15) EPYACIUES NUEPEC, EXETE TO SIKAIWMA TTPOCWPIVAG
AVTIKATACTAONG TOU TIPOIOVTOG, YId 600 S1A0TNUa SIOPKECEL N EMIOKELN.

- Na TouAdyoTov U0 £TN: CUVEXAC TTAPOXIH TEXVIKWY UTTNPECIWV CUVTAPNONG KAl ETIIOKEUN,
KaBw¢ Kat apeon S1aBeon avtaAAaKTIKWV Kat AAAWV (CUUIMANPWHATIKWY) ayabwy, Ta omoia
amartouVTaAl yia TN XPrion Tou TTPOoIOvVTOoG, avAaloya HE TOV OKOTIO XProng Tou.

- Ewg kat Sekatéooeplq (14) NUEPONOYIAKES NUEPEC ATTO TNV TAPASOON: Z€ TIEPIMTWOELG
MWANONG €€ AMOOTACEWG (T1.X. SIASIKTUAKA/NAEKTPOVIKO EUTTOPLO), SIKAIOVOTE VO OVAKANECETE
™V TWANCN XWPIG KUPWOELG KAl XWPIG arTloAdynon

Ta Sikauwpata mou oxetifovTal Pe TIC TWANOELG €€ ATOOTACEWY UTTOKEIVTAL OE OPIOUEVES
e€APETElC. Ma aVANUTIKEG TTANPOPOPIEG OXETIKA LE OO TA TTAPATIAVW, ETIOKEPOEITE TN
Stadiktuakn TomoBeoia Tou Yroupyeiou Avdntuéng kat Emevduoswv/Tevikn Mpapuateia
MNpooTtaociag Tou Katavalwtr otn SievBuvon www.mindev.gov.gr 1} KAAEOTE T YPAUUN
KOTAVOAWTWY, oTov aptBud 1520.

@ 1) NEAIO EODAPMOTIHZ KAI OPOI THZ EITYHZHX @

a) O EyyunTrig ekxwpei TV Eyyunon yia ta mpoiovta mou avagépovtal otnyv Evotnra 1.p), ta
ormoia ayépace o katavahwtr amd évav mwAnTt 1 etatpeia Tou Opilou KitchenAid, o€ pia and
TIG XWPEG Tou Eupwmaikol Okovouikou Xwpou, Tn MoAdafia, To Maupofouvio, Tn Pwaoia, Tnv
EABetia ) Tnv Toupkia.

b) H mepiodog tng Eyyunong e€aptdtal and 1o ayopacBév mpoidv kat €xel we EEAG:
5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA Aietri¢ mAipng Eyyuntig amoé tnv nuepopnvia ayopag.

¢) H mepiodog g Eyyunong Eexkivael Tnv nuepopnvia ayopdg, SnA. Tnv nuepounvia Katd tnv
omoia évag KatavoAdwThig aydpace To TPoiov amd évav avTimpoowno A pia etatpeia Tou Opilou
KitchenAid.

d) H Eyyunon KaAUTTel TNV Xwpig EAaTTwpata AEIToupyia Tou mpoiévTog.

e) O EyyunTtig mapéxel oTov KatavalwTh Ti¢ akOAouBeC utinpeaisg SuvApEL TG TaPoLoag
Eyyunong, kat' emAoyn Tou Eyyuntr, o€ mepimtwon mou mpoKUPeL ENGTTWHA 0Tn StdpKela
10x00g NG Eyyonong:

- Emokeun Tou ehattwpatikol poidvTog R Tou £€apTAHATOC TPOIOVTOG N

EAAHNIKA

- AVTIKOTAOTAON TOU EAATTWUATIKOU TTPOTOVTOG i TOU £€0PTAMATOC TPOIOVTOC. Edv éva mpoiov
Sev gival miéov S1abéoipo, o Eyyuntric SikatoUtatl va avtaAAdEeL To poidv pe éva Tpoiov iong n
vPnAdéTePNC adiac.

f) Eav o katavahwtng emBupei va amaitioel anmolnuiwon duvdpel tng Eyyonong, Ba mpémel
Va ETIKOIVWVAOEL JE Ta KEVTPA eMokevwv TN KitchenAid yia tn ouykekpipévn xwpa, otn
Sladiktuakn TomoBeoia www.kitchenaid.eu (AievBuvon email:
vrettos@sarafidisgroup.gr, ApiBuog tnAepwvou: +00302 1094 78100) i amsubeiag pe Tov
Eyyuntr, otn dievBuvon KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgium.
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OPOI THZ EITYHZHZ KITCHENAID ("EFTYHZH")

g) To KOOTOG EMOKEUNG, CUMTTEPINAMBAVOUEVWY TWV AVTOANAKTIKWY, KABWG Kal TO KOOTOG
AMOOTOANG Yla TNV TAPAS0oN eVOG N EAATTWHATIKOU TTPOIOVTOG 1 EVOG €APTHMATOG
TPoioVTOC Bapuvouv Tov Eyyunth. O Eyyuntrc avalapBdvel emiong to KOOTOC AmOCTOANG Yid
TNV EMOTPOPN TOU EAATTWHATIKOU TTPOIOVTOC 1} e€0pTHATOC TPOIOVTOC, EpOcov o Eyyuntng
1 To KévTpo emokevwv TnG KitchenAid yia tn cuykekpipévn xwpa {ATNOE TNV EMOTPOPH TOU
eENATTWHATIKOU TTPOIOVTOG 1 €€0PTAATOG TTPOIOVTOC. QOTOCO, O KATAVOAWTHG avaAapBAvel
TO KOOTOG TNG KATAANANG CUOKELAGIAG Yla TNV EMOTPOQPI TOU EAATTWHATIKOU TIPOIOVTOG N
e€apTHATOC TTPOIOVTOG.

h) Ma va pmopéoel va amaitrioet anolnpiwon duvapel tng Eyydnong, o KatavaAwTrig mpémel va
TIPOOKOUIOEL TNV armodeI€n 1} To TILOAGYI0 ayopdc TOU TTPOIOVTOG,.

2) MEPIOPIZMOI THXZ EFTYHZHZ

a) H Eyyunon o0&l povo yia mpoidovta mou XenoIHoTTolouvTal yid ISIWTIKOUG OKOTTOUG Kal OXL
Yla EMAYYEAUATIKOUG 1) EUTTOPIKOUG OKOTTOUG,.

b) H Eyyunon Sev 1oxVel O TTEPIMTWON GUOIOAOYIKAG POOPAC, aKATAANANG XProNng n
katdxpnong, aduvapiag TiPNong Twv odnylwv Xprong, XPriong Tou mpoidvtog o AavBaouévn
TIMA NAEKTPIKNAG TAONG, EYKATAOTAON Kal A&lToupyia Katd mapdfaon Twv IoXUOVTwY
NAEKTPOAOYIKWY KAVOVIOUWVY KAl AOKNONG KATATOVNONG (.. XTUTTipata).

¢) H Eyyunon &ev 1oxUel O TEPITTTWON TPOTOTOINONG 1} LETATPOTING TOU TIPOIOVTOG, TI.X.
UeTaTpoméG MpoidvTwy 120 V og mpoidvta 220-240 V.

d) H mapoxn Twv urnpeoiwv tng Eyyunong dev mapateivel tnv mepiodo tng Eyyunong olte
oLVIOTA TNV évapén piag véag meptddou Eyyunonc. H mepiodog Tng Eyyunong yia eykateotnuéva
AVTOANAKTIKA AfYEL TauTOxpova e TN Anén Tng meptdédou Eyyuinong oAOKANPOU Tou TTPOIoGVTOC,.

Metd tnv Aijén g meptodou Eyyunong 1 ylia mpoiévta yla ta omoia Sev 1oxVel n Eyyunon, ta

@ kévtpa e€unmpétnong mehatwv tng KitchenAid e§akolouBouv va gival Siabéoiua yla epwTioElg @
Kat TTANPOQOPIEC TWV TEAIKWV KatavaAwTwy. MNeplocotepeg mAnpoopieg Ba Ppeite emiong otn
Sladiktuakn TonoBeoia pag: www.kitchenaid.eu

AHAQZIH MPOIONTOX

AnA\woTe Twpa ™ véa oag cuokeun KitchenAid otn SievBuvon:
http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Mg emeuAa&n mavtog Sikaiwpatog. To KITCHENAID kat o oxedlaoudg tou emtpaméiov pigep
amoTeAOVV EUMOPIKA orjpata oTig H.IM.A. kat aAAov.
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DELAR OCH FUNKTIONER

Pastavals

Rengéringsborste

Lasagnatteskérare

TABELL OVER MODELL/VALS

Anvand den hér tabellen for att snabbt se vilka valsar och/eller skarare som medféljer
din KitchenAid-produkt.

MODELLNR MEDFOLJANDE TILLBEHOR
5KSMPRA Pastavals, spaghettiskarare, fettuccineskarare
h4
5KSMPSA Pastavals k£
5KSMPCA Lasagnatteskérare, Kapelliniskarare g
0
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PRODUKTSAKERHET

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in flera sékerhetsforeskrifter i manualen och pé din produkt.
Las och folj alla sékerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut s& hér.

Den uppméarksammar dig pa eventuella risker som kan déda eller skada
dig och andra.

Alla sékerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g F AR A Om du inte omedelbart foljer instruktionerna
kan det leda till allvarlig skada eller dod.
g VARN I N G Om du inte féljer instruktionerna kan det
leda till allvarlig skada eller déd.

Alla sakerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken fér dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan handa om instruktionerna inte fljs.

) VIKTIGA
o SAKERHETSFORESKRIFTER o

Vid anviandning av elektriska anordningar ska alltid grundldaggande
sakerhetsregler féljas, bland annat féljande:

1. Las alla instruktioner. Om apparaten anvands felaktigt kan det leda till
personskada.

2. Undvik risk for elektriska stétar genom att inte placera kbksmaskinen i vatten
eller i andra vétskor.

3. Dra ut kéksmaskinens stickkontakt ndr maskinen inte anvands, innan delar
monteras eller tas bort samt fére rengdring.

4. Endast fér EU: Apparaten kan anvandas av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental kapacitet, och av personer utan erfarenhet och kunskap,
om de Overvakas eller instrueras om saker anvandning av apparaten och forstar
de faror som kan uppsta. Barn far inte leka med apparaten.

5. Endast for EU: Den har apparaten far inte anvandas av barn. Hall apparaten och
natsladden utom rackhall for barn.

6. Denna apparat ar inte avsedd att anvéndas av barn eller av vuxna personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller brist pa erfarenhet och
kunskap, savida de inte 6vervakas eller har fatt instruktioner angaende séker
anvandning av apparaten och forstar vilka risker anvandningen innebar.

7. Apparaten &r inte avsedd att anvdndas av barn. Apparaten och sladden ska
placeras utom rackhall fér barn.

8. Undvik kontakt med rérliga delar. Hall fingrarna borta fran
utmatningsdppningen.
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PRODUKTSAKERHET

9. Se till att barn inte leker med apparaten.

10. Anvand aldrig en apparat med skadad néatsladd eller stickkontakt, som
inte fungerar korrekt eller som har tappats eller har skadats pa nagot satt.
Returnera apparaten till ndrmaste auktoriserade servicecenter fér undersdkning,
reparation eller elektrisk eller mekanisk justering.

11. Anvandning av tillbehdr som inte rekommenderas eller séljs av KitchenAid kan
ge upphov till brand, elektriska stotar eller personskador.

12. Sténg av apparaten OFF (0), dra ut kontakten och ta bort pastavalssetet fran
apparaten fére rengdring och nar den inte anvands. Stang av apparaten OFF (0)
och se till att motorn stannar helt innan du sétter dit eller tar bort delar.

13. Anvéand inte k6ksmaskinen utomhus.

14. Lat inte koksmaskinens sladd hanga ver en bordskant eller liknande.

15. L&mna aldrig produkten obevakad nér den &r i drift.

16. Lat inte koksmaskinens sladd komma i kontakt med heta ytor, inklusive spisen.
17. Den har produkten &r avsedd endast fér hushallsbruk.

18. | avsnittet "Skotsel och rengdring” finns instruktioner fér hur du rengdr ytor som
varit i kontakt med livsmedel.

19. Se aven avsnittet "Viktiga sakerhetsforeskrifter” i koksmaskinens
bruksanvisning.

20. Apparaten ar avsedd for bruk i hushall och inom liknande anvandningsomraden,

sasom:
- i kdksutrymmen for personal i butiker, p& kontor och i andra arbetsmiljoer.
- igardshus.
@ - av gaster pa hotell, motell och i andra boendemiljoer. @

- i miljder av typen bed and breakfast.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Instruktioner finns ocksa tillgéangliga online, besék var webbplats pa:
www.KitchenAid.eu

SVENSK
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PRODUKTSAKERHET
AVFALLSHANTERING AV ELEKTRISK UTRUSTNING

Sopsortering av férpackningsmaterialet Mer detaljerad information om hantering,
atervinning och ateranvéndning av denna
produkt kan du fa fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dar
du kopte produkten.

Forpackningsmaterialet bestar av
atervinningsbart material och &r méarkt
med atervinningssymbolen £ y. De olika
bestandsdelarna bor darfér sopsorteras
i enlighet med anvisningarna pa den
lokala atervinningsstationen.

Kassering av produkten

- Genom att sedan slanga denna
produkt pa ett riktigt satt bidrar
du till att vérna om milj6 och halsa.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Den hér apparaten har utformats, konstruerats och distribuerats i enlighet med
sakerhetskraven i EG-direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EG och 2011/65/EU
(RoHS-direktivet).
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TABELL OVER HASTIGHETSINSTALLNINGAR

s - EEEe

> PASTA- ANVANDNINGS-
TILLBEHOR HASTIGHET BREDD FORSLAG
PASTAVALS
3 2 upp till Se "Tabell dver
140 mm valsinstallningar”
LASAGNATTESKARARE
3 12 mm Tjocka nudlar
FETTUCCINESKARARE
Aggpasta
5 6,5 mm Fettuccine
Spaghetti
7 2 mm Tunn fettuccine @
Linguine fini
Mycket tunn pasta av
angeltyp
7 1,5 mm Capellini Mycket fin
linguine

TABELL OVER VALSINSTALLNINGAR

.. VALS- .. ..
TILLBEHOR INSTALLNING ANVANDNINGSFORSLAG
PASTAVALS 1eller2 Knadning eller tillplattning av deg

4 Tjock dggpasta av kluski-typ

Aggpasta

Lasagneplattor, fettucine (bandpasta),

4ellers spaghetti och ravioli
6 eller 7 Tortellini, tunn fettucine och linguine fini
7 eller 8 Mycket tunn “anglaharspasta”/capellini

SVENSK
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PRODUKTANVANDNING
MONTERA PASTAVALSEN OCH SKARARNA

Fére férsta anvdndning

For att undvika skador ska man aldrig diska
eller sénka ner tillbehoéren i vatten eller
annan vatska. Diska inte i diskmaskinen.

OBS: Dessa tillbehor &r endast utformade
fér att anvandas med pastadeg. Skar
eller kavla inte nagot annat an pasta

med valsen och skararna. Annars kan
skador uppsta pa dem.

1 Stang AV (0) kéksmaskinen och dra
ur stickkontakten.

For kéksmaskiner med gangjarnsférsett navskydd: Vik upp skyddet.

2 For kéksmaskiner med |6stagbart navskydd: Vrid tillsatsvredet motsols
nar du vill ta bort héljet till navet.

For in axeln i navet, och se till att
drivaxeln passar in i det fyrkantiga
navuttaget. Vrid pastavalsen eller

3 skararen fram och tillbaka om det
behovs. Nar tillbehoret ar i ratt lage
passar stiftet pa det in i skaran pa
navets kant.

Dra at navets vred tills tillbehoret
4 - R .
sitter fast ordentligt pa kéksmaskinen.
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PRODUKTANVANDNING
GORA PASTA

VIKTIGT: Ha inte pa dig slips, sjal, |6st atsittande klader eller langa halsband och satt
upp langt har nar du anvénder pastavalsen och skararna.

Dra valsens justeringsvred rakt ut och
vrid till instéllning 1. Slépp vredet och
se till att stiftet pa valshéljet kopplas
ihop med 6ppningen pa vredets
baksida sa att vredet kommer i héjd
med valshdljet.

Forbered pastadeg (se avsnittet
1 "Recept”). Skir degen i delar som 2
passar i pastavalsen.

Vrid till hastighet 2 pa kéksmaskinen.

Mata ner platt deg mellan valsarna Mata degen genom valsarna fér
for att knada. Vik degen pa mitten att ytterligare tunna ut degsjoket.
och kér den genom valsarna igen. Andra valsen till instéllning 3 och

3 Upprepa detta tills degen &r jamn 4 upprepa valsningen. Fortsitt att 6ka
och smidig och tacker valsens bredd. instéllningen pa valsarna tills dess att
Mjola pastan l&tt under valsning du uppnatt 6nskad tjocklek pa degen.
och tillskérning sa blir det lattare Vik inte degen under det har steget.

att bade torka och dela pastan.

SVENSK
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PRODUKTANVANDNING

Byt ut pastavalsen mot den skérare
du vill anvénda fér att géra aggpasta.
Mata de tillplattade degsjoken

5 p "
genom valsen. Se “Tabell dver
valsinstéliningar” for att hitta ratt
tjocklek fér de olika pastatyperna.

PLOCKA ISAR PASTAVALSEN OCH SKARARNA

1 Sténg AV (0) kdksmaskinen och dra 2 Ta bort valsen eller skararen
ur stickkontakten. fran kdéksmaskinen.

VIKTIGT: Se till att avldgsna torr deg
nar pastavalsen eller skéraren har tagits
bort fran kéksmaskinen. Se "Skétsel och
rengéring” fér mer information.
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EXTRA: Stt fast nasta vals eller skarare
om du vill, med hjalp av anvisningarna

i avsnittet “Montera pastavalsen

och skararna”.

Satt tillbaka skyddet 6ver navet

%) nar du ar klar med valsen och
skararna och dra at tillsatsvredet
pa kdksmaskinen.

RECEPT
KOKA PASTA

A VARNING

Risk fér matférgiftning

Férvara livsmedel med kort
hallbarhet sdsom agg,
mejeriprodukter och koétt i kylen
sa att de inte ligger framme
langre @n en timme.

| annat fall kan de orsaka
matférgiftning eller illaméende.

ENKLA AGGNUDLAR

Hall tva teskedar salt och 15 ml (1 msk)
olja (valfritt) i 5,7 liter kokande vatten.
Lagg i lite pasta i taget och Iat det koka
tills pastan &r "al dente” eller ger nagot
tuggmotstand. Pastan flyter upp nér den
kokas. Rér darfér om da och da sa att den
kokas jamnt. Hall av vattnet med hjélp av
ett durkslag.

Torr pasta — 7 minuter

Farsk pasta — 2 till 5 minuter, beroende
pa dggpastans tjocklek.

4 stora agg

415 g siktat vetemjdl
15 ml (1 msk) vatten
1 tsk salt

‘ ‘ W11499080A.indb 125
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Knéck aggen i ett glasmatt. Se till att
dggen mater 200 ml. Om &ggen inte méter
200 ml haller du i 2 ml vatten (1 tsk) i taget,
tills mattet har uppnatts.

Hall mjél och salt i blandarskalen. Montera
skal och flatblandare. Stall in hastighet 2
och tillsatt aggen och 15 ml (1 msk) vatten
lite i taget. Blanda i 30 sekunder. Stoppa
kdksmaskinen och byt ut flatblandaren mot
degkroken. Stall in hastighet 2 och knada

i 2 minuter.

Lat degen vila i 20 minuter.

Dela degen i 4 bitar innan du kér den
genom valsarna.

Folj tillagningsinstruktionerna ovan.

Ger: Omkring 580 g deg 125

SVENSK
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SKOTSEL OCH RENGORING
RENGORA PASTAVALSEN OCH SKARARNA

Dessa tillbehér &r avsedda enbart for pastadeg. For att undvika skador pa valsen och
skararna ska inget annat &n pastadeg kéras genom dem.

VIKTIGT: Anvéand inte metallféremal fér att rengéra pastavalsen och skérarna.
Diska inte pastavalsen och skararna i diskmaskinen och lagg dem inte i blot i
vatten eller andra vatskor. Pastavalsen och skararna ska diskas for hand.

X |

1 Sténg AV (0) kdksmaskinen och dra
ur stickkontakten.

2

Plocka isér pastavalsen och skararna
helt och hallet. Félj anvisningarna

i avsnittet “Plocka isér pastavalsen
och skérarna”.

Lat pastavalsen och skararna lufttorka
en timme efter att du kort pasta
genom dem. Avlagsna sedan all

3 torr deg med en rengdringsborste.
Om den torkade degen &r svar att
fa bort kan du sla latt pa tilloehdret
med handen. Anvand en tandpetare
om nédvéandigt.

Putsa pastavalsen och skararna
med en mjuk, torr trasa nar all deg
har avlagsnats och férvara delarna
pa en torr plats i rumstemperatur.
Diska inte pastavalsen och skérarna
i diskmaskinen.

OBS: Anvand aldrig en kniv eller nagot
annat vasst féremal for att avlagsna
kvarbliven deg. Rengér aldrig valsarna
genom att féra in en diskhandduk eller
nagon annan trasa mellan dem.
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SKOTSEL OCH RENGORING

UNDERHALL

Vi rekommenderar att du anvénder

en tunn mineralolja for att smérja
utrustningen da och da (gor detta en
gang om aret eller efter 50 anvéndningar).
Tillsatt en droppe mineralolja i pasta-
valsens och skararnas fyra hérn.

FELSOKNING

%

Risk for elektriska stotar

Anvand jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte forlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stétar.

Kontrollera féljande om din kéksmaskin far
nagot tekniskt fel eller slutar fungera nar
du anvénder pastavalsen och skararna:

1. Sitter kéksmaskinens kontakt i uttaget?

2. Ar sakringen for kéksmaskinens uttag
hel? Se till att kretsens huvudbrytare
ar tillslagen, om sadan finns.

‘ ‘ W11499080A.indb 127

3. Sténg av kdksmaskinen under 10 till
15 sekunder och satt sedan pa den
igen. Om kéksmaskinen fortfarande
inte startar later du den svalna under
30 minuter innan du satter pa den igen.

4. Anvénde du réatt hastighet for
pastavalsen och skararna, som anges
i “Tabell 6ver valsinstéllningar”?

5. Monterade du tillbehéren fér pastavals
eller skarare ratt, som det visas i avsnittet
"Anvéanda pastavalsen och skararna”?

6. Foljde du instruktionerna i avsnittet
"Anvénda pastavalsen och skérarna”?

7. Ar degen tillredd enligt receptet?

Om problemet inte beror pa nagon
av ovanstaende saker, se avsnittet fér
"Garantivillkor fér KitchenAid (“garanti”)".

Returnera inte tillbehéren fér pastavals
och skarare eller koksmaskinen

till aterfoérséljaren, da denna inte
tillhandahaller service.
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GARANTIVILLKOR FOR KITCHENAID
("GARANTI")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Stromik-Bever, Belgien
("garantiutfardare”) beviljar slutkunden, som ar konsument, en garanti i enlighet med
féljande villkor.

Garantin galler utéver och paverkar inte slutanvandarens lagstadgade garantirattigheter
gentemot aterférséljaren av produkten. | korthet géller Konsumentképslagen (1990:932)
som anger att produkter vid leverans maste vara d&ndamalsenliga, lampligt férpackade
och av tillfredsstallande kvalitet enligt beskrivning. Dina juridiska rattigheter berattigar
dig till féljande om produkten har nagra defekter och anses vara felaktig (dvs. inte i
enlighet med vad som beskrivs ovan vid tidpunkten fér leveransen):

- Upp till sex manader: Eventuella defekter som uppstar inom sex manader antas i
allmanhet ha funnits vid leveranstillfallet och i de flesta fall har du ratt att fa din produkt
reparerad, levererad pa nytt eller fa ersattning for reparation eller upphavande av
képet. Du kan ocksa ha ratt att hélla inne betalningen eller fa skadestand.

- Upp till tre ar: Nar ett fel uppstar maste du meddela séljaren om detta inom rimlig
tid och visa att felet fanns nér produkten levererades (darav féljer att produkten var
felaktig). Da har du i de flesta fall ratt att fa produkten reparerad, levererad eller fa
ersattning for reparation eller upphévande av kdpet. Du kan ocksa ha ratt att halla inne
betalningen eller fa skadestand.

Dessa rattigheter géller med vissa undantag. Mer information finns pa
Konsumentverkets webbplats www.konsumentverket.se eller pa 0771-42 33 00.

1) OMFATTNING OCH VILLKOR FOR GARANTI

a) Garantiutfardaren beviljar garanti fér de produkter som ndmns i avsnitt 1.b) som

@ en konsument har kdpt fran en aterforséljare eller ett foretag i KitchenAid Group @
inom landerna i Europeiska ekonomiska samarbetsomradet, Moldavien, Montenegro,
Ryssland, Schweiz eller Turkiet.

b) Garantitiden beror pa vilken produkt som kdpts och ar féljande:

5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA Tva ars fullstindig garanti réknat
fran inképsdatum.

c) Garantiperioden inleds pa inkdpsdatum, dvs. det datum da en kund képte produkten
fran en aterforséljare eller ett féretag i KitchenAid-Group.

d) Garantin omfattar produkt utan defekter.

e) Garantiutfardaren ska tillhandahalla féljande tjanster till kunden enligt denna garanti,
enligt garantiutfardarens gottfinnande, om en defekt uppstar under garantiperioden:

- Reparation av den defekta produkten eller produktdelen, eller

- utbyte av den defekta produkten eller produktdelen. Om en produkt inte langre &r
tillgénglig har garantiutfardaren ratt att byta ut produkten mot en produkt med samma
eller hogre vérde.

f) Om kunden vill géra ansprak enligt garantin maste kunden kontakta den landsspecifika
kundtjansten fér KitchenAid eller garantiutfardaren direkt pa KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strobeek-Bever, Belgien,

e-postaddress: CONSUMERCARE.SE@kitchenaid.eu/

telefonnummer: 00 800 381 040 26
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GARANTIVILLKOR FOR KITCHENAID
("GARANTI")

g) Kostnaderna fér reparation, inklusive reservdelar samt portokostnader for
leverans av en felfri produkt eller produktdel ska betalas av garantiutfardaren.
Garantiutfardaren ska ocksa betala portokostnaderna for retur av den defekta
produkten eller produktdelen om den defekta produkten om garantiutfardaren eller
den landsspecifika kundtjansten fér KitchenAid begér att den defekta produkten
eller produktdelen returneras. Kunden ska dock betala kostnader fér lamplig
férpackning for retur av den defekta produkten eller produktdelen.

h) For att kunna gora ansprak enligt garantin maste kunden visa upp kvitto eller
faktura for inkép av produkten.

2) BEGRANSNINGAR AV GARANTIN

a) Garantin géller endast produkter som anvands for privat bruk och inte fér
yrkesmassiga eller kommersiella andamal.

b) Garantin géller inte vid normalt slitage, felaktig eller olamplig anvandning,
underlatenhet att félja anvisningarna fér anvandning, anvandning av produkten vid
fel elektrisk spanning, installation och drift i strid med géllande elektriska féreskrifter
och hardhént hantering (t.ex. slag).

c) Garantin géller inte om produkten har modifierats eller konverterats, t.ex.
konvertering av 120 V-produkter till 220-240 V-produkter.

d) Tillhandahallandet av garantitjanster férlanger inte garantiperioden och
@ initierar inte heller bérjan pa en ny garantiperiod. Garantiperioden for installerade @
reservdelar upphér samtidigt som garantiperioden fér hela produkten.

Efter att garantiperioden |6pt ut eller fér produkter dar garantin inte galler &r har

slutkunden fortfarande tillgang till kundtjanst for KitchenAid vid fragor och for
information. Mer information finns dven pa var webbplats: www.kitchenAid.eu

PRODUKTREGISTRERING

Registrera din nya KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register

SVENSK

©2020 Alla rattigheter férbehalls. KITCHENAID och kéksmaskinens
design &r varumarken i USA och andra lander.
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DELER OG FUNKSJONER

v
(%)
o
o
2
Spaghetti-kutter
Capellini-kutter
Rengjoringsborste
Lasagnette-kutter
TABELL FOR MODELL/RULLE
Bruk denne tabellen for & raskt kunne se hvilke ruller og/eller kniver som felger
med KitchenAid-produktet ditt.
MODELLNR. INKLUDERT TILBEH@R
5KSMPRA Pastarulle, Spaghetti-kutter, Fettuccine-kutter
5KSMPSA Pastarulle
5KSMPCA Lasagnette-kutter, Capellini-kutter
131
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PRODUKTSIKKERHET

Din og andres sikkerhet er svaert viktig.

Vi har satt inn en rekke sikkerhetanvisninger i denne bruksanvisningen
og pa utstyret. Les alltid sikkerhetsanvisningene og folg dem noye.

Dette er varselsymbolet.

Dette symbolet gjor deg oppmerksom pa mulige farer som kan
ta livet av eller skade deg eller andre.

Alle sikkerhetsanvisninger folger etter varselsymbolet og ordet
“FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ordene betyr:

Du kan dg eller bli alvorlig skadet hvi
AFARE  [rmitmieiicmmint
A ADVARSEL [ttt

Alle sikkerhetsanvisninger angir hvilken potensiell fare det gjelder, hvordan du
reduserer risikoen for skade, og hva som kan skje hvis du ikke folger instruksjonene.

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

Grunnleggende forholdsregler skal alltid etterfolges ved bruk av elektriske
@ apparater, inkludert folgende: @

1. Les gjennom alle instruksjoner. Feil bruk av apparatet kan fore til personskader.

2. For & beskytte deg mot elektrisk stot, sett aldri kigkkenmaskinen i vann eller
andre vaesker.

3. Trekk ut kjskkenmaskinens stikkontakt nar den ikke er i bruk, for du setter pa eller
tar av deler og for rengjering.

4. Gjelder bare for EU-land: Apparatene kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og kunnskap,
hvis de har blitt innfert i eller fatt anvisninger om sikker bruk av apparatet, og
forstar farene vedrarende bruken. Barn skal ikke leke med apparatet.

5. Gjelder bare for EU-land: Dette apparatet skal ikke brukes av barn. Oppbevar
apparatet og ledningen utilgjengelig for barn.

6. Dette apparatet ma ikke brukes av personer (deriblant barn) med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller uten erfaring og kunnskap, med
mindre de er under tilsyn eller har fatt veiledning i & bruke apparatet pa en
sikker mate og forstar farene som er involvert.

7. Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Apparatet og ledningen ma veere
utenfor barns rekkevidde.

8. Unnga kontakt med deler i bevegelse. Hold fingrene borte fra utlgpet.

9. Barn ber veere under tilsyn for & sikre at de ikke leker med apparatet.

10. Ikke bruk apparater med skadet ledning eller stopsel, etter at apparatet har
hatt funksjonssvikt, eller hvis det har falt ned eller blitt skadet pa noen mate.
Returner apparatet til naermeste autoriserte servicesenter for undersgkelse,
reparasjon eller elektrisk eller mekanisk justering.

11. Bruk av tilbehgr som ikke anbefales eller selges av KitchenAid, kan fare til
brann, elektrisk stat eller skade.
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PRODUKTSIKKERHET

12. SIa AV (0) apparatet, trekk ut stepselet, og ta av pastaruller- og kuttersett-
tilbeheret fra apparatet for rengjering og nar det ikke er i bruk. Sla AV (0)
apparatet, og kontroller at motoren har fullstendig stoppet for du setter pa eller
tar av deler.

13. Ikke bruk kjokkenmaskinen utendeors.

14. Ikke la ledningen til kjskkenmaskinen henge over kanten pa et bord eller en
benk.

15. Ikke la ledningen pé kjokkenmaskinen komme i kontakt med varme overflater,
inkludert komfyren.

16. La aldri apparatet veere uten tilsyn nar det er i bruk.
17. Dette produktet er kun beregnet til husholdningsbruk.
18. Se ogsa «Viktige forholdsregler» i brukerveiledningen for kjskkenmaskinen.

19. Se avsnittet «Vedlikehold og rengjering» for anvisninger om rengjaring av
overflatene i kontakt med mat.

20. Apparatet er ment for husholdningsbruk og lignende som f.eks.:
- bemannede kjokkenomrader i butikker, kontorer og andre arbeidsmiljger.
géardshus.
- av gjester pa hoteller, moteller og i andre boligmiljeer.
- steder som tilbyr overnatting med frokost.

TA VARE PA DENNE
BRUKSANVISNINGEN

@ Instruksjoner er ogsa tilgjengelige pa Internett. Ga til nettsiden var pa: @
www.KitchenAid.eu

NORSK
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PRODUKTSIKKERHET
KASSERING AV ELEKTRISK UTSTYR

Kassering av innpakningsmaterialet

Innpakningsmaterialet er resirkulerbart
og er merket med resirkulerings-
symbolet Ll.\.\ De forskjellige delene av
innpakningen ma derfor kasseres pa en
ansvarlig mate og i henhold til lokale
forskrifter for avfallsdeponering.

Kassering av produktet

- Ved a sikre at dette produktet blir
avhendet pa riktig mate, vil du bidra til

a forhindre mulige negative konsekvenser

for miljg og helse som ellers kunne
forarsakes av uhensiktsmessig
avfallshandtering av dette produktet.

SAMSVARSERKLARING

For naermere informasjon om
handtering, kassering og resirkulering
av dette produktet, kontakt kommunen,
renovasjonsvesenet eller forretningen
der du anskaffet det.

Dette apparatet er utformet, konstruert og distribuert i samsvar med sikkerhetskravene til
EF-direktivene: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC og 2011/65/EU (RoHS-direktiv).
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TABELL FOR HASTIGHETSINNSTILLINGER
NUDDEL-
TILBEHDR HASTIGHET BREDDE BRUKSFORSLAG
PASTARULLE
> . Se «Tabell for
2 opptil 140 mm rulleinnstillinger»
LASAGNETTE-
KUTTER
3 12 mm Tykke nudler
FETTUCCINE-
KUTTER
SSw Eggnudler
3 6,5 mm Fettuccine
SPAGHETTI-
KUTTER .
Spaghetti
7 2 mm Tynn fettuccine
Linguine fini
CAPELLINI-KUTTER
Veldig tynn pasta
7 1,5 mm Capellini
Veldig tynn linguine
TABELL FOR RULLEINNSTILLINGER
RULLE-
TILBEHOR INNSTILLING BRUKSFORSLAG
PASTARU |_|_E 1eller2 Elting og tynning av deig
3 Tykke, «kluski»-aktige nudler
4 Eggnudler
4 eller 5 Lasagnenudler, fettuccine, spagetti og ravioli
6 eller7 Tortellini, tynn fettuccine og linguine fini
7llrs
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BRUKE PRODUKTET
FEST PASTARULLEN OG -KNIVENE

For forstegangsbruk

For & unnga skade skal du ikke vaske eller
senke ned tilbehgret i vann eller andre
vaesker. Skal ikke vaskes i oppvaskmaskin.

MERK: Dette tilbehgret er kun ment

a brukes med pastadeig. Unnga a skjeere
eller rulle annet enn pasta, da dette kan
odelegge pastarullen og -knivene.

1 Sla kjgkkenmaskinen AV (0) og trekk
ut stopselet.

For kjgkkenmaskiner med hengslet tilbehgrsfestedeksel: Vipp opp for a apne.

2 For kjskkenmaskiner med avtakbart tilbeharsfestedeksel: Vri tilbeharsknotten
mot klokken for a fjerne tilbehgrsfestedekselet.

For tilbehgrsakselshuset inn
i tilbehorsfestet, og pass pa at
drivakselen passer i det firkantede
3 festet. Dersom det er ngdvendig,
roter pastarullen eller -knivene frem
og tilbake. Stiften pa tilbeharshuset
passer inn i hakket pa festekanten
nar den er i riktig posisjon.

Stram kjokkenmaskinens
4 tilbehorsfesteknott til tilbehgret
er godt festet.
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BRUKE PRODUKTET
TILBERED PASTA

VIKTIG: Nar du bruker pastarullen og -knivene, ma du ikke ha pa deg slips, skjerf,
lose kleer eller lange halskjeder. Samle langt har med en strikk/klemme.

Tilbered pastadeigen (se delen
1 «Oppskrifter»). Kutt deigen i deler
som far plass i pastarullen.

2

Dra justeringsknotten pa rullen
rett ut og sett til innstilling 1.
Slipp knotten, og serg for at
stiften pa valsen lases bak pa
justeringsknotten, slik at knotten
passer helt inn i valsen.

For den flate deigen inn i rullene for
a elte. Fold deigen i to deler, og full

3 den igjen. Gjenta prosessen til
deigen er jevn og fayelig og dekker
rullens bredde. Barst pastaen lett
med mel mens du ruller og skjeerer
for & terke og skille deigen.

Skru kjgkkenmaskinen til hastighet 2.

Fer deigen gjennom rullen for

a flate ut deigflaket ytterligere.

Flytt rullen til innstilling 3, og gjenta
rulleprosessen. Fortsett a oke
valseinnstillingen til du har oppnadd
onsket tykkelse. lkke brett deigen
pa dette stadiet.
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BRUKE PRODUKTET

For & lage nudler bytter du ut

pastarullen med en valgfri pastakniv.
5 Mat deigflakene gjennom kniven.

Se «Tabell for rulleinnstillinger»

for a finne riktig tykkelse for ulike

typer pasta.

DEMONTER PASTARULLEN OG -KNIVENE

1 Sla kjskkenmaskinen AV (0) og trekk
ut stepselet.

2 Fjern pastarullen eller -kniven
fra kjgkkenmaskinen.

VIKTIG: Serg for a terke vekk eventuell
torket pasta etter at du har fjernet
pastarullen eller -kniven fra kjskken-
maskinen. Se «Vedlikehold og rengjering»
for mer informasjon.

ALTERNATIVT: Dersom ngdvendig,
fest den neste pastarullen eller -kniven
ved a folge instruksjonene i avsnittet
«Fest pastarullen og -knivene».

Etter at du er ferdig med

a bruke pastarullen og -knivene,
3 sett pa plass festedekselet

og stram tilbeharsknotten

pa kjekkenmaskinen.
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OPPSKRIFTER

Y
(%)
KOK PASTA S
2
Tilsett 2 ss salt, 15 ml (1ss) olje (valgfritt)
A ADVARSEL i 5,7 | kokende vann. Legg i litt pasta om
gangen, og la det koke til pastaen er
P “al dente” eller gir litt tyggemotstand.
Fare for matforgiftning Pastaen flyter opp under kokingen, sa du
La ikke matvarer som inneholder ber rere i den sa den skal bli jevnt kokt.
lett bedervelige ingredienser som Renn av i et derslag.
egg, meieriprodukter og kjott Torket pasta — 7 minutter
ligge fremme mer enn en time Fersk pasta - 2 til 5 minutter, avhengig
utenfor kjgleskapet. av hvor tykke nudlene er. I
Ellers kan det fore til
matforgiftning eller sykdom.
ENKEL EGGPASTA
4 store egg Knus eggene i et malebeger. Sjekk at
. eggene utgjer ca. 200 ml. Dersom de
415 g siktet hvetemel utgjer mindre enn 200 ml, tilsett 2 ml (1 ts)
15 ml (1 ss) vann vann om gangen, til malet er nadd.
1 ts salt Plasser mel og salt i kjgkkenmaskinbollen.
Fest bollen og flatvispen. Still til Hastighet 2
@ og tilsett egg og 15 ml (1 ss) vann gradvis. @

Bland i 30 sekunder. Stopp kjskkenmaskinen
og bytt ut flatvispen med eltekroken. Still til
hastighet 2 og elt i 2 minutter.

La deigen hvile i 20 minutter.

Del deigen opp i fire stykker for du
behandler den med pastarullen.

Falg tilberedelsesinstruksjonene ovenfor.
Gir: Ca. 580 g deig
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING

RENGJODR PASTARULLEN OG -KNIVENE

Dette tilbehgret er beregnet pa bare a brukes med pastadeig. Unnga a fere inn noe
annet enn pasta, da dette kan skade pastarullen og -knivene.

VIKTIG: Ikke bruk metallgjenstander til & rengjere pastarullen eller -knivene.
Ikke vask pastarullen og -knivene i oppvaskmaskinen, eller senk dem ned i vann
eller andre vaesker. Pastarullen og -knivene skal vaskes for hand.

ut stopselet.

1 Sla kjskkenmaskinen AV (0) og trekk 2

Demonter pastarullen og -knivene
fullstendig. Felg instruksjonene

i avsnittet «Demonter pastarullen
og -knivene».

Etter at du har skaret pastaen, la
pastarullen og -knivene sta til tark

i én time, og fjern deretter eventuell
torket pasta med en rengjeringskost.

stivnede deigen, kan du preve a sla
lett med handen pa tilbeharet.
Bruk en tannpirker dersom det

er ngdvendig.

3 Huvis det er vanskelig & fjerne den 4

Etter at du har fjernet alle torkede
pastarester, puss pastarullen

og -knivene med en myk, terr
klut, og oppbevar dem pa et

tert sted ved romtemperatur.

Ikke vask pastarullen og -knivene

i oppvaskmaskinen.

MERK: Bruk aldri kniv eller andre skarpe
gjenstander for a fjerne overfladig

deig. lkke kjor oppvaskterkle eller

andre harde kluter gjennom valsene

for & rengjere dem.
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VEDLIKEHOLD OG RENGJQRING
VEDLIKEHOLD

NORSK

For riktig vedlikehold anbefaler vi at

du bruker en lett mineralolje til & smare
girene (arlig eller etter 50 bruk). Legg
en drape mineralolje pa hvert av de fire
hjernene av pastarullen- og knivene.

FEILSOKING
3. Sla av kjgkkenmaskinen i 10-15 sekunder,
A ADVARSEL og sla den pa igjen. Hvis kjskken-
maskinen fortsatt ikke vil starte, lar
du den kjgle seg ned i 30 minutter
lm for du prever igjen.
@ 4. Brukte du riktig hastighet for pastarullen @
‘ og -knivene, som foreslatt i «Tabell for
rulleinnstillinger»?

5. Festet du pastarullen eller -kniven

Fare for elekirisk stot pa riktig mate, som vist i avsnittet

Koble til jordet kontakt «Bruk av pastarullen og -knivene»?

Jordingsspydet m4 ikke fiernes. 6. Fulgte du bruksinstruksjonene,
som forklart i avsnittet «Bruk av

Ikke bruk adapter. pastarullen og -knivene»?

Ikke bruk skjoteledning. 7. Er deigen din tilberedt i henhold

Hvis disse reglene ikke folges, til oppskriften?

kan det fore til dod, brann eller Hvis problemet ikke skyldes noen av

punktene over, se avsnittet “Vilkar for

elektrisk stot. KitchenAid garantien («Garanti»)”.

Ikke send tilbehgret pastarulle og -kniv eller
kjskkenmaskinen tilbake til forhandleren,
Hvis kjskkenmaskinen fungerer darlig eller da de ikke utforer service.
ikke starter ved bruk av tilbehgret pastarulle
og -kniv, kontroller falgende farst:

1. Er ledningen til kjgkkenmaskinen
koblet til?

2. Er sikringen i stramkursen som kjokken-
maskinen er koblet til i orden? Hvis du
har en overbelastningsbryter, kontroller
at kretsen er lukket.
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VILKAR FOR KITCHENAID GARANTIEN
(«GARANTI»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia
(«Garantist ») gir sluttkunden, som er en forbruker, en garanti i henhold til felgende
vilkar.

Garantien gjelder i tillegg til og verken begrenser eller pavirker de lovbestemte
garantirettighetene til sluttkunden mot selgeren av produktet. Loven datert 21. juni
2002 nr. 34 om forbrukerkjep sier i korthet at produktene ma vaere som beskrevet i
innkjepsavtalen. Dersom det ikke fremgar i avtalen, skal produktet passe til sitt vanlige
formal, i henhold til forbrukerens rimelige forventning, passe til et bestemt formal

som selgeren var eller skal veere klar over, samsvare med prover og ha en tilstrekkelig
innpakning, veere i samsvar med offentlige lovkrav og veere fri for tredjeparts rettigheter.
Du har rettigheter under loven til en delvis eller fullstendig refusjon eller reparasjon,
avhengig av omstendighetene. Du finner mer informasjon her
www.forbrukerradet.no/

1) GARANTIENS OMFANG OG VILKA

a) Garantisten gir Garantien for produktene nevnt under del 1.b), som en forbruker har kjopt
fra en selger eller et selskap i KitchenAid-Group i landene innen Det europeiske okonomiske
samarbeidsomradet, Moldova, Montenegro, Russland, Sveits eller Tyrkia.

b) Garantiperioden avhenger av det innkjepte produktet og er som folger:
5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA To ars full garanti fra kjgpsdato.

c) Garantiperioden begynner fra kjspsdatoen. Det vil si datoen da en forbruker kjopte
produktet fra en forhandler eller et selskap i KitchenAid-Group.

@ d) Garantien dekker produktets defektfrie funksjon. @

e) Garantisten skal gi forbrukeren falgende tjenester under denne garantien, i henhold til
Garantistens valg, dersom det oppstar en feil i garantiperioden:

- Reparasjon av det defekte produktet eller den defekte produktdelen, eller

- Erstatning av det defekte produktet eller den defekte produktdelen. Hvis et produkt
ikke lenger er tilgjengelig, har Garantisten rett til & bytte ut produktet med et produkt av
lik eller hgyere verdi.

f) Hvis forbrukeren ansker a reise et krav under garantien, ma forbrukeren kontakte
det landsspesifikke KitchenAid-servicesenteret eller Garantisten direkte pa
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;
E-postadresse:CONSUMERCARE.NO@kitchenaid.eu /

Telefonnummer: 00 800 381 040 26

g) Reparasjonskostnadene, inkludert reservedeler og leveringskostnader av det defektfrie
produktet eller den defektfrie produktdelen, skal dekkes av Garantisten. Garantisten skal
ogsa dekke leveringskostnadene for retur av det defekte produktet eller den defekte
produktdelen hvis Garantisten eller det landsspesifikke KitchenAid-kundeservicesenteret
ba om retur av det defekte produktet eller den defekte produktdelen. Forbrukeren skal
imidlertid dekke kostnadene ved hensiktsmessig innpakking for returen av det defekte
produktet eller den defekte produktdelen.

h) For & kunne reise et krav under garantien ma forbrukeren fremvise kvitteringen eller
fakturaen for kjgpet av produktet.
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VILKAR FOR KITCHENAID GARANTIEN

(«GARANTI») 5
2) GARANTIENS BEGRENSNINGER g
a) Garantien gjelder bare for produkter som brukes til private formal, og ikke til
profesjonelle eller kommersielle formal.
b) Garantien gjelder ikke ved normal slitasje, feil eller sdeleggende bruk, manglende
overholdelse av instruksjonene for bruk, bruk av produktet ved feil elektrisk
spenning, montering og bruk i strid med gjeldende elektriske forskrifter, og
maktbruk (f.eks. slag).
c) Garantien gjelder ikke hvis produktet er endret eller konvertert, f.eks.
konverteringer av produkter pa 120 V til produkter pa 220-240 V.
d) Bestemmelsen for Garantitjenester utvider ikke Garantiperioden og starter heller
ikke en ny Garantiperiode. Garantiperioden for monterte reservedeler slutter med
Garantiperioden for hele produktet.
Etter utlepet av Garantiperioden eller for produkter der Garantien ikke gjelder, er
KitchenAid-kundeservicesentrene fortsatt tilgjengelige for sluttkunden for sparsmal
og informasjon. Du finner ogsa mer informasjon pa hjemmesiden var:
www.kitchenaid.eu
PRODUKTREGISTRERING

@ Registrer det nye KitchenAid-apparatet ditt na: http://www.kitchenaid.eu/register @

©2020 Alle rettigheter forbeholdt. KITCHENAID og utformingen
av kjgkkenmaskinen er varemerker i USA og andre steder.
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OSAT JA OMINAISUUDET

s
(0]
>
wv
Spagettileikkuri
Fettuccineleikkuri Capellinileikkuri
Puhdistusharja
Lasagnetteleikkuri
MALLI-/MANKELITAULUKKO
Témén taulukon avulla ndet nopeasti, mitéd mankeleita ja/tai leikkureita KitchenAid-
tuotteesi sisaltéa.
MALLINUMERO MUKANA OLEVAT LISAVARUSTEET
5KSMPRA Pastamankeli, spagettileikkuri, fettuccineleikkuri
5KSMPSA Pastamankeli
5KSMPCA Lasagnetteleikkuri, Capellinileikkuri
145

‘ ‘ W11499080A.indb 145 @ 12/23/2020 5:10:19PM‘ ‘



BT ] - [

TUOTTEEN TURVALLISUUS

Sinun ja muiden turvallisuus on erittdin tarkeaa.

Tassa kayttoohjeessa ja hankkimassasi laitteessa on monia térkeita turvaohjeita.
Lue aina kaikki turvaohjeet ja noudata niité.

Tama on turvallisuusriskin symboli.

Tama merkki varoittaa mahdollisista riskeista, jotka voivat johtaa sinun tai
muiden kuolemaan tai loukkaantumiseen.

Kaikissa turvaohjeissa on varoituskolmio ja sana "VAARA” tai "VAROITUS”.
Nama sanat tarkoittavat:

Ohjeen noudattamatta jattaminen
A VAAR A voi aiheuttaa valittomasti kuoleman

tai henkilévahingon.

g VARO I T Us Voit kuolla tai loukkaantua vakavasti,
jos et noudata ohjeita.

Kaikista turvaohjeista kay ilmi, mik& mahdollinen vaara on, miten voit véhentéa
loukkaantumisen riskia ja mité voi tapahtua, jos ohjeita ei noudateta.

TARKEAT TURVATOIMENPITEET

Sahkolaitteita kdytettaessa on aina noudatettava tavallisia turvatoimia, @
joihin kuuluvat seuraavat:
1. Lue kaikki ohjeet. Laitteen vaarinkayttd voi johtaa henkilévahinkoon.

2. Ala upota yleiskonetta veteen tai muuhun nesteeseen sahkdiskun vaaran
VuoKsi.

3. Irrota yleiskoneen liitosjohto pistorasiasta, kun laitetta ei kdyteta, ennen osien
Kiinnittdmista tai irrottamista ja laitteen puhdistamista.

4. Vain Euroopan unioni: Henkil6t, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset
ominaisuudet ovat heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, saavat
kayttaa laitteita, jos heité valvotaan tai heille on opetettu miten laitetta kéytetdan
turvallisesti ja he ymmartavat mahdolliset vaarat. Lapset eivat saa leikkia
laitteella.

5. Vain Euroopan unioni: Taté laitetta ei ole tarkoitettu lasten kaytt66n. Pida laite ja
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

6. Tata laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttdon, lapset
mukaan lukien, joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat
heikentyneet tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa, ellei heitéd valvota tai ellei
heille ole opetettu miten laitetta kdytetdan turvallisesti ja he ymmartavat
mahdolliset vaarat.

7. Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Laite ja johto tulee pitdad poissa lasten
ulottuvilta.

8. Valta likkuvien osien koskettamista. Al4 laita sormia tyhjennysaukkoon.

9. Lapsia on valvottava, jotta he eivét leiki laitteella.

10. Ala kayta mitaan sahkolaitetta, jossa on viallinen sdhkéjohto tai pistoke, tai

sen jalkeen, kun laitteeseen on tullut vika tai se on pudonnut tai vaurioitunut.
Palauta laite I1ahimp&an valtuutettuun huoltoliikkeeseen tarkistusta, korjausta tai

sahkoista tai mekaanista s&datoéa varten.
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TUOTTEEN TURVALLISUUS

11. Muiden kuin KitchenAid-yhtidn suosittelemien tai myymien lisélaitteiden kaytto
voi aiheuttaa tulipalon, séhkdiskun tai henkilévahingon.

12. Katkaise laitteen virta (0) ja irrota se virtaldhteesta. Irrota pastatela ja -leikkuri
laitteesta ennen laitteen puhdistusta ja silloin, kun laitetta ei kaytetd. Katkaise
laitteen virta (0) ja varmista, ettd moottori on taysin pysahtynyt ennen kuin liitat
tai poistat lisdvarusteita.

13. Ala kayta yleiskonetta ulkona.

14. Al jata yleiskoneen johtoa roikkumaan pdydén tai tydtason reunan yli.

15. Al3 anna yleiskoneen virtajohdon koskettaa kuumiin pintoihin, esim. lieteen.
16. Ald koskaan jata toiminnassa olevaa laitetta ilman valvontaa.

17. Téama tuote on tarkoitettu vain kotitalouskayttéon.

18. Lue my0s yleiskoneen kayttdohjeen Tarkeat turvatoimenpiteet -osio.

19. Kohdassa Hoito ja puhdistus on ohjeet elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa
olevien pintojen puhdistamiseen.

20. Laite on tarkoitettu kaytettavéksi kodeissa ja vastaavissa kayttdymparistdissa,
kuten

- kauppojen, toimistojen ja muiden tydympéristdjen henkildstokeittidissa.
maataloissa.

- asiakkaiden kaytettavaksi hotelleissa, motelleissa ja muissa
asuinymparistoissa.

bed and breakfast -tyyppisissd ymparistdissa.

® SAASTA NAMA OHJEET ®

Ohjeet ovat saatavana osoitteessa:
www.KitchenAid.fi tai www.KitchenAid.eu

SUOMI
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TUOTTEEN TURVALLISUUS

SAHKOLAITTEIDEN HAVITTAMINEN

Pakkausmateriaalien havittaminen Lisatietoja tuotteen kasittelyst3,
talteenotosta ja kierratyksesta saa
kaupungin- tai kunnanvirastosta,
paikallisesta jatehuoltoliikkeesta
tai lilkkeestd, josta tuote ostettiin.

Pakkausmateriaalit ovat kierratettavia, ja
ne on merkitty kierratyssymbolilla L’.\)
Pakkauksen kaikki osat on havitettava
vastuullisesti ja taysin paikallisten
viranomaisten jatehuoltoa koskevien
sdddosten mukaisesti.

Tuotteen havittdminen

- Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisesta, ehkaiset osaltasi
ymparistd- ja terveyshaittoja, joita
tuotteen virheellinen jatekasittely

voisi aiheuttaa.

VAATIMUSTENMUKAISUUSLAUSEKE

Téma laite on suunniteltu, valmistettu ja toimitettu EU-direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/
EU, 2009/125/EY ja 2011/65/EU (RoHS-direktiivi) turvallisuusvaatimusten mukaisesti.
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ALOITTAMINEN
NOPEUSASETUKSET
X NUUDELIN ~ =
LISAVARUSTE NOPEUS LEVEYS SUOSITELTU KAYTTO
PASTAMANKELI (E)
@ 2 ?Tgtéén Katso Mankelin asetukset 2
mm
LASAGNETTELEIKKURI
3 12 mm Paksut nuudelit

FETTUCCINELEIKKURI

@ 5 6,5 mm Munanuu'dellt
Fettuccine

SPAGETTILEIKKURI

Spagetti
@ 7 2 mm Ohut fettuccine @
Linguine fini

CAPELLINILEIKKURI

Erittain ohut pasta
7 1,5 mm Capglhm .Er|tta|n ohut
linguinepasta

MANKELIN ASETUKSET

LISAVARUSTE | MANKELIN SUOSITELTU KAYTTO
ASETUS

1tai 2 Taikinan kauliminen ja ohentaminen
3 Paksut Kluski-tyyppiset nuudelit
4 Munanuudelit

4tai 5 Lasagnenuudelit, fettuccine, spaghetti ja ravioli

6tai 7 Tortellini, ohut fettuccine ja linguine fini

7 tai 8 Hyvin ohut enkelinhiuspasta/capellini tai hyvin ohut linguine
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TUOTTEEN KAYTTO

PASTAMANKELIN JA -LEIKKUREIDEN KINNITYS

Ennen ensimmadista kayttokertaa

Ala koskaan pese lisavarusteita vedessa
tai muussa nesteessa tai upota niita, jotta
ne eivat vaurioidu. Ald myoskaan pese
astianpesukoneessa.

HUOM.: Lisdvarusteet on suunniteltu
kaytettavaksi ainoastaan pastataikinan
kasittelyyn. Ala leikkaa tai kaulitse
muuta kuin pastaa, jotta pastamankeli
ja -leikkurit eivat vioittuisi.

1 Kytke (0) virta pois yleiskoneesta
ja irrota pistoke pistorasiasta.

Yleiskoneet, joissa on saranallinen lisélaitekytkentéapisteen kansi: Avaa kansi.

2 Yleiskoneet, joissa on irrotettava lisélaitekytkentapisteen kansi:
Irrota lisalaitekytkentédpisteen kansi k&dantamalla lisélaitenuppi vastapéaivaan.

Tydénna lisdvarusteen akseli koteloineen
kiinnityspaahén ja varmista, etta

akseli sopii nelidmaiseen istukkaan. Kirista yleiskoneen kiinnityspaan
3 Kaantele tarvittaessa pastamankelia tai 4 nuppia, kunnes lisdvaruste on tiukasti
-leikkuria edestakaisin. Lisévarusteen kiinni yleiskoneessa.

kotelon tappi sopii oikeassa asennossa
kytkentépisteen reunan loveen.
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TUOTTEEN KAYTTO

PASTAN VALMISTAMINEN

TARKEAA: Kun kaytat pastamankelia ja -leikkureita, &3 pida solmiota, kaulahuiveja,
véljia vaatteita tai pitkid kaulaketjuja. Kiinnité pitkat hiukset soljella.

SUOMI

Veda mankelin sdatonuppia suoraan

Valmista pastataikina (katso gl_t_:)__sp?ln 12 .vallt.se. asetus 1. .
1 Resepteji-osio). Leikkaa taikina 2 raastanupista irtija varmista, etta
pastamankeliin mahtuviksi paloiksi mankelikotelon tappi osuu saatonupin
’ takana olevaan aukkoon, jolloin nuppi
on tiukasti mankelikoteloa vasten.

Valitse yleiskoneen nopeus 2. Vaivaa

taikinaa syottamalla sité levyna Tee taikinalevysta entistakin ohuempi
mankeliin. Taita taikina kahtia ja syottdmalla se mankeliin. Vaihda
kaulitse uudelleen. Toista, kunnes mankelin asetukseksi 3 ja kaulitse

3 taikina on tasaista ja taipuisaa ja 4 uudelleen samalla tavoin. Jatka
kattaa mankelin leveyden. Sirottele mankelin asetuksen kasvattamista,
pastan paalle hieman jauhoja kunnes saavutat haluamasi
kaulitsemisen ja leikkaamisen paksuuden. Al3 taita taikinaa
aikana auttamaan kuivumisessa téssa vaiheessa.

ja erottelussa.
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TUOTTEEN KAYTTO

Kun haluat tehda nuudeleita,
vaihda pastamankeli mieleiseesi

5 pastaleikkuriin. Syota taikinalevyja
leikkurin lapi. Maarita kullekin
pastatyypille oikea paksuus Mankelin
asetukset -kohdan avulla.

PASTAMANKELIN JA -LEIKKUREIDEN IRROTTAMINEN

e (0) virta pois yleiskoneesta rrota pastamankeli tai -leikkuri
1 Kytke (0) virt yleisk t 2 Irrot t keli tai -leikk
ja irrota pistoke pistorasiasta. yleiskoneesta.

TARKEAA: Kun pastamankeli tai -leikkuri
on irrotettu yleiskoneesta, puhdista laite
huolellisesti kuivuneesta taikinasta. Katso
lisdtietoja Hoito ja puhdistus -osiosta.

p

VALINNAINEN: Kiinnita halutessasi Kun pastamankelia ja -leikkureita
seuraava pastamankeli tai -leikkuri 2) ei enda kaytetd, aseta yleiskoneen
Pastamankelin ja -leikkureiden kiinnitys kytkentépisteen kansi paikalleen ja
-osion ohjeiden mukaisesti. kiristd lisédvarustenuppia.
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RESEPTEJA

PASTAN KEITTAMINEN

Lisaa 5,7 litraan kiehuvaa vetta 2 tl suolaa
A VAROITus ja halutessasi 15 ml (1 rkl) ruokadljya.
Lisaa pasta véhan kerrassaan ja jatka

kiehuttamista, kunnes pasta on "al dente” 3
Ruokamyrkytyksen vaara ja hieman kiintedé purtaessa. Pasta kelluu e}
Al3 jata nopeasti pilaantuvia keitettdessa veden paalla, joten sekoita =
valmistusaineita, kuten munaa, ajoittain, jotta se kypsyy tasaisesti. Valuta
meijerituotteita tai lihaa sisaltavia vesi pois siivilassd.
ruokia ilman jaahdytysta yhta Kuiva pasta — 7 minuuttia
tuntia pitempaan. Tuore pasta — 2-5 minuuttia nuudelin
Muuten voi aiheutua ruokamyrkytys paksuudesta riippuen
tai sairastuminen.
YKSINKERTAINEN MUNAPASTA
4 suurta kananmunaa Riko kananmunat lasiseen mitta-astiaan.
415 hnaiauhoia. siivildityna Varmista, ettd munia on yhteensa 2 dl.
g vehnajauhoja, stivifortyna Jos niitd on védhemman kuin 2 dl, lisda vetta
15 ml (1 rkl) vetta 1 tl kerrallaan, kunnes munaseosta on 2 dl.
1 tl suolaa Laita jauhot ja suola yleiskoneen kulhoon.
@ Kytke kulho ja litted sekoitin. Valitse @
nopeus 2 ja lisdd kananmunat seké 15 ml

(1 rkl) vetta vahitellen. Sekoita 30 sekunnin
ajan. Pysayta yleiskone ja vaihda littedn
sekoittimen tilalle taikinakoukku. Valitse
nopeus 2 ja vaivaa 2 minuuttia.

Anna taikinan seistd 20 minuuttia.

Jaa taikina neljaén palaan ennen niiden
kasittelemista pastamankelilla.

Noudata edelld annettuja valmistusohjeita.

Riittoisuus: noin 580 g taikinaa
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PASTAMANKELIN JA -LEIKKUREIDEN PUHDISTUS

Lisélaitteet on suunniteltu kaytettéviksi ainoastaan pastataikinan kasittelyyn. Ala kasittele

pastamankelilla ja -leikkureilla muuta kuin pastaa, jotta ne eivat vioittuisi.

TARKEAA: Al kayta pastamankelln ja -leikkureiden puhdistukseen metalliesineita.
Ala pese pastamankelia ja -leikkureita astlanpesukoneessa alaké upota niitéd veteen
tai muuhun nesteeseen. Pastamankell ja -leikkurit on pestava kasin.

Irrota pastamankeli ja -leikkurit
kokonaan. Noudata Pastamankelin

puhdistusharjalla. Jos kuivunutta
taikinaa on vaikea irrottaa, kokeile
naputtaa lisdvarustetta kadella.
Kayta tarvittaessa hammastikkua.

1 Kytke (0) virta pois yleiskoneesta 2

ja irrota pistoke pistorasiasta. ja -leikkureiden irrottaminen -osion
ohjeita.

:<L.m oletllopettanut pastan . Kun kaikki kuivunut taikina on
eikkaamisen, anna pastamankelin - " .
. - - . . puhdistettu, kiillota pastamankeli
ja -leikkureiden kuivua tunnin ja -leikkurit pehmealla, kuivalla
ajan. Poista sitten kuivunut taikina i rt pehmeata,

3 4 liinalla. Sailyta niitd kuivassa,

huoneenldmpdisessa paikassa.
Ala pese pastamankelia ja
-leikkureita astianpesukoneessa.

HUOM.: Al3 koskaan irrota ylimaaraista
taikinaa veitsella tai muulla terévélla
esineelld. Ala veda astiapyyhetta

tai muuta liinaa mankelin 18pi sen
puhdistamiseksi.
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HOITO JA PUHDISTUS
HUOLTO

SUOMI

Suosittelemme hoitamaan laitetta
voitelemalla hammasrattaat kevyella
mineraalidljylla kerran vuodessa

tai 50 kayttokerran jalkeen. Lisaa
pastamankelin ja -leikkureiden jokaiseen
neljaan kulmaan tippa mineraaliéljya.

VIANETSINTA
3. Sammuta yleiskone 10-15 sekunniksi ja
AVAROITUS kaynnista se uudelleen. Jos yleiskone
ei lahde kayntiin, anna sen viilentyd

i 30 minuutin ajan ennen uudelleen
@ l!ll kaynnistamista. @
- )

. Kéytitkd sopivaa pastamankelin ja
-leikkureiden nopeutta Mankelin
asetukset -taulukon mukaisesti?

Séahkdiskun vaara 5. Kéytitkd pastamankelia ja -leikkureita
Kytke laite maadoitettuun oikein Pastamankelin ja -leikkureiden
pistorasiaan. kayttd -osion mukaisesti?
Al irrota maadoitusjohdinta. 6. Noudatitko Pastamankelin ja

Al kayta sovitinta. leikkureiden kayttd -osion ohjeita?

Al3 kiyta jatkojohtoa. 7. Onko taikina valmistettu

. . reseptin mukaan?
Naiden ohjeiden laiminlydminen

voi johtaa kuolemaan, tulipaloon
tai sahkoiskuun.

Jos ongelma ei johdu yllamainituista
seikoista, katso KitchenAid takuuehdot

("Takuu™).
Jos yleiskone ei toimi oikein tai se ei A|§ palauta pastamankelia ja -leikkureita
kéynnisty, kun pastamankeli ja -leikkuri on tai yleiskonetta jélleenmyyjalle, silla
kiinnitetty siihen, tarkista seuraavat seikat: ~ jalleenmyyjalla ei ole huoltopalvelua.

1. Onko yleiskone kiinni pistorasiassa?

2. Onko yleiskoneen pistorasiaan liittyva
sulake kunnossa? Jos sinulla on sulake-
kaappi, varmista etté piiri on suljettu.
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KITCHENAID TAKUUEHDOT ("TAKUU")

KitchenAid Europa, Inc., jonka osoite on Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-
Bever, Belgium ("Takuun antaja") myontaa loppuasiakkaalle, joka on kuluttaja,
seuraavien ehtojen mukaisen Takuun.

Takuu téydentaa loppukayttdjan lakisdateisia takuuoikeuksia suhteessa tuotteen myyjaén
eika rajoita niitd eika vaikuta niihin, Suomen kuluttajansuojalain mukaisesti (38/1978).

1) TAKUUN LAAJUUS JA EHDOT

a) Takuun antaja myont&a takuun takuunsaajan tuotteille, jotka on mainittu osassa 1.b)
ja jotka kuluttaja on ostanut KitchenAid-Groupiin kuuluvalta myyjalta tai yritykseltd
Euroopan talousalueen maassa, Moldovassa, Montenegrossa, Ven3jalld, Sveitsissa tai
Turkissa.

b) Takuuaika maaréytyy ostetun tuotteen mukaan seuraavasti:
S5KSMPRA, 5KSMPSA, SKSMPCA Kahden vuoden tdysi takuu ostopaivasta lukien.

c) Takuuaika alkaa ostospaivéasta eli paivasta, jolloin kuluttaja osti tuotteen
KitchenAid-Groupiin kuuluvalta myyjalta tai yritykselta.

d) Takuu kattaa tuotteen virheettémyyden.

e) Takuun antaja tarjoaa kuluttajalle tdman Takuun puitteissa seuraavia palveluja takuun
antajan valinnan mukaan, jos virhe ilmenee Takuuajan kuluessa:

- viallisen tuotteen tai tuotteen osan korjaus tai

- viallisen tuotteen tai tuotteen osan vaihto. Jos tuotetta ei ole en&a saatavilla, Takuun
@ antajalla on oikeus vaihtaa tuote arvoltaan vastaavaan tai kallimpaan. @

f) Jos kuluttaja haluaa tehda takuuvaatimuksen, hanen on otettava yhteys maakohtaiseen
KitchenAidin asiakaspalvelukeskukseen tai suoraan Takuun antajaan, jonka osoite on
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgium;
sahkopostiosoite: CONSUMERCARE.Fl@kitchenaid.eu / puhelin: 00 800 381 040 26

g) Takuun antaja vastaa korjauskuluista, kuten varaosista ja virheettdman tuotteen
tai tuotteen osan toimituskuluista. Lisdksi Takuun antaja vastaa viallisen tuotteen

tai tuotteen osan palautuskuluista, jos Takuun antaja tai maakohtainen KitchenAid-
asiakaspalvelukeskus on pyytényt viallisen tuotteen tai tuotteen osan palauttamista.

h) Asiakkaan on esitettava tuotteen ostokuitti tai -lasku voidakseen tehda
takuuvaatimuksen.

2) TAKUUN RAJOITUKSET

a) Takuu koskee ainoastaan tuotteiden yksityiskayttéd, ei ammattikayttoa eika kaupallista
kayttoa.

b) Takuu ei kata normaalia kulumista, virheellista kayttoa tai vaarinkayttoa, kdyttdohjeiden
laiminlyontia, tuotteen kayttoa vaaralla jannitteelld, asennusta ja kayttoa sovellettavien
sahkdvaatimusten vastaisesti eika liiallisen voiman kayttéa (kuten iskuja).

c) Takuu ei ole voimassa, jos tuotetta on muokattu tai muunnettu esimerkiksi 120 voltin
tuotteesta 220-240 voltin tuotteeksi.
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KITCHENAID TAKUUEHDOT ("TAKUU")

d) Takuuhuollot eivat jatku Takuuajan jélkeen eika takuuhuollosta ala uusi Takuuaika.
Asennettujen varaosien Takuuaika p&attyy koko tuotteen Takuuajan p&attyessa.

Loppuasiakas voi edelleen esittda kysymyksia ja pyytaa lisatietoja KitchenAid-
asiakaspalvelukeskuksista, kun Takuuaika on paattynyt, tai niiden tuotteiden
yhteydess3, joita Takuu ei kata. Lis&tietoja on myds sivustossamme:
www.kitchenaid.eu

TUOTTEEN REKISTEROINTI

Rekisterdi uusi KitchenAid-tuotteesi nyt: http://www.kitchenaid.eu/register

SUOMI

©2020 Kaikki oikeudet pidatetdan. KITCHENAID ja yleiskoneen muotoilu
ovat tavaramerkkeja Yhdysvalloissa ja muissa maissa.
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DELE OG FUNKTIONER

Pastarulle

DANSK

Capellini-skaerer

Renggringsbgorste

Lasagnatte-skaerer

MODEL/VALSESKEMA

Brug dette skema til hurtig identificering af hvilke valser og/eller ruller, der fglger med
dit KitchenAid-produkt.

MODEL # MEDFQLGENDE TILBEH@R
5KSMPRA Pastarulle, spaghettiskaerer-, fettucineskaerer
S5KSMPSA Pastarulle
5KSMPCA Lasagnatte-skeerer, Capellini-skaerer
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PRODUKTSIKKERHED

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.

Her vises sikkerhedssymbolet.

Dette symbol advarer om mulige farer, der kan veere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet “FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ord betyder:

g FARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger fortzeller dig, hvori den potentielle fare bestér, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid overholde de
@ grundlzeggende sikkerhedsanvisninger, herunder: @

1. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan resultere i personskade.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma kekkenmaskinen ikke
anbringes i vand eller anden veeske.

3. Tag stikket ud af stikkontakten nar apparatet ikke bruges, for du saetter tilbehor
pa eller tager tilbeher af, og fer rengering.

4. Kun EU: Apparaterne kan bruges af personer, der er fysisk, sensorisk eller
mentalt funktionsheemmede eller uden forudgaende erfaring og viden, hvis de
er under opsyn eller har faet den n@dvendige oplaering i sikker brug af apparatet
samt forstar farerne ved forkert brug. Bern ma ikke lege med apparatet.

5. Kun EU: Dette apparat méa ikke anvendes af bern. Opbevar apparatet og dets
ledning utilgaengeligt for barn.

6. Apparatet ma ikke bruges af barn eller personer, som er fysisk, sensorisk eller
mentalt funktionshaemmede, eller som mangler den ngdvendige erfaring og
viden, medmindre de er under opsyn eller har faet den ngdvendige opleering i
sikker brug af apparatet samt forstar farerne ved forkert brug.

7. Born ma ikke bruge apparatet. Apparatet og ledningen skal holdes uden for
barns reekkevidde.

8. Undga at komme i bergring med de bevaegelige dele. Hold fingrene veek fra
abningerne.

9. Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

10. Brug ikke apparatet med hverken ledning eller stik, der er beskadiget, eller efter
apparatet har vist fejlfunktion eller har veeret tabt eller er beskadiget pa nogen
made. Returner apparatet til det naermeste autoriserede servicecenter, s& det
kan blive undersogt, repareret eller justeret.

11. Brug ikke tilbeher, der ikke er anbefalet eller szelges af KitchenAid, da dette kan
medfere brand, elektrisk stad eller personskade.
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PRODUKTSIKKERHED

12. Sluk for apparatet (0), tag stikket ud af stikkontakten, og afmonter
pastapladevalsen og skeereszettet fra apparatet for rengering, og nar det ikke
er i brug. Sluk for apparatet (0), og serg for, at motoren stopper helt, for du
monterer eller afmonterer dele.

13. Brug ikke kekkenmaskinen udenders.
14. Lad ikke keakkenmaskinen ledning haenge ud over kanten af kekkenbordet.

15. Lad ikke ledningen til kekkenmaskinen komme i kontakt med varme flader som
f.eks. kogeplader.

16. Lad aldrig apparatet vaere uden opsyn, nar det er i brug.
17. Dette produkt er kun beregnet til husholdningsbrug.
18. Se ogsa vigtige sikkerhedsanvisninger i vejledningen til kekkenmaskinen.

19. Se afsnittet “Pleje og rengering” for instruktioner om rengering af overflader i
kontakt med mad.

20. Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger og lignende anvendelse som
f.eks.

- medarbejderkekkenomrader i butikker, pa kontorer og andre arbejdsmiljger.
- gardsalg.

af geester pa hoteller, moteller og andre overnatningsmiljger.

- overnatningsmiljoer som bed & breakfast.

GEM DENNE VEJLEDNING

Vejledning er ogsa tilgeengelig online. Ga til vores website pa:
@ www.KitchenAid.eu @

DANSK

BORTSKAFFELSE AF ELEKTRISKE APPARATER

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer  For yderligere oplysninger om
handtering, genvinding og genbrug
af dette produkt bedes man kontakte
de lokale myndigheder, renovations-
selskabet eller forretningen, hvor
produktet er kabt.

Indpakningsmaterialet er
genanvendeligt og er maerket

med genbrugssymbolet C’.\-\

De forskellige indpakningsdele skal
derfor bortskaffes pa forsvarlig vis og
i fuld overensstemmelse med lokale
miljgregler for bortskaffelse af affald.

Bortskaffelse af produktet

- Ved at sikre at dette produkt bortskaffes
korrekt, er du med til at undga de
potentielle negative konsekvenser for
miljoet og folkesundheden, der kan

veere resultatet af uhensigtsmaessig
bortskaffelse af dette produkt.

OVERENSSTEMMELSESERKLZARING

Dette apparat er designet, fremstillet og distribueret i overensstemmelse med
sikkerhedskravene i EU-direktiverne: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC og 2011/65/
EU (RoHS-direktivet).
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KOM GODT | GANG

SKEMA FOR HASTIGHEDSINDSTILLINGER

BREDDE
TILBEHOR HASTIGHED FOR ANBEFALET BRUG
NUDLER
PASTARULLE
2 op til Se "Skema for
140 mm rulleindstillinger"
LASAGNATTE-
SKARER
3 12 mm Tykke nudler
FETTUCCINI-
Agnudler
3 6,5 mm Fettuccine
@ SPAGHETTI-SKZARER @
Spaghetti
7 2 mm Tynd fettuccine
Linguine fini
CAPELLINI-SKZARER
meget tynd,
7 1,5 mm engleharslignende pasta
Capellini Meget fin linguine
SKEMA FOR RULLEINDSTILLINGER
RULLE-
TILBEHOR INDSTILLING ANBEFALET BRUG
PASTARULLE 1eller2 Altning og udrulning af dej
’7\)3\— 3 Tykke nudler af "kluski-typen"
) 4 Agnudler
4 eller 5 Lasagneplader, fettuccine, spaghetti og ravioli
6 eller 7 Tortellini, tynd fettuccine og linguine fini
rllrs Veget i nolshir s opli
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PRODUKTANVENDELSE
MONTERING AF PASTARULLER OG -VALSER

For forste brug

For at undga skade ma tilbehgr aldrig
vaskes eller nedsaenkes i vand eller anden
vaeske. Taler ikke maskinopvask.

BEMARK: Dette tilbehor er udelukkende
beregnet til at blive brugt til pastade;j.
Undga at beskadige pastarullerne og
-valserne ved ikke at bruge dem til andre
formal end tilberedelse af pasta.

DANSK

Sluk (0) for kekkenmaskinen og
1 stikkontakten og fiern stikket i
stikkontakten.

For kekkenmaskin med et daeksel til tilbehgrsmuffe: Vend for at abne.

2 For kekkenmaskin med et aftageligt dzeksel til tilbehgrsmuffe: Drej
tilbeharsskruen mod uret for lgsne og fjerne tilbeharsmuffen.

Seet tilbehgrets akselhus i tilbehors-
muffen. Serg for, at drivakslen passer
ind i den firkantede tilbehgrsmuffe.
Hvis det er ngdvendigt, kan pasta-

3 rullen eller -valsen justeres ved
at dreje den frem eller tilbage.
Nar tilbeheret er i den korrekte
position, passer tappen pa tilbehgret
i tapabningen pa kanten af
tilbeharsholderen.

Spaend tilbehgrsskruen, indtil
4 kokkenmaskinentilbehgret er last
helt fast til kekkenmaskinen.
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PRODUKTANVENDELSE

TILBEREDELSE AF PASTA

VIGTIGT: Beer ikke slips, torkleede, lost tgj eller lange halskaeder, nar pastarullen
og -valserne bruges, og szt langt har op med et spaende.

Tilberedelse af pastadej (se afsnittet
"Opskrifter"). Skeer dejen op, sa den
passer i pastarullen.

2

Traek rullejusteringsknappen helt ud,
og saet den pa indstilling 1. Giv slip
pa knappen, og serg for at tappen
pa rulleholderen har fat bag pa
justeringsknappen, sa den flugter
mod rulleholderen.

Seet kekkenmaskinen pa hastighed
2. Indfer udrullet dej ind i rullerne for
at elte dem. Fold dejen halvt og rul
igen. Gentag, indtil dejen er bled og

Indfer dejen igennem rullerne for at
rulle dejpladerne endnu fladere. Skift
rulleindstillingen til 3, og gentag

3 medgerlig og deekker hele rullens 4 rulleprocessen. Fortszet med at gge
bredde. Stro lidt pastamel over rulleindstillingen, indtil den gnskede
. P tykkelse er naet. Dejpladerne ma
pastaen, nar du ruller og skaerer for ikke foldes i lag i dette trin
at undga at dejen tarrer ud og skiller. 9 )
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PRODUKTANVENDELSE

Lav nudler ved at udskifte pastarullen
med den gnskede pastavalse. Indfer

5 de flade dejplader igennem valsen.
Se "Skema for rulleindstillinger” for
at afgere den rette tykkelse for hvert
enkelt pastatype.

DANSK

AFMONTERING AF PASTARULLER OG -VALSER

Sluk (0) for kekkenmaskinen og
1 stikkontakten og fiern stikket i
stikkontakten.

2 Tag pastarullen eller -valsen
af kekkenmaskinen.

VIGTIGT: Nar pastarullen eller -valsen
er taget af kekkenmaskinen, skal det
sikres, at evt. torret dej er fjernet.

Se "Vedligeholdelse og rengering”
for flere oplysninger.

VALGFRIT: Hvis det onskes, kan den Nér arbejdet med pastarullen og
. -valsen er fuldendt, saettes daekslet
naeste pastarulle eller -valse paseettes. 2)

Folg vejledningen i afsnittet "Montering t!' t||behorsmuffer: pagen, og
" tilbeharsskruen pa kekkenmaskinen
af pastaruller og -valser".

spaendes.
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OPSKRIFTER
KOGNING AF PASTA

Haeld 2 tsk. salt og 15 ml (1 spsk.) olie
A ADVARSEL (kan udelades) i 5,7 | kogende vand.
Tilseet langsomt pasta og fortseet med at

koge, indtil pastaen er "al dente" eller
en anelse fast at bide i. Pasta flyder op
mod overfladen under kogning, s& omrer
regelmaessigt for at koge al pastaen.

Risiko for madforgiftning

Lad aldrig letfordaervelige

ingredienser, f.eks. g, Brug et derslag til at draene vandet.

mejeriprodukter og ked, sta uden Tor pasta — 7 minutter

for keleskabet i mere end en time. Frisk pasta — 2 til 5 minutter, afhaengigt
af tykkelse.

Det kan medfare madforgiftning.

BASISOPSKRIFT PA PASTA MED A£G

4 store &g Sla eeggene ud i en malekop af glas.

Kontrollér, at eggemaengden 200 ml.

Hvis der er mindre end 200 ml., tilseettes

15 ml (1 spsk.) vand vand, 2 ml (1 tsk.) ad gangen, indtil der
er 200 ml.

415 g sigtet almindeligt mel

1 tsk. salt

Haeld mel og salt i kekkenmaskinskalen.

@ Paszet skal og det flade piskeris. Seet pa @
hastighed 2 og tilseet aeg og 15 ml (1 spsk.)
vand lidt ad gangen. Bland i 30 sekunder.
Stop kekkenmaskinen, og udskift det
flade piskeris med dejkrogen. Szt
pa hastighed 2 og elt i 2 minutter.

Lad dejen hvile i 20 min.

Opdel dejen i fire dele, for den kares
igennem pastarulletilbehoret.

Folg opskriften ovenfor.
Til: Omkring 580 g dej
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING
RENG@RING AF PASTARULLER OG -VALSER

Dette tilbehor er udelukkende beregnet til at blive brugt til pastadej. Undga at beskadige
pastaruller - eller valser ved ikke at bruge den til andre formal end fremstilling af pasta.

VIGTIGT: Brug ikke metalobjekter til at rengere pasteruller og -valser. Vask ikke
pastaruller og -valser i opvaskemaskine, og nedsaenk dem ikke i vand eller anden

vaeske. Pastaruller og- valser skal vaskes i handen.

1

Sluk (0) for kekkenmaskinen og
stikkontakten og fjern stikket i
stikkontakten.

Pastarullerne og -valserne skilles
helt ad. Brug vejledningen fra
afsnittet "Afmontering af pastaruller
og -valser".

&

Efter tilberedning af pasta skal
pastarullen og -valserne luftterre
i en time, og derefter fjernes evt.
ter dej med rengeringsbersten.
Indterret dej kan veere sveer at
fierne. Bank let pa tilbehgret med
hénden for at lgsne det. Brug om
nedvendigt en tandstik.

Nar al ter dej er fjernet, skal
pasterullerne og -valserne poleres
med en ter, bled klud, og opbevares
pa et tort sted ved stuetemperatur.
Vask ikke pastaruller og -valser

i opvaskemaskine.

BEMARK: Brug aldrig en kniv eller anden
skarp genstand til at fjerne overskydende
dej. Ker ikke en klud eller andet stof
gennem rullen for at renggre den.

DANSK
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VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

VEDLIGEHOLDELSE

Nar de har veeret brugt 50 gange, eller
arligt, skal gearene smgares med en let
mineralolie. Dryp en drabe mineralolie
pa hver af rullerne og pa valsernes

fire hjerner.

FEJLFINDING
. Sluk for kakkenmaskinen i
A ADVARSEL 10-15 sekunder, og teend derefter igen.
Hvis mixeren stadig ikke starter, kan du
}( |!! lade den afkgle i en halv time, inden du

teender den igen.
Fare for elektrisk stad

w

4. Brugte du den rigtige hastighed til @
pastarullerne og -valserne, som anvist
i "Skema for rulleindstillinger"?

5. Monterede du pastarullerne eller
-valserne korrekt, som vist i afsnittet

Saet stikket i en stikkontakt med "Brug af pastaruller og -valser"?

jordforbindelse. 6. Fulgte du vejledningen til brug som

Fjern ikke stikben med jordforbindelse. beskrevet i afsnittet "Brug af pastaruller

og -valser"?

B ikk dapter.
rug ficke en adapter 7. Er dejen tilberedt efter opskriften?

Brug ikke forlaengerledning. Se afsnittet "Vilkar for KitchenAids garanti

("Garanti”)", hvis problemet ikke skyldes

Manglende overholdelse af disse .
nogen af ovenstaende punkter.

anvisninger kan medfore personskade,
brand eller elektrisk stod. Send ikke Pastarulle og -valsetilbehgret
eller kekkenmaskinen retur til forhandleren.
Her udferes ingen reparationer.

Hvis din kekkenmaskinen ikke fungerer,
eller ikke fungerer korrekt, nar du bruger
pastarulle og -valsetilbeharet, skal du
kontrollere falgende:

1. Er kgkkenmaskinen tilsluttet en
stikkontakt?

2. Fungerer sikringen pa den kreds, som
kakkenmaskinen er tilsluttet? Hvis du
har et HFI-relze skal du sikre, at det er
tilsluttet.
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VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
("GARANTI")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien
("Garant") giver slutkunden, som er forbruger, en Garanti i henhold til fglgende vilkar.

Garantien geelder ud over og begreenser ikke slutkundens lovbestemte
garantirettigheder over for seelgeren af produktet. | henhold til den danske kebelov
(Lbkg 2014-02-17 nr. 140) og den danske forbrugeraftalelov har forbrugeren ret til inden
for en periode pa 2 ar at give meddelelse om mangler, i hvilket fald forbrugeren har ret
til enten at kraeve reparation eller udskiftning af et defekt produkt. | de ferste 6 maneder
efter kebet anses en defekt for at vaere eksisterende pa kebstidspunktet, medmindre
saelgeren beviser andet.

1) GARANTIENS OMFANG OG BETINGELSER

a) Garanten giver garanti for de i sektion 1.b) naevnte produkter, som en forbruger
har kebt hos en szlger eller et firma i KitchenAid-gruppen i landene i det Europeeiske
Bkonomiske Samarbejdsomrade, Moldova, Montenegro, Rusland, Schweiz eller Tyrkiet.

DANSK

b) Garantiperioden afhaenger af det kgbte produkt og er som falger:
S5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA To ars fuld garant fra kebsdatoen.

c) Garantiperioden begynder pa kabsdatoen, dvs. den dato, hvor en forbruger kabte
produktet hos en forhandler eller et firma i KitchenAid-gruppen.

d) Garantien daekker produktets fejlfrie beskaffenhed.

e) Garanten skal efter garantigiverens valg yde falgende tjenester for forbrugeren, hvis
@ der opstar en fejl i garantiperioden:

- Reparation af det defekte produkt eller den defekte produktdel eller

- Udskiftning af det defekte produkt eller den defekte produktdel. Hvis et produkt ikke
leengere er tilgeengeligt, er Garanten berettiget til at ombytte produktet til et produkt af
samme eller hgjere veerdi.

f) Hvis forbrugeren ensker at fremseette et krav i henhold til garantien, skal forbrugeren
kontakte det landespecifikke KitchenAid-servicecenter eller Garanten direkte pa
KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, boks 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgien.
E-mail-adresse: CONSUMERCARE.DK@kitchenaid.eu/telefonnummer:

00 800 381 040 26

g) Omkostningerne ved reparation, herunder reservedele, og portoomkostningerne ved
levering af et mangelfrit produkt eller en mangelfuld produktdel afholdes af Garanten.
Garanten skal ogsa afholde portoomkostningerne ved returnering af det defekte produkt
eller den defekte produktdel, hvis Garanten eller det landespecifikke KitchenAid-
kundeservicecenter har anmodet om returnering af det defekte produkt eller den defekte
produktdel. Forbrugeren skal dog afholde omkostningerne ved passende emballage til
returnering af det defekte produkt eller den defekte produktdel.

h) For at kunne fremszette et krav i henhold til garantien skal forbrugeren fremvise
kvitteringen eller fakturaen for kebet af produktet.

2) BEGRANSNINGER AF GARANTIEN

a) Garantien geelder kun for produkter, der anvendes til private formal og ikke til
erhvervsmaessige eller kommercielle formal.
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VILKAR FOR KITCHENAIDS GARANTI
("GARANTI")

b) Garantien geelder ikke ved normal slitage, forkert brug eller misbrug, manglende
overholdelse af brugsvejledningen, brug af produktet ved forkert elektrisk
spaending, installation og drift i strid med gaeldende elektriske bestemmelser og
brug af kraft (f.eks. slag).

c) Garantien geelder ikke, hvis produktet er blevet eendret eller konverteret, f.eks. fra
120 V-produkter til 220-240 V-produkter.

d) Tjenesteydelser i henhold til Garantien forleenger ikke garantiperioden og
indleder heller ikke en ny garantiperiode. Garantien ophgrer efter udlgbet af den
oprindelige garantiperiode. Garantiperioden for installerede reservedele udlgber
med garantiperioden for hele produktet.

Efter udlgbet af garantiperioden eller ved produkter, som garantien ikke gaelder
for, kan slutbrugeren stadig henvende sig til KitchenAids kundeservicecentre med
spergsmal og oplysninger. Yderligere oplysninger findes ogsa pa vores hjemmeside:
www.kitchenaid.eu

PRODUKTREGISTRERING

Registrer dit nye KitchenAid-apparat nu: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Alle rettigheder forbeholdt. KITCHENAID og designet af mixeren
er varemaerker i USA og andre steder.

170

‘ ‘ W11499080A.indb 170 @ 12/23/2020 5:10:46 PM‘ ‘


http://www.kitchenaid.eu
http://www.kitchenaid.eu/register

BT o [ T

HLUTAR OG EIGINLEIKAR

iSLENSKA

Hreinsibursti

Lasagnette-skeri

TAFLA YFIR GERB/KEFLI

Notadu pessa toflu til ad bera i fljdtheitum kennsl & hvada kefli og/eda skerar fylgja
med KitchenAid-vérunni pinni.

GERDP # FYLGIHLUTIR INNIFALDIR
5KSMPRA Pastakefli, spaghetti-skeri, fettuccine-skeri
5KSMPSA Pastakefli
5KSMPCA Lasagnette-skeri, Capellini-skeri
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VORUORYGGI

Oryggi pitt og 6ryggi annarra er mjég mikilvaegt.
Vid héfum sett mérg mikilvaeg 6ryggisfyrirmeeli i pessa handbok og a teekid pitt.
Aridandi er a8 lesa 6l 6ryggisfyrirmaeli og fara eftir peim.

Petta er 6ryggisvidvoérunartakn.

betta takn varar pig vid hugsanlegum hasttum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum &ryggisvidvérunartaknum fylgja éryggisfyrirmaeli og annadhvort
ordid ,HATTA" eda ,VIDVORUN*. bessi ord merkja:

A H E TT A Pu getur daié eda slasast alvarlega ef
pu fylgir ekki leidbeiningunum pegar i stad.
g - bu getur daié eda slasast alvarlega
VIDVO RU N ef pu fylgir ekki leidbeiningum.

Oll éryggisfyrirmeelin segja pér hver hugsanlega hzettan er, segja pér hvernig draga
a Ur haettu a meidslum og segja pér hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

MIKILVAEG ORYGGISATRIDI

@ Vid notkun raftsekja parf avalit ad fylgja grundvallaréryggisradstéfunum, par @
a medal:

1. Lesa allar leidbeiningar. Rong notkun heimilistaekis kann ad leida til likamstjons.

2. Aldrei ma setja bordhreerivélina i vatn eda annan vokva pvi pad getur valdio
raflosti.

3. Alltaf skal taka bordhreerivélina Ur sambandi pegar hun er ekki i notkun, pegar
aukahlutir eru settir & eda teknir af henni og adur en hun er hreinsud.

4. ESB eingdngu: Einstaklingar sem hafa skerta likamlega, skynjunarlega eda
andlega haefni eda skortir reynslu og pekkingu geta notad heimilistaeki, ef peir
hafa verid undir eftirlit eda fengid leidbeiningar um 6rugga notkun taekisins og
skilja heettur sem henni fylgja. Bérn skulu ekki leika sér med taekid.

5. ESB eingdngu: Born mega ekki nota petta teeki. Geymid taeki og rafmagnssnuru
bess par sem boérn na ekki til.

6. Ekki er aetlast til ad einstaklingar, asamt bornum, sem hafa skerta likamlega,
skynjunarlega eda andlega haefni eda skortir reynslu og pekkingu geta notad
petta teeki, nema peir hafa verid undir eftirlit eda leidbeiningar um érugga
notkun teekisins og skilja haettur sem henni fylgja.

7. Ekki er aetlast til ad born noti taekid. Geyma eetti taekid og snuruna pess par sem
bdrn na ekki til.

8. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast. Haltu fingrum fra losunaropum.

9. Born skulu vera undir eftirliti til ad tryggja ad pau leiki sér ekki med teekid.

10. Ekki skal nota nein taeki med skemmdar snurur eda kleer eda eftir ad taekid
hefur bilad, dottid eda skemmst &4 nokkurn annan hatt. Skilid teekinu til naesta
vidurkenndrar pjonustumidstodvar til skodunar, vidgerdar eda stillingar &
rafmagns- eda vélraeenum bunadi.

11. Notkun fylgihluta, sem KitchenAid meelir ekki med eda selur, getur valdid
eldsvoda, raflosti eda meidslum.

172

‘ ‘ W11499080A.indb 172 @ 12/23/2020 5:10:49 PM‘ ‘



EEEENTTT ) - [ [

VORUORYGGI

12. Sl6kkvid a teekinu (stillid a OFF (0)), takid ur sambandi vid innstungu og losid
pastakeflid og skerann af teekinu fyrir prif og pegar pad er ekki i notkun.
SlIokkvid & teekinu (stillid & OFF (0)) og tryggid ad motorinn stodvist alveg adur
en fylgihlutir eru festir a eda losadir fra.

13. Notadu bordhreerivélina ekki utanhuss.

14. Lattu snuru bordhreerivélarinnar ekki hanga fram af bordi eda bekk.

15. Lattu ekki snuru bordhreerivélarinnar snerta heita fleti, par med talid eldavélina.

16. Yfirgefid aldrei taekid eftirlitslaust pegar pad er i notkun.

17. Pessi vara er eingdngu eetlud til heimilisnota.

18. Sja einnig Mikilvaeg 6ryggisatridi, sem innifalin eru i handbdkinni ,Leidbeiningar®
fyrir bordhreerivél.

19. Skodid kaflann ,Umhirda og hreinsun® fyrir leidbeiningar um prif & yfirbordi par
sem matvaeli hafa verid.

20. betta heimilistaeki er aetlad til notkunar & heimilum og & svipudéum stédum eins
0g:
- i starfsmannaeldhusum i verslunum, skrifstofum og 6dru vinnuumhverfi.
- & boéndabegjum.
- af vidskiptavinum & hotelum, mételum og i 68rum tegundum

busetuumhverfis.

- i heimagistingu.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

@ Einnig ma finna leidbeiningar & netinu & vefsidu okkar: @
www.KitchenAid.eu

[SLENSKA

FORGUN RAFBUNADARURGANGS

Férgun umbadaefnis Fyrir itarlegri upplysingar um
medhéndlun, endurheimt og
endurvinnslu pessarar voru skaltu
vinsamlegast hafa samband vid
baejarstjornarskrifstofur i pinum heimabae,
heimilissorpférgunarpjénustu eda
verslunina par sem pu keyptir véruna.

UmbUdaefnid er endurvinnanlegt og

er merkt med endurvinnslutakninu /.
Pvi verdur ad farga hinum ymsu hlutum
umbudaefnisins af abyrgd og i fullri
fylgni vid reglugerdir stadaryfirvalda sem
stjorna forgun Urgangs.

Voérunni hent

- Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé
fargad a réttan hatt hjalpar pd til vio ad
koma i veg fyrir hugsanlegar neikvaedar
afleidingar fyrir umhverfid og heilsu
manna, sem annars gaetu orsakast af
6videigandi medhondlun vid férgun
pessarar voru.
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SAMRZEMISYFIRLYSING

Petta taeki hefur verid hannad, byggt og pvi dreift i samraemi vid 6ryggiskréfurnar i
eftirfarandi tilskipunum Evrépuradsins: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC og
2011/65/EU (RoHS tilskipun).

SVONA A AP BYRJA
STILLINGARTAFLA FYRIR HRADA

BREIDD

FYLGIHLUTUR HRADI NUBLU

LEIDBEINANDI NOTKUN

PASTAKEFLI

2 allt ad 140 mm | Sja ,Stillingartafla fyrir kefli”

LASAGNETTE-SKERI

3 12 mm bykkar nadlur
@ FETTUCCINE-SKERI @
c"\\ Eggjanudlur
g ‘) 5 6,5 mm Fettuccine
SPAGHETTI-SKERI
Spaghetti
7 2 mm Punnt fettuccine
Linguini fini

CAPELLINI-SKERI

Mjoég punnt pasta
7 1,5 mm Capellini Mjoég punnt linguine
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SVONA A AP BYRJA
STILLINGARTAFLA FYRIR KEFLI

FYLGIHLUTUR | STILLING LEIDBEINANDI NOTKUN
KEFLIS
1eda?2 Hnodun og pynning deigs
3 pykkar , kluski”-nadlur
4 Eggjanidlur
4 eda5 Lasagna-plétur, fettuccine, spaghetti og ravidli
6eda’ Tortellini, punnt fettuccine og linguini fini
7 eda 8 Mjég punnt ,englahars”-pasta/capellini eda mjég fint linguini

NOTKUN VORUNNAR
PASTAKEFLI OG SKERAR FEST VID

Fyrir fyrstu notkun

Til ad fordast skemmdir skal ekki pvo eda
kaffeera fylgihluti i vatni eda 60rum vokva.
Ekki pvo i upppvottavél.

iSLENSKA

ATH: Pessir fylgihlutir eru adeins hannadir

til notkunar med pastadeigi. Til ad fordast
@ skemmdir 4 pastakeflinu og skerunum

skaltu ekki skera eda rdlla neitt annad

en pasta.

1 Slékktu (0) & bordhreerivélinni og
taktu Ur sambandi.

Fyrir bordhreerivélar med hlif & hjérum fyrir fylgihlutadrif: Smelltu upp til ad opna.

2 Fyrir bordhraerivélar med lausa hlif fyrir fylgihlutadrif: Snidu fylgihlutahnddnum
rangseelis til ad fjarleegja hlif fyrir fylgihlutadrif.
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NOTKUN VORUNNAR

Settu 6xulhus fylgihlutarins inn
i fylgihlutadrifid og geettu pess
ad afléxullinn passi inn i ferhyrndu

3 drifgrépina. Ef naudsyn krefur skaltu
snla pastakeflinu eda skeranum fram
og aftur. Pinninn & fylgihlutarhdsinu
passar inn i hakid a drifbraninni
begar hann er i réttri stédu.

Hertu fylgihlutahnddinn a boro-
4 hreerivélinni par til fylgihluturinn
er fullkomlega fastur.

PASTA BUID TIL

MIKILVAGT: Pegar bl notar pastakefli og skera skaltu ekki vera med bindi, trefla,
flaksandi fatnad, eda langar hélsfestar; taktu sitt har saman med spennu.

Togadu stillihnapp keflisins beint
Ut og snddu i stillingu 1. Slepptu

Budu til pastadeig (sja hlutann hnddnum og gakktu dr skugga um
1 .Uppskriftir”). Skerdu deigid 2 ad pinninn & keflishasinu tengist
i hluta sem passa i pastakeflid. vi® gatid aftan & stillihnappinum,

sem gerir hnidnum kleift ad passa
vid keflishusid.
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NOTKUN VORUNNAR

Settu bordhraerivélina & hrada 2.
Matadu UGtfléttu deigi inn 1 keflin til
ad hnoda. Brjéttu deigid i tvennt
og rulladu aftur. Endurtaktu par til
deigid er mjukt og pjalt og pekur
breidd keflisins. Dreifdu létt hveiti
yfir deigid um leid og pu rdllar og
skerd til ad adstoda vid purrkun
og adskilnad.

Matadu deigi gegnum keflin til ad
fletja deigid enn meira Gt. Feaerdu
keflid & stillingu 3 og endurtaktu
rallunarferlid. Haltu afram ad auka
stillingu keflisins par til skadri pykkt
er ndd. Brjottu ekki deigid medan

a pessu skrefi stendur.

Til ad bua til nudlur skaltu skipta

Ut pastakeflinu fyrir pastaskera ad
eigin vali. Matadu Gtfléttu deiginu
gegnum skerann. Sja ,Stillingartafla
fyrir kefli” til ad dkvarda rétta pykkt
fyrir hverja tegund pasta.
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NOTKUN VORUNNAR

®

PASTAKEFLI OG SKERAR TEKIN i SUNDUR

[

1 Slékktu (0) & bordhreerivélinni og
taktu Gr sambandi.

2 Fjarleegdu pastakeflid eda skerann
af bordhraerivélinni.

MIKILVAGT: Pegar pu hefur fjarleegt
pastakeflid eda skerann af bordhraerivélinni
skaltu geeta pess ad hreinsa burtu allt purrt
deig. Sja ,Umhirda og hreinsun” til ad

fa itaratrioi.

VALFRJALST: Ef bl 6skar getur pu
fest naesta pastakefli eda skera vig,
samkvaemt leidbeiningunum i hlutanum
.Pastakefli og skerar fest vid".

Pegar pu hefur lokid ad nota

2] pastakefli og skera skaltu setja
hlifina fyrir drifid aftur & og herda
fylgihlutahndinn & bordhrzerivélinni.

UPPSKRIFTIR
PASTA ELDAD

A VIDVORUN

Haetta 4 matareitrun

Ekki lata matvaeli sem innihalda
rotgjarnt innihald, svo sem egg,
mjolkurvorur og kjot, standa i meira
en eina klukkustund an kaelingar.

Ad 68rum kosti er heetta
a matareitrun eda veikindum.

178

®

Beettu 2 teskeidum af salti og 1 matskeio
af oliu (valkveett) 4t i 5,7 L af sjé6dandi
vatni. Baettu smatt og smatt pasta Ut i og
haltu 4fram ad elda & sudu par til pastad er
»al dente” eda svolitid pétt pegar bitid er
i pad. Pasta flytur ofan & vatninu 4 medan
verid er ad elda pad, svo pu skalt hreera af
og til svo pad eldist jafnt. Notadu sigti til
ad lata siga af.

Purrt pasta — 7 minGtur

Ferskt pasta — 2 til 5 mindtur,
eftir pykkt nidlanna.
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UPPSKRIFTIR
EINFALT EGGJANUBLUPASTA

4 stér egg Brjéttu eggin ofan i meelibolla ar gleri.

. . Athugadu ad eggin néi 200 ml. Ef pau eru
415 g sigtad hveiti minna en 200 ml skaltu baeta vid vatni,

15 ml (1 msk) vatn 2 ml (1 tsk) i einu, par til magninu er nad.

1 tsk. salt Settu hveiti og salt i skal bordhraerivélar.
Festu skél og flatan hreerara. Settu & hrada 2
og baettu smatt og smétt i eggjum og 15 ml
(1 msk) af vatni. Hraerdu i 30 sekdndur.
Stédvadu bordhreerivélina og skiptu
flata hreeraranum Gt fyrir deigkrék. Settu
& hrada 2 og hnodadu i 2 mindtur.

Lattu deigid jafna sig i 20 mindtur.

Skiptu deiginu i 4 hluta &dur en pd vinnur
bad med pastakeflinu.

Fylgdu eldunarleidbeiningunum ad ofan.
Afrakstur: Um 580 g af deigi

iSLENSKA

UMHIRDA OG HREINSUN
PASTAKEFLI OG SKERAR HREINSUD

Pessir aukahlutir eru adeins hannadir til notkunar med pastadeigi. Til ad fordast skemmdir
4 pastakeflinu og skerunum skaltu ekki setja neitt annad en pastadeig i pau.

MIKILVZAGT: Notadu ekki malmhluti til ad hreinsa 0r pastakeflinu og skerunum.
Ekki pvo pastakeflin og skerana i upppvottavél eda kaffeera pau i vatni eda 68rum
vokvum. Pvo ztti pastakefli og skera i hdndunum.

Taktu pastakefli og skera alveg

1 Slékktu (0) & bordhreerivélinni og 2 i sundur. Notadu leidbeiningarnar
taktu Ur sambandi. ur hlutanum , Pastakefli og skerar

tekin i sundur”.
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Eftir ad hafa skorid pasta skaltu lata
pastakefli og skera porna af sjélfu sér
i eina klukkustund, sidan fjarleegja allt
3 burrt deig af med hreinsiburstanum.
Ef erfitt er ad fjarleegja purrt deig
skaltu préfa ad banka i fylgihlutinn
med hendinni. Notadu tannsténgul

ef naudsyn krefur.

Pegar pu hefur hreinsad allt sem
eftir er af purra deiginu skaltu
pussa pastakefli og skera med
mjuakum, purrum kldt og geyma
& purrum stad vio stofuhita.

Ekki pvo pastakeflin og skerana
i upppvottavél.

ATH: Aldrei nota hnif eda neinn beittan
hlut til ad fjarleegja umframdeig. Ekki
setja diskapurrku eda neinn annan klat
gegnum keflin til ad hreinsa pau.

VIDHALD

Fyrir almennilegt vidhald (érlega eda
eftir notkun 50 sinnum) maelum vid
med ad girarnir séu smurdir med léttri
jardoliu. Settu dropa af jardoliu i hvert
af 4 hornum pastakefla og skera.
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BILANALEIT
P 3. Slékktu & bordhreerivélinni
AVIDVORUN i 10-15 sekdndur og kveiktu svo
& henni aftur. Ef hdn fer samt ekki
i gang skal leyfa henni ad kélna
i 30 minGtur ddur en kveikt er aftur
a henni.

4. Notadir pu réttan hrada fyrir
pastakeflid og skerana eins og lagt
er til i ,Stillingartoflu fyrir kefli”?

Haetta & raflosti , . .
5. Festir pa pastakefli eda skera almennilega

Stingid inn i jardtengda innstungu. vio eins og synt er i hlutanum ,,Pastakefli

og skerar notud”?

Ekki fjarlaegja jar6tenginguna.

6. Fylgdir pd notkunarleidbeiningunum
eins og lyst er i hlutanum , Pastakefli
og skerar notud”?

Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsnuru.

.« . s . o P <
Misbrestur 4 ad fylgja pessum 7. Er dellg.:cé. bLi)Ié til i samraemi vid >
leidbeiningum getur leitt til dauda, uppskrittina’ E
eldsvoda eda raflosts. Ef vandamalid er ekki vegna neins P
af ofangreindum atridum sja =
+Abyrgdarskilmalar KitchenAid
Vinsamlegast athugadu eftirfarandi ef (,Abyrgd”)".
k};)réhraenvelilnﬂk_)allar e6ka virkar ekki bkega.r Ekki fara med afest pastakefli og skera
atesta pastaketlio og skerinn er I notkun: eda bordhreerivélina aftur til sdluadila
@ 1. Er bordhrzerivélin i sambandi? par sem hann veitir ekki pjonustu. @

2. Er 6ryggid fyrir innstunguna
sem bordhraerivélin notar i lagi?
Gakktu Ur skugga um ad lekalidi
hafi ekki slegid at.
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ABYRGDARSKILMALAR KITCHENAID
(,ABYRGP")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgiu
(,abyrgdaradili”) veitir lokakaupanda, sem er neytandi, dbyrgd samkvaemt eftirfarandi
skilmalum.

Abyrgdin er vidbot vid 16gbundin abyrgdaréttindi lokakaupanda gagnvart seljanda
vérunnar og hefur engar takmarkanir eda ahrif & pau. | stuttu mali kemur fram i I6gum nr.
48/2003 um neytendakaup ad vérur verdi ad vera i pvi astandi sem peim er lyst, haefar
fyrir tilgang sinn og af fullnzegjandi gaedum. Ef i [j6s kemur ad varan er gollud verdur
neytandi ad tilkynna seljanda um gallann an éparfa tafa. Neytandi hefur aldrei skemmri
tima en tvo manudi til ad leggja fram kvértun.

L6g nimer 48/2003 um neytendakaup skyra einnig fra dkvednum réadstéfunum sem
neytandi getur notad til ad vernda rétt sinn, svo sem:

- AJ halda aftur af greidslu.

- Val & milli leidréttingar eda nyrrar athendingar.
- Beidni um afslatt.

- Beidni um riftun.

- Bétakrofur.

Pessi réttindi eru hdd adkvednum undantekningum. Haegt er ad nalgast nanari upplysingar
4 vefsidu Neytendastofunnar & www.neytendastofa.is eda med pvi ad hringja i
00354 510 1100.

1) UMFANG OG SKILMALAR ABYRGPARINNAR

@ a) Abyrgdaradili veitir 4byrgd & vérunum sem eru taldar upp i hluta 1.b) sem neytandi @
hefur keypt fra seljanda eda fyrirteeki fra KitchenAid-samsteypunni i landi innan evrépska
efnahagssvaedisins, eda i Moldévu, Svartfjallalandi, Risslandi, Sviss eda Tyrklandi.

b) Abyrgdartimabili® fer eftir vérunni sem er keypt og er sem hér segir:
5KSMPRA, 5KSMPSA, 5SKSMPCA Full 4byrgd i tvé ar fra kaupdegi.

c) Abyrgdartimabilid hefst & kaupdegi, p.e. daginn sem kaupandi keypti véruna fra
s6luadila eda fyrirtaeki fra KitchenAid-samsteypunni.

d) Abyrgdin tryggir ad varan skuli vera gallalaus.

e) Abyrgdaradili skal veita neytanda eftirfarandi pjénustu undir pessari dbyrgd, eftir
akvordun dbyrgdaradila, ef galli kemur i 1jés & dbyrgdartimabilinu:

- Vidgerd & golludu vérunni eda ihlutnum, eda

- Skipti & golludu vérunni eda thlutnum fyrir nyja. Ef varan er ekki lengur i bodi er
abyrgdaradila heimilt ad skipta Gt vorunni fyrir jafn dyra eda dyrari voru.

f) Ef neytandi vill leggja fram kréfu undir dbyrgdinni verdu hann ad hafa samband vid
innlendan pjonustuadila KitchenAid & www.kitchenaid.is (Netfang: sala@rafland.is ;
Simanumer +354 520 7900) eda beint vid dbyrgdaradilann i KitchenAid Europa, Inc.
Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgiu.

g) Abyrgdaradili skal bera kostnad vegna vidgerdar dsamt varahlutum og
sendingarkostnad vegna afhendingar & gallalausri voru eda ihlut. Abyrgdaradili skal einnig
bera sendingarkostnad vegna skila & golludu vérunni eda ihlutnum ef dbyrgdaradilinn eda
innlendi KitchenAid pjénustuadilinn bad um ad gdlludu vérunni eda ihlutnum yrdi skilad.
Hins vegar skal neytandi bera kostnad vegna videigandi umbuida fyrir 6rugg skil & golludu
vorunni eda ihlutnum.

h) Neytandi verdur ad framvisa kvittun eda reikning sem sénnun fyrir kaupum & vérunni ef
hann vill leggja fram kréfu undir dbyrgdinni.
182
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ABYRGDARSKILMALAR KITCHENAID
(,ABYRGP")

2) TAKMARKANIR A ABYRGDINNI

a) Abyrgdin & eingdngu vid um vérur sem eru notadar i heimilistilgangi og ekki um
faglegar vorur eda vorur notadar i atvinnuskyni.

b) Abyrgdin & ekki vid um edlilegt slit, ranga notkun eda misnotkun, ef ekki er farid
eftir notkunarleiobeiningunum, ef varan er notud vid ranga rafspennu, ef uppsetning
eda notkun brjéta gegn videigandi reglugerdum um rafmagn, og ef 6héflegt afl er
notad (t.d. hégg).

c) Abyrgdin 4 ekki vid ef vérunni hefur verid breytt eda skipt um spennu, t.d. ef 120
V vérum er breytt til ad nota 220-240 V.

d) Veitt pjonusta samkvaemt abyrgdinni framlengir ekki abyrgdartimabilid né heldur
markar hun upphaf nys abyrgdartimabils. Abyrgdartimabilinu fyrir isetta varahluti
lykur & sama tima og abyrgdartimabilid fyrir alla véruna.

Pjénustuadilar KitchenAid geta enn adstodad neytendur med spurningar og veitingu

upplysinga eftir ad dbyrgdin er Gtrunnin, eda fyrir vorur sem falla ekki undir abyrgd.
Haegt er ad nélgast frekari upplysingar a vefsidu okkar: www.kitchenaid.eu

VORUSKRANING

Skradu nyja KitchenAid taekid pitt ndna: http://www.kitchenaid.eu/register

iSLENSKA

©2020 Oll réttindi askilin. KITCHENAID og hdnnun bordhraerivélarinnar
eru vérumerki i Bandarikjunum og vidsvegar.
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YACTU N UX XAPAKTEPUCTUKWN

Hacapgka gnsa packaTku Tecta Hox gna Hape3Kun cnareTTn

Hacapka gna Hape3Kun KanennvHu

LLleTka AnAa uncTkn

Hacapgka ana Hape3KU fnasaHbeTTe

TABJIMUA MOLENEN/HACALOK

STa Tabnuua NOMOXeT ObICTPO ONPefennTb, KaKne HacagKun U/Unv HOXIM BXOAAT B KOMMEKT
Bawew mogenu KitchenAid.

MOZAEJIb N2 HACAQKA (HACAQKW) B KOMIMJIEKTE
5KSMPRA Hacapka ans packaTku Tecta, HOX ANA HAPe3KM CnareTTu, HOX A Hape3Kn GeTTyunHn
5KSMPSA Hacapka ana packaTku TecTa
5KSMPCA Hacapka ana Hapesku nasaHbeTTe, Hacaaka Ana Hapesku KanennmHn

185
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TEXHUKA BE3ONMACHOCTU NMPU
NCNoJib30OBAHU NMPUBOPA

Bawa 6e30nacHOCTb U 6e30MacHOCTb APYriiX CTOUT Ha NePBOM MecTe.

B naHHon WHCTPYKUMKX U Ha Ballem yCTpOI;ICTBe Mbl PAa3MeCTUIN MHOXECTBO BaXKHbIX coobuieHuin
o 6e3onacHocTu. O6s3aTenbHO npo4yTtuTe BCe COO6LLleHI/IH 0 6e30nacHOCTN U Cﬂe,ﬂyﬁTe NX yKaszaHuAM.

3710 CMmBON npenynpexaeHna 06 onacHocTu.

3TOT cMMBON NpeaynpexaaeT Bac O BO3MOXKHbIX OMACHOCTAX, CMOCOBHbIX HAHECTV TPaBMY
UN flaxe youmTb Bac 1 Apyrux noaen.

Bce coobuieHra o 6e3onacHOCTY cnefytoT 3a 3TM cumBoniom 1 cnoBamu «ONMACHOCTb»
vnn «<BHUMAHWE». 3T cnoBa 03HavatoT:

Mpb1 MmoXeTe I'IOrIII6HyTb WIN NONy4YnTb TAXKeNble TpaBMbl,
o n AC O CT b ecnin HeMeJIeHHO He nocsiefyeTe NHCTPYKUMAM.

‘ ' B H M MA H M E Mb1 MoXeTe NOrMGHYTb NN NONTYYUTb TAXKeNble
TPaBMbl, €C/IN He NoceflyeTe UHCTPYKUMAM.
MpepynpexaeHna 06 ONacHOCTY yKaxyT Bam Ha MOTEHLMabHYIO OMacHOCTb, AaAyT PeKoMeHaaLnn

OTHOCUTENIbHO TOTO, KaK YMEHbLUNTb BEPOATHOCTb TPAaBMbl, @ TaKXKe Ha TO, YTO MOXeT npou3onTH,
eCcnv Bbl He 6y,que CnefoBaTb NHCTPYKUUAM.

MEPDBI MPEAOCTOPOMXHOCTU

@ Mpwu ncnonb3oBaHnM 6bITOBbIX ANEKTPONPUGOPOB HeOGXOAMMO cobnioaaTh @
OCHOBHbIe MepPbl NPefOCTOPOXKHOCTH, B HACTHOCTH:

1. MpoyTnTe BCe MHCTPYKLUUW. HenpasunbHOe 1Cnonb30BaHve YyCTPONCTBa MOXeT
NPUBECTN K CEPbe3HbIM TPaBMaM.

2. Bo n3bexxaHue pucka nopaxeHms TOKOM KaTeropuyecKi 3anpeLieHo norpyatb MUKCEP
B BOZY W [PYTYI0 XUAKOCTb.

3. OTCoefMHUTE MUKCEP OT PO3ETKM, KOrfa Bbl €70 He UCMOoNb3yeTe, Nepes yCTaHOBKOM
WY CHATUEM HacafloK, @ TaKKe nepef YNCTKON.

4. Tonbko ana EC: nnua c orpaHnyeHHbIMM GU3NYECKUMI, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMU CMOCOOHOCTAMM, NGO HEe MMeIoLLMe HAaANIeXaLlero onbiTa
MCMOJIb30BaHMA U 3HAHWUIA, MOTYT MOJNb30BaTbCs 3N1eKTPOOLITOBBIMU
nprbopamu TONbKO B TOM CJlyyae, eC/ii OHU HAaXOAATCA NOJ NPUCMOTPOM W
NPOUHCTPYKTUPOBaHbI MO BOMPOCY 6€30MacHOro NCMosib30BaHUA NEKTPOOLITOBOrO
nprbopa 1 0CO3HAIOT CBA3aHHbIE C 3TM PUCKW. He no3BonaAiiTe geTsam urpatb C
nprbopom.

5. Tonbko ana EC: gaHHbIN Nprbop He JOMKEH MCNONb30BaTbCsA AETbMU. XpaHuTe Nprbop
1 ero ceTeBOW LUHYP B MeCTaX, HelOCTYMHbIX ANA feTel.

6. [aHHblii Npnbop He NpefHa3HayeH A NCNOb30BaHUA LMY, BKITKOYas AeTEN, C
OrpPaHUYEHHbIMU GU3NYECKMU, CEHCOPHBIMM WU MCUXUYECKUMY BO3MOXKHOCTAMY UK
He o6nafaloLWmUMmN LOCTaTOUHbIM HAaBbIKOM 1 3HAHUAMMU, 3@ UCKITIOYEHUEM TeX CJTyyaes,
Korga Takue nuua HaxogATCA Nog NPUCMOTPOM UM NOYUUIV HafNexallme yKa3aHua
no 6e30MacHOro UCMob30BaHUIO NPUOOPA 11 OCO3HAIOT CBA3AHHbIE C 3TVIM OMACHOCTU.

7. OaHHbIN Nprbop He NOASIEXUT UCTONb30BaHMIO AeTbMU. [Tprbop 1 ero ceTeBoii LHYpP
[OMKHbI HAXOANUTLCA BHE AOCTYNA AeTeil.

8. M3beraiiTe KOHTaKTa C ABUXYLMMUNCA fleTanAaMu. [lepxkuTte nanbLbl Ha 6e30nacHoOMm
paccToAHMM OT OTBEPCTUN.

9. CnepwTe 3a IeTbMU 1 He JOMYCKANTE, YTOObI OHU UTPaNU C NPUGOPOM.
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TEXHUKA BE3ONMACHOCTU NMPU
NCNoJib30OBAHU NMPUBOPA

10. He ncnonb3yiite Npnbop c NOBPeXAeHHbIM CETEBBIM LUHYPOM WU BUNIKOW UK
nocsie BO3HMKHOBEHWSA HEUCMPaBHOCTeN B paboTe npubopa uim ero nafeHvs uim
noboro gpyroro nospexaeHus. na nonyyeHna nuHdopmaumm ob6 ocMoTpe, peMoHTe
WNN perynnpoBke obpaTnTech K Mpor3BOANTENIO MO HOMepY TenedoHa LieHTpa
06CnyXMBaHWA KIIMEHTOB.

11. Wicnonb3oBaHue HacafloK, He peKoMeHAoBaHHbIX ¢pupmon KitchenAid, moxeT
NPUBECTU K NOXKapy, MOPaXeHNIo SNeKTPUYECKNM TOKOM Uv TpaBMe.

12. MNepepn ouncTKoM 1 Koraa Nnprbop He UCMONb3yeTcs, BbiktounTe ero (0), oTKounTe
€ro OT 311eKTPOCeTN N OTCOeAUHMTE HacafKy ASIA PacKaTKy TecTa U 2 HoXa AnA
Hape3Ku oT nprbopa. Beikniounte (0) nprbop 1 ybeantech, YTo MOTOP MOMHOCTbIO
OCTaHOBWCA, NPEXAe YeM CHAMATb WY yCTaHaBNUBaTb AeTanu.

13. He ucnonb3oBaTb BHE MNOMELLEHUS.

14. He gonyckaiTe CBMCaHNA WHYpPa NMTaHUA HACTONbHOMO MUKCepa C Kpas cTona uinm
Apyrou paboueit NOBEPXHOCTU.

15. Hukoraa He ocTaBnsAnTe paboTatowuii nprnbop 6e3 npucmoTpa.

16. Cnegute, 4TOObI LWHYP MMUKCepa He KacancAa ropavynx I'IOBerHOCTeVI, B TOM uuncne
NANTbI.

17. 3T0T I'IpVI60p npefgHasHa4vyeH asAa ncnoJib30BaHMA TOJIbKO B JJOMalLIHEM X03AMCTBE.

18. VIHCTpYKLMM NO OYMCTKE NOBEPXHOCTEN, KOHTAKTUPYIOLWMX C NULWEBbIMY MPOAYKTaMU,
CM. B pa3gene «YXo4 1 YNCTKax.

19. Cm. Takxe pasgen "Mepbl NpefoCTOPOXKHOCTM" B PyKOBOACTBE MO dKCMNyaTaumm,
npunaratLemca K BaleMy HaCTONbHOMY MUKCepY.

@ 20. [laHHO€ YCTPOMCTBO NpeAHa3HauYeHo Ans UCMONb30BaHUA B JOMALLIHMX U CXOLHbIX C
HVMW YCIIOBUSAX:

- Ha KyXHsIX ANl COTPYAHUKOB B MarasviHax, opucax v B ipyrmx paboumx
NnomeLLeHmnsX.

- B KMJIbIX JOMaXx Ha pepmax.
- KJIMEHTaMM B OTESIAX, MOTENAX U APYrVX MOMELLEHUAX XKUMOro Tna.
- B AOMALUHUX FOCTVHULAX, NPeLOCTaBNAOWMNX MUTAHME.

COXPAHUTE AAHHOE PYKOBO/CTBO

WHCTPYKLUM Tak»Ke AOCTYMHbI B IHTepHeTe Ha Hallem Beb-caiTe no agpecy:
www.KitchenAid.ru unn www.KitchenAid.eu
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TEXHUKA BE3OINMACHOCTU NMPU

NCNoJib30OBAHU NMPUBOPA

YTUWITN3ALNA OTXO40B SJIEKTPUYECKOTO OBOPYAOBAHNA

YTunusauna ynakoBOYHbIX MaTepuanoB

YrakoBOYHble MaTepuasbl NoAsIexaTt
BTOPUYHOW NnepepaboTke 1 copepkat
COOTBETCTBYIOWNI 3HAK ¢ . TeM He MeHee,
OTAeNbHbIE YAaCTN YNAKOBKU JOMKHbI

6bITb YTUIN30BaHbI COrMIACHO NPaBMsiam
MECTHOM agMMUHMCTPALMM, KacaloLWMCs
NMKBMAALMN OTXOA0B.

YTunusauusa nsgennsa

- CobntofeHe NpaByn yTUAM3aLmMm nsgenms
romoraeT NpefoTBPaTUTb MOTEHUMANbHbIE
HeraTuBHbIE MOCNEeACTBYA A OKPYKatoLLein
Cpenbl V1 3[0POBbsA YeNIoBEKa, KOTOpble
MOI/IN 6bl 6bITb BbI3BaHbl HEMPaBUSIbHOM
yTVnM3aumen 3Toro NnpoayKa.

OEKNAPALIA O COOTBETCTBUI

[Onsa nonyueHus 6onee noapo6HON
nHdopmaumm o6 yxoae, yTunmsauum

1 nepepaboTke fjaHHoro npubopa,
noXanyicTa, obpallanTecb B MeCTHble
opraHbl BnacTu, cny»xoy c6opa
6bITOBbIX OTXOLOB WU MarasuH,

rae Bbl Kynuiam npoaykKT.

[aHHbI Npubop pa3paboTaH, N3rOTOBJIEH M PACMPOCTPAHAETCA B COOTBETCTBUY C TPeboBaHUAMM
6e3onacHocTn anpekTus EC 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC 1 2011/65/EU (OupekTriBa

RoHS).
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HAYAJ10 PABOTDI

TABJIMLLA HACTPOEK CKOPOCTU

HACAQKA ckopocTb | WWPVHA PEKOMEHAALIMM NO

U3JQENNA MCNOJIb3OBAHUIO
HACALOKA And
2 Ao 140 mm Cm. "Tabnuuy HacTpoek Hacagku"
HACAKA
ON1A HAPE3KU
NA3AHBETTE 3 12 mm KpynHasa nanwa
HOX AnAa
HAPE3KU
OETTYHYUHU
AnyHas nanwa
5 6,5 mm
DeTyyunHm
HOX ANng
HAPE3KWU
CNATETTHU Cnarettnt
St 7 2 Mm ToHKMe peTyuumnHn
W TOHKME NNHIBUHM
HACALKA
OJ1A HAPE3KU
KAMNEJJIMHA OyeHb TOHKas nacTa
Kanennuuum
7 1,5 mm
OyeHb TOHKME INHFBUHM
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HAYAJ10 PABOTDI

TABJIMLUA HACTPOEK HACAIKMA

HACTPOWMKA
HACAOKA HACA LKV PEKOMEHOALIUK NO UCIMOJIb3OBAHUIO
HACA'D‘KA ﬂ,ﬂﬂ Tn2 3amelunBaHue 1 packaTka TecTa
PACKATKU 3 Toncrtas nanwa/Kneukn
TECTA 4 AnyHan nanwa

4n5 JNanwa ana nasaHbu, GeTTYUNHM, CNareTTvi, paBMonn

6n7 TopTennuHu, ToHKne GeTTyYNHN U INHTBUHN

7us OueHb TOHKaA NacTa "BONOCHI aHrena"/KanenmHmn

1 OYeHb TOHKME JINHIBUHN

NCNnoJib3OBAHUE NMPUBOPA

MPUCOEAVNHEHWE HACALKW ANA PACKATKW TECTA M HOXEW AN HAPE3KM

Mepep nepBbIM NCNONb30OBaHMEM

Bo n36exxaHune noBpexaeHnin HUKoraa He
norpy»anTe HacagKku B BOAY UM UHYIO
KMAKOCTb 1 He MoNTe ux. He MoliTe HacaKku B
NoOCyAOMOEYHOI MaLLVHE.

@ MPUMEYAHME: 51v Hacapky npefHa3HayeHbl
TOJNbKO A/ MAKapOHHOTO TecTa (TecTa
nA nacTbl). Yto6bl He NOBPeANTb HAcaaKy
LNS pacKaTKM TeCTa U HOXK [J1s1 HApe3KuY,
He Hape3anTe 1 He pacKaTbiBalTe C UX
NMOMOLLbIO Apyrie TuMbl TecTa.

BbIKNIOUMNTE HACTOSBHbIN MUKCEP
1 (knonka OFF) (0) n oTcoegumHuTe OT
cetw.

Ana HacToNbHbIX MUKCepoB C OTKNAHDbIM KOJINAYKOM HaCcafKun:
MogHumunTe BBepX, 4TOODI OTKPbITb.

[na HacToNbHbIX MUKCepOoB CO Cbe€MHbIM KOJIMa4YKOM HacagKu:
nOBepHI/ITe erl'le)KHbllh BUHT NPOTUB yacoBoWm CTpenku, yTO6bI OTCOEQUNHUTDb KOJINa4voK.
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NCNoJib3OBAHUE NMPUBOPA

BcTaBbTe Kopryc ¢ BasioM Npusoaa
HaCafKM B COEAVHUTENbHYIO BTYKY
TaK, YTobbl TPAHCMUCCUOHHDIN Ba

3aTAHUTE KpenexHbI BUHT
4 COeANHUTENbHON BTYNKN

MUKCepa, NoKa Hacaaka He

OyneT HaeXXHO 3aKpenseHa.

MIOTHO BOLLEN B KBafpaTHOe OTBepCTHE
3 srynku. Mpu HeOBXOAUMOCTY BpaLLaiiTe

HacaZlKy WIn HOX Brepen v Ha3ag.

B npaBunbHOM NonoxeHun Wtndt

Hacaflkn BCTaHET B Ma3 Ha KPOMKe

COefMHUTENbHON BTYNKN.

MPUTOTOBJIEHVE MACTDI

BHMUMAHME: Mpn ncnonb3oBaHnv HacagKu AnA NMMCTOB MacTbl He HafeBalTe rasicTyku,
wapdbl AW AAUHHbIE BYCbl; AVHHbIE BONOCHI PEKOMEHAYETCA 3aKONOTb.

MoTaHuTe perynaTop Ha cebs

1 nepeseauTe B NonoxeHue 1.
OTnycTrTe perynatop, ybeamsLwmce,
UTO CTEPXKEHDb Ha KOPryce HacaaKu
BXO[UT B OTBEPCTVE Ha 3a[iHell CTOPOHe
perynaTtopa, No3BONAA Perynaropy
MAOTHO MpUneraTb K KOPMycy HacagKu.

MprrotoBbTE TECTO ANA NACTbI
1 (cm. pasgen "Peuentbl”). Paspexbre 2

TeCTo Ha YacTu, noaxopsime

[N HAaCaZKW.
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MCMNOJZIb3OBAHUE NPUBOPA

YcTaHOBUTE Ha HACTONbHOM MUKCepe
CKOpOCTb 2. BcTaBbTe B HacafgKy
NPUNIIOCHYTOE TECTO ANA PacKaTKu.
CrnoxuTte Kax bl KyCOK TecTa nornosnam
1 NpokpyTuTe eLle pas. lMNosTopanTte

3 npouecc Ao Tex Nop, Noka Tecto 4
He CTaHeT MAFKUM, 311aCTUYHbIM
1 pa3mMecTUTCA MO BCEN WNpUHe
Hacagku. Cnerka npucbinante nacty
MYyKOW BO BpeMA packaTKu 1 Hape3Ku —
3TO MOMOXKET OTAENATb U CYLUNTD ee.

YT106bl eLe 6osblue CrMoWnTb NCT
TecTa, MPOMyCTUTE ero Yepes HacagKy.
M3meHunTe HaCTPOWNKy HacagKu Ha

3 1 NoBTOPUTE NPOLIECC PacKaTKU.
MNpogomkarTe MEHATb HACTPOWKN
packaTKu 1o Tex Nnop, NoKa He nonyuute
Xenaemyio TonwmHy. He cknagbisante
TeCTo BO Bpems 3TOro 3Tana.

[lna npyvrotoBneHna nanwuy ycTaHoBuUTe
BMECTO HacafKu 15l packaTKu TecTa
HOX /1A HAape3KM Mo Ballemy BbIGOPY.

5 MponycTrTe NPUNIOCHYTbIE NCTbI
TecTa yepes HoX. Cm. "Tabnunuy
HaCTPOEK HacaaKku', UTobbl BbIOpaTh
Heo6XOAVMYIO TONWKMHY ANA KaX4oro
BVAa MacTbl.
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NCNnoJib3OBAHUE NMPUBOPA

CHATWE HACAKM 01 PACKATKM TECTA M HOXKEW 719 HAPE3KW

BbIKNIOUNTE HACTOMbHbIN MUKCEP OTcoeAMHUTE HAcafKy /1 PacKaTKm
1 (knonka OFF) (0) n oTcoeguHuTe oT 2 TecTa U HOX [N Hape3Km oT
cetn. HaCTONbHOrO MMKCepa.

BHUMAHME: Mocne oTcoefHeHNs HacagKku
[Ns packaTKy TecTa UK HOXa ANA Hape3Ku
OT HaCTOJIbHOTO MUKCepPa, OYMNCTUTE X OT
npununwero Tecta. bonee nogpo6Hyo
MHPOpMaLMIO Bbl HalleTe B pa3gene

«YXO[, 1 YNCTKa».

AONOJIHUTENIbHAA UHOOPMALIAA:

Ecnn 310 HeobxoaUMoO, NpucoegmHUTe Mo okoHYaHUM PaboTbl C HacagKoM Ana
cnefyioLLyio HacaKy UM HoX, cobniopasn 3 packaTKy TecTa U HOXXaMu 4A Hape3Kun
VHCTPYKUUn B pasfene "lpucoeanHeHne 3aMEHUTE KONIMAYOK U 3aTAHUTE
Hacaflkv AnsA packaTKy TecTa U HOXel KpenexHbIi BUHT Ha MUKCepe.

OnA Hape3KKn"
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PELUENTDI
MPUrOTOBJEHWE MACTbI

A BHUMAHUE

OnacHOCTb NULWEBOro
oTpaBneHus

TaKune cKoponopTAwuneca

NpPoAYKTbI U MACO, BHE
xonopunbHMKa 6onee yaca.

OTpPaBUTbCA.

He xpaHuTe npoAyKTbi, cogepKalyme

WHrpeaneHTbl, Kak AlLa, MONoYHble

B npoTmnBHOM cnyyae Bbl pucKyete

KNACCNYECKAA AYMHAA NMACTA

[o6aebTe 2 u. n.conum 15 mn (1 cT. n1.)
pacTuTesibHoro Macsa (He 06a3aTesnbHO)

K 5,7 n kunAwew sBogbl. NNoHemHory
Lo6aBnANTe NacTy U NpofoKaTe roToBUTb
€e 10 COCTOAHNA anb AeHTe b0 MArve.
MacTa BO Bpems NpurotoBaeHnsa NogHNMeTCA
HaBepx, MO3TOMY NnepemeLLrBaiTe ee Bpems
OT BpeMeHU A5 paBHOMEpPHOW FOTOBHOCTH.
OnpoKunHbTe NacTy B AypLunar.

Cyxas nacta — 7 MUHYT.

CBexxas nacta — OT 2 10 5 MUHYT
B 3aBVCIMOCTU OT TOJILLUHBbI,

4 KpymHbIX ANLA
415 r NpocesiHHON 0BbIYHOW MYKM
15 mn (1 cT. n.) BOABI

1 YalHaa noXkKa conun

yXoa n4YUCTKA

PasbeliTe AnLa B CTEKNAHHbIA MEPHBIN CTaKaH.
Y6egurecn, 4To AnLa 3aHMMaloT ob6bem 200 mi.

Ecnu obbem anu coctanaeT meHee 200 mn,
nob6asnanTe no 2 mn (1 4. n.) BOAbI, MOKa Bbl
He JOCTUIHeTe HYHOro oobema.

BbicbinbTe MyKy 1 conb B Yally MmKcepa.
YcTaHoBUTE Yally 1 nonaTky Afif CMeLUBaHuA.
BbibepuTe ckopoCTb 2 1 MOCTeNeHHO 106aBbTe
anua n 15 mn (1 ct. n.) Boabl. MepemelumsanTte
B TeyeHue 30 cekyHp. OcTaHOBUTE MUKCEP

1 3aMeHMTE flonaTky AfiA CMeLLMBaHNA Ha KPHoK
[nA TecTa. YCTaHOBUTE CKOPOCTb 2 1 MecuTe

2 MUHYTbI.

OcTaBbTe TecTo Ha 20 MUHYT.

Pasgenute TecTo Ha 4 yacTty, a 3aTem
obpaboTaiiTe C MOMOLLbIO HacafKM AnA
packaTKu TecTa.

CnepyiTe NprBefeHHbIM BblLLe UHCTPYKLUMAM.

06bém Tecta: Okono 580 r

YNCTKA HACAZIKM N5 PACKATKM TECTA W HOXEWN ONA HAPE3KN

STV HacaAKy NpeaHa3HayeHbl TONbKO A1 MAaKapOHHOTO TecTa (TecTa Ana nacTbl). YTobbl He
NoBpPefunTb HacafKy ANA packaTKM TeCTa M HOXNM ANA Hape3KU, He UCMOoNb3yITe NX C APYrMn

TNnamun TecTa.

BHUMAHME: He ncnonb3ynte metannnyeckre npeameTbl ANA YNCTKM HacafKu 1 HOXKeN.
He mowiTe HacaaKy Ana packaTku TecTa M HOXM ANA Hape3Ky B MOCYAOMOEYHOM MalluvHe,
He Morpy»arTe NX B BOZY WU [PYrYI0 XUAKOCTb. HacaKy AnA packaTKy TecTa U HOXK Ana

Hape3kn cnegyeTt YNCTUTb BPYUHYIO.
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MonHocTblo oTcoeauHUTe Hacagky ona

BbIKnouMTe HACTONbBHBIN MUKCEP pacKaTKy TeCTa U HOXM [/151 HAPE3KN.
1 (kHonka OFF) (0) n oTcoeguHuTe oT 2 CnepyiTte NHCTPYKLMAM B pasaene
ceTun. "CHATME HacafKM BN1A packaTKu TecTa

N HOXeN Ans HapesKn'.

Mocne Hape3KuM NacTbl OCTaBbTe
HacaZiKy ANs packaTKum TecTa U HOXM
BbICOXHYTb B TEUEHVE Yaca, 3aTeM
OUKCTHTE WX OT 3aCOXLLEro TecTa

3 npu nomoLy WETKN NS YACTKU.
Ecnv 3acoxiuee TecTo He ypansercs,
nonpo0byiiTe NOCTy4yaTb NO HacagKe
pyKoi. Mpn Heo6Xxo[UMOCTM
UCMONb3yiiTe 3y60oUnCTKY.

Mocne yganeHuws BCero 3acoxLiero Tecta
OTMNONMPYITE HacaAKy A packaTkm
TecTa v HOXW ANA Hape3Ky MArKon

4 CyXol1 TKaHblo 1 ybepuTe B Cyxoe
MeCTO ANA XPaHeHWA Npyi KOMHATHOM
TemnepaType. He moiiTe HacagKky Ana
pacKaTKu TeCTa 1 HOXW AN HapesKu
B MOCYJOMOEYHOWN MaLUVHe.

MPUMEYAHUE: Hnkorga He ncnonbsynte
HOX VAN NHble OCTpble NpeameTbl 414
OYMCTKMN HaCafKM OT N3/IMLIKOB TecTa.

He packaTbiBaliTe B Hacagke KyXOHHble
nosoTeHLa 1 Npoyne TKaHU ASIA UX OUYNCTKN.
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yXoa M4YNCTKA
TEXHWYECKOE OBCIY>KMBAHUE

[na cmasku 3ybuaTbix LUeCTePeHOK
pekoMeHayeTCA NCNosb30BaTh Nlerkoe
MUHepasibHOe Macso (eXXerogHo Unm nocne
50 ncnonb3oBaHuii). KanHute MuHepanbHoe
Macsio B KaXbl U3 4 yrnoB Hacagky Ana
packaTKu TecTa U HoXel [na HapesKu.

BbIABJIEHVUE N YCTPAHEHUE HEMCNPABHOCTEN

”

OnacHoOCTb NnopaxeHusa
3NeKTPUYECKNM TOKOM

MoakniounTe K 3a3eMNIeHHON po3eTKe.
He yananante sasemnatowni sneKkrpoa.
He ncnonb3yiite apanrtep.

He ncnonbsyiite ygnuHuteno.

Heco6ntofeHmne 3TMX MHCTPYKLMIA MOXKeT
NpUBECTN K CMePTH, NOXKapy uau
Nopa)keHUIo NEeKTPUYECKUM TOKOM.

Ecnu Balw HACTOMbHbI MUKCEP He paboTaeT nam
paboTaeT HeycnpaBHO NPV NCMONb30BaHU
Hacaflku AN1A packaTKu TecTa U HoXel Ana
HapesKu, NpoBepbTe cnefyioLlee:

1. lNopcoeauHeH N MUKcep K po3eTke?

2. He cropen nu ceteBon npegoxpaHuTenb?
Ecnvn B fome ycTaHOBNEH aBTOMaTUYECKMI
BbIKNOYaTeNb, OH AOMKEH ObITb BKIIOYEH.
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3. BbiKntounTe HaCTOMNbHbIN MUKCEp Ha
10-15 ceKyHf, 3aTem CHOBa BK/toumnTe.
Ecnun HacToNbHbIV MUKCcep He paboTaert,
OCTaBbTe ero oCTbiTb Ha 30 MUHYT, 3aTeM
BKJTIOUUTE MUKCEP CHOBA.

4. Vcnonb3yeTe N Bbl NPaBUIbHYI0 CKOPOCTb
[NA HAaCafKN U HOXel, KaK YKa3aHo
B "Tabnuue HacTpoek Hacagku"?

bl

MpricoefnHUAM N Bbl HACAAKY U HOX,
KaK MoKa3saHo B pa3gene "Micnonb3oBaHune
HacaaKM Ans packaTKn TecTa U HoXeln
ona Hapeskmn'"?

6. CnepoBanuvi N Bbl MHCTPYKLUMAM,
npuseaeHHbIM B pasgene "Vicnonb3oBaHune
Hacaflkv AN pacKkaTKy TecTa U HOXeln
ans Hapeskn"?

N

MprrotoBneHo i1 Balle TeCTO Mo
yKasaHHoMmy peLienTy?

Ecnu npnunHa B gpyrom, cm. pasgen "Ycnosua
npepocTasneHuns rapaHTum KitchenAid
(«FapaHTUA»)".

He Bo3BpalyalniTe HacagKy AnAa packaTku TecTa
N HOXW ANA HaPe3KM NN HaCTOJbHbIV MUKCep
npopaBLy — OH He 3aHNMAEeTCA CEPBUCHBIM
06CNyKMBaHUEM.
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ycnosuAa NPEAOCTABJIEHAA TAPAHTUN
KITCHENAID («<TAPAHTUA»)

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, (Kutuendng Espona,
Kopnopauus, HeingexeipcnaH 3, bokc 5, 1853 Ctpombeek-beBep) benbrua («fapaHT»)
NpepoCcTaBAeT KOHEUHOMY KIEHTY, KOTOPbIN ABNAETCA NOTpebuTenem, rapaHTuio Ha
Tepputopum Poccuickonn Oepepauun («<PM») B cooTBeTCTBMM € 3aKoHOM “O 3aLuTe npas
notpebutenen” PO uepes opraHn3aumm, yrosHOMOYEHHbIE MPOV3BOAUTENIEM Ha MPUeM
npeTeH3uit ot notpebuteneil:

00O «Bupnnyn PYC», 127018, r. Mocksa, yn. [IBuHuUeB, 4. 12, kopn.1, nutepa B, stax 5
000 «[lenoas Pycb», 125319, MockBa, yn. YepHaxosckoro, A. 5, cTp 1

1) OBbEM N YCNNOBUA TAPAHTUN

a) lapaHT NpepocTaBNAET rapaHTUIO Ha NPOAYKTbI, yNOMAHYTble B pa3gene 1.b), kotopbie
noTpebutens nprobpen y npoaasua nnu komnanum rpynnsl KitchenAid B ctpaHax EBponeiickoin
3KOHOMUMYecKo 30Hbl, Mongose, YepHoropuu, Poccun, LLisenuapun n Typuun.

b) FapaHTHiHbIA CPOK 3aBUCKT OT NPUOGPETEHHOTO NPOAYKTa N COCTABNIAET:

5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA lNMonHasa rapaHTUA CPOKOM Ha ABa roga, HauMHas co AHA
NOKYyNnKu.

- [lononHuTenbHble aKceccyapbl ANA NIaHETAPHOro MUKcepa, 6neHaepa, Toctepa,
KYXOHHOro KombaliHa, KyIMHapHOro npoLeccopa n Norpy»Horo 6neHaepa: rapaHTus Ha 2
roaa.

) FapaHTWIHbIV CPOK NCUMCIAETCA CO AHA NepeAaun npoaykra notpebutento. Ecnu gexb

nepefayn yCTaHOBUTb HEBO3MOXHO, CPOK UCUUCIIAETCSA C [aTbl N3roTOB/IEHNs ToBapa. B cnyvae

OTCYTCTBUA JOKYMEHTA, MOATBEPXKAAIoLLero GpakT NPoAaxu, 3T CPOKU HaUMHAKOT MCYMCAATLCA OT
@ [aTbl NPOV3BOACTBA U3LENNs, KOTOpas MOXKET GbiTb BbIUMCIIEHA N3 CEPUITHOTO HOMEpa:

S/N: AAyWWXXXXX
rae, XXXXX - Homep ToBapa B TeueHve Heienu NPOU3BOACTBa (MocnefHue 5 umdp)
WW - Hefiena Npoun3BoACTBa ToBapa (2 umdpbl)
y - Kog roga npovssoactaa (1 6yksa nnum uudpa)

AA - Ko MecTa Npou3BoACTBa (0aHa Unv aBe OyKBbl)

Kop ropa Npon3BOACTBa yCTaHaB/IMBaETCA B COOTBETCTBUN C TaGJ’IVILl,eVI:

Kop 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9
o 1980 1981 1982 1983 1984 1985 1986 1987 1988 1989

A 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019
Kon X A B C D E F G H J
o 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999

A 2020 2021 2022 2023 2024 2025 2026 2027 2028 2029
Kop K L M P R S T U W Y
o 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009

A 2030 2031 2032 2033 2034 2035 2036 2037 2038 2039
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ycnoBuA NPEAOCTABJIEHUA TAPAHTUN
KITCHENAID («FTAPAHTUA»)

d) FapaHTUs pacnpocTpaHAeTca Ha NPOAYKT 6e3 NprobpeTeHHbIX AedeKTOB.

e) Bce meiictBuA NnoTpebuTens B cyiyyae 06HapyKeHUA B TOBape HeLLOCTaTKOB
perynupytotca 3akoHom “O 3awumTe npas notpebutenein” PO . MonHbIN CNMCOK CEPBUCHBIX
LIeHTPOB 1 NOPAJOK OKa3aHMA YyC/yr yKasaH B rapaHTUNHOM TanoHe 1 Ha CTpaHuLax cainTa B
ceTn MnTepHeT: https://mixer.ru/informaciya-o-garantii/ n
https://mixer.ru/adresa-servisnyh-centrov/. [lononHutenbHyo nHpopmawmio no
CepBUCHOMY 06CYKMBaHWIO MOXHO NOAy4YnTb No TenedpoHy 8-800-200-40-00 (3BOHOK
6ecnnaTtHblii Ha Tepputopun PO).

2) OrPAHNYEHUA TAPAHTUN

a) lapaHTnA pacnpocTpaHAeTCA Ha MPOAYKTbI, NCMOMb3yeMble B COOTBETCTBIM C JaHHOMN
VHCTPYKLMEN MO SKCrTyaTaumn.

b) rapaHTl/Iﬂ He ﬂ,eVICTByeT B C/iy4ae HOpMaJZibHOro M3HOCa, NCNOJIb30BaHNA C
Heco6mop,eH|/|eM VMHCTPYKLUW NO 3KCr1yaTaunmn, NCnoJsib30BaHMA NPOAYKTa Npn
HenpasubHOM HanpA»XeHnn, yCTaHOBKN M SKCNnyaTaunn B HapylieHne ,EleVICTByIOLLWIX
SJIEKTPOTEXHUYECKMX HOPM 1 MPUMEHEHUNA CUNbI (Hanpmmep, y,qapOB).

) lapaHTnA He pacnpocTpaHAeTCA Ha NPOAYKTbI, KOTopble 6biNM MOANPULIMPOBaHbI U
npeobpaszoBaHbl, Hanprmep Npv moanduKauuy npuéopa Ha 120 B ana paboTbl B ceTaAx ¢
HanpsxeHnem 220-240 B.

@ d) rapaHTVIIZHbIIh CPOK Ha YCTaHOBJIEHHbIE 3anacHble YaCTh 3aKaHYNBaeTCA C OKOHYaHNEM @
FapaHTI/IVIHOrO CPpOKa BCero npoaykKTta B OTCYyTCTBUW AONONTHUTENbHbIX yTOl-IHEHI/IVI.

Mocne ncreyeHna rapaHTUMHONO CPOKa AN ANA NPOAYKTOB, Ha KOTOPbIe rapaHTUA He

yCTaHOB/EeHa, cepBUCHble LieHTpbl KitchenAid no-npexxHeMy AOCTYNHbI KOHEYUHOMY KIINEHTY
Ana 06CNyXrBaHMA B COOTBETCTBUM ¢ 3akoHoM “O 3awuTe npae notpedutenein” PO.

PETUCTPALINA NPOAYKTA

3apeructpupyiite cBoin HoBbI Npubop KitchenAid: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Bce npaBa 3awuileHsi.
KITCHENAID, a Takxe Au3aiiH nnaHeTapHOro MUKCepa ABNAIOTCA ToBapHbIMM 3Hakamu B CLUA 1 apyrux ctpaHax.
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CZESCI | FUNKCJE

Wykrojnik do fettuccine

[~
wv
-
o
o
Pedzelek do czyszczenia
Krajarka do makaronu lasagnette
TABELA SYMBOLI
W tabeli mozna szybko sprawdzi¢, ktére watkowarki lub wykrojniki sa dotaczone do danego
produktu KitchenAid.
SYMBOL ZAWARTOSC
5KSMPRA Watkowarka, wykrojnik do spaghetti, wykrojnik do fettuccine
5KSMPSA Watkowarka do makaronu
5KSMPCA Krajarka do makaronu lasagnette, Krajarka do makaronu capellini
199
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukcji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac¢ wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczaja, ze:

_ istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A WA FAJI L4 LJ 1" [e]] okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwos¢ okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslajg rodzaj potencjalnego

zagrozenia, wskazuja jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informuja, co moze sie
wydarzy¢, jesdli zalecenia instrukgji nie beda przestrzegane.

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
@ BEZPIECZENSTWA @

Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze przestrzegac nastepujacych

Srodkow ostroznosci:

1. Czytac uwaznie wszystkie instrukcje. Niewtasciwe korzystanie z urzadzenia moze
spowodowac obrazenia ciata.

2. W celu unikniecia porazenia pradem, nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych
ptynach.

3. Odfaczy¢ mikser stojgcy od gniazda, gdy sa zaktadane lub zdejmowane jego
narzedzia, przed czyszczeniem oraz gdy nie jest uzywany.

4. Tylko na terenie Unii Europejskiej: urzadzenia moga by¢ obstugiwane przez osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych, a takze
osoby nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen,
o ile beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane odnosnie do bezpiecznego
korzystania z tego urzadzenia oraz rozumieja zagrozenia z nim zwigzane. Nie zezwala¢
dzieciom na zabawe urzadzeniem.

5. Tylko na terenie Unii Europejskiej: Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewod nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

6. Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby, w tym réwniez
dzieci, o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych czy umystowych,
a takze osoby nie posiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, chyba, ze beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane odnosnie
sposobu bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

7. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci. Urzadzenie i sznur nalezy
trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

8. Nie dotykac elementéw urzadzenia bedacych w ruchu. Nie zbliza¢ palcéw do

walcow watkowarki.
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

9. Dzieci nalezy nadzorowa¢, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

10. Zabrania sie uzywania jakichkolwiek urzadzen, w ktérych kabel lub wtyczka sa
uszkodzone, jezeli nastapita awaria urzadzenia, badz jezeli zostato ono upuszczone
lub w jakikolwiek sposéb uszkodzone. Nalezy zwréci¢ urzadzenie do najblizszego
Autoryzowanego Centrum Serwisowego w celu sprawdzenia, naprawy lub regulacji
mechanicznej albo elektryczne;j.

11. Uzycie czesci nieoryginalnych lub niezalecanych przez KitchenAid moze spowodowac
pozar, porazenie pragdem elektrycznym lub obrazenia.

12. Przed czyszczeniem i gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wyfaczy¢ (OFF - 0),
odfaczy¢ od zasilania i zdja¢ z niego watkowarke oraz krajarki do makaronu. Przed
wiozeniem lub zdjeciem elementéw upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone
(OFF - 0) i silnik nie pracuje.

13. Nie uzywa¢ miksera stojagcego poza pomieszczeniami zamknietymi.

14. Nalezy dopilnowa¢, aby przewdd miksera stojacego nie zwisat z krawedzi stotu lub
blatu.

15. Zabrania sie pozostawiania dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

16. Nie dopuszczac do sytuacji, kiedy przewdd zasilajacy ma kontakt z gorgcymi
powierzchniami takimi jak kuchenka.

17. Urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego.

18. Instrukcje dotyczace czyszczenia powierzchni wchodzacych w kontakt z zywnoscia
podano w sekgji ,Konserwacja i czyszczenie”.

19. Nalezy réwniez zapoznac sie z rozdziatem ,Wazne zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa” w instrukgcji dotagczonej do miksera stojgcego.

@ 20. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i w podobnych miejscach, np.: @
- w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw sklepéw, biur i innych miejsc
pracy,

- w gospodarstwach,
- w hotelach, motelach i innych miejscach zakwaterowania (przez klientéw),
- w zajazdach (typu,bed and breakfast”).

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE

Instrukcje sa réwniez dostepne w Internecie, na naszej stronie internetowe;j:
www.KitchenAid.eu

POLSKI
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA
UTYLIZACJA ODPADOW SPRZETU ELEKTRYCZNEGO

Utylizacja opakowania

Materiat, z ktérego wykonano opakowanie w
nadaje sie do recyklingu oraz oznaczony jest
odpowiednim symbolem .

Poszczegodlne czesci opakowania

musza zostac zutylizowane w sposéb
odpowiedzialny i zgodny z lokalnymi
przepisami dotyczacymi utylizacji odpaddw.
Zlomowanie urzadzenia

- Zapewniajac wihasciwa utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

W celu uzyskania dokfadniejszych informacji
na ten temat oraz odzyskiwania surowcow
wtoérnych i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Paristwowg Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.

Urzadzenie zostato zaprojektowane, skonstruowane i dostarczone zgodnie z wymogami
bezpieczenstwa okreslonymi w dyrektywach WE: 2014/35/UE, 2014/30/UE, 2009/125/WE i

2011/65/UE (dyrektywa RoHS).
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JAKZACZAC
TABELA USTAWIEN PREDKOSCI
SZEROKOSC
PRZYSTAWKA | PREDKOSC | WSTAZKI e
MAKARONU
WALKOWARKA
DO MAKARONU
2 do 140 mm Wiecej informacji mozna znalez¢

w tabeli ustawien watkowarki

KRAJARKA DO
MAKARONU
LASAGNETTE 3 12mm Grube makarony
WYKROJNIK DO
5 6,5mm Makaron jajeczny
Fettuccine
® WYKROJNIK DO
SPAGHETTI .
2 Spaghetti
\) 7 2mm Cienkie fettuccine
Cienkie linguine
KRAJARKA DO
MAKARONU Bardzo cienki makaron typu
CAPELLINI anielskie wiosy
7 1,5mm Capellini

Bardzo cienki makaron linguine

TABELA USTAWIEN WALKOWARKI

USTAWIENIA
PRZYSTAWKA WALKOWARKI ZALECANE ZASTOSOWANIE
WALKOWARKA 1lub2 Wyrabianie i wstepne watkowanie ciasta
DO MAKARONU 3 Kluski
Y 4 Makaron jajeczny

4lub5 Ptaty ciasta (lasagne), fettuccine, spaghetti oraz ravioli
6lub7 Tortelini, cienkie fettuccine, linguine fini
7lub3 e b bardio cienlae Inguine.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

MONTAZ WALKOWARKI I WYKROJNIKOW DO MAKARONU

Przed pierwszym uzyciem

Aby unikna¢ uszkodzen, nie my¢ ani nie
zanurzac przystawek w wodzie lub innych
ptynach. Nie my¢ w zmywarce.

UWAGA: Przystawki przeznaczone sa
jedynie do uzycia z ciastem makaronowym.
Aby unikna¢ uszkodzen, nie watkowac ani
nie wykrawac innych rodzajéw ciasta.

Mikser stojacy wytaczy¢ (0) i wyjac
1 wtyczke przewodu zasilajacego z
gniazdka.

Dla mikseréw stojacych z zaslepka gniazda przystawek na zawiasie:
podniesc¢ zaslepke.

Dla mikseréw stojacych z wyjmowana zaslepka gniazda przystawek: odkrecic srubke
mocujaca w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdja¢ zaslepke.

Wtozyc¢ trzpien przystawki do gniazda
mocowania przystawek i upewnié

sie, ze trzpien zasilajacy pasuje do Dokreci¢ srube mocujaca, az
3 kwadratowego gniazda. W razie 4 przystawka bedzie doktadnie
potrzeby obraca¢ watkowarke lub zamocowane w gniezdzie

wykrojnik wokot osi. Sworzen catkowicie mocowania przystawek miksera.
wsunie sie w wyztobienie gniazda, kiedy
znajdzie sie w prawidtowej pozycji.
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KORZYSTANIE Z PRODUKTU

WYRABIANIE MAKARONU

UWAGA: Podczas uzywania watkowarki lub wykrojnikéw zdjac¢ krawat, szalik, apaszke, dtugi
naszyjnik lub fancuszek, luzng bransoletke, luzne czesci garderoby. Dtugie wtosy nalezy spig¢.

Wyciggna¢ pokretto watkowarki

i ustawic na pozycje 1. Pusci¢ pokretto
i upewnic sie, ze sworzen gniazda
watkowarki wsuwa sie w otwor z tytu
pokretta. Dzieki temu pokretto wpasuje
sie doktadnie w gniazdo watkowarki.

Przygotowac ciasto makaronowe
(wiecej informacji mozna znalez¢

1 wrozdziale,Przepisy”). Pocig¢ ciasto 2
na kawafki, ktére zmieszczg sie
w watkowarce.

POLSKI

Wprowadzi¢ ciasto do walcéw, aby
zostato jeszcze bardziej sptaszczone.
Ustawic¢ watkowarke na pozycje 3

i powtdrzyc¢ proces watkowania.
Ciasto w miedzyczasie oproszac
maka. Kontynuowac watkowanie
przestawiajac pokretto na kolejne
nastawy, stopniowo do momentu
osiggniecia pozadanej grubosci.

Na tym etapie nie sktadac ciasta.

Wiaczy¢ mikser stojacy na predkos¢
2. Wprowadzi¢ sptaszczone ciasto do
watkowarki. Przewatkowany kawatek
ztozy¢ na pot i ponownie wprowadzi¢
3 miedzy walce. Powtarza¢, az ciasto 4
stanie sie gtadkie i elastyczne oraz
pokryje catg szerokos¢ watkowarki.
W razie potrzeby, podczas watkowania
i ciecia, podsypac ptat ciasta maka.

205

‘ ‘ W11499080A.indb 205 @ 12/23/2020 5:11:19PM‘ ‘



BT o [ T

KORZYSTANIE Z PRODUKTU

Aby wykroi¢ makaron, nalezy
wymieni¢ watkowarke na wybrany
wykrojnik. Wprowadzi¢ sptaszczone

5 ciasto do wykrojnika. Wskazowki
dotyczace grubosci danych rodzajow
makaronu znajdujg sie w tabeli
ustawien watkowarki.

DEMONTAZ WALKOWARKI | WYKROJNIKOW DO MAKARONU

Mikser stojacy wytaczyc (0) i wyjac
1 wtyczke przewodu zasilajacego z
gniazdka.

2 Odtaczyc¢ watkowarke lub wykrojnik
od miksera stojacego.

UWAGA: Po odfaczeniu watkowarki lub
wykrojnika od miksera stojacego nalezy
oczysci¢ przystawke z zaschnietego ciasta.
Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale
+Mycie i konserwacja".

OPCJONALNIE: W razie potrzeby
zamontowac watkowarke lub wykrojnik,
zgodnie z instrukcjami z rozdziatu ,Montaz
watkowarki i wykrojnikéw do makaronu”.

Po zakonczeniu pracy z watkowarka lub

3 wykrojnikami, zatozy¢ zaslepke gniazda
i dokreci¢ pokretto na mikserze stojacym.
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PRZEPISY
PRZYRZADZANIE MAKARONU

Do 5,7 L wrzacej wody dodac 2 tyzeczki soli
A UWAGA i 15 ml (1 tyzke) oleju (opcjonalnie). Makaron
gotowac partiami do momentu, gdy bedzie

“al dente” (na zab). Podczas gotowania
makaron wyptywa na powierzchnie, dlatego

Zagrozenie zatrucia

pokarmowego. zaleca sie mieszanie w celu réwnomiernego
Nie przechowywa¢ tatwopsujacych ugotowania. Odcedzi¢ makaron w durszlaku.
sig produktéw, takich jak jaja, Czas gotowania makaronu suszonego —
produkty mleczne i migso poza 7 minut

lodéwka dluzej niz jedna godzine. Czas gotowania makaronu $wiezego — 2 do

Moze to spowodowac zatrucie 5 minut, w zaleznosci od grubosci wstazek.
pokarmowe lub niestrawnos¢.

PROSTY MAKARON JAJECZNY

4 duze jaja Rozbic jajka do szklanej miarki. Sprawdzi¢,
czy ilo$¢ jajek réwna sie 200 ml. Jesli jajek jest

415 g przesianej maki uniwersalnej mniej, uzupeni¢ woda — dodajac po 2 mi

15 ml (1 tyzka) wody (1 tyzeczke), az do osiggniecia 200 ml.
1 tyzeczka soli Make i sél wsypac do dziezy miksera stojacego.
Zamontowac mieszadto pfaskie. Ustawic
@ predkosc 2 i powoli dodawac jaja oraz 15 ml @

(1 tyzke) wody. Miesza¢ przez 30 sekund.
Zatrzymac mikser stojacy, zdja¢ mieszadto
ptaskie i zamontowac hak. Ponownie wiaczyc
mikser stojacy, ustawic¢ predkosc¢ 2 i wyrabiac
przez 2 minuty.

POLSKI

Odstawic ciasto na 20 minut, najlepiej
do lodéwki.

Przed rozpoczeciem watkowania ciasto
podzieli¢ na 4 czesci.

Nalezy stosowac sie do powyzszych
instrukcji przyrzadzania.

Z podanych sktadnikéw uzyskujemy:
Okoto 580 g ciasta
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MYCIE | KONSERWACJA

CZYSZCZENIE WALKOWARKI I WYKROJNIKOW DO MAKARONU

Przystawki przeznaczone sg jedynie do uzycia z ciastem makaronowym. Aby unikna¢ uszkodzen,

nie wprowadzac innych rodzajéw ciasta.

UWAGA: Do czyszczenia watkowarki lub wykrojnikéw nie uzywa¢ metalowych przedmiotéw.
Watkowarki i wykrojnikéw nie nalezy my¢ w zmywarce ani zanurza¢ w wodzie i innych cieczach.
Watkowarke i wykrojniki nalezy czysci¢ na sucho recznie.

4

Mikser stojacy wytaczyc (0) i wyjac
1 wtyczke przewodu zasilajacego z
gniazdka.

Zdemontowac watkowarke i wykrojniki
do makaronu. Stosowac sie do zalecen
z rozdziatu ,Demontaz watkowarki

i wykrojnikow do makaronu”.

Po zakonczeniu wykrawania zostawic
watkowarke i wykrojniki na godzine
do wyschniecia. Nastepnie usuna¢
wyschniete resztki ciasta za pomoca

3 pedzelka do czyszczenia. Jesli pomimo
uzycia pedzelka do czyszczenia
w przystawkach zostaty resztki ciasta,
nalezy delikatnie oklepac je dtonia.
W razie potrzeby uzy¢ wykataczki.

Po oczyszczeniu przystawek

z zaschnietego ciasta przetrze¢
watkowarke i wykrojniki suchg, miekka
Sciereczka. Przechowywac w suchym
miejscu w temperaturze pokojowej.
Watkowarki i wykrojnikéw nie my¢

w zmywarce.

UWAGA: Nigdy nie uzywac¢ nozy czy innych
ostrych narzedzi. Nie wprowadzaé miedzy
walce zadnych Sciereczek ani innych tekstyliow.
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MYCIE | KONSERWACJA

KONSERWACJA

Dla najlepszych rezultatéw co rok lub
co 50 uzy¢ zaleca sie nasmarowac walce
lekkim olejem mineralnym. Pola¢ krople
oleju mineralnego na kazdy z czterech
naroznikéw watkowarki i wykrojnikéw.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

3. Wylaczy¢ mikser stojacy na 10-15 sekund,
A UWAGA po czym wiaczy¢ go ponownie. Jesli
mikser stojacy nadal nie dziata, pozostawi¢
go na 30 minut w celu wystudzenia.
@ illm Wiaczy¢ ponownie. @
4. Czy zastosowano odpowiednig predkos¢
‘ watkowarki i wykrojnikéw, zgodnie z tabelg
ustawien watkowarki?

Niebezpieczenstwo

porazenia pradem 5. Czy watkowarka lub wykrojnik zostaty

zamontowane prawidtowo, zgodnie
Podtaczac do gniazda z uziemieniem. z zaleceniami z rozdziatu ,Korzystanie
z watkowarki i wykrojnikow do makaronu”?

POLSKI

Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uiywaé rozga}eziacza, 6. Czy zastosowano wskazowki opisane
L. , A w rozdziale ,Korzystanie z watkowarki
Nie uzywad przediuzacza. i wykrojnikéw do makaronu”?
Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen

grozi Smiercia, pozarem lub porazeniem

pradem.

7. Czy ciasto zostato przygotowane zgodnie
z przepisem?

Jesli przyczyna problemu nie sg powyzsze
punkty, nalezy zapoznac sie z rozdziatem
Jedli mikser stojacy zzamontowang watkowarka ,Warunki gwarancji KitchenAid

lub wykrojnikiem nie funkcjonuje prawidtowo (,Gwarancja")".

lub nie dziata, nalezy sprawdzic:

Nie nalezy zwracac¢ watkowarki lub wykrojnikéw

1. Czy mikser stojacy jest podtaczony do punktu sprzedazy — sklep nie swiadczy
do zasilania? ustug serwisowych.

2. Czy bezpiecznik zabezpieczajacy obwdd
elektryczny, do ktérego podtaczony
jest mikser stojacy, funkcjonuje
prawidtowo? Jesli w Paristwa domu jest
tablica bezpiecznikowa, upewnic sie,
ze obwdd elektryczny jest zamkniety.
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WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

KitchenAid Europa, Inc., Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia (,Gwarant”)
zapewnia uzytkownikowi koncowemu, czyli klientowi, prawo do Gwarancji na ponizszych
warunkach.

Gwarancja jest stosowana dodatkowo i nie wyklucza, nie ogranicza i nie zawiesza ustawowych
praw gwarancyjnych uzytkownika koricowego wynikajacych z postanowien ustawowej
gwarancji dotyczacych defektéw sprzedawanego przedmiotu, ani nie wptywa na nie w zaden
sposob.

1) ZAKRES | WARUNKI GWARANCJI
a) Gwarant obejmuje Gwarancjg produkty wymienione w Sekcji 1.b), ktore klient zakupit od

sprzedawcy badz firmy nalezacej do KitchenAid-Group i znajdujacej sie na terenie Europejskiego
Obszaru Gospodarczego, Motdawii, Czarnogory, Rosji, Szwajcarii lub Turcji.

b) Okres obowigzywania Gwarancji zalezy od zakupionego produktu i jest nastepujacy:
5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA Dwa lata petnej gwarancja od daty zakupu.

¢) Okres gwarancji rozpoczyna sie w dniu zakupu, tj. w dniu, w ktérym klient zakupit produkt u
sprzedawcy lub w firmie nalezacej do KitchenAid-Group.

d) Gwarancja dotyczy produktu pozbawionego wad ukrytych.

e) Gwarant swiadczy dla klienta ponizsze ustugi w ramach niniejszej Gwarancji, wedtug uznania
Gwaranta, w przypadku pojawienia sie wady w okresie obowigzywania Gwarancji:

@ - naprawe wadliwego produktu badz jego czesci; lub

- wymiane wadliwego produktu badz jego czesci. Jesli produkt nie jest juz dostepny, Gwarant ma
obowiazek wymienic¢ produkt na model o takiej samej lub wyzszej wartosci.

f) W przypadku, gdy klient chce zgtosi¢ roszczenie w ramach Gwarancji, musi skontaktowac sie z
centrum obstugi KitchenAid w danym kraju wymienionym na stronie www.kitchenaid.pl
(numer telefonu: 22 812 56 64) lub bezposrednio z Gwarantem, piszac na adres KitchenAid
Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgia.

g) Koszt naprawy, tacznie z wymienionymi czesciami, oraz koszty wysytki produktu
pozbawionego wad ukrytych lub jego czesci, ponosi Gwarant. Gwarant ponosi réwniez koszty
wysytki za zwrot wadliwego produktu lub czesci produktu, jezeli Gwarant lub centrum obstugi
KitchenAid w danym kraju zazadat zwrotu wadliwego produktu lub czeéci produktu, o ile nie
obejmuje to okolicznosci, w ktérych wade nalezy usung¢ w miejscu, w ktérym produkt znajdowat
sie w momencie jej ujawnienia.

h) Gwarant odpowiada na roszczenie klienta i wykonuje swoje zobowigzania nie p6zniej niz [...]
2) OGRANICZENIA GWARANCIJI

a) Gwarancja ma zastosowanie wylgcznie do produktéw wykorzystywanych do celéw
prywatnych, a nie do celéw zawodowych lub komercyjnych.

b) Gwarancja nie ma zastosowania w przypadku normalnego zuzycia, nieprawidtowego

lub niewtasciwego uzytkowania produktu, nieprzestrzegania instrukcji obstugi, uzywania
produktu przy nieprawidtowym napieciu elektrycznym, montazu i eksploatacji z naruszeniem
obowiazujacych przepiséw elektrycznych oraz uzywania sity (np. uderzenia).

210

‘ ‘ W11499080A.indb 210 @ 12/23/2020 5:11:22PM‘ ‘


http://www.kitchenaid.pl

BT o [ T

WARUNKI GWARANCJI KITCHENAID
(,GWARANCJA")

¢) Gwarancja nie obowiazuje, jezeli produkt zostat zmodyfikowany lub przeksztatcony, np. z
produktéw 120V na produkty 220-240 V.

Po uptywie okresu Gwarancji lub w przypadku produktéw, ktére nie sa objete niniejsza
Gwarancjg, centra obstugi KitchenAid sg nadal dostepne dla klienta korncowego w celu
uzyskania informacji i odpowiedzi na pytania. Wiecej informacji mozna réwniez znalez¢ na
naszej stronie internetowej: www.kitchenaid.eu

REJESTRACJA PRODUKTU

Zarejestruj swoje nowe urzadzenie KitchenAid juz teraz na stronie:
http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Wszelkie prawa zastrzezone. KITCHENAID oraz konstrukcja miksera stojacego sa znakami
towarowymi w Stanach Zjednoczonych i innych krajach.
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SOUCASTI A FUNKCE

Krajec na Spagety

Kartacek na cisténi

CESKY

Krajec na Lasagnette

TABULKA MODELU/STROJKU NA ROZVALOVANI

Tato tabulka je urcena k rychlému urceni, které strojky na rozvalovani a/nebo krajece na téstoviny
jsou obsazeny ve vasem pfistroji KitchenAid.

MODEL C. OBSAZENA PRISLUSENSTVI
5KSMPRA Strojek na rozvalovéni tésta, krajec na Spagety, krajec na fettucine
5KSMPSA Strojek na rozvalovani tésta
5KSMPCA Kraje¢ na Lasagnette, Kraje¢ na Capellini
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BEZPECNOST VYROBKU

Vase bezpecnost a bezpecnost dalsich osob je velmi dilezita.

Tento ndvod i Vas pfistroj obsahuji mnoho dulezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vsechna upozornéni si pfectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.

Tento symbol upozoriiuje na mozné nebezpedi Urazu nebo umrti.

Vsechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a
slovem ,NEBEZPEC|” nebo ,VAROVANI“ Tato slova maji nasledujici vyznam:

"2 Pii nedodrieni pokynii hrozi bezprostiedni
A NEBEZPEC| [ndioiimsw
A VAROVANI _[iimiiontuannte

Vsechna bezpecnostni upozornéni vas informuji o mozném nebezpeci a o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozoriuji na to, co se mudze stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pouzivate-li elektrické spotiebice, vzdy dbejte na dodrzovani zakladnich bezpecnostnich
@ opatieni véetné téchto: @

1. Prectéte si vsechny pokyny. Zneuziti spotrebi¢e mize mit za nasledek osobni zranéni.

2. Nikdy neponofujte kuchynsky robot do vody ani jiné kapaliny; vyhnete se tak
nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

3. Pred kazdou vyménou pfidavného pfislusenstvi, pred cisténim spotiebice nebo
pokud spotiebi¢ nepouzivate, odpojte spotiebic od elektrického proudu.

4. Pouze EU: Tento spotiebi¢ smi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi i bez patfi¢nych zkuSenosti a znalosti pouzivat pouze
za podminky, Ze nejsou bez dozoru ¢i byly pouceny o jeho bezpe¢ném pouzivani a
uvédomuji si mozna nebezpedi. Déti si se spotfebi¢cem nesméji hrat.

5. Pouze EU: Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego
przewdd nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

6. Tento pfistroj nesméji pouzivat déti a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi, nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti, pokud je
nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpec¢nost, nebo jim neddvaji pfislusné pokyny
k bezpecnému pouziti pfistroje, a pokud si tyto osoby a déti neuvédomuji mozna
nebezpedi.

7. Tento pfistroj nesméji pouzivat déti. Tento piistroj a napajeci srilira nesméji byt v
dosahu déti.

8. Nedotykejte se pohybuijicich se ¢asti. Nedavejte prsty do otvor(.

9. Na déti je nutno dohlédnout, aby si se spotfebi¢em nehrdly.

10. Nespoustéjte spotiebic, ma-li poskozeny privodni kabel nebo zastrcku, nefunguje
dobre, upadl na zem ¢i je néjak poskozeny. Odneste ho do nejblizsiho autorizovaného
servisu, kde ho zkontroluji a opravi nebo sefidi.

11. Vzdy pouzivejte pouze origindlni pfislusenstvi znacky KitchenAid; pouziti jiného
ptidavného zafizeni muize zplsobit pozar, Uraz elektrickym proudem nebo zranéni.
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BEZPECNOST VYROBKU

12. Pred ¢isténim spotiebice, nebo pokud ho pravé nepouzivate, spotiebic¢ vypnéte (0),
vypojte ze zasuvky a odejméte strojek na rozvalovani tésta a nastavec sady krajecu.
Pfed nasazenim ¢i sejmutim soucastek spotiebic vypnéte (0) a zkontrolujte, Ze je
motor vypnuty.

13. Spotiebi¢ nepouzivejte ve venkovnim prostiedi.

14. Nenechavejte kabel kuchyriského robotu viset pfes hranu stolu nebo pracovni desky.

15. Napajeci $nliru kuchyriského robotu nepokladejte na horké povrchy ani na sporak.

16. Pi pouziti nikdy nenechavejte spotiebic bez dozoru.

17. Tento vyrobek je uréen jen k domacimu pouziti.

18. Viz také dulezité bezpecnostni pokyny obsazené v Navodu k obsluze.

19. V &asti,Udrzba a ¢isténi” se seznamte s pokyny k €isténi povrchu v kontaktu s
potravinami.

20. Pristroj je uréen k pouziti v domacnosti nebo na podobnych mistech jako napf. v:
- kuchynkach pro zaméstnance, v obchodech, kanceldfich a na daldich pracovistich.
- hlavnich budovéch, na statcich.
- hotelech, motelech a dal3ich ubytovacich zafizenich (ur¢eno k pouziti hosty).
- ubytovacich zafizenich na jednu noc (typu,bed and breakfast”).

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE

Pokyny jsou také k dispozici online. Navstivte nase webové stranky na adrese:
www.KitchenAid.eu

@ LIKVIDACE ELEKTRICKEHO ODPADU @

Likvidace obalového materialu Blizsi informace ohledné manipulace,
Obalovy material je recyklovatelny a je regenerace a recyklace tobote vyrobku
oznacen symbolem recyklace . si vyzadejte od mistnich uradq, sluzby
RGzné ¢asti tohoto obalu je tedy nutno likvidace domovnich odpadi nebo
zlikvidovat odpovédné a pIné v souladu prodejny, kde jste produkt koupili.

s mistnimi zdkonnymi pfedpisy

o likvidaci odpadd.

Likvidace vyrobku

- Zajisténim radné ekologické likvidace
pfistroje pomUzete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na Zivotni prostredi
a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pfi nespravné likvidaci
tohoto vyrobku.

CESKY

PROHLASENI O SHODE

Tento pfistroj byl navrzen, zkonstruovan a dodan v souladu s pozadavky bezpec¢nostnich
smérnic ES: 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/ES a 2011/65/EU (smérnice RoHS).
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ZACINAME
TABULKA NASTAVENI RYCHLOSTI
o ) POCET SIRKA DOPORUCENA
PRISLUSENSTVI | pycHLOSTI| TESTOVIN POUZITI
STROJEK NA
2 a% 140 mm Viz Tabulka nastaveni

strojku na rozvalovani

KRAJEC NA
LASAGNETTE
3 12mm Silné nudle
KRAJEC NA
Vajecné nudle
5 6,5 mm Fettuccine
KRAJEC NA SPAGETY
ﬁ Spagety
/ 7 2mm Tenké fettuccine
Linguine fini
KRAJEC NA CAPELLINI Velmi tenky vlasovy typ
téstovin
7 1,5mm Capellini Velmi tenké

téstoviny typu linguine

TABULKA NASTAVENI STROJKU NA ROZVALOVANI

- & ‘ NASTAVENI xR S
PRISLUSENSTVI ROZVALOVANI DOPORUCENA POUZITI
STROJEK NA 1 nebo 2 Hnéteni nebo ztencovani tésta
ROZV{-\LOVANi 3 Hrubé nudle typu,,kluski”
TESTA 4 Vajec¢né nudle
X 4nebo 5 Lazanég, siroké nudle (fettuccine), Spagety a ravioli
6nebo 7 Tortellini;;?cg:ii’irglsz |2u(|cijrl1eg (J:ennekféi rfie)ttuccine)
7 nebo 8 Vlasové nudle/capellini nebo velmi tenké linguine
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POUZITi PRODUKTU

NASAZENI STROJKU NA ROZVALOVANI TESTA A KRAJECU NA TESTOVINY

Pied prvnim pouzitim

Nikdy pfislusenstvi nemyjte ani neponofujte
do vody ani jiné kapaliny. Nemyjte v mycce.

POZNAMKA: Tato pfisludenstvi jsou vhodna
pouze pro tésto na téstoviny. Abyste zabranili
poskozeni vaseho strojku na rozvalovani
tésta a krajecll na téstoviny, nepouzivejte je
na fezani ani rozvalovani ¢ehokoliv jiného
nez tésta na téstoviny.

1 Kuchynisky robot vypnéte (0) a vypojte
z elektrické sité.

U kuchyiiskych robotii, které maji odklapéci kryt otvoru pro pfipojeni pfidavného
prislusenstvi: Odklopte kryt nahoru.

U kuchyiiskych robotii s vyjimatelnym krytem otvoru: Otocte krytem proti sméru
hodinovych rucicek a vyjméte kryt z otvoru pro pfipojeni pfidavného pfislusenstvi.

CESKY

Zasunte télo htidele prislusenstvi do
otvoru tak, aby htidel pohonu zapadla

do ¢tvercového otvoru. Je-li to potieba, Utdhnéte knoflik otvoru pro pfipojeni
3 otocte strojek na rozvalovani tésta nebo 4 pfislusenstvi, dokud nebude
kraje¢ na téstoviny dozadu nebo dopredu. pfislusenstvi pevné pfipevnéno

Jakmile bude hfidel usazena ve spravné ke kuchynskému robotu.
pozici, zardzka na téle pfislusenstvi
zapadne do zéfezu v okraji otvoru.
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POUZITi PRODUKTU

PRIPRAVA TESTOVIN

DULEZITE: Kdyz budete pouzivat strojek na rozvalovani tésta a krajece na téstoviny, sundejte si
kravaty, satky, volné obleceni nebo dlouhé fetizky; dlouhé vlasy si stdhnéte dozadu do sponky.

Vytdhnéte nastavovaci kolecko strojku

Pfipravte tésto na téstoviny (viz ¢ast ven a nastavte na ¢. 1. Kolec¢ko uvolnéte
1 .Recepty”). Nakrajejte tésto na ¢asti, aby 2 a ujistéte se, Ze zarazka na krytu vélce je
se veslo do strojku na rozvalovani tésta. zajisténa v zadni strané kolecka tak, aby

bylo kole¢ko zarovnano s krytem valce.

Kuchynisky robot zapnéte na rychlost

2. Zplostélé tésto vsunite do strojku Projedte tésto pres strojek na rozvalovani
na rozvalovani tésta k hnéteni. Pak tésta, abyste vytvorili jesté tenci plat
tésto prelozte napll a znovu rozvilejte. tésta. Zménte nastaveni vélce strojku

3 Opakujte, dokud nebude tésto hladké 4 naislo 3 a opakujte proces véleni.
a vla¢né a nebude pokryvat celou Sitku Pokracujte ve zvySovani nastaveni, dokud
valce. Lehce popraste tésto moukou nedosahnete pozadované tloustky.
pfi rozvalovani a krajeni, abyste Béhem tohoto kroku tésto neohybejte.

napomohli jeho suseni a oddéleni.
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POUZITi PRODUKTU

K vyrobé téstovin vyménte strojek na

rozvalovani tésta na krajec na téstoviny

dle svého vybéru. Projedte rozvalené
5 listy tésta pies kraje¢ na téstoviny.

V casti ,Tabulka nastaveni strojku

na rozvalovani” najdete spravnou

tloustku pro kazdy druh téstovin.

DEMONTOVANI STROJKU NA ROZVALOVANITESTA A KRAJECU NA TESTOVINY

[

1 Kuchynisky robot vypnéte (0) a vypojte
z elektrické sité.

Strojek na rozvalovéni tésta nebo krajec
2 natéstoviny sundejte z kuchyriského
robotu.

DULEZITE: Po vyjmuti strojku na rozvalovani
tésta nebo krajece na téstoviny z kuchyrnského
robotu jej ocistéte od suchého tésta.
Podrobnéjsi pokyny viz,Udrzba a ¢isténi”,

DOPLNENI: Podle poteby pripojte
dalsi strojek na rozvalovani tésta nebo
krajec na téstoviny podle pokyn( v ¢asti
»Nasazeni strojku na rozvalovani tésta

a krajecd na téstoviny”.

Po nasazeni strojku na rozvalovani tésta

3 a krajecd na téstoviny vyménte kryt
otvoru a utdhnéte upevriovaci Sroub
na kuchynském robotu.
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RECEPTY
JAK SPRAVNE VARIT TESTOVINY

A VAROVANI

Nebezpeci otravy potravinami

Nenechavejte potraviny, které
obsahuji ingredience podléhajici
zkaze, napf. vejce, mlécné vyrobky
a maso, mimo lednici po dobu
delsi nez jedna hodina.

Muize to vést k otravé jidlem nebo
k nevolnosti.

ZAKLADNI VAJECNE TESTOVINY

Do 5,7 litru vody nasypte 2 IZicky solia 15 ml

(1 IZici) oleje (neni potieba) Postupné pridavejte
téstoviny a uvedte do varu. Téstoviny uvaite
tzv.,al dente’, aby byly na skus pevné.
Téstoviny plavou pfi vafeni nahore, takze je
obcas promichejte, aby se uvarily rovhomérné.
Ke zcezeni téstovin pouzijte cednik.

Suché téstoviny - 7 minut

Cerstvé téstoviny - 2 az 5 minut, v zavislosti
na tloustce nudli.

4 velkd vejce
415 g proseté mouky
15 ml (1 Izice) vody

1 Izicka soli
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Rozbijte vejce do sklenéné odmérky. Odmérte
200 ml vajec. Pokud je to méné nez 200 ml,
pfijdete vodu, pokazdé 2 ml (1 Izi¢ka), dokud
nedosahnete spravného objemu.

Do misy kuchynského robotu vlozte mouku

a sul. Pripojte plochy slehac a misu vlozte

do robotu. Zapnéte rychlost 2 a postupné
pridavejte vejce a 15 ml (1 Izici) vody. Michejte
po dobu 30 sekund. Kuchynsky robot zastavte
a vymeénte plochy Slehac za hnétaci hak.
Nastavte rychlost 2 a hnétejte 2 minuty.

Nechte tésto 20 minut odpocinout.

Tésto rozdélte na 4 kusy, nez jej za¢nete
zpracovavat pomoci strojku na rozvalovani.

Postupujte podle pokynu k pfipravé
uvedenych vyse.

Mnozstvi: Asi 580 g tésta
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UDRZBA A CISTENI
CISTENI STROJKU NA ROZVALOVANI TESTA A KRAJECU NA TESTOVINY

Tato pfislusenstvi jsou vhodna pouze pro tésto na téstoviny. Abyste zabranili poskozeni strojku
na rozvalovani tésta a krajecli na téstoviny, nevkladejte dovniti nic jiného nez tésto na téstoviny.

DULEZITE: K ¢isténi strojku na rozvalovani tésta a krajecti na téstoviny nepouzivejte kovové
predméty. Strojek na rozvalovani tésta a krajece na téstoviny nemyjte v mycce na nadobi ani
je neponofujte do vody nebo jinych tekutin. Strojek na rozvalovani tésta a krajece na téstoviny
by se mély myt rucné.

4

Uplné demontuijte strojek na
rozvalovani tésta a krajecli na téstoviny
Postupujte podle pokyn( v ¢asti
»Demontovani strojku na rozvalovani
tésta a krajecli na téstoviny”.

1 Kuchynisky robot vypnéte (0) a vypojte 2
z elektrické sité.

>
&
Po nafezéni tésta nechejte strojek Po vycisténi veskerého zbyvajiciho o
na rozvalovani a krajece na téstoviny zaschlého tésta vylestéte strojek o
oschnout asi jednu hodinu, pak veskeré na rozvalovéni a krajece na téstoviny
3 suché tésto odstranite ¢isticim kartacem. 4 suchou mékkou utérkou a uloZte je
Pokud se vam nebude dafit suché tésto na suché misto pii pokojové teploté.
odstranit, zkuste poklepat na prislusenstvi Strojek na rozvalovéni tésta a krajece
rukou. Podle potieby pouzijte paratko. na téstoviny nemyjte v mycce.

POZNAMKA: Nikdy k odstranéni zbytk( tésta
nepouzivejte ndz ani jiné ostré predméty.
Neprotahujte mezi vélcema utérku ani jiny
hadfik, abyste je vycistili.
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UDRZBA A CISTENI

UDRZBA

K fadné udrzbé (kazdoro¢né nebo

po 50 pouzitich) doporuc¢ujeme promazat
prevody lehkym mineralnim olejem.

Do vsech 4 rohu strojku na rozvalovani
tésta a krajecli na téstoviny kdpnéte kapku

minerélniho oleje.

ODSTRANOVANi PROBLEMU

®
4

Nebezpeci Grazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky.
Neodstranujte uzemnovaci kolik.
Nepouzivejte adaptér.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Pfi nedodrzeni téchto pokynu hrozi

nebezpedi umrti, pozaru nebo
zasazeni elektrickym proudem.

Pokud se na kuchyrském robotu vyskytne
zavada nebo pokud nebude pfi nasazeni strojku
na rozvalovani tésta a krajecli na téstoviny
fungovat, zkontrolujte prosim nasleduijici:

1. Je kuchynisky robot pfipojen k elektrické siti?

2. Je v poradku pojistka obvodu, ke kterému
je kuchynsky robot pfipojen? Pokud méte
skiinku s jistici, presvédcete se, ze je
obvod uzavieny.
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3. Kuchynisky robot vypnéte na 10-15 sekund
a poté ho zase zapnéte. Pokud robot
stale nefunguje, nechte jej pred dalsim
zapnutim 30 minut vychladnout.

4. Pouzili jste na strojek na rozvalovani @
tésta a krajece na téstoviny spravnou
rychlost podle tabulky nastaveni strojku
na rozvalovani?

5. Nasadili jste radné strojek na rozvalovani
tésta nebo krdjec na téstoviny, jak je
uvedeno v ¢asti,Pouziti strojku na
rozvalovani tésta a krajecd na téstoviny”?

6. Postupovali jste podle pokynt k pouziti,
jak je popsano v &asti ,Pouziti strojku na
rozvalovani tésta a krajecd na téstoviny”?

7. Pripravili jste tésto podle receptu?

Pokud neni problém zpUsoben nécim

z vyse uvedeného, podivejte se do casti
,Podminky zéruky spolecnosti KitchenAid
(,zaruka”).

Nevracejte strojek na rozvalovani tésta
a krajece na téstoviny ani kuchyrsky robot
prodejci, protoze ten neposkytuje servis.
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PODMINKY ZARUKY SPOLECNOSTI KITCHENAID
(»ZARUKA")

Spolec¢nost KitchenAid Europa, Inc. na adrese Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever,
Belgie (,poskytovatel zaruky”) poskytuje koncovému zakaznikovi, kterym je spotiebitel, zaruku
podle nésledujicich podminek.

Tato zaruka doplriuje a nijak nezkracuje ani neovliviiuje prava ze zaruky nalezejici ze zékona
koncovému zadkaznikovi ve vztahu k prodejci vyrobku. Zakon ¢. 89/2012 Sb., ob¢ansky zakonik
v platném znéni (,obcansky zakonik”), stanovuje zaruku na spotrebni zbozi v délce 24 mésict
od prevzeti zbozi kupujicim. Prava vyplyvajici ze zdkonné zéruky Ize uplatnit, pokud se vada
vyskytla a byla ozndmena prodévajicimu béhem této 24mésicni zaru¢ni doby (tj. spotiebitel neni
povinen prokazat, Zze vada existovala v dobé prevzeti zbozi). Je-li vada odstranitelna, spotiebitel
ma obecné pravo pozadovat opravu zbozi nebo pfiméfenou slevu z kupni ceny. Je-li vada
neodstranitelna, ma spotfebitel pravo pozadovat vyménu vadného zbozi za zbozi bezvadné
nebo pfimérenou slevu z kupni ceny nebo muze odstoupit od kupni smlouvy a pozadovat
vraceni kupni ceny. Z téchto prav existuji urcité vyjimky. Podrobnéjsi idaje najdete na webové
strance Ceské obchodni inspekce www.coi.cz.

1) ROZSAH PLATNOSTI A PODMINKY ZARUKY

a) Poskytovatel zéruky poskytuje zaruku na vyrobky uvedené v odstavci 1.b), které spotrebitel
zakoupil od prodejce nebo spolecnosti patfici do skupiny KitchenAid-Group v Evropském
hospodaiském prostoru nebo na tizemi Moldavie, Cerné Hory, Ruska, Svycarska nebo Turecka.

b) Zaru¢ni doba zavisi na druhu zakoupeného vyrobku takto:
5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA Dva roky pIné zaruka od data nakupu.

¢) Zarucni doba zacina bézet dnem nakupu, tj. dnem, kdy spotrebitel zakoupil vyrobek od
@ prodejce nebo od spole¢nosti ze skupiny KitchenAid-Group. @

d) Vyrobky, na které se zaruka vztahuje, budou po vyse uvedenou dobu zplsobilé k béznému
pouzivani nebo si zachovaji obvyklé vlastnosti.

e) Poskytovatel zaruky zajisti na zakladé této zaruky spotrebiteli pfi vyskytu vady podle své volby
nasledujici sluzby, pokud se vada vyskytne v zaru¢ni dobé:

- Opravu vadného vyrobku nebo jeho ¢asti, nebo

- vyménu vadného vyrobku nebo jeho ¢asti. Pokud jiz vyrobek neni dostupny, ma poskytovatel
zaruky pravo namisto predmétného vyrobku nabidnout vyrobek stejné nebo vy3si hodnoty.

CESKY

f) Jestlize chce spotiebitel na zakladé zaruky podat reklamaci, musi se obratit na servisni
stiedisko spolecnosti KitchenAid v pfislusné zemi uvedené na adrese

www.kitchenaid.eu (e-mailova adresa: info@kitchenaid.cz; telefonni ¢islo: +420 517 346 256)
nebo pfimo na poskytovatele zaruky na adrese KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5,
1853 Strombeek-Bever, Belgie.

g) Naklady na opravu vcetné nahradnich dild a postovné za prepravu bezvadného vyrobku

nebo jeho ¢asti hradi poskytovatel zaruky. Poskytovatel zaruky hradi také poStovné za vraceni
vadného vyrobku nebo jeho &asti, jestlize poskytovatel zaruky nebo stiedisko sluzeb zakaznikiim
spolec¢nosti KitchenAid v prislusné zemi pozada o vraceni tohoto vadného vyrobku nebo jeho
casti. Spotiebitel viak hradi naklady na vhodny obal pro vraceni vadného vyrobku nebo jeho
casti.

h) Pri reklamaci podle této zaruky musi spotiebitel predlozit i¢tenku nebo fakturu za nakup
vyrobku.
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PODMINKY ZARUKY SPOLECNOSTI KITCHENAID
(»ZARUKA")

2) OMEZENI ZARUKY

a) Tato zéruka se vztahuje pouze na vyrobky urcené pro soukromé ucely, a nikoli na vyrobky
pro profesionalni ¢i komer¢ni poutziti.

b) Zaruka neplati v pfipadé béZzného opotiebeni, nevhodného pouziti ¢i zneuziti vyrobku,
pii nedodrzeni pokynd k poutziti, pfi pouZziti vyrobku s napajenim nespravnym napétim, v
pfipadé instalace nebo provozu v rozporu s pfislusnymi elektrotechnickymi predpisy a v
pfipadech, kdy doslo k pouziti sily (napt. uderd).

¢) Zaruka neplati, pokud doslo k pozménéni nebo Upravé vyrobku, napf. prestavbé vyrobki
ur¢enych pro napéti 120V na vyrobky pro napéti 220-240 V.

d) Provadénim zarucniho servisu se zéru¢ni doba neprodluzuje ani nezacina bézet nova
zaru¢ni doba. Zaru¢ni doba na instalované ndhradni dily kon¢i se skon¢enim zaruéni doby
na cely vyrobek.

Také po vyprseni zaru¢ni doby nebo u vyrobkd, na které se zaruka nevztahuje, jsou
koncovym zékazniklim k dispozici stfediska sluzeb zdkazniklim, kterd mohou zodpovidat
jejich piipadné dotazy a podavat jim informace. Upozornujeme také, Ze spotiebitel mize
mit i dalsi prava plynouci ze zdkonné zaruky. Dalsi informace najdete rovnéz na nasi webové
strance: www.kitchenaid.cz

REGISTRACE VYROBKU @

Zaregistrujte sv(j novy spotrebic KitchenAid jiz ted: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Vsechna prava vyhrazena. KITCHENAID a design kuchyrnského
robota jsou obchodnimi zndmkami v USA a jinde.
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PARCALAR VE OZELLIKLER

Makarna silindiri Spagetti kesici

Fetucini kesici Capellini kesici

Temizleme fircasi

Lasagnette kesici

MODEL/SILINDIR TABLOSU

w
KitchenAid riiniiniizde hangi silindirlerin ve/veya kesicilerin oldugunu hemen 6grenebilmek icin ¥4
bu tabloyu kullanin. =
=
MODEL NO. ICERDIGI EKLENTI(LER)
5KSMPRA Makarna silindiri, Spagetti kesici, Fetugini kesici
5KSMPSA Makarna silindiri
5KSMPCA Lasagnette kesici, Capellini kesici
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URUN GUVENLIGI

Hem sizin hem de bagkalarinin giivenligi olduk¢a 6nemlidir.

Bu kilavuzda ve cihaziniz Gizerinde oldukg¢a 6nemli glivenlik mesajlar bulunmaktadir. Daima tim
glvenlik mesajlarini okuyun ve bu mesajlara uyun.

Bu, glivenlik uyarisi simgesidir.

Bu simge, sizin veya baskalarinin 6lmesine ya da yaralanmasina neden olabilecek
olasi tehlikeler konusunda sizi uyarmaktadir.

Tiim giivenlik mesajlarinin ardindan giivenlik uyari simgesi ve "TEHLIKE" ya da
"UYARI" kelimesi gelecektir. Bu kelimeler asagidaki anlamlari tagimaktadir:

Talimatlari derhal izlememeniz halinde,
olebilir veya ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.

A U YA RI Talimatlari izlememeniz halinde, dlebilir veya
ciddi bir sekilde yaralanabilirsiniz.

Tum glvenlik mesajlari, size olasi tehlikenin ne oldugu, yaralanma olasiliginin nasil disurilebilecegi
ve talimatlarin izlenmemesi halinde neler olabilecegi konusunda sizi bilgilendirecektir.

ONEMLIi KORUYUCU TEDBIRLER

Elektrikli ev aletlerini kullanirken asagidakileri de iceren temel giivenlik tedbirlerinin

@ daima gozetilmesi gerekmektedir: @
1. Tum talimatlari okuyun. Mutfak aletinin yanlis kullanimi kisisel yaralanmalara neden
olabilir.
2. Elektrik carpmasi riskine karsi korunmak icin Stanth Mikseri suya veya baska bir siviya
sokmayin.

3. Kullanimda olmadiginda, parca takmadan ya da ¢cikarmadan 6nce ve temizlik dncesinde
Stanth Mikseri prizden ¢ekin.

4. Yalnizca Avrupa Birligi: Cihazlar; gézetim altinda olduklari veya cihazin glvenli
kullanimiyla ilgili talimat verilip ilgili tehlikeleri anlamalari saglandig suirece fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasiteleri kisitli kisiler veya deneyimi ve bilgisi bulunmayan
kisiler tarafindan kullanilabilir. Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.

5. Yalnizca Avrupa Birligi: Bu cihaz, cocuklar tarafindan kullanilamaz. Cihazi ve kablosunu
cocuklarin ulagamayacadi bir yerde tutun.

6. Bu cihaz, cihazin glvenli kullanimi hakkinda bilgilendirilmedikce, g6zetim altinda
olmadikga ve cihazla ilgili tehlikeleri anlamadiklari stirece fiziksel veya akli kapasiteleri
ya da tecriibeleri cihazi glivenli sekilde kullanmaya elverisli olmayan kisiler ve cocuklar
tarafindan kullanim icin tasarlanmamistir.

7. Cihaz, cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihaz ve kablosu ¢cocuklarin
ulasamayacag bir yerde olmalidir.

8. Hareketli parcalara temas etmekten sakinin. Parmaklarinizi bosaltma ¢ikisindan uzak
tutun.

9. Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak i¢cin gézetim altinda tutulmahdir.

10. Kablosu veya fisi hasarli olan veya ariza yapan ya da dusdrilen veya herhangi bir
sekilde hasar goren bir cihazi calistirmayin. Cihazi incelenmesi, onarilmasi veya
elektriksel ya da mekanik ayarlamalarinin yapilmasi icin size en yakin Yetkili Servis
Merkezine gotirin.
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URUN GUVENLIGI

11. Onerilmeyen veya KitchenAid tarafindan satilmayan eklentilerin kullanilmasi yangin,
elektrik carpmasi veya yaralanmaya neden olabilir.

12. Cihazi temizlemeden 6nce ve cihaz kullaniimiyorken cihazi KAPALI (0) konuma
getirin, fisini prizden ¢ekin ve Makarna Silindiri ile Kesici Seti Aparatini cihazdan
cikarin. Parcalari takip ¢ikarmadan dnce cihazi KAPALI (0) konuma getirin ve motorun
tamamen durdugundan emin olun.

13. Stantli Mikseri acik havada kullanmayin.

14. Stantli Mikser kablosunu masa veya tezgah kenarindan sarkmasina izin vermeyin.

15. Stantli Mikser kablosunu soba dahil sicak yiizeylere temastan koruyun.

16. Cihaz kullanimdayken, asla gézetimsiz durumda birakmayiniz.

17. Bu Uirlin yalnizca evde kullanim iin tasarlanmistir.

18. Ayrica, Stanth Mikser “Talimatlar” kilavuzundaki Onemli Koruyucu Tedbirlere basvurun.

19. Gida ile temas eden yiizeylerin temizligi ile ilgili talimatlar icin “Bakim ve Temizlik”
bolimine bakin.

20. Bu cihaz, asagidaki gibi ev ici ve benzer uygulamalarda kullaniimak tizere
tasarlanmistir:

- magdazalar, ofisler veya diger calisma alanlarinda personel mutfak bolimlerinde;
- ciftlik evlerinde;

- otel, motel ya da benzer konaklama ortamlarindaki musteriler tarafindan;

- pansiyon tirl ortamlarda.

BU TALIMATLARI SAKLAYIN

@ Talimatlar ¢evrimici olarak da sunulmustur. Su adresten web sitemizi ziyaret edin: @
www.KitchenAid.eu

ELEKTRIKLI EKIPMAN ATIK TASFIYESI

Ambalajlama materyalinin atilmasi Bu Girlintin islem gormesi, geri kazandiriimasi
Ambalajlama materyali geri dénistiiriilebilir Ve 9eri dontstimd hakkinda daha ayrintil
malzemeden yapilmis vegeri déniistim bilgi icin ltitfen yerel kurumlara, ev atigi
isareti ile isaretlenmistir . tasfiye hizmetleri veya trlini satin aldiginiz
Bu nedenle ambalajin farklr kisimlarinin magaza ile irtibata gegin.

sorumlu bir sekilde, atik tasfiyesini yoneten
yerel yonetim diizenlemelerine tamamen
uygun olarak tasfiye edilmesi gerekmektedir.

Uriiniin hurdaya cikariimasi

- Bu Uriintin dogru bir sekilde tasfiye
edilmesini saglayarak, bu tGrtiniin uygunsuz
sekilde atyga ayrilmasindan kaynaklanan,
cevreye ve insan saghginin maruz kalacagi
olasi olumsuz sonuclari 6nlemis olacaksiniz.

TURKGE

UYGUNLUK BEYANI

Bu cihaz, 2014/35/EU, 2014/30/EU, 2009/125/EC ve 2011/65/EU (RoHS - Tehlikeli Maddelerin
Sinirlandiriimasi Direktifi) sayili AB Direktifleri ile uyumlu olarak tasarlanmis, Uretilmis ve
dagitilmistir.
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HIZLI AYARLAR TABLOSU

s - EEEe

i NOODLE > ;
EKLENTI HIZ GENi$LiGi ONERILEN KULLANIMLAR
MAKARNA SILINDIRI
J 2 14&;:;::“ Bkz. “Silindir ayarlari tablosu”
3 12mm Kalin noodle’lar
5 6,5 mm Yumurtah npqdle’lar
Fetucini
SPAGETTI KESICi
Spagetti
7 2mm ince fetugini @
Linguine fini
CAPELLINI KESICi
e Cok ince cubuk makarna
‘\) 7 1,5mm Capellini
Cok ince linguine

SILINDIR AYARLARI TABLOSU

i SILINDIR -- ;
EKLENTI AYARLARI ONERILEN KULLANIMLAR
MAKARNA 1veya2 Hamur yogurma ve inceltme
S|L|ND|R| 3 Kalin “kluski” tipi noodle’lar
N 4 Yumurtali noodle’lar

4veya 5 Lazanya noodle'lari, fetugini, spagetti ve ravioli (italyan usulii manti)
6 veya 7 Tortellini, ince fetucini ve linguine fini
7 veya 8 Cok ince spagetti tipi makarna/capellini veya ¢ok ince linguine
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URUN KULLANIMI
MAKARNA SILINDIRI VE KESICILERIN TAKILMASI

ilk kullanim 6ncesinde

Hasar gormemeleri icin eklentileri suya ya da
baska siviya daldirmayin. Bulasik makinesinde
ytkamayin.

NOT: Bu eklentiler yanizca makarna
hamuruyla kullanilmak Gzere tasarlanmistir.
Makarna Silindiri ve Kesicilerinizin hasar
gormemesi icin makarna disinda bagka

bir seyle islem yapmayin.

1 Stantl Mikseri kapatip (0) fisini cikartin.

Menteseli eklenti gobegi kapagina sahip Stanth Mikserler igin: Acmak icin
yukari kaldirin.

Cikarilabilir eklenti gobegi kapagina sahip Stanth Mikserler igin: Eklenti gobegi
kapagini ¢cikarmak icin eklenti digmesini saat yonu tersinde cevirin.

TURKGE

Eklenti mili yuvasini, glic milinin kare
gObek yuvasina oturdugundan emin

olarak eklenti gébegine takin. Gerekirse, Eklenti, Stantli Miksere tamamen
3 Makarna Silindirini ya da Kesiciyi ileri- 4 sabitlenene kadar Stantli Mikser
geri donddiriin. Tam oturdugunda, eklentisi gobek digmesini sikin.

eklenti yuvasindaki pim gobek
cercevesindeki ¢entige tam girer.
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URUN KULLANIMI
MAKARNA YAPIMI

ONEMLI: Makarna Silindiri ve Kesicisini kullanirken kravat, esarp, dokiilen elbise ve uzun kolye
takmayin ve uzun saci tokayla toplayin.

1

Makarna hamurunu hazirlayin (“Tarifler”
bolimine bakin). Hamuru, Makarna
Silindirine sigacak buyuklukte kesin.

Silindir eklenti digmesini dogrudan
disari cekip kademe 1’e getirin. Silindir
yuvasindaki pimin ayar digmesinin
arkasindaki agikliga gectiginde ve
digmenin, silindir yuvasina karsi ayni
seviyede oturdugundan emin olup
digmesi birakin.

Stanth Mikser hizini 2. kademeye
getirin. Diizlestirilmis hamuru yogurmak
icin silindirlerden gegirin. Hamuru ikiyi
katlayin ve yeniden silindirden gegirin.
Hamur priizsiz ve sekillendirilebilir

Yufkayi daha da agmak i¢in hamuru
silindirlerden gegirin. Silindir ayarini 3.
kademeye getirip silindirden gecirme

3 e s islemini tekrarlayin. Istenen kalinliga
olana ve silindirin genisligini kaplayana .
ulasilana kadar silindir ayarini
kadar tekrarlayin. Kurumasini ve ]
- artirmaya devam edin. Bu adimda
ayrilmasini kolaylastirmak igin
A 2 - hamuru katlamayin.
silindirden ve kesiciden gegirirken
makarnaya az miktarda un serpin.
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URUN KULLANIMI

Noodle yapmak icin Makarna Silindirini
istediginiz Makarna Kesiciyle degistirin.

5 Yufkalar kesiciden gegirin. Her bir
makarna turtiniin dogru kalinligini
belirlemek icin “Silindir ayarlar
tablosu”na basvurun.

MAKARNA SILINDIRININ VE KESICILERIN SOKULMESi

Makarna Silindirini ve Kesicisini Stantli

1 Stantl Mikseri kapatip (0) fisini cikartin. 2 Mikserden cikarin.

ONEMLI: Makarna Silindirini ve Kesicisini
Stantli Mikserden cikardiktan sonra kuruyan
hamuru temizlemeyi unutmayin. Ayrintilar
icin bkz. “Bakim ve Temizlik".

TURKGE

iSTEGE BAGLI: Arzu ederseniz, “Makarna Makarna Silindiri ve Kesicisiyle isiniz
Silindiri ve Kesicilerin Takilmasi” bolimuindeki 3 bittikten sonra gobek kapagini
talimatlari izleyerek sonraki Makarna Silindiri takin ve Stantli Mikserdeki eklenti

ve Kesicisini takin. digmesini sikin.
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TARIFLER
MAKARNANIN Pi$iRiLMESi

5,7 litre kaynayan suya 2 cay kasigi tuz ve
A UYARI istege bagli olarak 15 ml (1 yemek kasigi) yag
ekleyin. Makarnayi azar azar ekleyin ve makarna

diri ya da pismis olana kadar kaynak suda
pisirin. Pisirme sirasinda makarna su tzerinde

Gida zehirlenmesi Tehlikesi

Yumurta, siit liriinleri ve et gibi ylizeceginden esit seviyeli pisirme icin sik sik
kolay bozulan malzemeleri iceren karistirin. Stizmek icin kevgir kulanin.
gidalan buzdolabi disinda bir Kuru Makarna — 7 dakika

n fazla birakm .
saatten fazla birakmayn Taze Makarna — noodle kalinligina bagh

Bu durum gida zehirlenmesine olarak 2 ila 5 dakika.
veya hastalik olusumuna
neden olabilir.

BASIT YUMURTALI NOODLE MAKARNASI

4 buyik yumurta Yumurtalari cam bir 6lcekli kaba kirin.
Yumurtalarin 200 ml oldugunu kontrol edin.
200 ml'den azsa bu miktara ulasana kadar
15 ml (1 yemek kasigi) su her seferinde 2 ml (1 cay kasigi) miktarlarla
su ekleyin.

415 g elenmis un

1 cay kasigi tuz

Un ile tuzu Stanth Mikser kasesine koyun.

@ Kase ile diiz ¢irpiciyr baglayin. Hiz 2'de @
dondiriin ve kademeli olarak yumurtalarla
15 ml (1 yemek kasig) su ekleyin. 30 saniye
karistirin. Stantli Mikseri durdurun ve
diiz cirpiciyr hamur ¢engeliyle degistirin.
Hiz 2'ye getirip 2 dakika yogurun.

Hamuru 20 dakika dinlendirin.

Makarna Silindiri eklentisiyle islemden
gecirmeden 6nce hamuru 4 parcaya bolun.

Yukaridaki pisirme talimatlarini izleyin.

Sonug: Yaklasik 580 g hamur
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BAKIM VE TEMIZLEME
MAKARNA SILINDIRI VE KESICILERIN TEMIZLIGi

Bu aksesuarlar yanizca makarna hamuruyla kullanilmak tzere tasarlanmistir. Makarna Silindiri
ve Kesicilerinizin hasar gérmemesi icin makarna hamuru disinda baska bir sey sokmayin.

ONEMLI: Makarna Silindiri ve Kesicisini temizlemek icin metal cisim kullanmayin. Makarna
Silindiri ve Kesicisini bulasik makinesinde yikamayin ve suya ya da baska siviya daldirmayin.
Makarna Silindiri ve Kesicisi elde yikanmalidir.

4

Makarna Silindirini ve Kesicileri

2 tamamen sokin. “Makarna Silindirinin
ve Kesicilerin Sokulmesi” bolimindeki
talimatlari izleyin.

1 Stantli Mikseri kapatip (0) fisini cikartin.

Makarnay kestikten sonra, Makarna
Silindiri ve Kesicilerin kurumasi
icin bir saat bekleyin ve ardindan

3  bir temizlik fircasiyla kuru hamuru
temizleyin. Kuru hamur zor ¢ikiyorsa
elinizle eklentiye vurmayi deneyin.
Gerekirse kiirdan kullanin.

Tum kuru hamur temizlendikten
sonra Makarna Silindiri ve Kesicisini
4 kuru ve yumusak bir bezle silin ve
oda sicakliginda kuru yerde saklayin.
Makarna Silindiri ve Kesicisini bulasik
makinesinde ytkamayin.

NOT: Fazla hamuru temizlemek icin asla
bicak ya da keskin bir cisim kullanmayin.
Temizlemek icin silindirlerden havlu ya
da bez gegirmeyin.

TURKGE
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BAKIM VE TEMIZLEME
BAKIM

Bakimin diizgtin yapilabilmesi icin (yilda
veya her 50 kullanimda bir) dislileri yaglamak
amaciyla hafif bir madeni yag kullaniimasini
oneririz. Makarna Silindiri ve Kesicisinin

dort kdsesinin her birine bir damla madeni
yag damlatin.

. Stanth Mikseri 10-15 saniyeligine kapatip

SORUN GIDERME
AUYARI yeniden acin. Stanth Mikser calismiyorsa
yeniden calistirmadan once 30 dakika

sogumaya birakin.
@ m 4, "Silindir Ayarlari Tablosu”nda onerilen @
‘ dogru Makarna Silindiri ve Kesicisi hizini

w

kullandiniz mi?

5. Makarna Silindiri ve Kesicisi eklentisini,
“Makarna Silindiri ve kesicilerin Kullanimi”

Elektrik Carpmasi Tehlikesi bolimiinde gosterilen dogru sekilde

Toprakli bir prize takin. taktiniz mi?

Toprak hattini citkarmayin. 6. “Makarna Silindiri ve kesicilerin Kullanimi”
X bélimiinde aciklanan kullanim

Bir uyarlayici kullanmayin. talimatlarini izlediniz mi?

Bir uzatma kablosu kullanmayin. 7. Hamurunuz tarife gére hazirlandi mi?

Bu talimatlarin izlenmemesi, 6liime, Sorun yukaridakilerden herhangi biri degilse

yangina veya elektrik carpmasina "KitchenAid Garantisi (“Garanti”) Hiktmleri”

neden olabilir. bolimine bakin.

Servis hizmeti vermediklerinden dolayi,
Makarna Silindiri ve Kesicisi eklentilerini ve
Stantli Mikseriniz Makarna Silindiri ve Kesicisi Stantli Mikser bayisine geri gotirmeyin.
eklentisini kullanirken arizalanir ya da

calismazsa lutfen asagidaki kontrolleri yapin:

1. Stantli Mikser takili mi?

2. Stanth Mikser devresindeki sigorta calisir
durumda mi? Bir devre kesici kutunuz
varsa, devrenin kapali oldugundan
emin olun.
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KITCHENAID GARANTISi ("GARANTI") HUKUMLERI

Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853 Strombeek-Bever, Belgika adresli KitchenAid Europa, Inc.
("Garanti Veren"), tiiketici olan son musteriye asagidaki hiikiimler uyarinca bir Garanti verir.

Garanti; (i) Griinln degistirilmesini talep etme, (ii) Grliniin Gcretsiz olarak onarilmasini talep

etme veya (iii) rtindeki kusurla orantili indirim talep etme ve (iv) imalatgi/ithalatgiya riini iade
etmeye hazir oldugunu bildirerek s6zlesmeden cayma dahil olmak tizere 6502 sayil Tuketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanun uyarinca son mdisterinin Grintin imalatgisina veya ithalatcisina karsi
sahip oldugu yasal garanti haklarina ek olarak uygulanir ve bunlari sinirlandirmaz veya etkilemez.

1) KAPSAM VE GARANTI HUKUMLERI

a) Garanti Veren, bir tiiketicinin Avrupa Ekonomik Alani, Moldova, Karadag, Rusya, Isvicre veya
Turkiye lkelerindeki bir KitchenAid-Group saticisindan veya sirketinden satin aldigi B6lim 1.b)
kapsaminda belirtilen Grlinler icin Garanti verir.

b) Garanti siireleri satin alinan Grline baglhdir ve asagidaki sekildedir:
5KSMPRA, 5KSMPSA, 5KSMPCA Satin alma tarihinden itibaren gecerli olmak iizere iki yillik
tam garanti.

¢) Garanti suresi, satin alma tarihinde, yani bir tiiketicinin trlini bir KitchenAid-Group
bayisinden veya sirketinden satin aldigi tarihte baslar.

d) Garanti, Grlintin hatasiz niteligini kapsar.

e) Garanti sliresi boyunca bir kusur meydana gelirse Garanti Veren, tiiketiciye bu Garanti
kapsaminda kendi tercihine bagl olarak asagidaki hizmetleri saglayacaktir:

- Kusurlu Griintin veya Urlin pargasinin onarimi veya

- Kusurlu Griintin veya Urlin parcasinin degistirilmesi. Bir Grtin artik mevcut degilse Garanti
Veren, lirlinli esdeger veya daha yliksek dederli bir trlinle degistirme hakkina sahiptir.

f) Tlketici, Garanti kapsaminda bir talepte bulunmak isterse www.kitchenaid.com.tr
(Telefon numarasi: +90 312 397 35 17) adresinde bulunan tlkeye 6zel KitchenAid
servis merkezleri veya dogrudan KitchenAid Europa, Inc. Nijverheidslaan 3, Box 5, 1853
Strombeek-Bever, Belcika adresinde bulunan Garanti Veren ile iletisime ge¢melidir.

ITHALATCI BILGISI:

iPEK GIDA DTM. ELK. ESYA TiC. VE SAN. LTD. STi.
Macun Mah. Bati Bulvari ATB is Mrkz.

No:1 C Blok 49

Yenimahalle/ANKARA 06105

SSHYB Tarih/No: 27.07.2017 / 52253
+903123978370

g) Yedek parcalar da dahil olmak tizere onarim maliyetleri ve hatasiz bir triin veya Grlin
pargasinin teslimati icin posta masraflan Garanti Veren tarafindan karsilanacaktir. Garanti
Veren veya llkeye 6zgu KitchenAid msteri hizmetleri merkezi kusurlu Grliniin veya trlin
parcasinin iade edilmesini talep ederse Garanti Veren ayrica kusurlu Griinlin veya Griin
parcasinin iade edilmesine iliskin posta maliyetlerini de karsilayacaktir.

h) Garanti kapsaminda bir talepte bulunabilmek icin tiiketicinin, Griind satin aldigini
gosteren makbuzunu veya faturasini ibraz etmesi gerekir.
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KITCHENAID GARANTISI ("GARANTI") HUKUMLERI

2) GARANTININ SINIRLANDIRILMASI

a) Garanti, yalnizca 6zel amaglar icin kullanilan Grinler icin gecerlidir; profesyonel veya ticari
amaclar icin kullanilan Griinler icin gecerli degildir.

b) Garanti; normal agsinma ve yipranma, yanlis veya katt amacli kullanim, kullanim
talimatlarina uyulmamasi, trtinlin yanlis elektrik voltajinda kullanilmasi, gecerli elektrik
yonetmeliklerine aykiri kurulum ve ¢alistirma ile gli¢ kullanma (6r. kaseler) durumunda
gecerli degildir.

¢) Garanti, degistirilmis veya dontstUrtlmus Grtnler (6r. 120 V Grlnlerin 220-240V Urlinlere
dondstirtlmesi) icin gecerli degildir.

d) Garanti hizmetlerinin saglanmasi, Garanti siiresini uzatmaz ve yeni bir Garanti stresi
baslatmaz. Takilan yedek parcalarin garanti siiresi, komple rlin icin gegerli Garanti siiresi ile
sona eretr.

KitchenAid mdsteri hizmetleri merkezleri, Garanti sliresinin sona ermesinden sonra veya
Garantinin gecerli olmadigi Grlinler icin soru sorma ve bilgi alma amaciyla son musteri
tarafindan kullanilabilir. Web sitemizden daha fazla bilgiye erisebilirsiniz:
www.kitchenaid.eu

URUN KAYDI

Yeni KitchenAid cihazinizi hemen kaydedin: http://www.kitchenaid.eu/register

©2020 Tum haklari sakhdir. KITCHENAID ve Stantli Mikserin tasarimi
ABD'de ve diger konumlarda ticari markalardir.
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